




1. Планируемые результаты обучения по дисциплине, соотнесенные  
с результатами освоения образовательной программы 

 

Дисциплина Специальная микробиология в соответствии с требованиями ФГОС ВО и 
направлена на формирование следующих компетенций: 

- ПК-5. Способен делать заключения об экологическом состоянии поднадзорных террито-
рий и возможности применения на них природоохранных биотехнологий. 

 

Таблица 1 – Связь результатов обучения с приобретаемыми компетенциями 

Код и  
наименование 

компетенции 

Код и наименование  
индикатора достижения 

компетенции 

Запланированные результаты  
обучения 

    ПК-5 Способен 
делать заключения 
об экологическом 
состоянии поднад-
зорных территорий 
и возможности при-
менения на них 
природоохранных 
биотехнологий 

ИПК-5.2 Применяет эко-
логические методы и 
биотехнологии в приро-
доохранных мероприя-
тиях 

знать: 
- понятие о санитарно-показательных 

микроорганизмах; 
- патогенные микроорганизмы, находя-

щиеся во внешней среде; 
- микроорганизмы для природоохранных 

мероприятий; 
уметь: 
- определять микробную обсемененность   

объектов окружающей среды; 

 пользоваться оборудованием для микро-
биологических исследований; 

- применять биоохранные технологии на 
поднадзорных территориях; 

- делать анализ полученных результатов; 
- сравнивать полученные результаты с 

нормативными документами; 
владеть: 
- методами микробиологических иссле-

дований объектов окружающей среды. 
 

2. Место дисциплины (модуля) в структуре  
образовательной программы 

Дисциплина Специальная микробиология относится к части, формируемой участниками об-
разовательных отношений. 

Даная дисциплина опирается на курсы дисциплин: Микробиология с основами вирусологии, 

Физика с основами биофизики, Химия, Биохимия и является основой для последующего изучения 
дисциплин: Основы биотехнологии, Методы исследования водных биоресурсов, Экология микро-
организмов, Гигиена и санитария окружающей среды. 

 

3. Содержание дисциплины (модуля) 
Распределение часов по темам и видам занятий представляется в таблице 2 по очной форме 

обучения. 

Таблица 2 – Очная форма обучения 

 

№ 

п/п 

 

Наименование разделов и тем 

Количество часов Форми-
руемые 
компе-
тенции 

Лек-
ции 

Лаб. 

заня-
тия 

Сам. 
ра-

бота 

Всег
о по 
теме 

1 2 3 4 5 6 7 

 Семестр №3      

1 Введение в дисциплину «Специальная микробио-
логия». 

2  2 4 ПК-5 



2 Санитарно-показательные микроорганизмы, поня-
тие и требования, предъявляемые к ним. 

2 2 2 6 ПК-5 

3 Микробиологическое исследование воздуха.  4 2 6 ПК-5 

4 Микробиологическое исследование воды.  4 2 6 ПК-5 

5 Микробиологическое исследование почвы.  4 2 6 ПК-5 

6 Возбудители зооантропонозов, передаваемые че-
рез продукцию. 

2 2 3 7 ПК-5 

7 Особенности микроорганизмов, используемых в 
биотехнологических процессах. 

2 2 2 6 ПК-5 

8 Микроорганизмы переработки отходов. 2 2 2 6 ПК-5 

9 Микроорганизмы в составе биоинсектицидов. 2  2 4   

10 Подготовка контрольной работы   12 12  

11 Подготовка к зачету   9 9  

Итого 12 20 40 72  

 

Учебная деятельность состоит из лекций, лабораторных занятий, самостоятельной ра-
боты и контрольной работы. 

 

3.1. Содержание разделов и тем  
Тема 1. Введение в дисциплину «Специальная микробиология» 

Предмет, задачи и объекты санитарной микробиологии. Краткий исторический очерк раз-
вития санитарной микробиологии, как науки. Почва, вода, воздух, пищевые продукты как объекты 
исследования санитарной микробиологии и их санитарно-эпидемиологическое значение.  

Тема 2. Санитарно-показательные микроорганизмы, понятие и требования, предъяв-
ляемые к ним. 

Учение о санитарно-показательных микроорганизмах. Бактерии группы кишечной па-
лочки, как основные санитарно-показательные бактерии. Бактерии рр. Enterococcus, Pseudomonas 

и их значение при оценке качества воды. Оценка и их значение в гигиенической, эпидемиологиче-
ской характеристике объектов внешней среды. 

Тема 3. Микробиологическое исследование воздуха 

Определение микробной загрязненности воздуха. Санитарная микробиология воздуха. Бак-
териологические исследования атмосферного воздуха, методы, критерии оценки. Исследование 
воздуха закрытых помещений. Методы исследования воздуха на патогенную микробиоту и крите-
рии оценки. Аэрозольная передача патогенных микроорганизмов 

Тема 4. Микробиологическое исследование воды 

Исследование природной воды, самоочищение воды. Санитарная микробиология питьевых, 
природных и сточных вод. Источники централизованного водоснабжения. Стандартные и допол-
нительные методы исследования питьевой воды и критерии оценки. Нормативы бактериологиче-
ских показателей воды централизованных источников водоснабжения.  

Тема 5. Микробиологическое исследование почвы. 
Микробиота почвы. Загрязнение и самоочищение почвы. Почва, как источник передачи 

возбудителей инфекционных заболеваний. Очистка и обеззараживание почвы. Санитарная оценка 
почвы по микробиологическим показателям: общему количеству сапрофитных микроорганизмов, 
количеству БГКП, перфрингенс тест, термофильные бактерии, нитрифицирующие, денитри- фи- 

аоры, целлюлозоразрушающие микроорганизмы. 
Тема 6. Возбудители зооаитропонозов. 
Наиболее опасные микроорганизмы, вызывающие заболевания человека при употреблении 

животноводческой продукции (характеристика возбудителей сибирской язвы, туберкулеза, бруц-
еллеза), а также передаваемые через кровососущих насекомых (риккетсиозы). Прионы и их харак-
теристика как особых инфекционных частиц. 

Тема 7. Особенности микроорганизмов, используемых в биотехнологических процессах. 





3. Портал "Единое окно доступа к образовательным ресур-
сам" 

http://window.edu.ru 

4. Базы данных МОО Микробиологическое общество http://microbiosociety.ru   

5. Каталог микроорганизмов национального биоресурсного 
центра «Всероссийская коллекция промышленных микро-
организмов» 
НИЦ «Курчатовский институт» – ГосНИИгенетика 

https://vkpm.genetika.ru/kat

alog-mikroorganizmov  

 

4.4 Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины  
(модулю) и самостоятельной работы 

1. Специальная микробиология: методические указания по выполнению самостоятель-
ной и контрольной работы / Новосибирский государственный аграрный университет; Институт 
экологической и пищевой биотехнологии; составители: Л.А. Литвина, И.Ю. Анфилофьева. – Но-
восибирск: ИЦ «Золотой колос», 2022. – 24 с. 

2. Микробиота воздушной среды: учебно-методическое пособие / Новосибирский госу-
дарственный аграрный университет; Институт экологической и пищевой биотехнологии; состави-
тели: Л.А. Литвина, И.Ю. Анфилофьева, В.Г. Горских. – 4-е изд., испр. и доп. – Новосибирск: Изд-
во НГАУ, 2022. – 49 с. 

3. Микробиологическое исследование мяса: методические указания для лабораторно-
практических занятий / Новосибирский государственный аграрный университет; Институт эколо-
гической и пищевой биотехнологии; составители: Л.А. Литвина, И.Ю. Анфилофьева. – 4-е изд., 
доп. и испр. – Новосибирск: Изд-во НГАУ, 2022. – 30 с. 

4. Микроорганизмы кисломолочных продуктов: учебно-методическое пособие / Ново-
сибирский государственный аграрный университет; Институт экологической и пищевой биотех-
нологии; составители: Л.А. Литвина, И.Ю. Анфилофьева. – 2-е изд., доп. и испр. – Новосибирск: 
Изд-во НГАУ, 2022. – 64 с. 

5. Микробиология молока: учебно-методическое пособие / Новосибирский государствен-
ный аграрный университет; Институт экологической и пищевой биотехнологии; составители: Л.А. 
Литвина, В.Г. Горских, И.Ю. Анфилофьева. – 3-ое изд., доп. и исп. – Новосибирск: Изд-во НГАУ, 
2022. – 105 с. 

6. Безопасность работы с микроорганизмами III-IV групп патогенности: учебно-мето-
дическое пособие / Новосибирский государственный аграрный университет; Институт экологиче-
ской и пищевой биотехнологии; составители: Л.А. Литвина. – 2-е изд., доп. и испр.  Новосибирск: 
Изд-во НГАУ, 2022. – 76 с. 

7. Особенности работы в учебной микробиологической лаборатории: учебно-методиче-
ское пособие / Новосибирский государственный аграрный университет; Институт экологической 
и пищевой биотехнологии; составители: Л.А. Литвина, В.Г. Горских, И.Ю. Анфилофьева. – 3-ое 
изд., доп. и сип. – Новосибирск: ИЦ «Золотой колос», 2022. – 95 с. 

 
4.5. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении обра-

зовательного процесса по дисциплине (модулю), включая перечень программного обеспече-
ния и информационных справочных систем, наглядных пособий 

 

Таблица 4 – Перечень лицензионного программного обеспечения 

№  
п/п 

Наименование 
Тип лицензии 

или правообладателя 

1 MS Windows XP Microsoft 

2 MS Office prof (Word, Excel, Power Point) Microsoft 

3 Броузер Google Chrom EULA 

 
  

http://window.edu.ru/
http://microbiosociety.ru/
https://vkpm.genetika.ru/katalog-mikroorganizmov
https://vkpm.genetika.ru/katalog-mikroorganizmov


Таблица 5 – Перечень плакатов (по темам), карт, макетов, презентаций, фильмов и т.д. 
№ 

п/п 
Тип Наименование Примечание 

1 Видеофильмы 1. Борьба клетки с вирусом – 60 мин 
2. Вирусы – 45 мин 
3. Генная терапия. Взлёты и падения – 60 мин 
4. Вкусная химия – 45 мин 
5. Что в консервной банке – 50 мин 
6. Не обожгись на молоке – 50 мин 
7. Невидимая власть микробов – 45 мин 
8. Самые ужасные эпидемии – 1ч.30 мин 

Общее количество 
часов  

просмотра – 
7 часов 40 минут 

2 Презентации Введение в санитарную микробиологию 25 слайдов 

Микробиота воздушной среды 35 слайдов 

Биологическая безопасность работы с микроор-
ганизмами III-IV групп патогенности 

30 слайдов 

Микробиологическое исследование молока 34 слайда 

Микробиологическое исследование мяса 30 лайдов 

 

5.  Описание материально-технической базы 

 

Таблица 6 – Перечень используемых помещений 

№  
аудитории 

Тип аудитории Перечень оборудования 

З-318 «Учебно-ис-
следовательская 
лаборатория мик-
робиологии и без-
опасности пище-
вой продукции» 

Лаборатория для групповых и 
индивидуальных консульта-
ций, дипломного и курсового 
проектирования (выполнения 
курсовых работ), занятий се-
минарского типа, текущего 
контроля, промежуточной ат-
тестации 

Ноутбук; телевизор; веб-камера с мик-
рофоном; доска маркерная; термостат 
суховоздушный ТС-80-01-ММ-Ч; водя-
ная многоместная баня UT-4304E; рН-

метр; весы электронные общего назна-
чения МКА; шкаф сушильный ШС-80-

01 СПУ; микроскоп; холодильник; ре-
циркулятор ДЕЗАР-4 проточный; ме-
бель учебная – 8 шт. 

З-101 Лекционная 
аудитория 

Аудитория для занятий лекци-
онного типа, групповых и ин-
дивидуальных консультаций, 
текущего контроля, промежу-
точной аттестации. 

Проектор; ноутбук; экран проекцион-
ный; доска маркерная; аудиоусиливаю-
щая аппаратура с колонками и микро-
фоном; мебель учебная – 71 шт. 

З-102 Лекционная 
аудитория 

Аудитория для занятий лекци-
онного типа, групповых и ин-
дивидуальных консультаций, 
текущего контроля, промежу-
точной аттестации. 

Проектор; ноутбук; экран проекцион-
ный; доска маркерная; аудиоусиливаю-
щая аппаратура с колонками и микро-
фоном; мебель учебная – 71 шт. 

З-323 Лекционная 
аудитория 

Аудитория для занятий лекци-
онного типа, групповых и ин-
дивидуальных консультаций, 
дипломного и курсового про-
ектирования (выполнения кур-
совых работ), занятий семи-
нарского типа, текущего кон-
троля, промежуточной атте-
стации 

Проектор; ноутбук; экран проекцион-
ный; доска маркерная; аудиоусиливаю-
щая аппаратура с колонками и микро-
фоном; мебель учебная – 41 шт. 

 



6. Порядок аттестации студентов по дисциплине 

Для аттестации студентов по дисциплине (модулю) используется традиционная система 
контроля и оценки успеваемости обучающихся. 
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