


ПаспортЗфондаЗоценочныхЗсредств 

ғЗ
п/п 

КонтролируемыеЗ разделыЗ ПтеФ
мыРЗдисциплины* 

КодЗ контролируеФ
мойЗкомпетенцииЗПилиЗ
ееЗчастиР 

Наименование 

оценочногоЗсредства 

1 Ветеринарно-санитарнаяЗ эксФ
пертизабЗцелиУЗ задачиУЗисторияЗвозФ
никновенияЗ иЗ развитиеЗ наЗ совреФ
менномЗэтапе 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
Дискуссия 

2 ЗаконодательныеЗ основыУЗ учетЗ
иЗ отчетностьЗ вЗ ветеринарно-

санитарнойЗэкспертизе 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
ДеловаяЗигра 

3 УбойныеЗ животныеЗ иЗ предъявФ
ляемыеЗкЗнимЗтребования ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

4 ТранспортировкаЗ убойныхЗ жиФ
вотныхЗнаЗбоенскиеЗпредприятия 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

5 ПредубойноеЗ содержаниеЗ жиФ
вотных ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

6 БоенскиеЗ предприятияУЗ ихЗ хаФ
рактеристикаЗ иЗ требованияУЗ предъФ
являемыеЗкЗним 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

7 ОсновыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ
переработкиЗживотных ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

8 ОрганизацияЗиЗметодикаЗосмотФ
раЗтушЗиЗорганов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғШ 

9 ВидовыеЗ особенностиЗ строенияЗ
органовЗ иЗ тканейЗ убойныхЗ животФ
ных 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

10 Ветеринарно-санитарнаяЗ эксФ
пертизаЗ мясаЗ кроликовУЗ нутрийУЗ
объектовЗохотничьегоЗпромысла 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

11 
ОсновыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ

переработкиЗмясаЗптицы 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

12 
ОрганизацияЗ осмотраЗ тушекЗ иЗ

органовЗмясаЗптицы 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

13 
Ветеринарно-санитарнаяЗ эксФ

пертизаЗпернатойЗдичи 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
Коллоквиум ғ2 

14 МорфологияЗ иЗ биохимияЗ мясаХЗ
ИзмененияЗ вЗ мясеЗ вЗ процессеЗ храФ
ненияХЗТовароведениеЗмяса 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 



15 ХранениеЗ мясаУЗ измененияЗ вЗ
мясеЗ приЗ нарушенияхЗ режимовЗ
хранения 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

16 
Ветеринарно-санитарнаяЗ эксФ

пертизаЗмяса 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

17 ТовароведениеУЗ основыЗ техноФ
логииЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗсубпродуктов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғ2 

18 ТовароведениеУЗ основыЗ техноФ
логииЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗживотныхЗжиров 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗШ 

19 ТовароведениеУЗ основыЗ техноФ
логииЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ кожевенно-меховогоЗ
сырья 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗ2 

20 ТовароведениеУЗ основыЗ техноФ
логииЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗ кишечногоУЗ эндокринФ
ногоЗ сырьяЗ иЗ другихЗ продуктовЗ
убоя 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗ3 

21 
ТранспортировкаЗ скоропортяФ

щейсяЗпродукции 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗ4 

22 
КонсервированиеЗмяса 

ОПК-5, ОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

23 Ветеринарно-санитарныеЗ треФ
бованияЗ кЗ сырьюЗ иЗ технологииЗ пеФ
реработкиЗмясаЗдляЗполученияЗдобФ
рокачественнойЗпродукции 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

24 Ветеринарно-санитарнаяЗ эксФ
пертизаЗпродуктовЗпереработкиЗмяФ
саЗ ПмясныеЗ полуфабрикатыУЗ колбаФ
сыУЗ ветчинно-штучныеЗ изделияУЗ
консервыР 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

25 Ветеринарно- санитарныеЗ треФ
бованияЗ кЗ сырьюУЗ содержаниюЗ жиФ
вотныхЗ иЗ технологииЗ переработкиЗ
молока 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

26 ОсновыЗ технологииЗ кисломоФ
лочныхЗ продуктовУЗ сливочногоЗ
маслаУЗсыров 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

27 Ветеринарно-санитарнаяЗ эксФ
пертизаЗ молокаЗ иЗ кисломолочныхЗ
продуктов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

28 ТовароведениеЗ медаУЗ ветериФ
нарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ
заготовкеХ 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗ5 

29 
Ветеринарно-санитарнаяЗ эксФ

пертизаЗмеда 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КонтрольнаяЗғЗ5 



30 ТовароведениеЗ яицУЗ ветеринарФ
но-санитарныеЗтребованияЗкЗпроизФ
водствуЗиЗпереработке 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

31 Ветеринарно-санитарнаяЗ эксФ
пертизаЗ яицЗ иЗ другихЗ яйцепродукФ
тов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ3 

32 ТовароведениеЗ промысловыхЗ
рыбХЗ ОсновыЗ технологииЗ рыбногоЗ
промыслаЗиЗпереработки 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ4 

33 
Ветеринарно-санитарнаяЗ эксФ

пертизаЗрыбыЗиЗрыбопродуктов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ4 

34 
Ветеринарно-санитарнаяЗ эксФ

пертизаЗ морскихЗ млекопитающихУЗ
икрыУЗ ракообразныхЗ иЗ другихЗ гидФ
робионтов 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
КоллоквиумЗғЗ4 

35 
КонтрольнаяЗработа 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
СписокЗвопросов 

36 
Экзамен 

ОПК-5УЗОПК-6, 

ПК-4УЗПК-5 
СписокЗвопросов 

  



СписокЗвопросовЗдляЗподготовкиЗкЗколлоквиуму 

ВопросыЗдляЗколлоквиумаЗғ1 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

 

РазделбЗįĝĪĥĩķġ ĢĤĞĪĮĩķġ Ĥ īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġ Ħ ĩĤĨ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ 

ШХЗВидыЗубойныхЗживотныхХ 

2ХЗКатегорииЗупитанностиЗубойныхЗживотныхХ 

3ХЗПравилаЗприемкиЗубойныхЗживотныхХ 

4ХЗКатегорииЗживотныхУЗнеЗдопущенныхЗкЗубоюЗиЗпереработкеХ 

 

РазделбЗĮĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦĜ įĝĪĥĩķı ĢĤĞĪĮĩķı ĩĜ ĝĪġĩĭĦĤġ īĬġĠīĬĤĻĮĤĻ 

1. Правила транспортировкиЗубойныхЗживотныхЗавтомобильнымЗтранспортомХ 

2. ПодготовкаЗавтотранспортаЗкЗперевозкеЗживотныхХ 

3. ПравилаЗ транспортировкиЗ убойныхЗ животныхЗ железнодорожнымЗ

транспортомХ 

4. ПодготовкаЗжелезнодорожныхЗвагоновЗкЗперевозкеЗживотныхХ 

5. ПравилаЗтранспортировкиЗубойныхЗживотныхЗводнымЗтранспортомХ 

6. ОформлениеЗтранспортнойЗдокументацииХ 

7. ПорядокЗдезинфекцииЗтранспортаХ 

8. ПравилаЗпогрузкиЗиЗвыгрузкиЗживотныхХ 

 

РазделбЗīĬġĠįĝĪĥĩĪġ ĭĪĠġĬĢĜĩĤġ ĢĤĞĪĮĩķı 

1. БазаЗпредубойногоЗсодержанияЗживотныхХ 

2. КарантинноеЗотделениеУЗизоляторХ 

3. РежимЗсодержанияЗживотныхЗпередЗубоемХ 

4. УчетЗиЗотчетностьХ 

 

РазделбЗ ĝĪġĩĭĦĤġ īĬġĠīĬĤĻĮĤĻ, Ĥı ıĜĬĜĦĮġĬĤĭĮĤĦĜ Ĥ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ, īĬġĠĶĻĞħĻġĨķġ Ħ 
ĩĤĨ 

1. ТипыЗбоенскихЗпредприятийХ 

2. ПравилаЗ проектированияЗ иЗ размещенияЗ мясоперерабатывающихЗ

предприятийХ 

3. ВодоснабжениеЗбоенскихЗпредприятийХ 

4. ПравилаЗдезинфекцииУЗдератизацииЗцеховЗпоЗпереработкеЗживотныхХ 

РазделбĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ğĤğĤġĩĜ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ ĢĤĞĪĮĩķı 

1. ВидыЗоглушенияЗкрупногоЗрогатогоЗскотаУЗсвинейХ 

2. ВидыЗиЗправилаЗобескровливанияЗживотныхХ 

3. ОсновныеЗтехнологическиеЗлинииЗпоЗпереработкиЗживотныхЗнаЗмясоХ 

 

РазделбЗĪĬğĜĩĤģĜĲĤĻ Ĥ ĨġĮĪĠĤĦĜ ĪĭĨĪĮĬĜ ĮįĴ Ĥ ĪĬğĜĩĪĞ 



1. ОрганизацияЗ рабочихЗ местЗ дляЗ осмотраЗ тушЗ иЗ внутреннихЗ органовЗ

животныхХ 

2. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХ 

3. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗмелкогоЗрогатогоЗскотаХ 

4. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗсвинейХ 

5. МетодикаЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗлошадейХ 

6. ПорядокЗиЗметодыЗисследованияЗмясаЗнаЗтрихинеллезХ 

7. МетодыЗопределенияЗсвежестиЗмясаХ 

8. ВынужденныйЗ убойУЗ порядокЗ определенияЗ мясаЗ полученногоЗ отЗ

вынужденногоЗубояХ 

9. СпособыЗобезвреживанияЗусловноЗгодногоЗмясаХ 

10.  ПорядокЗклейменияЗмясаЗиЗмясопродуктовХ 

 

ВопросыЗдляЗколлоквиумаЗғ2 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

РазделбЗĞĤĠĪĞķġ ĪĭĪĝġĩĩĪĭĮĤ ĭĮĬĪġĩĤĻ ĪĬğĜĩĪĞ Ĥ ĮĦĜĩġĥ įĝĪĥĩķı ĢĤĞĪĮĩķı 

1. ВидовыеЗ особенностиЗ костейЗ скелетаЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаЗ иЗ лошадиУЗ

мелкогоЗрогатогоЗскотаЗиЗсобакиУЗкроликаЗиЗкошкиХ 

2. ВидовыеЗособенностиЗстроенияЗвнутреннихЗоргановЗразличныхЗживотныхХ 

3. ОпределениеЗвидовойЗпринадлежностиЗпоЗвнешнемуЗвидуЗтушиХ 

4. ЛабораторныеЗметодыЗопределенияЗвидовойЗпринадлежностиХ 

Разделб ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĻĭĜ ĦĬĪħĤĦĪĞ, ĩįĮĬĤĥ, ĪĝĶġĦĮĪĞ 
ĪıĪĮĩĤĳĸġğĪ īĬĪĨķĭħĜ 

1. ПравилаЗубояЗиЗпереработкиЗнаЗмясоЗкроликовЗиЗнутрийХ 

2. ПорядокЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗмясаЗкроликовЗиЗнутрийХ 

3. ПравилаЗэкспертизыЗмясаЗдикихЗиЗпромысловыхЗживотныхХ 

4. ПравилаЗэкспертизыЗмясаЗпернатойЗдичиХ 

5. СанитарнаяЗ оценкаЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояЗ приЗ заразныхЗ иЗ незаразныхЗ

болезняхХ 

РазделыбЗ ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ğĤğĤġĩĜ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ ĨĻĭĜ īĮĤĲķ, ĪĬğĜĩĤģĜĲĤĻ 
ĪĭĨĪĮĬĜ ĮįĴġĦ Ĥ ĪĬğĜĩĪĞ ĨĻĭĜ īĮĤĲķ 

1. ЛинияЗпоЗпереработкиЗсельскохозяйственнойЗптицыХ 

2. ПравилаЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗмясаЗптицыХ 

РазделыбЗ ĨĪĬİĪħĪğĤĻ Ĥ ĝĤĪıĤĨĤĻ ĨĻĭĜ. ИģĨġĩġĩĤĻ Ğ ĨĻĭġ Ğ īĬĪĲġĭĭġ ıĬĜĩġĩĤĻ. 
ТĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ ĨĻĭĜ, ıĬĜĩġĩĤġ ĨĻĭĜ, ĤģĨġĩġĩĤĻ Ğ ĨĻĭġ īĬĤ ĩĜĬįĴġĩĤĻı ĬġĢĤĨĪĞ 
ıĬĜĩġĩĤĻ, ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĻĭĜ 

1. КлассификацияЗмясаЗпоЗвидамЗживотногоЗиЗпоЗтермическомуЗсостояниюХ 

2. ЭтапыЗсозреванияЗмясаХ 

3. ИзмененияЗ мясаЗ вЗ процессеЗ храненияЗ ПзагарУЗ плесневениеУЗ гниениеРУЗ

санитарнаяЗоценкаХ 



4. ИзмененияЗцветаЗмясаЗиЗсанитарнаяЗоценкаХ 

5. ПорокиЗзапахаЗприЗхраненииЗмясаУЗсанитарнаяЗоценкаЗпродуктовЗубояХ 

РазделбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ, ĪĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ Ĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ 
ĭįĝīĬĪĠįĦĮĪĞ 

1. КлассификацияЗсубпродуктовХ 

2. ОсновыЗпереработкиЗсубпродуктовХ 

3. ВетеринарныеЗправилаЗприЗпереработкеХ 

 

ВопросыЗдляЗколлоквиумаЗғ3 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

РазделбЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ īĬĪĨķĭħĪĞķı Ĭķĝ. ОĭĩĪĞķ ĮġıĩĪħĪğĤĤ ĬķĝĩĪğĪ īĬĪĨķĭħĜ Ĥ 
īġĬġĬĜĝĪĮĦĤ. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĭķĝķ Ĥ ĬķĝĪīĬĪĠįĦĮĪĞ. 
ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨĪĬĭĦĤı ĨħġĦĪīĤĮĜĺĵĤı, ĤĦĬķ, ĬĜĦĪĪĝĬĜģĩķı 
Ĥ ĠĬįğĤı ğĤĠĬĪĝĤĪĩĮĪĞ 

1. ВидыЗпромысловыхЗрыбХ 

2. ТехнологияЗпосолаЗрыбыХ 

3. ТехнологияЗкопченияЗрыбыЗПхолодныйЗиЗгорячийЗспособРХ 

4. ОрганолептическиеЗисследованияЗрыбыЗиЗморскихЗмлекопитающихХ 

5. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗохлажденнойЗрыбыХ 

6. ЛабораторныеЗметодыЗопределенияЗсвежестиЗрыбыХ 

7. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗсоленойЗрыбыХ 

8. ПорокиЗсоленойЗрыбыУЗсанитарнаяЗоценкаХ 

9. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗрыбыЗгорячегоЗкопченияХ 

10. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗрыбыЗхолодногоЗкопченияХ 

11. ПорокиЗкопченойЗрыбыУЗсанитарнаяЗоценкаХ 

12. Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗсушенойЗиЗвяленойЗрыбыХ 

13. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗописторхозеХ 

14. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗдифиллоботриозеХ 

15. СанитарнаяЗоценкаЗрыбЗприЗлигулезеХ 

 

КритерииЗоценки 

ОценкаЗ«отлично»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗпроявляющиеЗвсестороннееУЗсистемаФ

тическоеЗиЗглубокоеЗзнаниеЗучебногоЗиЗнормативногоЗматериалаУЗумеющийЗсвободноЗвыФ

полнятьЗ заданияУЗпредусмотренныеЗпрограммойУЗ усвоившийЗосновнуюЗиЗ знакомыйЗ сЗ доФ

полнительнойЗлитературойУЗрекомендованнойЗкафедройХ 

ОценкаЗ«хорошо»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗполноеЗзнаниеЗучебноФ

гоЗматериалаУЗуспешноЗвыполняющимЗпредусмотренныеЗвЗпрограммеЗзаданияУЗусвоившимЗ

основнуюЗлитературуУЗрекомендованнуюЗкафедройХЗ 

НаЗ «удовлетворительно»З оцениваютсяЗ ответыЗ студентовУЗ показавшихЗ знаниеЗ осФ

новногоЗучебногоЗматериалаЗвЗобъемеУЗнеобходимомЗдляЗдальнейшейЗучебыЗиЗвЗпредстояФ



щейЗ работеЗ поЗ профессииУЗ справляющихсяЗ сЗ выполнениемЗ заданийУЗ предусмотренныхЗ

программойХ 

ОценкаЗ«неудовлетворительно»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗпробелыЗ

вЗ знанияхЗ основногоЗ учебногоЗ материалаУЗ допускающимЗ принципиальныеЗ ошибкиЗ вЗ выФ

полненииЗпредусмотренныхЗпрограммойЗзаданийХ 

 

ДеловаяЗПролеваяРЗигра 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

ШЗТемабЗправилаЗвыдачиЗветеринарныхЗсопроводительныхЗдокументов 

2З КонцепцияЗ игрыбЗ студентыЗ разделяютсяЗ поЗ парамУЗ имЗ предлагаютсяЗ вариантыЗ

продукцииЗ животноводстваУЗ которыеЗ необходимоЗ транспортироватьЗ вЗ разныеЗ регионыЗ

страныЗиЗзаЗрубежХЗСтудентыЗподготавливаютЗиЗоформляютЗтранспортнуюЗдокументациюХ 

3ЗРолибЗ 

- ВладелецЗпродукциивЗ 

- ВетеринарныйЗврачУЗветеринарно-санитарныйЗэкспертвЗ 

4З ОжидаемыйЗ результатбЗ участникиЗ деловойЗ игрыУЗ должныЗ предоставитьЗ полныйЗ

пакетУЗ правильноЗ заполненныхУЗ документовУЗ необходимыхЗ дляЗ транспортировкиЗ

подконтрольныхЗгрузовХ 
КомплектЗзаданийЗдляЗконтрольнойЗработыЗғЗ1 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

 

ТемабЗ товароведениеУЗ основыЗ технологииЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ
животныхЗжиров 

ВариантЗ1 

ЗаданиеЗШХЗКлассификацияЗжировХ 
ЗаданиеЗ2ХЗИзмененияЗжировЗвЗпроцессеЗхраненияХ 
 

ВариантЗ2 

ЗаданиеЗШХЗТехнологияЗвытопкиЗжировХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСанитарнаяЗоценкаЗжировХ 
 

 

КомплектЗзаданийЗдляЗконтрольнойЗработыЗғЗ2 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

 

ТемабЗ товароведениеУЗ основыЗ технологииЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ
кожевенно-меховогоЗсырья 

ВариантЗ1 

ЗаданиеЗШХЗКлассификацияЗшкурХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСпособыЗконсервацииЗшкурХ 

ВариантЗ2 

ЗаданиеЗШХЗПорокиЗшкурХ 
ЗаданиеЗ2ХЗКлеймениеЗкожевенногоЗиЗмеховогоЗсырьяХ 
 

КомплектЗзаданийЗдляЗконтрольнойЗработыЗғЗ3 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 



ТемабЗ товароведениеУЗ основыЗ технологииЗ иЗ ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ
кишечногоУЗэндокринногоЗсырьяЗиЗдругихЗпродуктовЗубоя 

ВариантЗ1 

ЗаданиеЗШХЗНоменклатураЗкомплектаЗкишокЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХ 
ЗаданиеЗ2ХЗСпособыЗконсервацииЗкишокХ 
ЗаданиеЗ3ХЗОпределениеЗ«кишки-сырец» 

ВариантЗ2 

ЗаданиеЗШХЗНоменклатураЗкомплектаЗкишокЗсвинейХ 
ЗаданиеЗ2ХЗПорокиЗкишокХ 
ЗаданиеЗ3ХЗОпределениеЗ«кишки-фабрикат» 

 

КомплектЗзаданийЗдляЗконтрольнойЗработыЗғЗ4 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

ТемабЗтранспортировкаЗскоропортящейсяЗпродукции 

ВариантЗ1 

ЗаданиеЗШХЗАвтомобильныйЗхолодильныйЗтранспортХ 
ЗаданиеЗ2Х ПравилаЗпогрузкиЗскоропортящихсяЗгрузовХ 

ВариантЗ2 

ЗаданиеЗШХЗЖелезнодорожныйЗхолодильныйЗтранспортХ 
ЗаданиеЗ2ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗнаЗхолодильномЗтранспортеХ 
 

КомплектЗзаданийЗдляЗконтрольнойЗработыЗғЗ5 

поЗдисциплинеЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертиза 

ТемабЗ ĮĪĞĜĬĪĞġĠġĩĤġ ĨġĠĜ, ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩĤĻ Ħ ģĜğĪĮĪĞĦġ. 
ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜĻ ĹĦĭīġĬĮĤģĜ ĨġĠĜ. 

ВариантЗ1 

ЗаданиеЗШХЗПравилаЗотборЗпробЗмедаХ 
ЗаданиеЗ2ХЗМетодыЗопределенияЗсодержанияЗводыЗвЗмедахХ 
ЗаданиеЗ3ХЗДатьЗопределениеЗтерминуЗ«инвертныеЗсахара»Х 

ВариантЗ2 

ЗаданиеЗШХЗХимическийЗсоставЗмедаХ 
ЗаданиеЗ2ХЗМетодыЗопределенияЗфальсификатовХ 
ЗаданиеЗ3ХЗДатьЗопределениеЗтерминуЗ«диастазноеЗчисло»Х 
КĬĤĮġĬĤĤ ĪĲġĩĦĤ 

- оценкаЗ«ģĜĳĮġĩĪ» ставитсяЗставитсяУЗ еслиЗстудентЗправильноЗвыполнил неЗменееЗ
2/3ЗвсейЗработыЗилиЗдопустилЗнеЗболееЗоднойЗгрубойЗошибкиЗиЗдвухЗнедочетовв 

- оценкаЗ«ĩġģĜĳĮġĩĪ» еслиЗчислоЗошибокЗиЗнедочетовЗпревысилоЗнормуЗдляЗоценкиЗ
3ЗилиЗправильноЗвыполненоЗменееЗ2/3ЗвсейЗработы 

 

ФГБОУЗВОЗУниверситетЗбиотехнологий 

КафедраЗВетеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗиЗпаразитологии 

ВопросыЗкЗэкзаменуЗ4Зкурс 

1. Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаУЗ ееЗ достиженияЗ иЗ задачиЗ наЗ современФ

номЗэтапеХЗИсторияЗотечественнойЗВСЭХ 

2. ХарактеристикаЗубойныхЗживотныхЗиЗсовременныеЗтребованияУЗпредъявляФ

емыеЗк нимХ 

3. ОпределениеЗ упитанностиЗ птицыХЗ ТребованияЗ действующихЗ стандартовЗ кЗ

категориямЗупитанностиЗптицыХ 



4. ОпределениеЗупитанностиЗуЗкрупногоЗрогатогоЗ скотаХЗТребованияЗдействуФ

ющихЗстандартовЗкЗкатегориямЗупитанностиЗКРСХ 

5. ОпределениеЗупитанностиЗуЗсвинейХЗТребованияЗдействующихЗстандартовЗкЗ

категориямЗупитанностиЗсвинейХ 

6. ОпределениеЗупитанностиЗуЗлошадейХЗТребованияЗдействующихЗстандартовЗ

кЗкатегориямЗупитанностиЗлошадейХ 

7. ВетеринарныеЗ сопроводительныеЗ документыХЗ ПорядокЗ иЗ формаЗ ихЗ оформФ

ленияХ 

8. ТранспортировкаЗ убойныхЗ животныхбЗ подготовкаЗ животныхЗ кЗ транспортиФ

ровкеУЗтребованияЗкЗтранспортнымЗсредствамХ 

9. ОформлениеЗ транспортнойЗ документацииХЗ ТребованияЗ кЗ погрузкеЗ иЗ содерФ

жаниюЗживотныхЗвЗпутиХ 

10.  Ветеринарно-санитарныеЗмероприятияЗнаЗ транспортеХЗПорядокЗсанитарнойЗ

обработкиЗтранспортныхЗсредствЗпослеЗвыгрузкиЗживотныхХ 

11.  ПеревозкаЗскоропортящихсяЗпродуктовЗиЗживотногоЗсырьяХ 

12. ПредприятияЗпоЗпереработкеЗживотныхУЗтипыУЗструктураХ 

13.  Ветеринарно-санитарныеЗтребованияЗкЗвыборуЗместаЗиЗстроительствуЗмясо- 

иЗптицекомбинатовУ боенУЗубойныхЗпунктовЗиЗплощадокУЗветеринарно-санитарныхЗблоковЗ

вЗпромышленныхЗкомплексахХЗСанитарно-гигиеническиеЗиЗтехническиеЗтребованияЗкЗпроФ

изводственнымЗцехамЗиЗихЗоборудованиюХ 

14.  ВодоснабжениеУЗудалениеЗсточныхЗводУЗихЗочисткаЗиЗобеззараживаниеЗсЗсоФ

блюдениемЗтребованийЗзаконаЗобЗохранеЗокружающейЗсредыХ 

15. СанитарнаяЗбойняЗнаЗмясокомбинатахУЗееЗзначениеХ 

16. ТребованияУЗпредъявляемыеЗкЗубойнымЗживотнымХЗБолезниЗиЗдругиеЗсостоФ

янияУЗприЗкоторыхЗживотныхЗнеЗдопускаютЗкЗубоюЗилиЗотправляютЗнаЗсанитарнуюЗбойнюХ 

17. ПорядокЗприемаЗиЗрежимЗпредубойногоЗсодержанияЗживотныхХ 

18.  ОрганизацияЗиЗметодикаЗпредубойногоЗосмотраЗсельскохозяйственныхЗжиФ

вотныхУЗегоЗзначениеХ 

19.  УбойЗживотныхХЗОсобенностиЗубояЗразныхЗвидовЗживотныхХ 

20.  ПервичнаяЗ переработкаЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаХЗ ОсновныеЗ технологичеФ

скиеЗоперацииЗпереработкиЗиЗихЗзначениеЗдляЗвыходаЗпродукцииЗвысокогоЗтоварногоЗкаФ

честваХ 

21.  ПервичнаяЗпереработкаЗсвинейХЗОсновныеЗтехнологическиеЗоперацииЗпереФ

работкиЗиЗихЗзначениеЗдляЗвыходаЗпродукцииЗвысокогоЗтоварногоЗкачестваХ 

22.  ОсновыЗ технологииЗ первичнойЗ переработкиЗ птицЗ иЗ методикаЗ осмотраЗ туФ

шекХ 

23. ЛимфатическаяЗсистемаЗиЗееЗзначениеЗвЗэкспертизеЗмясаХЗСтроениеЗлимфаФ

тическихЗузловЗуЗразличныхЗвидовЗживотныхХ 

24. ТопографияЗ лимфатическихЗ узловЗ иЗ особенностиЗ ветеринарно-санитарнойЗ

экспертизыЗлимфатическихЗузловЗуЗразличныхЗвидовЗживотныхХ 



25.  ОрганизацияЗ рабочихЗ местЗ поЗ ветеринарномуЗ осмотруЗ тушЗ иЗ внутреннихЗ

органовЗнаЗконвейерныхЗлинияхЗмясокомбинатовУЗбоенУЗнаЗубойныхЗпунктахУЗвЗлаборатоФ

рияхЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗрынковХ 

26. ОрганизацияЗ иЗ методикаЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ органовЗ

крупногоЗрогатогоЗскотаХ 

2ЮЗОрганизацияЗиЗметодикаЗветеринарно-санитарногоЗосмотраЗтушЗиЗоргановЗсвиФ

нейХ 

2ЯХЗОрганизацияЗиЗметодикаЗ ветеринарно-санитарногоЗосмотраЗ тушЗиЗоргановЗлоФ

шадейУЗословУЗмуловЗиЗверблюдов 

2аХЗВетеринарноеЗ клеймениеЗмясаЗиЗмясопродуктовХЗВидыЗветеринарныхЗклеймЗиЗ

штамповХЗ 

3ЧХЗТовароведческаяЗмаркировкаЗмясаЗживотныхЗиЗптицыХ 

3ШХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗкрупногоЗрогатогоЗскотаЗпоЗГОСТамХ 

32ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗсвинейЗпоЗГОСтамХ 

33ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗлошадейЗпоЗГОСТамХ 

34ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗмелкогоЗрогатогоЗскотаЗпоЗГОСТамХ 

35ХЗКатегорииЗупитанностиЗтушЗптицыЗпоЗГОСТамХ 

3ЭХЗОбщееЗпонятиеЗоЗмясеХЗМорфологическийЗиЗхимическийЗсоставЗмясаЗживотныхЗ

иЗптицыХ 

3ЮХЗ СозреваниеЗ ПферментацияРЗ мясаЗ иЗ егоЗ сущностьХЗ ФакторыУЗ влияющиеЗ наЗ проФ

цессЗсозреванияЗмясаХ 

3ЯХЗОсобенностиЗсозреванияЗмясаЗбольныхЗиЗпереутомленныхЗживотныхХЗ 

3аХЗИзмененияЗмясаЗприЗхранениибЗизменениеЗцветаУЗзапахаУЗвкусаУЗзагарУЗослизнеФ

ниеУЗплесневениеУЗгниениеХЗПричиныУЗпризнакиУЗсанитарнаяЗоценкаХ 

4ЧХЗКлассификацияЗмясаЗпоЗвидуЗживотныхУЗполуУЗвозрастуУЗупитанностиУЗтермичеФ

скомуЗсостояниюЗиЗпищевомуЗназначениюХ 

4ШХЗОпределениеЗвидовойЗпринадлежностиЗмясаЗиЗметодыЗустановленияЗегоЗфальФ

сификацииХ 

42ХЗМетодыЗопределенияЗсвежестиЗмясаЗубойныхЗживотныхХ 

43ХЗ ДифференциальнаяЗ диагностикаЗ мясаУЗ полученногоЗ отЗ убояЗ здоровыхУЗ тяжелоЗ

больныхЗиЗубитыхЗвЗагональномЗсостоянииЗживотныхХ 

44ХЗСортоваяЗразрубкаЗтушЗдляЗрозничнойЗторговлиХ 

45ХСубпродуктыУЗклассификацияХЗОсновыЗтехнологииУЗпервичнаяЗпереработкаЗиЗвеФ

теринарно-санитарнаяЗоценкаХ 

4ЭХЗСпособыЗобезвреживанияЗмясаХ 

4ЮХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ мясаЗ дикихЗ иЗ промысловыхЗ животныхЗ иЗ

пернатойЗдичиХ 

4ЯХЗ НоменклатураЗ кишечногоЗ сырьяХЗ КонсервированиеЗ кишечногоЗ сырьяХЗ ПорокиЗ

кишокЗиЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗкишечногоЗсырьяХ 

 



ВопросыЗкЗэкзаменуЗ5Зкурс 

ШХЗначениеЗконсервногоЗпроизводстваХЗКонсервированиеЗмясаЗиЗмясныхЗпродуктовЗ

высокойЗтемпературойХЗОсновыЗтехнологии иЗгигиеныЗмясныхЗбаночныхЗконсервовХЗ 

2ХПорокиХЗМетодыЗисследованияЗиЗветеринарно-санитарнаяЗоценкаЗмясныхЗбаночФ

ныхЗконсервовЗпоЗдействующимЗГОСТамХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗконсервФ

номЗпроизводствеХ 

3ХКонсервированиеЗмясаЗиЗмясныхЗпродуктовЗповареннойЗсольюХЗСущностьЗиЗспоФ

собыЗпосолаХЗХранениеЗсолониныУЗеёЗпорокиЗиЗветеринарно-санитарнаяЗоценкаХЗ 

4ХКонсервированиеЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ продуктовЗ низкойЗ температуройХЗ З ИсточникиЗ

полученияЗхолодаХЗРежимыЗтемпературыУЗвлажностиУЗвентиляцияЗиЗциркуляцияЗвоздухаЗвЗ

холодильныхЗ складахЗ ПкамерахРХЗ ЗамораживаниеЗ мясаХЗ ТребованияЗ ГОСТовЗ кЗ охлажденФ

номуЗ иЗ мороженомуЗ мясуХЗ ПотериЗ массыЗ мясаЗ приЗ храненииХЗ СрокиЗ храненияЗ мясаЗ приЗ

различныхЗминусовыхЗ температурахХЗРазмораживаниеЗмясаХЗДератизацияУЗ дезинсекцияЗиЗ

дезинфекция наЗхолодильникахХЗ 

5ХХарактеристикаЗ современногоЗ колбасногоЗ производстваХЗ ТребованияЗ кЗ сырьюХЗ

ОсновыЗ технологииЗ вареныхУЗ полукопченыхУЗ варено-копченыхЗ иЗ сырокопченыхЗ видовЗ

колбасХЗЗОсновыЗтехнологииЗветчинно-штучныхЗизделийбЗгрудинокУЗкореекУЗокороковЗиЗдрХЗ

ПорокиХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗколбасномЗпроизводствеХ 

ЭХПищевыеЗ жирыХЗ ОсновыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ вытопкиЗ пищевыхЗ жировХЗ ВидыЗ

порчиЗжировХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗжираХ 

ЮХЗКишечноеЗсырьеХЗВидыЗиЗиспользованиеЗкишечногоЗсырьяХЗОсновыЗтехнологииЗ

обработкиЗкишокЗнаЗбоенскихЗпредприятияхХЗКонсервированиеЗиЗхранениеХЗПорокиЗкишокЗ

ПприжизненныеУЗтехнологическиеЗиЗвозникающиеЗприЗхраненииРХЗ 

ЯХКровьХЗХимическийЗ составЗиЗпищеваяЗценностьЗ кровиХЗВетеринарно-санитарныеЗ

требованияЗкЗсборуЗиЗобработкеЗкровиХЗПереработкаЗкровиЗнаЗпищевыеУЗлечебныеУЗтехниФ

ческиеЗиЗкормовыеЗпродутыХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗкровиЗиЗготовыхЗпродуктовХ 

аХЭндокринноеЗсырьеХЗВетеринарно-санитарныеЗтребованияЗприЗсборкеУЗпервичнойЗ

обработкеЗиЗконсервированииЗэндокринногоЗсырьяХ 

ШЧХКожевенно-меховоеЗ иЗ техническоеЗ сырьеХЗ КлассификацияЗ шкурУЗ ихЗ первичнаяЗ

обработкаЗиЗконсервированиеХЗДезинфекцияЗиЗдезинсекцияХЗПорокиЗшкурХ 

ШШХПищевоеЗ значениеЗ яицХЗ СтроениеЗ иЗ химическийЗ составХЗ КлассификацияЗ товарФ

ныхЗяицЗпоЗдействующемуЗГОСТуХЗПорокиЗяицХЗЯйцаЗкакЗвозможныйЗисточникЗинфекциФ

онныхЗболезнейЗчеловекаЗиЗживотныхХЗПравилаЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗяицЗ

домашнейЗптицыХЗОсобенностиЗветеринарно-санитарнойЗоценкиЗяицЗводоплавающейЗптиФ

цыХ 

Ш2ХМорфологияЗ иЗ химияЗ мясаЗ кроликовЗ и нутрийХЗ ОсобенностиЗ убояЗ кроликовЗ иЗ

нутрийХЗМетодикаЗосмотраЗтушекЗиЗвнутреннихЗоргановХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗ

тушекЗиЗвнутреннихЗоргановЗприЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхХ 

Ш3ХВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗмясаЗдикихЗпромысловыхЗживотных иЗперФ

натойЗдичиХЗСпособыЗиЗправилаЗдобычиХЗОсобенностиЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановЗ



дикихЗживотныхЗиЗпернатойЗдичиХЗМорфологическийЗиЗхимическийЗсоставЗмясаЗдикихЗиЗ

промысловыхЗ животныхЗ иЗ пернатойЗ дичиХЗ ОсобенностиЗ созреванияЗ мясаХЗ ПослеубойнаяЗ

диагностикаЗ инфекционныхЗ иЗ инвазионныхЗ болезнейУЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ

продуктовЗубояХЗ 

Ш4ХКраткиеЗ сведенияЗоЗ семействахЗпромысловыхЗрыбХЗМорфологияЗиЗ химияЗмясаУЗ

егоЗпищеваяЗиЗ биологическаяЗценностьХЗОсновыЗ технологииЗпереработкиЗрыбыЗиЗпроизФ

водстваЗрыбныхЗпродуктовХЗСпособыЗконсервированияХ 

Ш5ХСанитарнаяЗоценкаЗрыбыЗприЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхЗиЗотравФ

ленияхХЗМетодыЗисследованияЗрыбыЗнаЗсвежестьХЗ 

ШЭХМолокоХЗ ХимическийЗ составУЗ физико-химическиеЗ свойстваЗ коровьегоЗ молокаУЗ

факторыЗихЗобуславливающиеХЗБактерицидныеЗиЗбактериостатическиеЗсвойстваЗмолокаЗиЗ

ихЗиспользованиеЗвЗпроизводствеХЗМолокоЗдругихЗвидовЗсельскохозяйственныхЗживотныхЗ

иЗегоЗрациональноеЗиспользованиеХЗ 

ШЮХСанитарно-гигиеническиеЗусловияЗполученияЗдоброкачественногоЗмолокаЗиЗегоЗ

хранениеЗнаЗфермеХЗПорокиЗмолокаЗиЗихЗпредупреждениеХЗИзменениеЗкачестваЗмолокаЗприЗ

храненииХЗПоказателиУЗхарактеризующиеЗсанитарно-гигиеническоеЗсостояниеЗмолокаХЗ 

ШЯХИсточникиЗ микробногоЗ обсемененияЗ молокаХЗ ВлияниеЗ наЗ качествоУЗ пищевуюЗ

ценностьЗиЗтехнологическиеЗсвойстваЗмолокаУЗналичиеЗвЗнемЗантибиотиковУЗингибиторовУЗ

пестицидовЗиЗдрХЗвеществХ 

ШаХВетеринарно-санитарныеЗправилаЗполученияЗмолокаЗотЗздоровыхЗиЗбольныхЗжиФ

вотныхХЗЗТребованияУЗпредъявляемыеЗкЗмолочнойЗпосудеЗиЗинвентарюбЗмойкиЗиЗдезинфекФ

цияХЗ МоющиеЗ иЗ дезинфицирующиеЗ средстваУЗ используемыеЗ вЗ молочномЗ производствеХЗ

ЛичнаяЗгигиенаЗобслуживающегоЗперсоналаХЗ 

2ЧХПервичнаяЗ переработкаЗ молокаЗ вЗ хозяйствеЗ ПочисткаУЗ охлаждениеУЗ хранениеРЗ иЗ

егоЗ транспортировкаХЗТребованияЗ кЗ заготовляемомуЗ молокиЗ поЗ действующемуЗ ГОСТуЗиЗ

содержаниеЗбелкаХЗБазиснаяЗжирностьЗмолокаХ 

2ШХРольЗ молокаЗ какЗ возможногоЗ инфекционныхЗ болезнейЗ иЗ пищевыхЗ токсикоинФ

фекцийЗиЗтоксикозовЗуЗчеловекаХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗмолокаУЗполученногоЗотЗ

животныхХЗ БольныхЗ инфекционнымиЗ болезнямиЗ ПтуберкулезУЗ бруцеллезУЗ ящурУЗ лейкозЗ иЗ

дрХРХЗМолокоЗкоровЗбольныхЗмаститомбЗраспознаваниеЗиЗпутиЗиспользованияХ 

22ХСпособыЗиЗрежимыЗобезвреживанияЗмолокаУЗполученногоЗотЗбольныхЗживотныхХЗ

ИзмененияЗ молокаЗ приЗ различныхЗ режимахЗ тепловойЗ обработкиЗ иЗ последующемЗ хранеФ

нииХЗ 

23ХЗТехническийЗрегламентЗТСЗғЗЧ33З«ОЗбезопасностиЗмолокаЗиЗмолочнойЗпродукФ

ции»ХЗОсновныеЗтерминыЗиЗопределенияУЗобластьЗпримененияХ 

КритерииЗоценки 

ОценкаЗ«отлично»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗпроявляющиеЗвсестороннееУЗсистемаФ
тическоеЗиЗглубокоеЗзнаниеЗучебногоЗиЗнормативногоЗматериалаУЗумеющийЗсвободноЗвыФ
полнятьЗ заданияУЗпредусмотренныеЗпрограммойУЗ усвоившийЗосновнуюЗиЗ знакомыйЗ сЗ доФ
полнительнойЗ литературойУЗ рекомендованнойЗ кафедройХЗ ОтличнаяЗ оценкаЗ выставляетсяЗ
студентамУЗусвоившимЗвзаимосвязьЗосновныхЗпонятийЗкурсаУЗихЗзначениеЗдляЗприобретаФ



емойЗпрофессииУЗпроявившимЗтворческиеЗспособностиЗвЗпониманииУЗизложенииЗиЗиспольФ
зованииЗучебногоЗматериалаХЗ 

ОценкаЗ«хорошо»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗполноеЗзнаниеЗучебноФ
гоЗматериалаУЗуспешноЗвыполняющимЗпредусмотренныеЗвЗпрограммеЗзаданияУЗусвоившимЗ
основнуюЗ литературуУЗ рекомендованнуюЗ кафедройХЗ ЭтойЗ оценкиУЗ какЗ правилоУЗ заслужиФ
ваютЗ студентыУЗ демонстрирующиеЗ систематическийЗ характерЗ знанийЗ поЗ дисциплинеЗ иЗ
способныеЗкЗихЗсамостоятельномуЗпополнениюЗиЗобновлениюЗвЗходеЗдальнейшейЗучебнойЗ
работыЗиЗпрофессиональнойЗдеятельностиХЗ 

НаЗ «удовлетворительно»З оцениваютсяЗ ответыЗ студентовУЗ показавшихЗ знаниеЗ осФ
новногоЗучебногоЗматериалаЗвЗобъемеУЗнеобходимомЗдляЗдальнейшейЗучебыЗиЗвЗпредстояФ
щейЗ работеЗ поЗ профессииУЗ справляющихсяЗ сЗ выполнениемЗ заданийУЗ предусмотренныхЗ
программойХЗ КакЗ правилоЗ оценкаЗ «удовлетворительно»З выставляетсяЗ студентамУЗ допуФ
стившимЗпогрешностиЗвЗответеЗнаЗэкзаменеЗиЗприЗвыполненииЗэкзаменационныхЗзаданийУЗ
неЗносящиеЗпринципиальногоЗхарактераУЗкогдаЗустановленоУЗчтоЗстудентЗобладаетЗнеобхоФ
димымиЗзнаниямиЗдляЗпоследующегоЗустраненияЗуказанныхЗпогрешностейЗподЗруководФ
ствомЗпреподавателяХ 

ОценкаЗ«неудовлетворительно»ЗвыставляетсяЗстудентамУЗобнаружившимЗпробелыЗ
вЗ знанияхЗ основногоЗ учебногоЗ материалаУЗ допускающимЗ принципиальныеЗ ошибкиЗ вЗ выФ
полненииЗпредусмотренныхЗпрограммойЗзаданийХЗТакойЗоценкиЗзаслуживаютЗответыЗстуФ
дентовУЗ носящиеЗ несистематизированныйУЗ отрывочныйУЗ поверхностныйЗ характерУЗ когдаЗ
студентЗнеЗпонимаетЗ существаЗизлагаемыхЗимЗвопросовУЗ чтоЗ свидетельствуетЗ оЗ томУЗ чтоЗ
студентЗнеЗможетЗдальшеЗпродолжатьЗобучениеЗилиЗприступатьЗкЗпрофессиональнойЗдеяФ
тельностиЗбезЗдополнительныхЗзанятийЗпоЗсоответствующейЗдисциплинеХ 

 

ЗАДАНИЯ 

ДЛЯЗОЦЕНКИЗУРОВНЯЗСФОРМИРОВАННОСТИЗКОМПЕТЕНЦИИ 

ĊċК-5 СīĪĭĪĝġĩ ĪİĪĬĨħĻĮĸ ĭīġĲĤĜħĸĩįĺ ĠĪĦįĨġĩĮĜĲĤĺ, ĜĩĜħĤģĤĬĪĞĜĮĸ ĬġģįħĸĮĜĮķ 
īĬĪİġĭĭĤĪĩĜħĸĩĪĥ ĠġĻĮġħĸĩĪĭĮĤ Ĥ īĬġĠĭĮĜĞħĻĮĸ ĪĮĳġĮĩķġ ĠĪĦįĨġĩĮķ ĭ ĤĭīĪħĸģĪĞĜĩĤ-
ġĨ ĭīġĲĤĜħĤģĤĬĪĞĜĩĩķı ĝĜģ ĠĜĩĩķı 

1. ВЗкакихЗсостоянияхЗможетЗнаходитсяЗветеринарныйЗсопроводительныйЗдокументЗвЗ
электронномЗвидеУЗсогласноЗПриказаЗғ5Яа 

аРЗпроектУЗдействителенУЗпогашенУЗаннулированв 
бРЗоформленУЗдействителенУЗпогашенУЗаннулированв 
вРЗспланированУЗоформленУЗпогашенУЗдействителенв 
гРЗдействителенУЗпогашенУЗаннулирован 

ОтветбЗа 

2. ветеринарныйЗсопроводительныйЗдокументЗаннулируютЗвЗслучаеб 
аРЗистеченияЗсрокаЗгодностиЗпродукциюУЗнаЗкоторуюЗбылЗоформленЗдокументв 
бРЗпоЗзавершенииЗтранзакцииУЗнаЗкоторуюЗбылЗоформленЗдокументв 
вРЗеслиЗвЗдокументеЗбылаЗдопущенаЗошибкаЗилиЗпродуктЗбылЗпризнанЗнеблагополучФ

нымЗвЗветеринарно-санитарномЗотношениив 
ОтветбЗв 

3. ктоЗимеетЗправоЗоформлятьЗветеринарныйЗсопроводительныйЗдокументб 
аРЗлюбойЗжелающийУЗзарегистрированныйЗвЗФГИС 

бРЗ толькоЗ уполномоченноеЗ лицоУЗ находящеесяЗ наЗ ГосударственнойЗ ветеринарнойЗ
службев 

вРЗтолькоЗуполномоченныйЗпредставительЗРоссельхознадзорав 
гРЗтриЗгруппыЗлицбЗШРЗуполномоченныеЗгостветслужащиевЗ2РЗуполномоченныеЗспециаФ

листыЗвЗобластиЗветеринарииЗнеЗнаходящиесяЗнаЗГосударственнойЗветеринарнойЗслужбевЗ
2РЗуполномоченныеЗлицаЗорганизацийУЗявляющихсяЗпроизводителямиЗиЗПилиРЗучастникамиЗ
оборотаЗподконтрольныхЗтоваровХ 

ОтветбЗг 



4. КакиеЗдокументыЗрегламентируютЗбезопасностьЗпродукцииб 
аР ГОСТв 

бР ТУв 

вР СанПинв 

гР ТРХ 
ОтветбЗг 

 

5ХЧтоЗявляетсяЗобъектамиЗтехническогоЗрегулированияЗТРЗТСЗЧ34Х 
ЭХВЗлабораториюЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗгородскогоЗрынкаЗприбылиЗтуФ

шиЗсвинейЗиЗкомплектыЗоргановУЗвЗколичествеЗ3ЗштХЗСогласноЗкакомуЗнормативномуЗдоФ
кументуЗ будетЗпроводитсяЗпослеубойныйЗветеринарныйЗосмотрЗ тушЗиЗ внутреннихЗоргаФ
новУЗкакимЗГОСТомЗнеобходимоЗвоспользоватьсяЗветеринарномуЗспециалистуЗдляЗопредеФ
ленияЗсвежестиЗмясаХЗ 

ЮХЗДатьЗосновныеЗположенияЗФедеральногоЗзаконаЗ«ОЗкачествеЗиЗбезопасностиЗпищеФ
выхЗпродуктов»Х 

ЯХЗВЗгородеЗN организовалиЗежегоднуюЗярмаркуЗпоЗреализацииЗмедаЗиЗпчелопродуктовХЗ
ВЗденьЗоткрытияЗбылиЗприглашеныЗспециалистыЗветеринарнойЗслужбыХЗОпишитеУЗкакимиЗ
нормативнымиЗдокументамиЗониЗдолжныЗруководствоватьсяУЗчтобыЗобеспечитьЗконтрольЗ
иЗреализациюЗпрĪĠįĦĲĤĤ ĝġģĪīĜĭĩĪĥ Ğ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪĨ ĪĮĩĪĴġĩĤĤ. 

 

ĊċК-6 СīĪĭĪĝġĩ ĜĩĜħĤģĤĬĪĞĜĮĸ, ĤĠġĩĮĤİĤĲĤĬĪĞĜĮĸ Ĥ ĪĭįĵġĭĮĞħĻĮĸ ĪĲġĩĦį ĪīĜĭĩĪ-
ĭĮĤ ĬĤĭĦĜ ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻ Ĥ ĬĜĭīĬĪĭĮĬĜĩġĩĤĻ ĝĪħġģĩġĥ 

1. наЗсанитарнуюЗбойнюЗнаправляютб 
аРЗживотныхУЗпоступившихЗбезЗдокументов 

бРЗживотныхУЗимеющихЗвоспалительныеЗпроцессыУЗгангренозныеЗранывЗкоторыхЗсодерФ
жалиЗвЗкарантинномЗотделенииЗмясокомбинатав 
вРЗтощихУЗяловыхЗживотныхУЗподозрительныхЗнаЗинфекционноеЗзаболевание 

ОтветЗб 

2. запрещаетсяЗубойЗживотныхЗнаЗмясоЗприб 
аРЗлейкозе 

бРЗбруцеллезе 

вРЗтуберкулезе 

гРЗзлокачественномЗотеке 

ОтветЗг 

3ХЗприЗвыявленииЗбактериоскопическиЗвЗмазках-отпечаткахЗвозбудителяЗсибирскойЗязФ
выУЗтушуб 

аРЗпровариваютУЗноЗнеЗпозднееЗЭЗчасовЗсЗмоментаЗубоя 

бРЗизолируютЗдоЗполученияЗрезультатовЗбактериологическогоЗисследования 

вРЗсжигаютЗвместеЗсЗорганамиЗиЗшкуройУЗнеЗдожидаясьЗрезультатовЗбактериологическоФ
гоЗисследования 

ОтветбЗв 

4ХЗПриЗкакихЗболезняхЗкоровьеЗмолокоЗможноЗотправлятьЗнаЗпромышленнуюЗперераФ
боткуж 

аР сибирскаяЗязвав 

бР лейкозв 

вР маститХ 
ОтветбЗб 

 

5ХЗНаЗмясокомбинатЗизЗпривезлиЗШ5ЗголовЗсвинейХЗПриЗпослеубойномЗисследованииЗвЗ
тонкомЗ отделеЗ кишечникаЗ отмеченоЗ геморрагическоеЗ воспалениеУЗ селезенкаЗ увеличенаУЗ



пульпаЗкрасногоЗцветаУЗуЗоднойЗсвиньиЗвЗполостиЗзаплюсневогоЗсуставаЗобнаруженЗсерозФ
но-фибринозныйЗэкссудатХЗВозрастЗсвинейЗа-ШЧЗмесяцевХЗКакЗВыЗоцениваетеЗсоздавшуюсяЗ
ситуациюжЗКакЗВыЗпоступитежЗПочемуж 

ЭХЗВЗлабораториюЗВСЭЗдляЗэкспертизыЗпривезлиЗтушуЗсвиньиЗсЗвнутреннимиЗорганаФ
миХЗПриЗпослеубойномЗосмотреЗветврачЗИвановЗИХЗИХЗнеЗобнаружилЗникакихЗизмененийЗвЗ
скелетнойЗмускулатуреЗиЗвоЗвнутреннихЗорганахХЗПриЗисследованииЗмышечнойЗтканиЗизЗ
ножекЗдиафрагмыЗнаЗкомпрессориумеЗветврачЗобнаружилЗобызвествленныелимонообразФ
ныеЗобразованияЗвЗ2-хЗсрезахХЗКакЗдолженЗпоступитьЗветврачЗсЗтушейЗсвиньиж 

ЮХЗНаЗмясокомбинатЗдляЗубояЗпоступилоЗШ5ЗголовЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХЗПриЗпровеФ
денииЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ наЗ ШЗ тушеЗ былиЗ обнаруженыЗ кровоизлиянияУЗ
номерЗнаЗтушеЗотсутствовалХЗПроанализируйтеЗситуациюХЗКакойЗдолжнаЗбытьЗпоследоваФ
тельностьЗдействийж 

ЯХЗ НаЗ убойномЗ пунктеЗ провелиЗ убойЗ 4-хЗ головЗ лошадейУЗ ноЗ выяснилосьУЗ чтоЗ ониЗ неЗ
прошлиЗмаллеинизациюХЗДайтеЗ санитарнуюЗоценкуЗ тушЗиЗ внутреннихЗоргановХЗОценитеЗ
действияЗветеринарногоЗврачаУЗприЗдопускеЗнаЗубойХ 
 

ċК-4 СīĪĭĪĝġĩ īĪĩĤĨĜĮĸ ĭįĵĩĪĭĮĸ ĮĤīĪĞķı īĜĮĪħĪğĤĳġĭĦĤı īĬĪĲġĭĭĪĞ Ĥ ĦĪĩĦĬġĮĩķı 
ĝĪħġģĩġĥ, īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĞĭĦĬķĮĤġ Ĥ įĭĮĜĩĜĞħĤĞĜĮĸ īĪĭĨġĬĮĩķĥ ĠĤĜğĩĪģ, ĪĝĶġĦĮĤĞĩĪ ĪĲġĩĤ-
ĞĜĮĸ īĬĜĞĤħĸĩĪĭĮĸ ħġĳġĩĤĻ Ğ īĪĬĻĠĦġ ĭįĠġĝĩĪ-ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪĥ ĹĦĭīġĬĮĤģķ Ĥ ĜĬĝĤĮĬĜĢĩĪğĪ 
īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ, ĭĪĝħĺĠĜĮĸ īĬĜĞĤħĜ ıĬĜĩġĩĤĻ Ĥ įĮĤħĤģĜĲĤĤ ĮĬįīĪĞ, ĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĤı ĪĮıĪĠĪĞ 

 

1. биологическиеЗотходыУЗконтаминированныеЗвозбудителямиЗсибирскойЗязвыУЗэпизооФ
тическогоЗлимфангоитаУЗафриканскойЗчумыУЗстолбнякаУЗмелиоидозаб 

аРЗсжигаютЗвЗтрупосжигательныхЗпечахЗилиЗнаЗспециальноЗотведенныхЗплощадках 

бРЗсжигаютЗвЗслучаеЗневозможностиЗпереработки 

вРЗперерабатываютЗнаЗмясо-коснуюЗмуку 

гРЗзагружаютЗвЗбиотермическиеЗямы 

ОтветбЗа 

2. приЗкакихЗболезняхЗвскрытиеЗтруповЗзапрещеноб 
аРЗсибирскаяЗязваУЗэмкарУЗбруцеллез 

бРЗтуберкулезУЗлейкозУЗлептоспироз 

вРЗящурУЗрожаЗсвинейУ псевдотуберкулез 

ОтветбЗа 

3. ċĬĤ ğġĩġĬĜħĤģĪĞĜĩĩĪĥ İĪĬĨġ ĮįĝġĬĦįħёģġ ĮįĴį Ĥ ĞĩįĮĬġĩĩĤġ ĪĬğĜĩķ… 

аР зачищаютЗиЗвыпускаютЗбезЗограниченийвЗ 
бР наЗтехническуюЗутилизациюв 
вР вЗпроваркуХ 
ОтветбЗб 

4. ĈĻĭĪ, ĞĩįĮĬġĩĩĤġ ĪĬğĜĩķ Ĥ ĮįĴĤ ĪĮ ĢĤĞĪĮĩķı ĝĪħĸĩķı ĭĜīĪĨ… 

аР уничтожаютв 
бР утилизируютв 
вР обезвреживаютЗвысокойЗтемпературойХ 
ОтветбЗа 

5. ОпишитеЗалгоритмЗдействийЗветеринарногоЗспециалистаЗнаЗмясокомбинатеУЗприЗобФ
наруженииЗсибирскойЗязвыж 

6. ПриЗпереработкеЗбольныхЗтуберкулезомЗкрупногоЗрогатогоЗскотаЗкудаЗнеобходимоЗ
направлятьЗнеЗпораженныйЗкишечникХ 

7. КакЗпоступаютЗсЗмясомЗклиническиЗбольныхЗбруцеллезомЗживотныхХЗОпишитеЗтехФ
нологическиеЗрежимыЗобезвреживанияХ 

8. ПриЗосмотреЗвнутреннихЗоргановЗиЗ тушиЗсвиньиЗнаЗмясокомбинатеУЗ ветеринарныйЗ
специалистЗобнаружилЗгнойныеЗочагиЗвЗправомЗлегкомУЗувеличениеЗбронхиальныхЗлимфаФ



тическихЗузловУЗвЗтоЗвремяЗкакЗвЗтушеЗизмененийЗнеЗбылоХЗДайтеЗсанитарнуюЗоценкуЗпроФ
дуктамЗубояЗвЗданнойЗситуацииХ 
 

ċК-5 СīĪĭĪĝġĩ īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩįĺ ĹĦĭīġĬĮĤģį, ĪĭįĵġĭĮĞħĻĮĸ 
ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ Ĥ ĭġĬĮĤİĤĦĜĲĤĺ īĬĪĠįĦĲĤĤ ĢĤĞĪĮĩĪĞĪĠĭĮĞĜ, īĳġħĪĞĪĠĭĮĞĜ, 
ĞĪĠĩĪğĪ īĬĪĨķĭħĜ Ĥ ĦĪĬĨĪĞ, Ĝ ĮĜĦĢġ ĮĬĜĩĭīĪĬĮĤĬĪĞĦį ĢĤĞĪĮĩķı Ĥ ğĬįģĪĞ īĬĤ ĹĦĭīĪĬĮ-
ĩĪ-ĤĨīĪĬĮĩķı ĪīġĬĜĲĤĻı ĠħĻ ĪĝġĭīġĳġĩĤĻ īĬĪĠĪĞĪħĸĭĮĞġĩĩĪĥ ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤ, īĬĪĞĪĠĤĮĸ 
ĭĜĩĤĮĜĬĩįĺ ĪĲġĩĦį ĢĤĞĪĮĩĪĞĪĠĳġĭĦĤı īĪĨġĵġĩĤĥ Ĥ ĭĪĪĬįĢġĩĤĥ 

1. вЗкакихЗединицахЗвыражаютЗколичествоЗлетучихЗжирныхЗкислотЗприЗопределенииЗ
свежестиЗмясаб 

аРЗвЗмиллиграммахЗедкогоЗнатрияЗПкалияРУЗпошедшихЗнаЗнейтрализациюЗлетучихЗжирФ
ныхЗкислотУЗсодержащихсяЗвЗ2ЧЧЗмлЗдисстиллята 

бРЗ вЗмиллилитрахЗ едкогоЗ натрияЗ ПкалияРУ пошедшихЗ наЗнейтрализациюЗ летучихЗ жирФ
ныхЗкислотУЗсодержащихсяЗвЗ2ЧЧЗмлЗдисстиллята 

вРЗЗопределениеЗлетучихЗжирныхЗкислотЗѼ качественнаяЗреакцияУЗихЗналичиеЗилиЗотФ
сутствиеЗопределяютЗпоЗизменениюЗокраскиЗтитруемогоЗраствора 

ОтветбЗа 

2. температураЗзамороженногоЗмясаЗнаЗглубинеЗЭЗсмб 
аРЗотЗ-4°СЗиЗниже 

бРЗотЗ-4ЗдоЗ-Ш2°С 

вРЗотЗ-Я°СЗиЗниже 

гРЗотЗ-ШЯ°СЗиЗниже 

ОтветбЗв 

3. обвалкаЗмясаЗэтоб 
аРЗотделениеЗотЗкостногоЗсодержимогоЗмышечнойУЗсоединительнойЗиЗжировойЗтканей 

бРЗотделениеЗотЗмясаЗмелкихЗкостейУЗхрящейУЗсухожилийУЗпленокЗиЗпоследующееЗразФ
делениеЗмясаЗпоЗсортам 

вРЗперемешиваниеЗмясаЗсЗосновнымЗиЗвспомогательнымЗсырьемЗвЗфашемешалках 

ОтветбЗа 

4. молокоЗизЗвымениУЗпораженномЗмаститом 

аРЗуничтожаютЗпослеЗкипячения 

бРЗмолокоЗизЗпораженныхЗчетвертейЗуничтожаютЗпослеЗкипяченияУЗизЗнепораженныхЗ
четвертейЗскармливаютЗживотнымЗпослеЗпастеризацииЗилиЗкипячения 

вРЗмолокоЗизЗнепораженныхЗчетвертейЗиспользуютЗнаЗпищевыеЗцелиЗпослеЗпастеризаФ
ции 

ОтветбЗб 

5. ПриЗ транспортировкеЗ Ш5ЧЗ головЗ лошадейЗ железнодорожнымЗ транспортомУЗ приЗ
обходеЗ вагоновЗ былЗ обнаруженЗ трупЗживотногоХЗ ОпишитеЗ алгоритмЗ действияЗ специалиФ
стаХ 

6. НаЗмолокозаводеЗприЗдоставкеЗмолокаЗлаборантЗвЗмоментЗотбораЗпробЗопределилЗ
температуруЗсырьяЗвЗцистернеЗТЭ°СУЗхотяЗрасстояниеЗмашинаЗпроехалаЗ3ЧЧЗкмХЗДайтеЗпоФ
яснениеЗзависимостиЗтемпературыЗотЗрасстоянияХЗВозможноЗлиЗпринятьЗтакоеЗмолокоУЗесФ
лиЗдаУЗтоЗнаЗкакихЗусловияхж 

7. КакиеЗ технологическиеЗ порокиЗ возникаютЗ приЗ копченииЗ рыбыжЗ ДайтеЗ
санитарнуюЗоценкуЗпродукцииЗприЗобнаруженииЗэтихЗпороковХ 

8. СЗкакимиЗдефектамиУЗконсервыЗподлежатЗлабораторномуЗисследованиюж 
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