


 

ċĜĭīĪĬĮЗİĪĩĠĜЗĪĲġĩĪĳĩķıЗĭĬġĠĭĮĞ 

ғЗ
пЦп 

КонтролируемыеЗразделыЗПтемыРЗ
дисциплиныС 

КодЗ
контролиру

емойЗ
компетенци

иЗПилиЗееЗ
частиР 

Наименование 
оценочногоЗ

средства 
 

1ХЗĊĝщĤġЗĞĪīĬĪĭķЗĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĪĥЗĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗĢĤĞĪĮĩĪğĪЗ
īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ 

1.1 ЗаконодательныеЗиЗнормативноЗ
правовыеЗосновыЗобеспеченияЗ
биологическойЗбезопасностиЗ
продуктовЗживотногоЗпроисхождения 

ОПК-6 
ПК-2 

СеминарскиеЗ
занятия 

1.2 ОбщиеЗпонятияУЗтрассировкаЗвЗ
пищевойЗцепиУЗрискиУЗмониторингЗиЗ
определенияХ БиологическаяЗ
безопасностьЗЗпродуктов животногоЗ
происхожденияХ 

ОПК-6 

ПК-2 

СеминарскиеЗ
занятия 

2ХЗБĤĪħĪğĤĳġĭĦĜĻЗĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĸЗĤЗĦĜĳġĭĮĞĪЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗĢĤĞĪĮĩĪğĪЗ
īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ 

2.1 ПотребительскиеЗсвойстваУЗпищеваяЗ
ценностьЗпродуктовЗживотногоЗ
происходенияХ 

ОПК-6 
ПК-2 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачХЗ 

2.2 АнтиалиментарныеЗфакторыЗпитания ОПК-6 

ПК-2 

СеминарскиеЗ
занятия 

2.3 ФальсификацияЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияУЗвидыЗ
фальсификацииУЗспособыЗ
идентификации 

ОПК-6 
ПК-2 

СеминарскиеЗ
занятия 

  3ХЗăĜğĬĻģĩġĩĤġЗЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗĢĤĞĪĮĩĪğĪЗīĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ ĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĤĨĤЗ
ĜğġĩĮĜĨĤ 

3.1 ЗагрязнениеЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияЗмикроорганизмамиЗиЗ
ихЗметаболитамиХЗПищевыеЗ
интоксикацииХ  ПищевыеЗтоксико- 
инфекцииУЗмикотоксиныХЗРискиУЗ
контрольУЗкорректирующиеЗмерыХ 

ОПК-6 

ПК-2 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

3.2 ЗагрязнениеЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияЗксенобиотикамиЗ
химическогоЗиЗбиологическогоЗ
происхожденияХЗОсновныеЗпутиЗ
загрязненияХЗфакторыЗопасностиХЗ

ОПК-6 

ПК-2 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 



 

КлассификацияЗвредныхЗиЗ
посторонних веществХЗ
ХарактеристикаЗтоксичностиЗвеществ 

3.3 ЗагрязнениеЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияЗвеществамиЗиЗ
соединениямиУЗприменяемымиЗвЗ
полеводствеЗиЗживотноводствеХЗ
ГруппыУЗклассификацияЗ
загрязнителейЗиЗпестицидовХЗ
ВетеринарныеЗпрепаратыУЗ
применяемыеЗвЗживотноводствеХЗ
ФакторыЗопасностиУЗкорректирующиеЗ
мерыХ 

ОПК-6 
ПК-2 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

3.4 ЗагрязнениеЗпродуктовЗживотного 
происхожденияЗдиоксинамиЗи 
полициклическими  ароматическимиЗ
углеводородамиХ 

ОПК-6 
ПК-2 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

3.5 ПищевыеЗдобавкиУЗклассификацияУЗ
 принципыЗтехнологическогоЗЗ
нормированияУЗфакторыЗопасностиЗиЗ
контрольЗбезопасности 

ОПК-6 
ПК-2 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

    4ХЗČĜĠĤĪħĪğĤĳġĭĦĪġЗģĜğĬĻģĩġĩĤġЗīĤщġĞķıЗīĬĪĠįĦĮĪĞ 

4.1 ИсточникиЗрадиоактивностиУ 
радиационноеЗпоражениеЗживотных ОПК-6 

ПК-2 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

4.2 ТехнологическиеЗприемыУ 
снижающиеЗсодержаниеЗ
радионуклидовХ СанитарнаяЗоценкаЗ
продуктовЗживотногоЗ
происхожденияУЗподвергшихсяЗ
радиационномуЗпоражению 

ОПК-6 
ПК-2 

ЗаданияЗпоЗ
решениюЗ
ситуационныхЗ
задачУЗтесты 

 



 

ТġĨķ ĬġİġĬĜĮĪĞ īĪ ĦįĬĭį 

Б1.О.38 «БĤĪħĪğĤчġĭĦĜя ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĸ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĢĤĞĪĮĩĪğĪ 
īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤя» 

 

 1ХЗ КритерииЗ пищевойЗ ценностиЗ иЗ безопасностиЗ продуктовЗ животногоЗ
происхожденияХ 

2. АнтиалиментарныеЗфакторыЗпитанияУЗпонятияУЗпереченьХ 
 3. ХарактеристикаЗ токсигенностиЗ пищевыхЗ продуктовУЗ определяемаяЗ
жизнедеятельностьюЗмикроорганизмовХ 
 4. МикроорганизмыУЗ характеризующиеЗ микробиологическуюЗ
стабильностьУЗсанитарноеЗсостояниеЗиЗбезопасностьЗпродуктовЗпитания 
 5. ГигиеническиеЗ нормативыЗ поЗ микробиологическимЗ показателямЗ
пищевыхЗпродуктовУЗклассификация 

 ЭХЗМикробиологическиеЗкритерии безопасностиЗпищевыхЗпродуктовХ 
 ЮХЗ ХарактеристикаЗ токсикоинфекцийУЗ вызываемыхЗ стафилококкамиУЗ
клостридиямиУЗ протеемУЗ эшерихиямиУЗ энтерококкамиУЗ бацилюсЗ цереусЗ иЗ
другимиЗвидамиЗмикроорганизмов 
 8ХЗ РольЗ пищевыхЗ продуктовЗ какЗ первичныхЗ иЗ вторичныхЗ источниковЗ
инфицированияХ 
 аХЗ ПищевыеЗ инфекцииХЗ ЗначениеЗ пищевыхЗ продуктовЗ вЗ
распространенииЗпищевыхЗинфекционныхЗзаболеванийХ 
 1ЧХЗ МикробиологическиеЗ показателиЗ оценкиЗ санитарно- 
гигиеническогоЗсостоянияЗпищевыхЗпродуктовХ 
 11З КлассификацияЗ иЗ характеристикаЗ группЗ микроорганизмовЗ вЗ
структуреЗсанитарно-гигиеническихЗнормативныхЗдокументовХ 
 12ХЗ ХарактеристикаЗ санитарно-показательныхУЗ условно-патогенныхУЗ
патогенныхЗ иЗ микроорганизмыЗ порчиУЗ нормируемыхЗ ЕдинХЗ Сан-гиенХЗ
требованиямиЗТСУЗСанПиНХ 
 13ХЗ ХарактеристикаЗ иЗ контрольЗ заЗ микроорганизмамиЗ заквасочнойЗ
микрофлорыЗиЗпробиотиковХ 
 14. МикроорганизмыЗ рУЗ ррУЗ рррЗ иЗ рэЗ группУЗ характеризующиеЗ
микробиологическуюЗ стабильностьУЗ санитарноеЗ состояниеЗ иЗ безопасностьЗ
продуктовЗпитанияХЗХарактеристикаХ 
 15ХЗРольЗпищевыхЗпродуктовЗкак источниковЗпервичныхЗиЗ вторичныхЗ
источниковЗинфицированияХЗХарактеристикаЗтоксикоинфекцийУЗвызываемыхЗ
стафилококкамиУЗ клостридиямиУЗ протеемУЗ эшерихиямиУЗ энтерококкамиУЗ
бацилюсЗцереусЗиЗдругимиЗвидамиЗмикроорганизмовХ 
 16. ПищевыеЗ инфекцииХЗ ЗначениеЗ пищевыхЗ продуктовЗ вЗ
распространенииЗпищевыхЗинфекционныхЗзаболеванийХЗВлияниеЗтехнологииЗ
производстваУЗрежимовЗиЗсроковЗхраненияЗнаЗжизнедеятельностьЗпатогенныхЗ
микроорганизмов 

17. КлассификацияЗ вредныхЗ иЗ постороннихЗ веществХЗ ХарактеристикаЗ
токсичностиЗвеществ.  



 

18. ЗагрязнениеЗ продовольственногоЗ сырьяЗ иЗ пищевыхЗ продуктовЗ
ксенобиотикамиЗхимическогоЗиЗбиологическогоЗпроисхожденияХ 

1аХЗБотулизмХЗ 
20. ОсновныеЗ путиЗ загрязненияЗ продуктовЗ питанияЗ иЗ

продовольственногоЗсырьяХЗ 
21ХЗКонтаминантыХЗ 
22ХЗМерыЗтоксичностиЗвеществХ 
23ХЗЗагрязнениеЗокружающейЗсредыЗхимическимиЗвыбросамиХЗ 
24ХЗ ТоксическиеЗ элементыУЗ допустимаяЗ суточнаяЗ дозаЗ химическихЗ

элементовХЗПредельно-допустимыеЗконцентрацииЗхимическихЗэлементовХЗ 
25ХЗЗагрязнениеЗвеществамиЗиспользуемыеЗвЗрастениеводствеХЗ 
26. НитритыУЗнитратыХЗ 
2ЮХЗЗагрязненияЗиспользуемыеЗвЗживотноводствеХ 
28ХЗГруппыЗдиоксиновУЗзагрязнениеЗдиоксинамиХЗ 
2аХЗПолициклическиеЗароматическиеЗуглеводородыЗППАУРУЗзагрязнениеЗ

ПАУХ 
3ЧХЗРадионуклеидыЗестественногоЗиЗискусственногоЗпроисхождения.  

31ХЗПутиЗпопаданияЗрадиоактивныхЗвеществЗвЗорганизмУЗпрофилактикаЗ
радиоактивныхЗзагрязненийЗокружающейЗсредыХЗ 

32. ПутиЗ попаданияЗ ксенобиотиковЗ вЗ организмУЗ воздействиеЗ
ксенобиотиковЗнаЗорганизмУЗфазыЗметаболизмаЗксенобиотиковХЗ 
 33ХЗ КлассификацияЗ пищевыхЗ добавокУЗ принципыЗ нормированияЗ
пищевыхЗдобавокХЗ ЗЦелиЗиспользованияЗпищевыхЗдобавокУЗ статусЗ пищевыхЗ
добавок 

34ХЗАктуальностьЗпроблемыЗбезопасностиЗпродуктовЗпитанияХЗ 
35ХЗ СущностьЗ КодексЗ АлиментариусУЗ концепцияЗ государственнойЗ

политикиЗвЗобластиЗздоровогоЗпитания населенияХ 
 

 ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤбЗ 
ĊĲġĩĦĜЗ ģĜĳĮġĩĪ выставляетсяЗ студентуЗ еслиЗ рефератЗ оформленЗ вЗ

соответствииЗсЗправиламиЗоформленияУЗвыбраннаяЗтемаЗполностьюЗраскрытаУЗ
студентЗотличноЗориентируентсяЗвЗтематикеЗпроблемыХ 

ĊĲġĩĦĜЗ ĩġģĜĳĮġĩĪ выставляетсяЗ еслиЗ рефератЗ имеетЗ недочётыЗ вЗ
оформленииУЗ темаЗ неЗ раскрытаУЗ студентЗ слабоЗ ориентируетсяЗ вЗ тематикеЗ
проблемыХ 
 

ВĪīĬĪĭķ Ħ ģĜчġĮį īĪ ĦįĬĭį  
Б1.0.38 «БĤĪħĪğĤчġĭĦĜя ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĸ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĢĤĞĪĮĩĪğĪ 

īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤя» 

 1ХОхарактеризуйтеЗ последствияЗ избыточногоЗ поступленияЗ вЗ рационеЗ
питанияЗбелковУЗжировЗиЗуглеводов 



 

 2ХЗ РольЗ аминокислотыЗ вЗ организмеЗ человекаЗ иЗ какимЗ негативнымЗ
последствиямЗприводитЗнедостатокЗилиЗизбытокж 
 3ХЗ КЗ какимЗ негативнымЗ последствиямЗ приводитЗ недостатокЗ илиЗ
избытокЗжировЗвЗрационеЗчеловекаж 
 4ХЗКЗкакимЗнегативнымЗпоследствиям приводитЗнедостатокЗиЗизбытокЗ
углеводовЗвЗрационеЗчеловекаж 
 5ХЗНеусвояемыеЗуглеводыХЗИхЗрольЗвЗподдержанииЗздоровьяЗчеловекаж 

 ЭХЗЧтоЗтакоеЗгипо- гипер- иЗавитаминозж 
 ЮХЗКЗкакимЗнегативнымЗпоследствиямЗприводитЗнедостатокЗиЗизбытокЗ
водорастворимыхЗвитаминовЗвЗорганизмеЗчеловекаж 
 8ХЗКЗкакимЗнегативнымЗпоследствиямЗприводитЗнедостатокЗиЗизбытокЗ
жирорастворимыхЗвитаминовЗвЗорганизмеЗчеловекаж 
 аХЗ ПеречислитеЗ известныеЗ ВамЗ макро- иЗ микроэлементыХЗ ДайтеЗ
краткуюЗхарактеристикуЗнегативныхЗпоследствийЗприЗизбыткеЗиЗнедостакеХ 
 1ЧХЗ ЗначениеЗ йодаЗ иЗ фтораЗ вЗ жизниЗ человекаУЗ заболеванияЗ приЗ
недостаткеЗилиЗизбыткеЗэтих элементовЗвЗорганизмеЗчеловека? 
 2ХЗИзбытокЗмакроэлементовЗиЗмикроэлементовЗвЗрационеЗпитанияХЗ 
 3ХЗ МикробиологическиеЗ показателиЗ безопасностиЗ пищевыхЗ продуктовЗ
животногоЗпроисхожденияХ 
 4. МикроорганизмыУЗ вызывающиеЗ порчуЗ пищевыхЗ продуктовЗ
животногоЗпроисхожденияХ 
 5ХЗСанитарноЗ- показательныеЗмикроорганизмыХ 
 ЭХЗУсловно-патогенныеЗмикроорганизмыХ 
 ЮХЗПатогенныеЗмикроорганизмыХЗ 
 8ХЗМикроорганизмыЗпорчиЗпищевыхЗпродуктовХЗ 
 аХЗБактериальныеЗтоксины 

 1ЧХЗПищевыеЗинфекцииХ 
 11ХМикотоксиныХЗ 
  12ХЗТоксиныЗгрибовХЗ 
 13ХЗ КонтрольЗ заЗ загрязнениемЗ сырьяЗ иЗ пищевыхЗ продуктовЗ
микотоксинамиХЗ 
 14ХЗАфлотоксиныХ 
 15ХЗПатулинХЗ 
 1ЭХЗКомпонентыЗпищевогоЗсырьяЗсЗфармакологическойЗактивностьюХ 
  1ЮХЗМетодыЗопределенияЗмикотоксиновХЗ 
 18ХЗТоксиныЗрастенийХЗ 
 1аХЗЗеараленонЗиЗегоЗпроизводныеХЗ 
 2ЧХЗБиогенныеЗаминыХ 
 21ХЗПищевыеЗтоксикоинфекцииХ 
 22ХЗПищевыеЗотравленияЗмикробногоЗпроисхожденияХ 
 23ХЗИнгибиторыЗпротеазХЗ 
 24ХЗАнтивитаминыХЗ 
 25ХЗЗобогенныеЗфакторыЗпитанияХЗ 
 2ЭХЗДеминерализующиеЗвеществаХЗ 



 

 2ЮХЗАлкалоидыХЗ 
 28ХЗЦианогенныеЗгликозидыХ 
 2аХЗПатулинХЗ 
 3ЧХЗКомпонентыЗпищевогоЗсырьяЗсЗфармакологическойЗактивностьюХ 
 32ХЗКсенобиотикиЗизЗвнешнейЗсредыХ 
 33ХЗИсточникиЗзагрязненияЗпищевыхЗпродуктовЗПвоздухУЗводаУЗпочваРХЗ 
 34ХЗТоксичныеЗэлементыбЗртутьХЗ 
  35ХЗ ЭкологическиеЗ аспектыЗ существованияЗ человекаЗ вЗ современныхЗ
условияхХЗ 
 3ЭХЗОсновныеЗисточникиЗнитратовЗиЗнитритовЗвЗпищевыхЗпродуктахХ 
 3ЮХЗАнтибиотикиХЗ 
 38ХЗПестицидыЗ- химическиеЗзагрязнителиЗпищевыхЗпродуктовХЗ 
 3аХЗТоксичныеЗэлементыбЗмышьякХ 
  4ЧХЗРегуляторыЗростаЗрастенийХЗ 
 41ХЗМеталлическиеЗзагрязнениябЗалюминийУЗхромХ 
 42ХЗ ТехнологическиеЗ способыЗ сниженияЗ остаточныхЗ количествЗ
пестицидовЗвЗпищевыхЗпродуктахХ 
 43ХЗТоксико-гигиеническиеЗхарактеристикиЗпестицидовХ 
  44ХЗ ПолициклическиеЗ ароматическиеЗ углеводородыбЗ характеристикаУЗ
химическаяЗ природаУЗ свойстваУЗ источникиУЗ воздействиеЗ наЗ организмЗ
человекаХЗ 
 45ХЗТоксичныеЗэлементыбЗсвинецХЗ 
 4ЭХЗХимическаяЗприродаЗиЗактивностьЗпестицидовХЗ 
 4ЮХЗБиологическоеЗдействиеЗрадионуклидовЗнаЗорганизмЗчеловекаХЗ 
 48ХЗ ДиоксиныЗ иЗ диоксиноподобныеЗ соединениябЗ характеристикаУЗ
химическаяЗ природаУЗ свойстваУЗ источникиУЗ воздействиеЗ наЗ организмЗ
человекаХЗ 
 4аХЗТоксичныеЗэлементыбЗмедьУЗцинкХЗ 
 5ЧХЗОсновныеЗпринципыЗрадиозащитногоЗпитанияХЗ 
 51ХЗБиологическоеЗдействиеЗнитратовЗиЗнитритовЗнаЗорганизмЗчеловекаХЗ 
 52ХЗТяжелыеЗметаллыбЗкадмийЗ 
 53ХЗФосфорорганическиеЗпестицидыХЗ 
 54ХЗГормональныеЗпрепараты 

 55ХЗТехнологическиеЗспособыЗсниженияЗсодержанияЗрадиоЗнуклидовЗвЗ
пищевыхЗпродуктахХ 
 5ЭХЗНитрозосоединенияЗиЗихЗтоксическоеЗдействиеЗнаЗчеловекаХЗ 
 5ЮХЗТоксичныеЗэлементыбЗоловоЗиЗжелезоХ 
 58ХЗХлорорганическиеЗпестицидыХЗ 
 5аХЗ ТехнологическиеЗ способыЗ сниженияЗ содержанияЗ нитратовЗ вЗ
продуктахХЗ 
 ЭЧХЗМеталлическиеЗзагрязнениябЗстронцийУЗсурьмаЗиЗникельХ 
 Э1ХЗРадионуклидыбЗисточникиЗиЗпутиЗпоступленияЗвЗорганизмЗчеловека 
 Э2ХЗ РадионуклидыбЗ основныеЗ представленияЗ оЗ радиоактивностиЗ иЗ
ионизирующихЗизлученияхХ 



 

 

ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤбЗоценкаЗуровняЗосвоенияЗдисциплиныЗпоЗокончанииЗ
ееЗизученияЗвЗформеЗзачетаХ 

Оценка «ģĜĳĮġĩĪ» выставляетсяЗстудентуУЗкоторый 

- прочноЗусвоилЗпредусмотренныйЗучебныйЗпрограммныйЗматериалв 
- правильноУЗаргументированоЗответилЗнаЗвсеЗвопросыЗнаЗзачетев 
-показалЗ глубокиеЗ знанияУЗ владеетЗ приемамиЗ рассужденияЗ иЗ

сопоставляетЗматериалЗизЗразныхЗисточниковЗинформациибЗтеориюЗсвязываетЗ
сЗпрактикойХ 

ДополнительнымЗ условиемЗ полученияЗ оценкиЗ «зачтено»З являютсяЗ
хорошиеЗ успехиЗприЗнаписанииЗ рефератаУ систематическаяЗ активнаяЗ работаЗ
наЗпрактическихЗзанятияхХ 

Оценка «ĩġЗģĜĳĮġĩĪ»ЗВыставляетсяЗстудентуУЗкоторыйЗнеЗусвоилЗболееЗ
5ЧМЗ учебногоЗ материалаХЗ НаЗ зачетеЗ вЗ ответахЗ наЗ вопросыЗ допустилЗ
существенныеЗ ошибкиХЗ НеЗ можетЗ ответитьЗ наЗ дополнительныеЗ вопросыУЗ
предложенныеЗпреподавателемХЗНеЗнаписалЗиЗнеЗпредоставилЗрефератХ 

 

ăАĀАĉĄěЗ 
ĀćěЗĊĒāĉĆĄЗďČĊВĉěЗčĐĊČĈĄČĊВАĉĉĊčĎĄЗĆĊĈċāĎāĉĒĄĄ  

 
ăĜĠĜĩĤĻЗĠħĻЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ĊċĆ-Э» 

ĊċĆ-ЭЗčīĪĭĪĝġĩЗĤĠġĩĮĤİĤĲĤĬĪĞĜĮĸЗĪīĜĭĩĪĭĮĸЗĬĤĭĦĜЗ
ĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻЗĤЗĬĜĭīĬĪĭĮĬĜĩġĩĤĻЗģĜĝĪħġĞĜĩĤĥЗĬĜģħĤĳĩĪĥЗĹĮĤĪħĪğĤĤХ 

ăĜĠĜĩĤĻЗģĜĦĬķĮĪğĪЗĮĤīĜ 

 1.ЗĄĩİġĦĲĤĻЗ– ĹĮĪЗ… 

 аРЗвзаимодействиеЗпатогенныхЗмикроорганизмовЗсЗмакроорганизмомЗвЗ
определенныхЗусловияхУЗвЗрезультатеЗчегоЗможетЗвозникнутьЗинфекционноеЗ
заболеваниев 
 бРЗвзаимодействиеЗбактерийЗсЗорганизмомЗчеловекаЗиЗживотныхв 
 вРЗтоксиныУЗвырабатываемыеЗпатогеннымиЗмикроорганизмамив 

гРЗвлияниеЗмикроорганизмовЗнаЗжизнедеятельностьЗчеловека. 

ОтветбЗа 

 2.ЗĊĭĩĪĞĩĪġЗĪĮħĤĳĤġЗīĤĵġĞķıЗĪĮĬĜĞħġĩĤĥЗĪĮЗīĤĵġĞķıЗĤĩİġĦĲĤĥж 

 аРЗпищевыеЗотравленияЗболееЗопасныв 
 бРЗпищевыеЗотравленияЗвызываютсяЗвирусамив 
 вРЗпищевыеЗотравленияЗпередаютсяЗотЗодногоЗчеловекаЗдругомув 
 гРЗпищевыеЗотравленияЗнеЗпередаютсяЗотЗодногоЗчеловекаЗдругомуХ 

ОтветбЗг 
 3.З ĈĤĦĬĪĪĬğĜĩĤģĨķЗ ĪĠĩĪğĪЗ ĞĤĠĜЗ ĤħĤЗ īĪĠĞĤĠĜУЗ ĞķĬĜĵġĩĩķġЗ ĞЗ
ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩķıЗįĭħĪĞĤĻıЗĩĜЗĤĭĦįĭĭĮĞġĩĩķıЗīĤĮĜĮġħĸĩķıЗĭĬġĠĜıб  

 аР чистаяЗкультурав 



 

 бРЗсмешаннаяЗкультурав 
 вРЗклонв 
 гРЗштаммХ 

ОтветбЗа 
 4.ЗКĜĦĪĥЗĞĤĠЗStaphylococcusЗĩĜĤĝĪħġġЗīĜĮĪğġĩĩķĥж 

 аРЗS. aureus; 
 б) S. epidermidis; 

 вРЗS. saprophyticus. 
ОтветбЗа 
5.З čĤĭĮġĨĜЗ ĨġĬĪīĬĤĻĮĤĥЗ īĪЗ įĩĤĳĮĪĢġĩĤĺЗ īĜĮĪğġĩĩķıЗ ĤħĤЗ

įĭħĪĞĩĪ-īĜĮĪğġĩĩķıЗ ĨĤĦĬĪĪĬğĜĩĤģĨĪĞЗ ĞĪЗ ĞĩġĴĩġĥЗ ĭĬġĠġЗ ĤħĤЗ ĩĜЗ ĮġħġЗ
ĢĤĞĪĮĩĪğĪб 

аРЗДезинфекцияв 
бРЗДезинсекцияв 
вРЗДератизацияв 
гРЗКварцеваниеХ 
ОтветбЗа 

ăĜĠĜĩĤĻЗĪĮĦĬķĮĪğĪЗĮĤīĜ 

 1.ĊıĜĬĜĦĮġĬĤģįĥĮġЗīĪĩĻĮĤġЗ«ĮĪĦĭĤĳĩĪĭĮĸ» 

 Ответб ҆ 
 2.ЗЧĮĪЗĮĜĦĪġЗĮĪĦĭĤĳġĭĦĤĥЗīĬĪĲġĭĭж 

 Ответб ҆ 
 3.ЗЧĮĪЗĮĜĦĪġЗĦĭġĩĪĝĤĪĮĤĦĤж 

 Ответб ҆ 
 4. ЧĮĪЗīĬġĠĭĮĜĞħĻġĮЗĭĪĝĪĥЗīĬĪĲġĭĭЗĠġīĪĩĤĬĪĞĜĩĤĻЗĻĠĪĞЗĞЗĪĬğĜĩĤģĨġж 

 Ответб ҆ 
5.ЗКĜĦĤġЗĨĜĮġĬĤĜħķЗĤĭīĪħĸģįĺĮЗĠħĻЗįīĜĦĪĞĦĤЗīĤĵġĞķıЗīĬĪĠįĦĮĪĞж 

ОтветбЗ҆ 

 

ăĜĠĜĩĤĻЗĠħĻЗĪĲġĩĦĤЗĭİĪĬĨĤĬĪĞĜĩĩĪĭĮĤЗĦĪĨīġĮġĩĲĤĤЗ«ċĆ-2» 

ċĆ-2ЗčīĪĭĪĝġĩЗĤЗğĪĮĪĞЗĪĭįщġĭĮĞħĻĮĸЗħĜĝĪĬĜĮĪĬĩķĥЗĤЗ
īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥЗĦĪĩĮĬĪħĸЗĦĜĳġĭĮĞĜЗĭķĬĸĻЗĤЗ

ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗĢĤĞĪĮĩĪğĪЗĤЗĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪЗīĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ 

ăĜĠĜĩĤĻЗģĜĦĬķĮĪğĪЗĮĤīĜ 

1. ВġĵġĭĮĞĜЗ ıĤĨĤĳġĭĦĪğĪЗ ĤЗ ĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĪğĪЗ īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻУЗ
īĬĤĨġĩĻġĨķġЗĠħĻЗ įĩĤĳĮĪĢġĩĤĻЗ ĭĪĬĩĻĦĪĞУЗ ĩĜĭġĦĪĨķıУЗ ĞĪģĝįĠĤĮġħġĥЗĝĪħġģĩĤЗ
ĬĜĭĮġĩĤĥЗĩĜģķĞĜġĮĭĻж 

аРЗАнтибиотикив 
бРЗНитрофураныв 
вРЗПестицидыв 

 гРЗЗооцидыХ 
ОтветбЗв 



 

2. ĄSĊЗа000З– ĹĮĪж 

аРЗМаркаЗпроизводителяв 
бРЗМеждународныйЗстандартЗкачества 
вРЗЗнакЗопределяющийЗнатуральныйЗпродуктУЗбезЗконсервантов 
ОтветбЗб 

3. КĪĩĭġĬĞĜĩĮķЗĠĪĝĜĞħĻĺĮĭĻЗĞЗīĤĵġĞķġЗīĬĪĠįĦĮķЗĠħĻб 
аРЗДляЗпредохраненияЗпищевыхЗпродуктовЗотЗвысыханияв 
бРЗДляЗприданияЗвкусаЗиЗзапахаЗпищевымЗпродуктамв 
вРЗ ДляЗ защитыЗ пищевых продуктовЗ отЗ микробиологическойЗ порчиЗ иЗ

увеличенияЗсроковЗхраненияЗиЗгодностиХ 
ОтветбЗб 

4. ĎĪĞĜĬĩķĥЗģĩĜĦЗ- ĹĮĪж 

аРЗЗнакЗкачества; 
бРЗБиологическиЗбезопасныйЗпродукт; 
вРЗЗнакЗпоЗкоторомуЗопределяютЗпроизводителя; 
гРЗ СпециальныйЗ маркерУЗ отвечающийЗ определённымЗ стандартомУЗ

подтверждающийЗкачествоЗпродукции. 

ОтветбЗв 

5. КĜĦЗ ĩĜģķĞĜġĮĭĻЗ īĪĦĜģĜĮġħĸУЗ ıĜĬĜĦĮġĬĤģįĺĵĤĥЗ ĝĤĪħĪğĤĳġĭĦįĺЗ
ĲġĩĩĪĭĮĸЗĝġħĦĜж 

 аРЗАминокислотныйЗбаланс; 
 бРЗБиологическаяЗэффективность; 

 вРЗПоказательЗутилитарности; 
гРЗАминокислотныйЗскорХ 
Ответб а 

ăĜĠĜĩĤĻЗĪĮĦĬķĮĪğĪЗĮĤīĜ 

 1.З КĜĦĤġЗ ıĤĨĤĳġĭĦĤġЗ ĹħġĨġĩĮķУЗ ģĜğĬĻģĩĻĺĵĤġЗ īĤĵġĞĪġЗ ĭķĬĸġЗ ĤЗ
īĬĪĠįĦĮķУЗĤĨġĺĮЗĩĜĤĝĪħĸĴġġЗĮĪĦĭĤĦĪħĪğĤĳġĭĦĪġЗģĩĜĳġĩĤġж 

 ОтветбЗ҆ 
 2.ЗКĜĦĪĞķЗīįĮĤЗīĪĭĮįīħġĩĤĻЗĞЗīĤĵġĞĪġЗĭķĬĸġЗĤЗīĬĪĠįĦĮķЗĮĪĦĭĤĳĩķıЗ
ıĤĨĤĳġĭĦĤıЗĹħġĨġĩĮĪĞж 

 ОтветбЗ҆ 
 3. ДĜĥĮġЗĪīĬġĠġħġĩĤġЗ«ċĤĵġĞķġЗĠĪĝĜĞĦĤ»З… 

 ОтветбЗ҆ 

 4. ЧĮĪЗĮĜĦĪġЗİĜħĸĭĤİĤĦĜĲĤĻЗīĤĵġĞķıЗīĬĪĠįĦĮĪĞж 

 ОтветбЗ҆ 
5. ЧĮĪЗ ĻĞħĻġĮĭĻЗ ĪĭĩĪĞĩķĨĤЗ īĬĤĳĤĩĜĨĤЗ ģĜğĬĻģĩġĩĤĻЗ īĤĵġĞķıЗ

īĬĪĠįĦĮĪĞж 

ОтветбЗ҆ 

 

 

 

 




		2026-04-16T18:12:30+0700




