


 

ПаспортЗ 
фондаЗоценочныхЗсредств 

ғЗ
пЦп 

КонтролируемыеЗразделыЗПтемыРЗ
дисциплиныС 

КодЗ
контролируемойЗ

компетенцииЗПилиЗ
ееЗчастиР 

Наименование 

оценочногоЗ
средства 

1 ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗиЗосновыЗтехнологииЗубояЗиЗ
переработкиЗскотаУЗптицыУЗсбораЗиЗ
обработкиЗэндокринно-ферментногоЗ
сырьяЗнаЗмясокомбинатахУЗ
птицекомбинатахУЗбойняхЗиЗубойныхЗ
пунктахХ 

ПК-ШвЗПК-2вЗПК-4; 
ПК-5вЗПК-6 

СеминарскиеЗ
занятияХЗ
СитуационныеЗ
задачиУЗтесты 

2 ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗиЗосновыЗтехнологииЗобработкиЗ
субпродуктовУЗпроизводстваЗпищевыхЗ
топленыхЗжировУЗкровиЗиЗпродуктовЗ
переработкиЗкровиЗнаЗмясокомбинатахУЗ
бойняхЗиЗубойныхЗпунктахХ 

ПК-ШвЗПК-2вЗПК-4; 
ПК-5вЗПК-6 

СеминарскиеЗ
занятияХЗ
СитуационныеЗ
задачиУЗтесты 

3 ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗиЗосновыЗтехнологииЗобработкиЗ
кишечногоЗсырьяУЗпервичнойЗ
перопуховогоЗсырьяУ консервированияЗ
шкурЗживотныхЗиЗпроизводстваЗкормовойЗ
мукиУЗжировЗдляЗкормовыхЗиЗтехническихЗ
целейХ 

ПК-ШвЗПК-2вЗПК-4; 
ПК-5вЗПК-6 

СеминарскиеЗ
занятияХЗ
СитуационныеЗ
задачиУЗтесты 

4 ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗхолодильнойЗобработкиУЗ
храненияЗиЗоценкиЗкачестваЗмясаЗиЗ
мясопродуктовХ 

ПК-ШвЗПК-2вЗПК-4; 

ПК-5вЗПК-6 
 

СеминарскиеЗ
занятияХЗ
СитуационныеЗ
задачиУЗтесты 

5 ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контроль производстваЗколбасныхЗ
изделийУЗпродуктовЗизЗмясаЗживотныхЗиЗ
птицыУЗполуфабрикатовЗиЗмясныхЗ
консервов. 

ПК-ШвЗПК-2вЗПК-4; 

ПК-5вЗПК-6 

СеминарскиеЗ
занятияХЗ
СитуационныеЗ
задачиУЗтесты 

6 ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ
контрольУ классификацияУ биохимическиеЗ
иЗ физико-химическиеЗ свойстваЗ молокаУЗ
основыЗ технологииЗ обработкиЗ молокаЗ иЗ
производстваЗмолочныхЗпродуктов 

ПК-ШвЗПК-2вЗПК-4; 
ПК-5вЗПК-6 

 

 
 

СеминарскиеЗ
занятияХЗ
СитуационныеЗ
задачиУЗтесты 

7 ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ
контрольУЗ основыЗ технологииЗ
производства рыбыУЗрыбнойЗпродукцииЗиЗ
требованияЗ безопасностиЗ кЗ рыбо-
перерабатывающимЗпредприятиямЗЗЗ 

ПК-ШвЗПК-2вЗПК-4; 
ПК-5вЗПК-6 

 
 
 

СеминарскиеЗ
занятияХЗ
СитуационныеЗ
задачиУЗтесты 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

ФГБОУЗВОЗУниверситетЗбиотехнологий 

КафедраЗВСЭУЗбиологическойЗиЗпищевойЗбезопасности 

 

ĎġĨķ  ĬġİġĬĜĮĪĞ īĪ  ĦįĬĭį  
Б1.0.35  «ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ Ĥ ĪĭĩĪĞķ 

ĮġхĩĪħĪğĤĤ Ğ īġĬġĬĜĝĜĮķĞĜюĵġĥ ĪĮĬĜĭħĤ» 
  

 ШХПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ предубойногоЗ содержанияЗ иЗ
первичнойЗ переработкиЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаУЗ лошадейХЗ З КонтрольЗ приемкиУЗ
сортировкиЗ иЗ предубойногоЗ содержанияЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаХЗ КонтрольЗ первичнойЗ
переработкиЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаЗ наЗ операцияхЗ оглушенияЗ иЗ обескровливанияУЗ
забеловкиЗиЗсъемкиЗшкурыУЗизвлеченияЗвнутреннихЗоргановЗПнутровкиРУЗраспиловкиЗтушУЗ
сухойЗ иЗ мокройЗ зачисткиЗ полутушХЗ ВетеринарноеЗ клеймениеХЗ КонтрольЗ соответствияЗ
упитанностиЗтушЗиЗмаркированияЗтребованиямЗТНПАЗнаЗговядину 

 2ХПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗ З сбораУЗ консервированияЗиЗхраненияЗ
эндокринно-ферментногоЗсырьяХЗКонтрольЗсбораУЗобработкиУЗконсервированияЗиЗхраненияЗ
эндокринно-ферментногоЗ сырьяУЗ полученногоЗ приЗ первичнойЗ переработкеЗ крупногоЗ
рогатогоЗскотаУЗсвинейХ 
 3ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З З обработкиЗ иЗ качестваЗ
консервированныхЗ шкурХЗ КонтрольЗ обработкиЗ иЗ качестваЗ консервированныхЗ шкурЗ
крупногоЗрогатогоЗскотаУЗлошадейЗсвинейУЗмелкогоЗрогатогоЗскотаХЗТребованияЗкЗшкурамУЗ
поступающихЗ вЗ шкуроконсервировочныйЗ цехХЗ ДезинфекцияЗ шкурХЗ КонсервированиеЗ иЗЗ
требованияЗ кЗ консервированнымЗ шкурамХЗ КонтрольЗ наЗ операцияхЗ подготовкиЗ шкурЗ кЗ
консервированиюЗ ПудалениеЗ навалаУЗ мездрениеРУЗ консервированияУЗ сортировкиУЗ
маркировкиУЗупаковкиЗиЗхраненияХЗ 
 4ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З З З предубойногоЗ содержанияЗ иЗ
первичнойЗ переработкиЗ свинейХЗ З КонтрольЗ приемкиУЗ сортировкиЗ иЗ предубойногоЗ
содержанияЗсвинейХЗКонтрольЗпервичнойЗпереработкиЗсвинейЗнаЗоперацияхЗоглушенияЗиЗ
обескровливанияУЗ забеловкиЗиЗсъемкиЗшкурыУЗшпаркиЗиЗопалкиЗсвиныхЗтушУЗизвлеченияЗ
внутреннихЗ органовЗ ПнутровкиРУЗ распиловкиЗ тушУЗ сухойЗ иЗ мокройЗ зачисткиЗ полутушХЗ
ВетеринарноеЗ клеймениеХЗ КонтрольЗ соответствияЗ упитанностиЗ тушЗ иЗ маркированияЗ
требованиямЗТНПАЗнаЗсвининуХЗ 
 5. ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З З З предубойногоЗ содержанияЗ иЗ
первичнойЗ переработкиЗ З мелкогоЗ рогатогоЗ скотаХЗ КонтрольЗ приемкиУ сортировкиЗ иЗ
предубойногоЗ содержанияЗ мелкогоЗ рогатогоЗ скотаХЗ КонтрольЗ первичнойЗ переработкиЗ
мелкогоЗ рогатогоЗ скотаЗ З обескровливанияУЗ забеловкиЗ иЗ съемкиЗ шкурыУЗ З извлеченияЗ
внутреннихЗоргановЗПнутровкиРУЗсухойЗиЗмокройЗзачисткиЗтушХЗВетеринарноеЗклеймениеХЗ
КонтрольЗсоответствияЗупитанностиЗтушЗиЗмаркированияЗтребованиямЗТНПАЗнаЗЗмелкийЗ
рогатыйЗскотХЗ 
 ЭХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З З З З предубойногоЗ содержанияЗ иЗ
первичнойЗ переработкиЗ сухопутнойЗ птицыЗ КонтрольЗ предубойногоЗ содержанияЗ
сухопутнойЗ птицыХЗ КонтрольЗ первичнойЗ переработкиЗ сухопутнойЗ птицыЗ наЗ операцияхЗ
оглушенияЗиЗ обескровливанияУЗ удаленияЗоперенияУЗ потрошенияУЗ промывкиУЗ охлажденияУЗ
сортировкиУЗмаркировкиЗтушекХЗ 
 ЮХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗпредубойногоЗсодержанияЗиЗ
первичной переработкиЗводоплавающейЗптицыЗ КонтрольЗпредубойногоЗсодержанияЗ
водоплавающейЗптицыХЗКонтрольЗпервичнойЗпереработкиЗводоплавающейЗптицыЗнаЗ
операцияхЗоглушенияЗиЗобескровливанияУЗудаленияЗоперенияЗсЗприменениемЗвоскованияУЗ
потрошенияУЗпромывкиУЗохлажденияУЗсортировкиУЗмаркировкиЗтушекХЗ 



 

 8. ПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗхолодильнойЗобработкиЗиЗхраненияЗ
мясаУЗ субпродуктовЗ ХЗ  КонтрольЗ процессаЗ холодильнойЗ обработкиЗ наЗ операцияхЗ
поступленияЗмясаЗПговядиныЗиЗсвининыЗвЗполутушахРЗнаЗхолодильникУЗподготовкиЗкамерУЗ
размещенияЗ мясаУЗ охлажденияУЗ замораживанияЗ мясаУЗ храненияЗ охлажденногоЗ иЗ
замороженногоЗмясаХЗКонтрольЗнаЗоперацииЗразмораживанияЗиЗхраненияЗразмороженногоЗ
мясаХЗ З КонтрольЗ процессаЗ холодильнойЗ обработкиЗ наЗ операцияхЗ поступленияЗ
субпродуктовЗна холодильникУЗподготовкиЗкамерУЗразмещенияЗсубпродуктовУЗохлажденияУЗ
замораживанияЗ субпродуктовУЗ храненияЗ охлажденныхЗ иЗ замороженныхЗ субпродуктовХЗ
КонтрольЗнаЗоперацииЗразмораживанияЗиЗхраненияЗразмороженныхЗсубпродуктовХЗ 
 9. ПроизводственныйЗветеринарный контрольЗЗхолодильнойЗобработкиЗиЗхраненияЗ
мясаЗптицыУЗсубпродуктовЗПпотроховРЗ 
КонтрольЗ процессаЗ холодильнойЗ обработкиЗ наЗ операцияхЗ поступленияЗ мясаЗ птицыЗ наЗ
холодильникУЗ подготовкиЗ камерУЗ размещенияЗ мясаЗ птицыУЗ охлажденияУЗ замораживанияЗ
мясаЗптицыУЗхраненияЗохлажденногоЗиЗзамороженногоЗмясаЗптицыЗКонтрольЗнаЗоперацииЗ
размораживанияЗиЗхраненияЗразмороженногоЗмясаЗптицыХЗ 
 ШЧХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З процессаЗ производстваУЗ качестваЗ
безопасностиЗвареныхЗколбасныхЗизделийЗ  ТребованияЗкЗсырьюУ посолочнымЗвеществамУЗ
вспомогательнымЗ материаламУЗ готовойЗ продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ производстваЗ
вареныхЗ колбасныхЗ изделийЗ наЗ операцияхЗ приемкиЗ мясаЗ наЗ костиУЗ разделкиУЗ обвалкиУЗ
жиловкивЗ приемкиЗ иЗ подготовкиЗ замороженногоЗ блочногоЗ мясавЗ приготовленияЗ посо-

лочныхЗ смесейвЗ посолаЗ колбасногоЗ сырьявЗ измельченияЗ мясногоЗ сырьявЗ подго-товкиЗ
шпикавЗсоставленияЗфаршавЗподготовкиЗколбасныхЗоболочекУЗшприце-ванияЗиЗформованияЗ
колбасныхЗ батоноввЗ осадкиЗ колбасныхЗ батоноввЗ термическойЗ обработкиЗ колбасныхЗ
изделийЗ ПобжаркиУЗ варкиУЗ охлажденияРУЗ маркировкиЗ иЗ храненияЗ готовойЗ продукцииХЗ
ЛабораторныеЗ исследованияЗ качестваЗ колбасбЗ отборЗ пробУЗ органолептическаяЗ оценкаЗ
качестваЗ изделийУЗ физико-химическиеУЗ микробиологическиеУЗ химико-токсикологическиеЗ
исследованияХЗЗВлияниеЗтехнологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗготовойЗпродукцииХЗ 
 ШШХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗпроцессаЗпроизводстваУЗкачестваЗиЗ
безопасностиЗ колбасныхЗ хлебовЗ  ТребованияЗ кЗ сырьюЗ вЗ томЗ числеЗ кЗ условноЗ годномуУЗ
посолочнымЗ веществамУЗ вспомогательнымЗ материаламУЗ готовойЗ продукцииХЗ КонтрольЗ
процессаЗпроизводстваЗколбасныхЗхлебовЗнаЗоперацияхЗприемкиЗмясаЗнаЗкостиУЗразделкиУЗ
обвалкиУЗжиловкивЗприемкиЗиЗподготовкиЗ замороженногоЗблочногоЗмясавЗ приготовленияЗ
посолочныхЗ смесейвЗ посолаЗ колбасногоЗ сырьявЗ измельченияЗ мясногоЗ сырьявЗ подготовкиЗ
шпикавЗсоставленияЗфаршавЗшприцеванияЗиЗформованияЗколбасныхЗхлебоввЗтермическойЗ
обработкиЗ колбасныхЗ хлебовЗ ПзапеканияРУЗ маркировкиЗ иЗ храненияЗ готовойЗ продукцииХЗ
ЛабораторныеЗисследованияЗ качестваЗ колбасныхЗхлебовбЗ отборЗпробУЗ органолептическаяЗ
оценкаЗ качестваЗ изделийУЗ физико-химическиеУЗ З микробиологическиеУЗ химико-

токсикологическиеЗ исследованияХЗ ВлияниеЗ технологическихЗ факторовЗ наЗ качествоЗ
готовойЗпродукцииХЗ 
 Ш2ХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваУЗкачестваЗиЗ
безопасностиЗполукопченыхЗколбасныхЗизделийЗ 
ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ посолочнымЗ материаламУЗ вспомогательнымЗ материаламУЗ готовойЗ
продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ производстваЗ полукопченыхЗ колбасныхЗ изделийЗ наЗ
операцияхЗ приемкиЗ мясаЗ наЗ костиУЗ разделкиУЗ обвалкиУЗ жиловкивЗ приемкиЗ иЗ подготовкиЗ
замороженногоЗ блочногоЗ мясавЗ приготовленияЗ посолочныхЗ смесейвЗ посолаЗ колбасногоЗ
сырьявЗ измельченияЗ мясногоЗ сырьявЗ подготовкиЗ шпикавЗ составленияЗ фаршавЗ подготовкиЗ
колбасныхЗоболочекУЗшприцеванияЗиЗформованияЗколбасныхЗбатоноввЗосадкиЗколбасныхЗ
батоноввЗ термическойЗ обработкиЗ колбасныхЗ изделийЗ ПобжаркиУЗ варкиУЗ охлажденияУЗ
копченияУЗ сушкиРУЗ маркировкиЗ иЗ храненияЗ готовойЗ продукцииХЗ ЛабораторныеЗ
исследованияЗ качестваЗ колбасбЗ отборЗ пробУЗ органолептическаяЗ оценкаЗ качестваЗ изделийУЗ
физико-химическиеУЗ микробиологическиеУЗ химико-токсикологическиеЗ исследованияХЗ
ВлияниеЗтехнологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗготовойЗпродукцииХЗ 



 

 Ш3ХЗЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗкачестваЗ
варено-копченыхЗ колбасныхЗ изделийЗ  ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ посолочнымЗ материаламУЗ
вспомогательнымЗ мате-риаламУЗ готовойЗ продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ производстваЗ
варено- копченыхЗ колбасныхЗ изделийЗ наЗ операцияхЗ приемкиЗ мясаЗ наЗ костиУЗ разделкиУЗ
обвалкиУЗжиловкивЗприемкиЗиЗподготовкиЗ замороженногоЗблочногоЗмясавЗ приготовленияЗ
посолочныхЗ смесейвЗ посолаЗ колбасногоЗ сырьявЗ измельченияЗ мясногоЗ сырьявЗ подготовкиЗ
шпикавЗсоставленияЗфаршавЗподготовкиЗколбасныхЗоболочекУЗшприцеванияЗиЗформованияЗ
колбасныхЗ батоноввЗ осадкиЗ колбасныхЗ батоноввЗ термическойЗ обработкиЗ колбасныхЗ
изделийЗ ПваркиУЗ охлажденияУЗ копченияУЗ сушкиРУЗ маркировкиЗ иЗ храненияЗ готовойЗ
продукцииХЗЛабораторныеЗисследованияЗкачестваЗколбасбЗотборЗпробУЗорганолептическаяЗ
оценкаЗ качестваЗ изделийУЗ физико-химическиеУЗ микробиологическиеУЗ химико-

токсикологическиеЗ З исследованияХЗ ВлияниеЗ технологическихЗ факторовЗ наЗ качествоЗ
готовойЗпродукцииХ 
  Ш4ХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваУЗкачестваЗ
иЗбезопасностиЗсырокопченыхЗколбасныхЗизделийЗ 
ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ посолочнымЗ материаламУЗ вспомогательнымЗ материаламУЗ готовойЗ
продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ производстваЗ сырокопченыхЗ колбасныхЗ изделийЗ наЗ
операцияхЗ приемкиЗ мясаЗ наЗ костиУЗ разделкиУЗ обвалкиУЗ жиловкивЗ приемкиЗ иЗ подготовкиЗ
замороженногоЗ блочногоЗ мясавЗ приготовленияЗ посолочныхЗ смесейвЗ посолаЗ колбасногоЗ
сырьявЗ измельченияЗ мясногоЗ сырьявЗ подготовкиЗ шпикавЗ составленияЗ фаршавЗ подготовкиЗ
колбасныхЗоболочекУЗшприцеванияЗиЗформованияЗколбасныхЗбатоноввЗосадкиЗколбасныхЗ
батоноввЗ термическойЗ обработкиЗ колбасныхЗ изделийЗ ПкопченияУЗ сушкиРУЗ маркировкиУЗ 
контроляЗ качестваЗиЗ храненияЗ готовойЗпродукцииХЗЛабораторныеЗисследованияЗкачестваЗ
колбасбЗ отборЗ пробУЗ органолептическаяЗ оценкаЗ качестваЗ изделийУЗ физико-химическиеУЗ
микробиологическиеЗ иЗ химико-токсикологическиеЗ исследованияХЗ ВлияниеЗ
технологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗиЗбезопасностьЗготовойЗпродукцииХЗ 
 Ш5ЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваУЗкачестваЗиЗ
безопасностиЗЗсыровяленыхЗколбасныхЗизделийЗ 
ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ посолочнымЗ материаламУЗ вспомогательнымЗ мате-риаламУЗ готовойЗ
продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ производстваЗ сыровяленыхЗ колбасныхЗ изделийЗ наЗ
операцияхЗ приемкиЗ мясаЗ наЗ костиУЗ разделкиУЗ обвалкиУЗ жиловкивЗ приемкиЗ иЗ подготовкиЗ
замороженногоЗ блочногоЗ мясавЗ приготовленияЗ посолочныхЗ смесейвЗ посолаЗ колбасногоЗ
сырьявЗ измельченияЗ мясногоЗ сырьявЗ подготовкиЗ шпикавЗ составленияЗ фаршавЗ подготовкиЗ
колбасныхЗ оболочекУЗ шприцеванияЗ иЗ формованияЗ колбасныхЗ батоноввЗ осадкиУЗ сушкиУЗ
маркировкиУЗ контроляЗ качестваЗ иЗ храненияЗ готовойЗ продукцииХЗ ЛабораторныеЗ
исследованияЗ качестваЗ колбасб отборЗ пробУЗ органолептическаяЗ оценкаЗ качестваЗ изделийУЗ
физико-химическиеУЗ микробиологическиеУЗ химико-токсикологическиеЗ исследованияХЗ
ВлияниеЗтехнологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗиЗбезопасностьЗготовойЗпродукцииХЗ 
  ШЭЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваУЗкачестваЗЗ
иЗ безопасностиЗ ливерныхЗ колбасныхЗ изделийЗ  ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ посолочнымЗ
материаламУЗ вспомогательнымЗ материаламУЗ готовойЗ продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ
производстваЗ ливерныхЗ колбасныхЗ изделийЗ наЗ операцияхЗ приемкиЗ сырьяУЗ подготовкиЗ
сырьяЗ ПваркиУЗ бланшированияРУЗ измельченияЗ мясногоЗ сырьявЗ составленияЗ фаршавЗ
подготовкиЗ колбасныхЗ оболочекУЗ шприцеванияЗ иЗ формованияЗ колбасныхЗ батоноввЗ
термическойЗ обработкиЗ колбасныхЗ изделийЗ ПваркиУЗ охлажденияРУЗ маркировкиУЗ контроляЗ
качестваЗ и храненияЗ готовойЗ продукцииХЗ ЛабораторныеЗ исследованияЗ качестваЗ колбасбЗ
отборЗ пробУЗ органолептическаяЗ оценкаЗ качестваЗ изделийУЗ физико-химическиеЗ
микробиологическиеУЗ химико-токсикологическиеЗ исследованияХЗ ВлияниеЗ
технологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗготовой продукцииХЗ 
 ШЮХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗкачестваЗ
кровяныхЗ колбасныхЗ изделийЗ  ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ посолочнымЗ материаламУЗ
вспомогательнымЗ материаламУЗ готовойЗ продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ производстваЗ



 

кровяныхЗ колбасныхЗ изделийЗ наЗ операцияхЗ приемкиЗ сырьяУЗ подготовкиЗ сырьяЗ ПваркиУЗ
бланшированияРУЗ измельченияЗ сырьявЗ составленияЗ фаршавЗ подготовкиЗ колбасныхЗ
оболочекУЗ шприцеванияЗ иЗ формованияЗ колбасныхЗ батоноввЗ термическойЗ обработкиЗ
колбасныхЗ изделийЗ ПваркиУЗ охлажденияРУ маркировкиУЗ контроляЗ качестваЗ иЗ храненияЗ
готовойЗ продукцииХЗ ЛабораторныеЗ исследованияЗ качестваЗ колбасбЗ отборЗ пробУЗ
органолептическаяЗ оценкаЗ качестваЗ изделийУЗ физико-химическиеУЗ микробиологическиеУЗ
химико-токсикологическиеЗ исследованияХЗ З ВлияниеЗ технологическихЗ факторовЗ наЗ
качествоЗготовойЗпродукцииХ 
 18ХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗкачестваЗ
вареныхЗ продуктовЗ изЗ мясаЗ  ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ посолочнымЗ материаламУЗ
вспомогательнымЗ мате-риаламУЗ готовойЗ продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ производстваЗ
вареныхЗ продуктовЗ изЗ говядиныЗ иЗ свининыЗ наЗ операцияхЗ приемкиЗ мясаЗ наЗ костиУЗ
разделкиУЗобвалкиУЗжиловкивЗприготовленияЗпосолочныхЗсмесейЗиЗрассоловвЗпосолаЗсырьяУЗ
вЗ томЗ числеЗ сЗ применениемЗ методовЗ интенсификацииЗ посолаЗ ПинъецированиеУЗ
массированиеЗиЗдрХРвЗформованияЗпродуктоввЗтермическойЗобработкиЗПваркиУЗохлажденияРУЗ
маркировкиУЗ контроляЗ качестваЗ иЗ храненияЗ готовойЗ продукцииХЗ ЛабораторныеЗ
исследованияЗкачестваЗпродуктовЗизЗмясабЗотборЗпробУЗорганолептическаяЗоценкаЗкачестваЗ
изделийУЗ физико-химическиеУЗ микробиологическиеУЗ химико-токсикологическиеЗ
исследованияЗ З З исследованияХЗ З ВлияниеЗ технологическихЗ факторовЗ наЗ качествоЗ готовойЗ
продукцииХ 
   ШаХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗ
качестваЗварено-копченыхЗпродуктовЗизЗмясаЗ ТребованияЗкЗсырьюУЗпосолочнымЗ
материаламУЗвспомогательнымЗмате-риаламУЗготовойЗпродукцииХЗКонтрольЗпроцессаЗ
производстваЗварено-копченыхЗпродуктовЗизЗговядиныЗиЗсвининыЗнаЗоперацияхЗприемкиЗ
мясаЗнаЗкостиУЗразделкиУЗобвалкиУЗжиловкивЗприготовленияЗпосолочныхЗсмесейЗиЗрассоловвЗ
посолаЗсырьяУЗвЗтомЗчислеЗсЗприменениемЗметодовЗинтенсификацииЗпосолаЗ
ПинъецированиеУЗмассированиеЗиЗдрХРвЗформованияЗпродуктоввЗтермическойЗобработкиЗ
ПваркиУЗкопченияРУЗмаркировкиУЗконтроляЗкачестваЗиЗхраненияЗготовойЗпродукцииХЗ
ЛабораторныеЗисследованияЗкачестваЗпродуктовЗизЗмясабЗотборЗпробУЗорганолептическаяЗ
оценкаЗкачестваЗизделийУЗфизико-химическиеУЗмикробиологическиеУЗхимико-

токсикологическиеЗисследованияЗЗисследованияХЗВлияниеЗтехнологическихЗфакторовЗнаЗ
качествоЗготовойЗпродукцииХЗ 
  2ЧХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗкачестваЗ
копчено-запеченныхЗ продуктовЗ изЗ мясаЗ  ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ посолочнымЗ материаламУЗ
вспомогательнымЗ мате-риаламУЗ готовойЗ продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ производстваЗ
копче-но-запеченныхЗ продуктовЗ изЗ говядиныЗиЗ свининыЗ наЗ операцияхЗ приемкиЗ мясаЗ наЗ
костиУЗ разделкиУЗ обвалкиУЗ жиловкивЗ приготовленияЗ посолочныхЗ смесейЗ иЗ рас-соловвЗ
посолаЗ сырьяУЗ вЗ томЗ числеЗ сЗ применениемЗ методовЗ интенсификацииЗ по-солаЗ
ПинъецированиеУЗ массированиеЗ иЗ дрХРвЗ формованияЗ продуктоввЗ термическойЗ обработкиЗ
Пкопчения-запеканияРУЗ маркировкиУЗ контроляЗ качестваЗ иЗ храненияЗ готовойЗ продукцииХЗ
ЛабораторныеЗисследованияЗкачестваЗпродуктовЗизЗмясабЗотборЗпробУЗорганолептическаяЗ
оценкаЗ качестваЗ изделийУЗ физико-химическиеУЗ микробиологическиеУЗ химико-

токсикологическиеЗ исследованияЗ исследованияХЗ ВлияниеЗ технологическихЗ факторовЗ наЗ
качествоЗготовойЗпродукцииХ 
 21. ПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗкачестваЗ
мясныхЗ рубленыхЗ полуфабрикатовЗ  ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ вспомогательнымЗ материаламУЗ
готовойЗ продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ производстваЗ рубленыхЗ полуфабрикатовЗ наЗ
операцияхЗ приемкиЗ мясаЗ наЗ костиУЗ разделкиУЗ обвалкиУЗ жиловкивЗ приемкиЗ иЗ подготовкиЗ
замороженногоЗ блочногоЗ мясавЗ измельченияЗ мясногоЗ сырьявЗ подготовкиЗ немясныхЗ
рецептурныхЗингредиентоввЗсоставленияЗфаршавЗформованияУЗпанированияУЗупаковыванияЗ
готовойЗ продукцииХЗ ЛабораторныеЗ исследованияЗ качестваЗ мясныхЗ рубленыхЗ
полуфабрикатовбЗ отборЗ пробУЗ органолептическаяЗ оценкаЗ качестваЗ изделийУЗ физико-



 

химическиеУЗ микробиологическиеУЗ химико-токсикологическиеЗ исследованияХЗ З ВлияниеЗ
технологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗготовойЗпродукцииХЗ 
 22ХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗкачестваЗ
полуфабрикатовЗ вЗ тестеХЗ  ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ вспомогательнымЗ материаламУЗ готовойЗ
продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ производстваЗ пельменейЗ наЗ операцияхЗ приемкиЗ мясаЗ наЗ
костиУЗразделкиУЗобвалкиУЗжиловкивЗприемкиЗиЗподготовкиЗзамороженногоЗблочногоЗмясавЗ
измельченияЗмясногоЗсырьявЗсоставленияЗфаршавЗподготовкиЗмукиУЗприготовленияЗтестаУЗ
формованияЗпельменейУЗзамораживанияУЗупаковыванияЗготовойЗпродукцииХЗЛабораторныеЗ
исследованияЗ качестваЗ полуфабрикатовЗ вЗ тестеЗ ПпельменейРбЗ отборЗ пробУЗ
органолептическаяЗ оценкаЗ качестваЗ изделийУЗ физико-химическиеУЗ микробиологическиеУЗ
химико-токсикологическиеЗисследованияХЗВлияниеЗтехнологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗ
готовойЗпродукцииХЗ 
  23ЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗкачестваЗ
мясныхЗ консервовЗ ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ готовойЗ продукцииЗ иЗ тареХЗ КонтрольЗ процессаЗ
производстваЗ наЗ операцияхЗ приемкиЗ сырьяУЗ разделкиУЗ обвалкиЗ иЗ жиловкивЗ подготовкиЗ
субпродуктоввЗ предварительнойЗ подготовкиЗ сырьяЗ ПбланшированияУЗ об-жариванияРвЗ
заполненияЗ тарыЗ иЗ закаткиЗ баноквЗ стерилизацииЗ ПпастеризацииРЗ консервоввЗ контроляЗ
качестваУЗ сортировкиУЗ маркировкиЗ иЗ упаковкиХЗ ЛабораторныеЗ исследованияЗ качестваЗ
мясныхЗ консервовбЗ отборЗ пробУЗ органолептическаяЗ оценкаУЗ физико-химическиеУЗ
микробиологическиеУЗ химико-токсикологическиеЗ исследованияХЗ ВлияниеЗ
технологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗготовойЗпродукцииХЗ 
 24ЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗкачестваЗ
животныхЗпищевыхЗтопленыхЗжировЗ ТребованияЗкЗсырьюУЗготовойЗпродукцииХЗКонтрольЗ
процессаЗ производстваЗ наЗ операцияхЗ оборкиЗ иЗ промывкиУЗ охлажденияУЗ измельченияЗ
жиросырьяУЗ вытопкиУЗ очисткиУЗ охлажденияУЗ упаковкиУЗ храненияЗ жираХЗ ЛабораторныеЗ
исследованияЗкачестваЗжирабЗотборЗпробУЗорганолептическаяЗоценкаУЗфизико-химическиеУЗ
микробиологическиеУЗ химико-токсикологическиеЗ исследованияХЗ З ВлияниеЗ
технологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗготовойЗпродукцииХЗ 
 25ХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗкачестваЗ
техническихЗжировЗиЗкормовойЗмукиЗ ТребованияЗкЗсырьюУЗготовойЗпродукцииХЗКонтрольЗ
процессаЗ производстваЗ наЗ операцияхЗ подготовкиЗ сырьяУЗ тепловойЗ обработкиУЗ очисткиЗ
жираУЗ прессованияЗ шкварыУЗ дробленияЗ иЗ просеиванияУЗ упаковкиЗ иЗ храненияХЗ
ЛабораторныеЗ исследованияЗ качестваЗ техническогоЗ жираУЗ кормовойЗ мукиХЗ З ВлияниеЗ
технологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗготовойЗпродукцииХЗ 
  2ЭЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗкачестваЗ
пищевогоЗ желатинаЗ  ТребованияЗ кЗ сырьюУЗ готовойЗ продукцииХЗ КонтрольЗ процессаЗ
производстваЗ пищевогоЗ желатинаЗ наЗ операцияхЗ приемкиЗ иЗ храненияЗ сырьяУЗ сортировкиЗ
сырьяУЗпервичногоЗизмельченияЗкостиУЗобезжириванияЗиЗпромывкиЗобезжиреннойЗкостиУЗ
обработкиЗ жираУЗ калибровкиЗ иЗ повторногоЗ дробленияЗ костиУЗ мацерацииЗ
ПдеминерализацииРЗ костиУЗ промывкиЗ иЗ нейтрализацииЗ оссеинаУЗ подготовкиЗ иЗ золкиЗ
мягкогоЗсырьяУЗпромывкиЗиЗобеззоливанияУЗваркиЗжелатиновогоЗбульонаУЗжелатинизацииУЗ
сушки. ЛабораторныеЗ исследованияЗ качестваЗ пищевогоЗ желатинаХЗ ВлияниеЗ
технологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗготовойЗпродукцииХЗ 
  2ЮХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З З З З процессаЗ производстваЗ иЗ
качестваЗпродуктовЗизЗкровиЗ  ТребованияЗ кЗ кровиЗдляЗпищевыхЗиЗ техническихЗцелейУЗ кЗ
качествуЗ черногоЗ пищевогоЗ альбуминаУЗ жидкогоЗ гематогенаХЗ З КонтрольЗ качественныхЗ
характеристикЗкровиУЗпоступающейЗнаЗсушкуУЗрежимаЗсушкиЗвЗраспылительныхЗсушилкахЗ
илиЗсушилкахЗпериодическогоЗдействияХЗФасованиеЗиЗупаковываниеЗальбуминаХЗ 
КонтрольЗ производстваЗ жидкогоЗ гематогенабЗ дозировокЗ компонентовУЗ режимаЗ
пастеризацииУЗстерилизацииЗпосудыЗиЗгерметичностиЗукупоркиХЗ 
ВлияниеЗтехнологическихЗфакторовЗнаЗкачествоЗготовойЗпродукцииХЗ 



 

 2ЯХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗЗЗпроцессаЗпроизводстваЗиЗкачестваЗ
яичногоЗмеланжаЗиЗпорошкаЗ ТребованияЗкЗсырьюУЗготовойЗпродукцииХЗКонтрольЗпроцессаЗ
производстваЗ меланжаЗ иЗ яичногоЗ порошкаЗ наЗ операцияхЗ приемкиЗ иЗ подготовкиЗ яицУЗ
замораживанияЗиЗхраненияЗмеланжаУЗсушкиЗиЗхраненияЗяичногоЗпорошкаХЗЛабораторныеЗ
исследованияЗ качестваЗ меланжаУЗ яичногоЗ порошкаХЗ З ВлияниеЗ технологическихЗ факторовЗ
наЗкачествоЗготовойЗпродукции 

 29.  МолокоУЗ общаяЗ характеристикаУЗ классификацияЗ иЗ ассортиментЗ молокаХЗ
ХимическийЗ составЗ молокабЗ водаЗ иЗ сухиеЗ веществаУЗ вЗ томЗ числеЗ молочныйЗ жирЗ иЗ
жироподобныеЗвеществаЗѻстериныУЗфосфатидыХЗЗначениеЗиЗрольЗвЗпитанииХ 
 3ЧХЗ КисломолочныеЗ продуктыХЗ ТворогЗ иЗ сметанаХЗ ОбщаяЗ характеристикаУЗ
классификацияУЗ ассортиментУЗ основыЗ производстваХЗ ПроизводственныйЗ контрольУЗ
экспертизаУЗдефектыХЗХранениеХ 
 3ШХЗЗМолокоХЗХимическийЗсоставЗмолокабЗмолочныеЗбелкиУЗминеральныеЗвеществаУЗ
лимоннаяЗ кислотаУЗ витаминыУЗ ферментыХЗ ГазыЗ иЗ гормоныЗ молокаХЗ ИхЗ значениеЗ дляЗ
качестваЗиЗсохраняемостиЗмолокаХ 
 32ХЗ МягкиеЗ сычужные сырыХЗ КлассификацияЗ отЗ видаЗ микроорганизмовУЗ
участвующихЗ вЗ созреванииХЗ АссортиментХЗ ПроизводственныйЗ контрольУЗ экспертизаУЗ
дефектыХЗХранениеХ 
 33ХЗ СвойстваЗ молокабЗ физическиеѻплотностьУЗ поверхностноеЗ натяжениеУЗ
осмотическоеЗ давлениеУЗ температураЗ замерзанияУЗ химическиеЗ ѻ титруемаяЗ кислотностьУЗ
активнаяЗ кислотностьвЗ бактерицидныеЗ свойстваЗ молокаХЗ ИхЗ значениеЗ дляЗ качестваЗ иЗ
сохраняемостиЗмолокаХ 
 34ХЗ КисломолочныеЗ продуктыХЗ КефирЗ иЗ кумысХЗ КраткаяЗ характеристикаУЗ
классификацияУЗосновыЗпроизводстваХЗИспользованиеЗвЗлечебномЗиЗдиетическомЗпитанииХЗ
ПроизводственныйЗконтрольУЗэкспертизаУЗдефектыХЗХранениеХ 
 35ХЗ МаслоЗ коровьеХЗ ОбщаяЗ характеристикаУЗ классификацияЗ иЗ ассортиментЗ маслаЗ
животногоХЗОсобенностиЗсоставаЗиспользованияХЗЭкспертизаХЗДефектыХЗХранениеХ 
` 3ЭХЗКисломолочныеЗпродуктыХЗПростоквашиУЗиЗихЗ видыХЗКраткаяЗ характеристикаУЗ
основыЗ производстваХЗ ИспользованиеЗ вЗ лечебномЗ иЗ диетическомЗ питанииХЗ
ПроизводственныйЗконтрольУЗэкспертизаУЗдефектыХЗХранениеХ 
 3ЮХЗ КисломолочныеЗ продуктыХЗ ТворогЗ иЗ сметанаХЗ ОбщаяЗ характеристикаХЗ
КлассификацияУЗ ассортиментУЗ основыЗ производстваХЗ ПроизводственныйЗ контрольУЗ
требованиеЗкЗбезопасностиЗиЗкачествуУЗдефектыХЗХранениеХ 
 3ЯХЗЗКисломолочныеЗпродуктыХЗАцидофильныеЗпродуктыбЗацидофильно-дрожжевоеЗ
молокоУЗ ацидофиллинУЗ ацидофильноеЗ молокоХЗ ОсновыЗ производстваХЗ ПроизводственныйЗ
контрольУЗтребованиеЗкЗбезопасностиЗиЗЗкачествуУЗдефектыХЗХранениеХ 
 3аХЗ КисломолочныеЗ напиткиХЗ КраткаяЗ характеристикаУЗ ассортиментУЗ основыЗ
производстваХЗ ПроизводственныйЗ контрольУЗ требованиеЗ кЗ безопасностиЗ иЗ З качествуУЗ
дефектыХЗХранениеХ 
 4ЧХЗ МаслоЗ коровьеХЗ СпособыЗ производстваУЗ вЗ томЗ числеЗ методомЗ сбиванияХЗ
ПроизводствоЗ отдельныхЗ видовЗ маслаЗ З З З З ПлюбительскогоЗ несоленогоУЗ вологодскогоУЗ
крестьянскогоУЗ бутербродногоУЗ десертногоУЗ иЗ тдХРЗ ПроизводственныйЗ контрольУЗ
экспертизаУЗдефектыХЗХранениеХ 
 4ШХЗ СырыХЗ ОбщаяЗ характеристикаХЗ КлассификацияЗ иЗ ассортиментЗ твердыхЗ
сычужныхЗсыровХЗСхемаЗпроизводстваЗсыровХЗПроизводственныйЗконтрольУЗтребованиеЗкЗ
безопасностиЗиЗЗкачествуХЗУпаковкаХЗМаркировкаХЗХранениеХ 
 42ХЗСливкиХЗОбщаяЗхарактеристикаУЗклассификацияЗпоЗсодержаниюЗжираХЗОсновыЗ
производстваУЗ производственныйЗ контрольУЗ требованиеЗ кЗ безопасностиЗ З качествуУЗ
дефектыХЗХранениеХ 
 43ХЗ МороженоеХЗ ОсновноеЗ иЗ дополнительноеЗ сырьеХЗ ОсновыЗ производстваХЗ
ОсновныеЗ видыХЗ ПроизводственныйЗ контрольУЗ требованиеЗ кЗ безопасностиЗ иЗ З качествуУЗ
дефектыХЗХранениеХ 



 

 44ХЗМолочныеЗконсервыЗсухиеХЗСухоеЗмолокоХЗСпособыЗпроизводстваХЗАссортиментЗ
сухихЗ молочныхЗ продуктовХЗ ПроизводственныйЗ контрольУЗ требованиеЗ кЗ безопасностиЗ иЗЗ
качествуУЗдефектыХЗХранениеХ 
 45ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗмолокаЗприЗпроизводствеХЗЗаконодательнаяЗ
иЗнормативнаяЗВетеринарно-санитарный  контрольУПнадзорРЗЗЗзадачиЗиЗфункцииХ 
 4ЭХЗ МолокоУЗ общаяЗ характеристикаУЗ классификацияЗ иЗ ассортиментЗ молокаХЗ
ЭкспертизаЗ пастеризованногоЗ молокаХЗ ПроизводственныйЗ контрольУЗ требованиеЗ кЗ
безопасностиЗиЗЗкачествуУЗдефектыХЗХранениеХ 
 4ЮХЗ КисломолочныеЗ продуктыХЗ ОбщаяЗ характеристикаУЗ классификацияЗ
кисломолочныхЗпродуктовЗпоЗспособамЗпроизводстваУЗосновныеЗвидыХЗПроизводственныйЗ
контрольУЗтребованиеЗкЗбезопасностиЗиЗЗкачествуУЗдефектыХ 
 4ЯХЗСырыХЗСхемаЗпроизводстваЗ сыровХЗПроизводственныйЗконтрольУЗ требованиеЗ кЗ
безопасностиЗиЗЗкачествуУЗдефектыХЗМаркировкаХЗХранениеХ 
 4аХЗ МолочныеЗ консервыЗ сгущенныеХЗ СгущенноеЗ молокоХЗ СпособыЗ производстваХЗ
АссортиментЗсгущенныхЗмолочныхЗпродуктовХЗПроизводственныйЗконтрольУЗтребованиеЗкЗ
безопасностиУЗЗкачествуУЗдефектыЗиЗхранениеХ 
 5ЧХЗПереработанныеЗсырыХЗАссортиментХЗОсновыЗпроизводстваХЗПроизводственныйЗ
контрольУЗтребованиеЗкЗбезопасностиЗиЗЗкачествуУЗдефектыХ 
 5ШХЗМолокоХЗКраткаяЗхарактеристикаЗмолокаЗразличныхЗвидовЗживотныхХЗВлияниеЗ
термическойЗобработкиЗмолокаЗнаЗкачествоЗиЗсохраняемостьЗЗмолокаХ 
 52ХЗ СырыХЗ ОбщаяЗ характеристикаУЗ классификацияХЗ ПроизводственныйЗ контрольУЗ
требованиеЗкЗбезопасностиЗиЗЗкачествуУ дефектыЗЗвозникающиеЗприЗхраненииХ 
 53. ОбщиеЗ сведенияЗ оЗ рыбеЗ иЗ нерыбныхЗ морепродуктахЗ ПроизводствоЗ иЗ
потреблениеЗрыбнойЗпродукцииЗвЗстраневЗпищеваяЗценностьЗрыбывЗклассификацияЗрыбывЗ
анатомическоеЗстроениеЗиЗособенностиЗморфологическогоЗсоставаЗрыб 

 54. ХимическийЗсоставЗиЗпищеваяЗценностьЗрыбыХ НеобходимостьЗзнанияЗ
химическогоЗсостававЗхарактеристикаЗбелковУЗжировЗиЗхимическихЗвеществЗрыбы 

 55. ЖиваяУЗ охлажденнаяУЗ мороженаяЗ иЗ соленаяЗ рыбаХЗ ФакторыЗ обеспеченияЗ
транспортировкиЗ иЗ реализацииЗ живойЗ рыбыХЗ КонтрольЗ качестваЗ живойЗ рыбыХЗ
ХолодильнаяЗ обработкаЗ рыбыХЗ УсловияЗ храненияЗ охлажденнойЗ иЗ мороженойЗ рыбыХЗ
ПосолУЗ какЗ диффузноЗ - осмотическийЗ процессвЗ видыЗ посолавЗ созреваниеЗ соленойЗ рыбыХЗ
ЭкспертизаЗкачества 

 56. РыбныеЗ консервыЗ иЗ пресервыХЗ ИкраЗ рыбХ ПищеваяЗ ценностьХЗ КлассификацияХ 
ПроизводственныйЗ контроль ОсобенностиЗ технологииЗ производстваХЗ МаркировкаУЗ
хранениеХ 

КритерииЗоценкибЗ 
ОценкаЗ«зачтено» выставляютсяЗстудентуЗеслиЗрефератЗоформленЗвЗсоответствииЗсЗ

правиламиЗ оформленияУЗ выбраннаяЗ темаЗ полностьюЗ раскрытаУЗ студентЗ отличноЗ
ориентируетсяЗвЗтематикеЗпроблемыХ 

ОценкаЗ «не зачтено» выставляетсяЗ еслиЗ рефератЗ имеетЗ недочётыЗ вЗ оформленииУЗ
темаЗнеЗраскрытаУЗстудентЗслабоЗориентируетсяЗвЗтематикеЗпроблемыХ 
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 ШХЗХарактеристикаЗубойныхЗживотныхЗиЗтребованияЗпредъявляемыеЗкЗнимХЗВЗкакихЗ
случаяхЗзапрещаетсяЗубойЗживотныхЗнаЗпищевыеЗцелижЗ 

2ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З приЗ транспортировкеЗ убойныхЗ
животныхХЗПрофилактикаЗстрессовыхЗявленийХЗОбработкаЗтранспортныхЗсредствХЗ 

3ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З приЗ приеме-сдачеЗ убойныхЗ
животныхЗнаЗмясоперерабатывающиеЗпредприятияХ 



 

4ХЗКлассификацияЗпредприятийЗпоЗпереработкеЗубойныхЗживотныхЗиЗветеринарно-

санитарныеЗтребованияЗкЗнимХЗ 
5ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З технологииЗ оглушенияУЗ

обескровливанияУЗсъемкиЗшкурУЗизвлеченияЗвнутреннихЗоргановЗиЗзачисткиЗтушЗприЗубоеЗ
крупногоЗрогатогоЗскотаХЗ 

ЭХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ З технологииЗ переработкиЗ
свиныхЗтушЗбезЗсъемкиЗшкурХ 

 ЮХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗ ЗиЗосновыЗтехнологииЗпереработкиЗ
свиныхЗтушЗсоЗсъемкойЗшкурХЗ 

ЯХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗиЗосновыЗЗтехнологииЗЗпереработкиЗ
сухопутнойЗиЗводоплавающейЗптицыХЗ 

аХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З иЗ основыЗ технологииЗ переработкиЗ
кроликовЗиЗнутрийХЗ 

ШЧХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З  холодильнойЗ обработкиЗ иЗ
храненияЗмясаУЗсубпродуктовЗиЗмясаЗптицы МорфологическийЗиЗхимическийЗсоставЗмясаЗ
убойныхЗживотныхХЗ   

ШШХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗсбораУЗконсервированияЗиЗхраненияЗ
эндокринно-ферментногоЗсырьяУЗобработкиЗиЗкачестваЗконсервированныхЗшкурХ 

Ш2ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контроль иЗ основыЗ технологииЗ процессаЗ
производстваЗиЗкачестваЗмясныхЗконсервов.  

Ш3ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З З приЗ переработкеЗ З скотаЗ
вынужденногоЗубояЗнаЗмясокомбинатахУЗметодыЗлабораторногоЗконтроляЗмясаХЗ 

Ш4ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ приЗ осуществленииЗ З ветеринарно-

санитарныхЗ мероприятийЗ наЗ мясокомбинатахЗ приЗ обнаруженииЗ сибирскойЗ язвыЗ уЗ
убойныхЗживотныхХЗ 

Ш5ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ приЗ осуществленииЗ З ветеринарно-

санитарныхЗ иЗ санитарныхЗ мероприятийЗ наЗ мясокомбинатахЗ приЗ обнаруженииЗЗЗ
туберкулезаУЗбруцеллезаУЗлейкозаХЗуЗубойныхЗживотныхХЗ 

ШЭХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗнаЗхолодильникахЗмясокомбинатовУЗ
хладобоенХ 

ШЮХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗприЗЗдезинфекцииЗиЗдератизацииЗнаЗ
мясокомбинатахХЗ 

ШЯХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗиЗосновыЗтехнологииЗЗЗпроизводстваЗ
баночныхЗконсервовХЗПорокиЗбаночныхЗконсервовУЗвидыЗбомбажаХЗ 

ШаХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ технологииЗ
консервированияЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ продуктовЗ повареннойЗ сольюЗ ПсущностьЗ иЗ методыЗ
посолаРХЗ 

2ЧХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ технологииЗ обработкиЗ
субпродуктовЗ ПмякотныхУЗ мясокостныхУЗ шерстныхЗ иЗ слизистыхРХОценкаЗ качестваЗ иЗ
безопасностиЗсубпродуктовХ 

 2ШХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗиЗосновыЗтехнологииЗпроизводстваЗ
пищевыхЗтопленыхЗживотныхЗжировХЗПричиныЗиЗвидыЗпорчиЗжировХЗОрганолептическиеЗ
иЗлабораторныеЗметодыЗконтроляЗдоброкачественностиЗтопленыхЗжировХ 

 22ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ технологииЗ обработкиЗ
кишокУЗихЗпорокиЗиЗветеринарно-санитарнаяЗоценкаЗкишечногоЗсырьяХЗ 

23ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ
первичнойЗпереработкиЗкожевенногоЗсырьяЗПполучениеУЗклассификацияУЗтоварнаяЗоценкаЗ
иЗконсервированиеЗшкурРХЗЗПорокиЗшкурУЗиЗихЗклеймениеХЗ 

24. ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ
изготовленияЗвареныхЗколбасныхЗизделийХЗПроизводственныеЗпорокиЗколбасЗиЗихЗоценкаХЗ 



 

25ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ
изготовленияЗ полукопченыхУЗ варено-копченыхЗ колбасныхЗ изделийХЗ ПроизводственныеЗ
порокиЗколбасЗиЗихЗоценкаХЗ 

2ЭХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ
изготовленияЗ сырокопченыхЗ иЗ сыровяленыхЗ З колбасныхЗ изделийХЗ ПроизводственныеЗ
порокиЗколбасЗиЗихЗоценкаХЗ 

2ЮХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ
изготовленияЗ готовыхЗпродуктовЗизЗмясаХЗПроизводственныеЗпорокиЗ готовыхЗпродуктовЗ
изЗмясаЗиЗихЗоценкаХ 

2ЯХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ технологииЗ иЗ гигиенаЗ
изготовленияЗ мясныхЗ полуфабрикатовХЗ ПроизводственныеЗ порокиЗ полуфабрикатовЗ иЗ ихЗ
оценка 

2аХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ участкаЗ экспедицииЗ колбасногоЗ
заводаХЗ ВидыЗ порчиЗ колбасныхЗ изделийЗ иЗ ихЗ санитарнаяЗ оценкаХЗ ОрганолептическиеЗ иЗ
лабораторныеЗметодыЗисследованийЗдоброкачественностиЗколбасныхЗизделийХЗ 

3ЧХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ приЗ транспортировкеЗ продуктовЗ
животноводстваЗавтомобильномЗиЗдрХЗтранспортомХ 

31. ПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗиЗосновыЗтехнологии производстваЗ
иЗкачестваЗживотныхЗкормовУЗжировЗдляЗтехническихЗиЗкормовыхЗцелей 

32ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ технологии процессаЗ
производстваЗиЗкачестваЗпищевогоЗжелатина 

33ХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗиЗосновыЗтехнологии производстваЗ
иЗкачестваЗяичногоЗмеланжаЗиЗпорошка 

 34ХЗНаучныеЗосновыЗиспользованияЗмолокаЗиЗмолочныхЗпродуктовЗвЗпитанииЗ
населенияХЗРольЗмолокаЗиЗмолочныхЗпродуктовЗвЗздоровомЗпитанииХ 
 35ХЗПолучениеЗдоброкачественногоЗмолокаУЗегоЗпервичнаяЗобработкаЗи 

транспортированиеЗнаЗмолочныеЗпредприятияХЗВлияниеЗпервичнойЗпереработкиЗнаЗсоставЗ
иЗсвойстваЗмолокаХ 
 3ЭХЗ ПорокиЗ молокаУЗ причиныЗ возникновенияЗ иЗ мерыЗ ихЗ
предупрежденияХОсобенностиЗ требованийЗ кЗ молокуЗ какЗ сырьюЗ дляЗ отдельныхЗ отраслейЗ
молочнойЗпромышленностиЗвЗРоссииЗиЗзаЗрубежомХ 
 3ЮХЗКомпонентыЗмолокаУЗихЗхарактеристикаХЗМолокоЗкакЗполидисперснаяЗсистемаХЗ
Физико-химическиеЗ свойстваЗ молокаХЗ ТехнологическиеЗ свойстваЗ молокаХЗ
АнтибактериальныеЗсвойстваЗмолокаХ 
 3ЯХЗ СовременныеЗ методыЗ оценкиЗ качестваЗ молокаЗ ПсодержаниеЗ отдельныхЗ
компонентовУЗфизико-химическихЗсвойствЗиЗсанитарно-гигиеническихЗпоказателейРХ 
 3аХЗТерминологияЗиЗклассификацияЗмолокаЗиЗмолокосодержащихЗпродуктовУЗвЗтомЗ
числеЗпродуктовЗсоЗсложнымЗсырьевымЗсоставомЗиЗаналоговЗмолочныхЗпродуктовХ 
 4ЧХЗ ПроизводственныйЗ контрольЗ приемкиЗ иЗ очисткиЗ молокаЗ наЗ заводахХЗ ВлияниеЗ
механическойЗобработкиЗиЗусловийЗпромежуточногоЗхраненияЗнаЗсвойстваЗмолокаХ 
 4ШХЗ ПроизводственныйЗ контрольЗ сепарированияХЗ ТеоретическиеЗ основыЗ
сепарированияЗ ПразделениеЗ компонентовУЗ очисткаЗ иЗ диспергированиеУЗ нормализацияУЗ
кларификсацияУЗбактериофугированиеРХ 
 42ХЗ ПроизводственныйЗ контрольЗ нормализацииЗ молокаХЗ СущностьЗ нормализацииХЗ
СпособыЗнормализацииЗдляЗразличныхЗвидовЗмолочнойЗпродукцииХ 
 43ХЗ ПроизводственныйЗ контрольЗ гомогенизацииХЗ ТеоретическиеЗ основыЗ
гомогенизацииХЗ ТехнологическиеЗ режимыЗ гомогенизацииУЗ способыЗ ееЗ осуществленияУЗ
используемоеЗоборудованиеХ 
 44ХЗ ПроизводственныйЗ контрольЗ тепловойЗ обработкиЗ молокаХЗ НазначениеЗ иЗ
режимыЗтепловойЗобработкиЗмолокаХ 
 45ХЗ ПроизводственныйЗ контрольЗ охлажденияЗ и замораживанияЗ молокаУЗ способыЗ
осуществленияЗпроцессовХ 



 

 4ЭХЗ СовременныеЗ физическиеЗ методыЗ обработкиЗ сырьяЗ вЗ производствеЗ молочныхЗ
продуктовХЗПрименениеЗионногоЗобменаЗиЗэлектродиализаХ 
 4ЮХЗБаромембранныеЗпроцессыХЗМикрофильтрацияУЗультрафильтрацияУ 
нанофильтрацияУЗобратныйЗосмосЗиЗдиафильтрацияХ 
 4ЯХЗ ОсновныеЗ представителиЗ микрофлорыЗ сырогоЗ молокаУЗ цельномолочныхЗ
продуктовУЗмолочныхЗконсервовЗиЗсыровХЗОсновныеЗсвойстваЗмикрофлорыЗмолокаХ 
 4аХЗ СелекцияЗ молочнокислыхЗ микроорганизмовУЗ приготовлениеЗ иЗ применениеЗ
традиционныхЗиЗпрямогоЗвнесенияЗПлэъРЗзаквасокЗиЗбактериальныхЗконцентратовХ 
 5ЧХЗПробиотическиеЗЗмикроорганизмыУЗихЗсвойстваЗиЗиспользованиеЗприЗполученииЗ
продуктовЗпитанияУЗБАДХЗПробиотикиУЗпребиотикиЗиЗсинбиотикиХ 
 5ШХЗАссортиментЗпитьевогоЗпастеризованногоЗиЗстерилизованногоЗмолокаУЗсливокХЗ
ОсновноеЗ оборудованиеЗ иЗ аппаратурно-технологическиеЗ схемыЗ производстваХЗ
ПроизводственныйЗконтрольХ 
 52ХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗ ПутиЗ увеличенияЗ сроковЗ годностиЗ продуктовХЗ
НовыеЗвидыЗпитьевогоЗмолокаЗиЗсливокХ 
 53ХЗ КисломолочныеЗ напиткиХЗ КлассификацияЗ поЗ видамЗ закваскивЗ способамЗ
производствавЗ способамЗ обработкиЗ молокаЗ передЗ заквашиваниемХЗ ПроизводственныйЗ
контрольХ 
 54ХЗ БиохимическиеЗ основыЗ производстваЗ кисломолочныхЗ напитковХЗ ПутиЗ
увеличенияЗсроковЗгодностиЗкисломолочныхЗнапитковХ 
 55ХЗ КлассификацияУЗ химическийЗ составЗ иЗ свойстваЗ различныхЗ видовЗ творогаХЗ
СпособыУЗ технологическиеЗ процессыЗ иЗ линииЗ производстваЗ творогаЗ различныхЗ видовХЗ
ПроизводственныйЗконтрольХ 
 5ЭХЗ ПроизводственныйЗ контрольЗ ТехнологияЗ сметаныХЗ НаправленияЗ
совершенствованияЗтехнологииЗиЗповышенияЗкачестваЗсметаныХ 
 5ЮХЗ ТеоретическиеЗ основыЗ иЗ принципыЗ консервированияЗ молокабЗ биозУЗ абиозУЗ
анабиозХЗКлассификацияЗмолочныхЗконсервовХ 
 5ЯХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗ ОсновныеЗ процессыЗ производстваЗ молочныхЗ
консервовХЗОсновноеЗоборудованиеЗиЗаппаратурно-технологическиеЗсхемыЗпроизводстваХ 
 5аХЗ МолочныеЗ консервыЗ наЗ основеЗ осмоанабиозаХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗЗ
ОсобенностиЗтехнологииЗсгущенныхЗмолочныхЗконсервовЗсЗсахаромХ 
 ЭЧХЗ МолочныеЗ консервыЗ наЗ основеЗ абиозаХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗ
ОсобенностиЗтехнологииЗсгущенныхЗстерилизованныхЗконсервовХ 
 ЭШХЗМолочныеЗконсервыЗнаЗосновеЗксероанбиозаХЗОсобенностиЗтехнологииЗсухогоЗ
молокаЗиЗмолочныхЗпродуктовХЗСпособыЗсушкиЗмолочныхЗпродуктовХ 
 Э2ХЗПроизводственныйЗконтрольЗТехнологияЗзаменителейЗмолокаЗПЗЦМУЗЗОМУЗРМРЗ
дляЗкормленияЗмолоднякаЗсельскохозяйственныхЗживотныхХ 
 Э3ХЗ Физико-химическиеЗ основыЗ производстваЗ маслаЗ методомЗ сбиванияХЗ
ПроизводственныйЗ контрольХЗ НовыеЗ технологическиеЗ способыЗ иЗ интенсификацияЗ
подготовкиЗсливокЗкЗсбиваниюХ 
 Э4ХЗ ЗакономерностиЗ процессовЗ кристаллизацииУЗ дестабилизацииЗ иЗ
концентрированияЗ жировойЗ эмульсииХЗ ОсобенностиЗ периодическогоЗ иЗ непрерывногоЗ
сбиванияХ 
 Э5ХЗ ПреобразованиеЗ высокожирныхЗ сливокЗ вЗмаслоХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗ
ТехнологическиеЗпараметрыЗпроцессаЗмаслообразованияХ 
 ЭЭХЗ СыропригодностьЗ молокаУЗ какЗ комплексЗ свойствУЗ определяющихЗ получениеЗ
сыраЗ высокогоЗ качестваХЗ СпособыЗ повышенияЗ биологическойЗ ценностиЗ иЗ
сыропригодностиЗмолокаХ 
 ЭЮХЗ ПринципыЗ классификацииЗ сыровУЗ виды классификацииЗ сыровХЗ СовременнаяЗ
технологияЗнатуральныхЗсыровЗосновныхЗгруппХ 
 ЭЯХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗ ТехнологияЗ иЗ созреваниеЗ твердыхЗ прессуемыхЗ
сычужныхЗсыровЗсЗнизкойЗтемпературойЗвторогоЗнагреванияХ 



 

 ЭаХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗ ТехнологияЗ терочныхЗ сыровУЗ сыровЗ сЗ
чеддаризациейЗсырнойЗмассыЗиЗповышеннымЗуровнемЗмолочнокислогоЗпроцессаХ 
 ЮЧХЗ ПолутвердыеЗ сычужныеЗ сырыХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗ ОсобенностиЗ
технологииЗсамопрессуемыхЗсыровЗсЗпониженнымЗсодержаниемЗжираХ 
 ЮШХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗ ОсобенностиЗ технологииЗ мягкихЗ сычужныхЗ
сыровХЗ ИхЗ подразделениеЗ наЗ группыЗ вЗ зависимостиЗ отЗ использованияЗ аэробнойЗ
микрофлорыХ 
 Ю2ХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗ ОсобенностиЗ технологииЗ рассольныхЗ сыровХЗ
ОсобенностиЗ технологииЗ сыровЗ сЗ использованиемЗ белковЗ подсырнойЗ сывороткиЗ дляЗ
плавленияХ 
 Ю3ХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗ ОбщаяЗ технологияЗ плавленияЗ сыровХЗ СущностьЗ
действияЗсолейЗ- плавителейЗиЗихЗвлияниеЗнаЗконсистенциюЗпродуктаХ 
 Ю4ХЗ ПроизводственныйЗ контрольХЗ ОбщаяЗ технологияЗ молочно-белковыхЗ
концентратовЗПМБКРХЗСпособыЗкоагуляцииЗбелковыхЗвеществЗмолокаХ 
  Ю5ХЗПищевоеЗзначениеУЗморфологическийЗиЗхимическийЗсоставЗрыбыУЗособенностиЗ
созреванияЗмясаЗрыбХЗ 
 ЮЭХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗЗприЗперевозкеЗиЗреализацииЗживойЗ
рыбыХ 
  ЮЮХЗПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗЗприЗхолодильнойЗобработкеЗрыбыХЗ
УсловийЗхраненияЗохлажденнойЗиЗмороженойЗрыбыХЗЗ 
 78. ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З иЗ основыЗ технологии 

консервированнойЗ рыбыЗ иЗ рыбопродуктовЗ ПмороженнойУЗ соленойУЗ вяленойУЗ сушенойЗ иЗ
копченойРХ 
 

КритерииЗоценкиб 
- оценкаЗ«отлично» выставляетсяЗстудентуУЗеслиЗонЗприЗответеЗнаЗпоставленныеЗвЗ

экзаменационномЗбилетеЗвопросыЗ ЗпоказываетУЗчтоЗ владеетЗ знаниямиЗразделовЗвЗполномЗ
объемеУЗ достаточноЗ глубокоЗ осмысливаетЗ темувЗ самостоятельноУЗ вЗ логическойЗ
последовательностиЗ иЗ исчерпывающеЗ отвечаетЗ наЗ всеЗ вопросыУЗ подчеркиваетЗ приЗ этомЗ
самоеЗ существенноеУЗ умеетЗ анализироватьУЗ сравниватьУЗ классифицироватьУЗ обобщатьУЗ
конкретизироватьЗ иЗ систематизироватьЗ изученныйЗ материалУЗ выделятьЗ вЗ немЗ главноебЗ
устанавливатьЗпричинно-следственныеЗсвязивЗчеткоЗформируетЗответывЗхорошоЗзнакомЗсЗ
основнойЗлитературойЗиЗметодамиЗисследованияХ 

- оценкаЗ «хорошо» - студентЗ владеетЗ знаниями ответеЗ наЗ поставленныеЗ вЗ
экзаменационномЗ билетеЗ вопросы почтиЗ вЗ полномЗ объемеЗ ПимеютсяЗ пробелыЗ знанийЗ
толькоЗ вЗ некоторыхУЗ особенноЗ сложныхЗ разделахРвЗ самостоятельноЗ иЗ отчастиЗ приЗ
отдельныхЗвопросахЗдаетЗполноценныеЗответыЗнаЗвопросывЗнеЗвсегдаЗвыделяетЗнаиболееЗ
существенноеУЗнеЗдопускаетЗвместеЗсЗтемЗсерьезныхЗошибокЗвЗответахХ 

- оценкаЗ «удовлетворительно» - студентЗ владеетЗ основнымЗ объемомЗ знанийЗ поЗ
разделамвЗ проявляетЗ затрудненияЗ вЗ самостоятельныхЗ ответахУЗ оперируетЗ неточнымиЗ
формулировкамивЗ вЗ процессеЗ ответовЗ допускаютсяЗ ошибкиЗ поЗ существуЗ вопросовХЗ
ВладеетЗтолькоЗобязательнымЗминимумомЗметодовЗисследованийХ 

- оценкаЗ«неудовлетворительно» - студентЗнеЗосвоилЗобязательногоЗминимумаЗ
знанийЗразделаУЗнеЗспособенЗответитьЗнаЗответеЗнаЗпоставленныеЗвЗэкзаменационномЗ
билетеЗвопросыУЗдажеЗприЗдополнительныхЗнаводящихЗвопросахЗпреподавателяХ 

 

 



 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗЗсформированностиЗкомпетенций 

 ЗаданиеЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенции ПК-1. čīĪĭĪĝġĩ 
īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ ĭķĬĸĻ Ĥ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĢĤĞĪĮĩĪğĪ Ĥ 

ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪ īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ 

   ПримерыЗзаданийЗзакрытогоЗтипа 

1ХЗСрокЗдействияЗветеринарногоЗсвидетельстваЗнаЗскотЗсЗмоментаЗвыдачибЗ 
 аРЗ3ЗсутвЗ 
 бРЗ5Зсутв 
  вРЗШЧсутХЗ 
 ОтветбЗб 

 

2ХЗКакойЗдокументЗвыдаетсяЗнаЗотгружаемуюЗпартиюЗскота: 

  аРЗсвидетельствоЗнаЗскотЗиЗмаршрутЗследованияв 
  бРЗсправкаЗобЗотгрузкеЗскотав 
  вРЗтоварно-транспортнаяЗнакладнаяХ 
 ОтветбЗа 

 
 3ХЗКтоЗосматриваетЗжЦдЗвагоныЗиЗдаетЗразрешениеЗнаЗпогрузкубЗ 
 аРЗспециалистЗветеринарнойЗслужбывЗ 
 бРЗзоотехникЗскотобазыв 
  вРЗзаведующийЗфермойЗХ 
 ОтветбЗа 

  

4ХЗДлительностьЗпредубойнойЗвыдержкиЗлошадейЗЗдолжнаЗсоставлятьУЗчасбЗ 
 аРЗШЧЗчасв 
 бРЗШ5ЗчасвЗ 
 вРЗЗ24ЗчасХЗ 
 ОтветбЗв 

 

5ХЗ ЗаЗ какоеЗ времяЗ доЗ убояЗ прекращаетсяЗ кормлениеЗ КРСЗ дляЗ освобождениеЗ
желудочно-кишечногоЗтрактабЗ 
 аРЗзаЗ5ЗчЗ 
 бРЗзаЗШ2ЗчЗ 
 вРЗзаЗ24ЗчЗ 
 ОтветбЗв 

 

ЭХЗОграничиваютЗлиЗпоениеЗприЗпредубойнойЗвыдержкеЗживотныхб 
  аРЗограничивают 

  бРЗнеЗограничиваютЗ 
 вРЗнеЗпоятЗсовсемЗ 
 ОтветбЗв 

 

ЮХЗКакихЗживотныхЗнеЗмоютЗпередЗубоем:  

 аРЗкрупныйЗрогатыйЗскотЗЗ 
 бРЗмелкийЗрогатыйЗскот 

  вРЗсвинейЗ 
 ОтветбЗв 

 

ЯХЗПриЗкакойЗтемпературеЗводыЗмоютЗсвинейЗподЗдушемЗпередЗубоембЗ 
 аРЗШЧ-150С 

  бРЗ2Ч-250СЗ 



 

 вРЗ3Ч-350СЗ 
ОтветбЗб 

 

аХЗСЗпомощьюЗчегоЗскотЗзагоняютЗвЗпредубойныеЗзагоныбЗ 
 аРЗэлектрическиеЗпогонялкиУЗбрезентовыеЗхлопушкиЗ 
 бРЗкожаныеЗхлыстыЗ 
 вРЗрезиновыеЗкнутыЗ 
 ОтветбЗа 

 

1ЧХЗДляЗобеспеченияЗритмичностиЗлинийЗпереработки животныхЗзаЗ1З-2ЗчасаЗдоЗубояЗ
переводятЗв: 

  аРЗубойныйЗцехЗ 
 бРЗубойнуюЗкомнатуЗ 
 вРЗпредубойныеЗзагоны 

 ОтветбЗв 

     

ПримерыЗзаданийЗоткрытогоЗтипаХ 
 ШХЗ ВЗ чемЗ заключаетсяЗ ветеринарно-санитарный  контрольЗ З приЗ холодильнойЗ
обработкеЗмясаЗживотныхХ 
 Ответ_______________  

 2. ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З приЗ транспортировкеЗ убойныхЗ
животныхЗнаЗмясокомбинатХ 
 ОтветЗ_________________З 
 3ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З приЗ приеме-сдачеЗ убойныхЗ
животныхЗнаЗмясокомбинатХ 
 ОтветЗ___________З 
 4ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З приЗ приеме-сдачеЗ З сухопутнойЗ
птицыЗЗнаЗубойХ 
 Ответ_____________З 
 5ХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ З приЗ обездвиживанииЗ ПоглушенииРЗ
животныхЗЗвЗцехеЗубояЗиЗразделкиЗтушЗмясокомбинатаХ 
 ОтветЗ______________  

 

 ЭХЗ ТребованияЗ З качествуЗ иЗ безопасностиЗ З жируЗ сырцуЗ предназначенномуЗ З дляЗ
вытопкиЗтопленногоЗживотногоЗжираЗнаЗмясокомбинатеХ 
 ОтветЗ______________З 
 

 

ЗаданиеЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенции ПК-2. čīĪĭĪĝġĩ Ĥ ğĪĮĪĞ 
ĪĭįĵġĭĮĞħĻĮĸ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩķĥ Ĥ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ 

ĦĪĩĮĬĪħĸ ĦĜĳġĭĮĞĜ ĭķĬĸĻ Ĥ ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤ  īĬĪĠįĦĮĪĞ ĢĤĞĪĮĩĪğĪ Ĥ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪ 
īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ. 

ПримерыЗзаданийЗзакрытогоЗтипа 

1. ДляЗ определенияЗ свежестиЗ мясаЗ животногоЗ используютЗ кускиЗ мышцЗ
массойб 
 аРЗЗнеЗболееЗЗ2ЧЧЗгХ 
 бРЗЗнеЗменееЗЗ2ЧЧЗгХ 
 вРЗЗ5ЧЧЗгХ 
 гЗРЗнеЗменееЗ35ЧЗгХ 
 ОтветбЗб 

 



 

 2. ОбразцыУЗотобранныеЗотЗоднойЗтушиУЗупаковываютЗвместеЗвЗбумажныйЗ
пакетЗиЗукладываютЗвб 
 аРЗЗпергаментнуюЗбумагуХ 
 бРЗЗцеллюлознуюЗпленкуХ 
 вРЗЗметаллическийЗзакрывающийсяЗящикХ 
 гРЗдеревянныйЗящикХ 

ОтветбЗв 

 

 3. ВкусЗмолокаб 
аРЗкислыйв 
бРЗприятныйУЗслегкаЗсладкийв 
вРЗгорькийХ 
ОтветбЗб 

 

 4. КакойЗ материалЗ отправляетсяЗ вЗ лабораториюЗ вЗ целяхЗ выявленияЗ
бактерионосителейЗдляЗбактериологическогоЗисследования: 

 аРЗПеченьХ 
 бРЗЛимфатическиеЗузлыХ 
 вРЗФекалииХ 
 гРЗАборт-плодЗсЗплоднымиЗоболочкамиХ 

ОтветбЗв 

 

 5. КакимЗдолженЗбытьЗрезультатЗприЗокраскеЗмазков-отпечатковЗпоЗЦиль-

Нильсену: 

 аРЗСинийХ 
 бРЗРозовыйХ 
 вРЗКоричневыйХ 
 гРЗКрасныйХ 

ОтветбЗг 

 

 6. ВЗкакойЗтареЗмедЗдоставляетсяЗнаЗрынокб 
 аРЗЗалюминиевыеЗфлягиХ 
 бРЗстеклянныеУЗэмалированныеУЗглиняныеХ 
 бРЗЗтараЗизЗдубаХ 
 гРЗЗвсеЗвариантыЗверныХ 

ОтветбЗб 

 

 7. ПрекращениеЗжизнеспособностиЗмикроорганизмовЗиЗбиологическихЗ
процессовЗвЗмясеЗсЗпомощьюЗвысокихЗтемпературУЗантисептиковУЗультрафиолетовогоЗ
иЗрадиоактивногоЗоблученияУЗультразвукаУЗСВЧ-нагреваЗиЗдрХб 
 аРЗЗанабиозХ 
 бРЗбБиосинтезХ 
 вРЗЗабиозХ 
 гРЗЗсинтезХ 

ОтветбЗв 

 

  8. МолокоЗиЗмолочныеЗпродуктыЗнеЗдолжныЗдоставлятьсяЗдляЗреализацииЗнаЗ
рынкеЗвЗпосудеЗизб            

 аРЗалюминиявЗ 
бРЗстеклавЗ 
вРЗоцинкованногоЗжелезавЗ 
гРЗобожженнойЗглиныХ  



 

ОтветбЗв 

 

 9. НаЗ холодильникахЗ ветеринарно-санитарныйЗ контрольЗ заЗ мясомЗ иЗ
мясопродуктамиЗосуществляетсяб 
 аРЗЗнеЗосуществляетсяХ 
 бРЗЗнеЗрежеЗШЗразаЗвЗмесяцХ 
 вРЗЗнеЗрежеЗШЗразаЗвЗгодХ 
 гРЗЗежедневноХ 

ОтветбЗг 

 

 10. ВоЗвремяЗпогрузкиЗветеринарныйЗспециалистЗследитЗза: 

 аРЗЗподвешиваниемЗтушУЗукладкойЗмороженогоЗмясаХ 
 бРЗЗпроверяетЗнакладныеХ 
 вРЗтемпературойЗокружающейЗсредыХ 
 гРЗЗэтоЗнеЗвходитЗвЗегоЗобязанностиХ 

ОтветбЗа 

 

ПримерыЗзаданийЗоткрытогоЗтипаХ 
 1.  ЛабораторныйЗконтрольЗЗкачестваЗиЗбезопасностиЗготовойЗЗкормовойЗЗпродукцииЗ
животногоЗпроисхожденияХ 
 ОтветЗ_________ 

 2ХЗПоказателиЗмикробиологическихЗисследованийЗбезопасностиЗвареныхЗколбасныхЗ
изделийХ 
 ОтветЗ__________ 

 3ХЗ ОрганолептическаяЗ иЗ физико-химическаяЗ оценкаЗ молокаЗ коровьегоЗ сырогоЗ приЗ
приемкеЗнаЗмолокоперерабатывающееЗпредприятиеХЗ 
 ОтветЗ__________З 
 4ХЗЛабораторныйЗконтрольЗкачестваЗтопленыхЗживотныхЗжировХ 
 ОтветЗ__________ 

 5ХЗПериодичностьЗлабораторногоЗконтроляЗпоЗфизико-химическимЗпоказателямЗЗ
полукопченыхЗиЗварено-копченыхЗколбасныхЗизделийХ 
 ОтветЗ__________ 

 ЭХЗ МикробиологическиеЗ показателиЗ З контроляЗ безопасностиЗ З говядиныУЗ
охлажденнойУЗпериодичностьЗконтроляХ 
 ОтветЗ__________ 

 

 ЗаданиеЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенции ПК-4. čīĪĭĪĝġĩ 
īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĹĦĭīġĬĮĩįĺ ĪĲġĩĦį Ĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ ĮġıĩĪħĪğĤĳġĭĦĤı īĬĪĲġĭĭĪĞ Ĥ ĪīġĬĜĲĤĥ īĪ 
īġĬġĬĜĝĪĮĦġ ĭķĬĸĻ Ĥ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞį ğĪĮĪĞķı īĬĪĠįĦĮĪĞ ĢĤĞĪĮĩĪğĪ Ĥ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪ 

īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ 

ПримерыЗзаданийЗзакрытогоЗтипа 
 1ХЗ ВЗ течениеЗ какогоЗ времениЗ послеЗ обескровливанияЗ животногоЗ производятЗ
извлечениеЗвнутреннихЗоргановЗизЗтушибЗ 
 аРЗнеЗпозднееЗШЧЗминХв 
  бРЗнеЗпозднееЗ45ЗминХв 
  вРЗнеЗпозднееЗ2ЗчХв 

ОтветбЗб 

 

 2ХЗМетодЗнизкотемпературногоЗконсервированияЗмясаб 
  аРЗзамораживаниевЗ 
 бРЗпастеризацияЗв 
 вРЗстерилизацияЗв 



 

ОтветбЗа 

 

 3ХЗМясоЗпослеЗ разделкиЗ тушУЗ охлажденноеЗдоЗ температурыЗнеЗ вышеЗ 120СУЗнаЗ
егоЗповерхностиЗпоявляетсяЗкорочкаЗподсыханияб 
  аРЗзамороженноев 
  бРЗохлажденноев 
 вРЗостывшееЗв 

ОтветбЗв 

 

 4ХЗМясоЗпослеЗубояЗвЗтечениеЗ1У5ЗчасовбЗ 
 аРЗпарноев 
 бРЗостывшеевЗ 
 вРЗохлажденноевЗ 

ОтветбЗа 

 

 5ХЗ МясоЗ послеЗ холодильнойЗ обработкиЗ сЗ температуройЗ вЗ толщеЗ бедраЗ наЗ
глубинеЗ1ЗсмЗ-3 - - 5оЗСбЗ 
 аРЗподмороженнымЗв 
 бРЗпарноеЗв 
 бРЗостывшееХ 

 ОтветбЗа 

 

 ЭХЗИспользованиеЗдляЗубояЗбольныхУЗумершихЗиЗнаходящихсяЗвЗпредсмертномЗ
состоянииЗживотныхб 
  аРЗгниениеЗмясаЗв 
 бРЗхранениеЗмясавЗ 
 вРЗфальсификацияЗмясаЗХ 

ОтветбЗв 

 

 ЮХЗЧтоЗотноситсяЗкЗсубпродуктамб 
 аРЗкрыльяв 
 бРЗпеченьУЗсердцеУЗжелудокв 
  вРЗокорочкаХ 

ОтветбЗб 

 

  ЯХЗКакиеЗмышцыЗнаиболееЗразвитыЗуЗптицыбЗ 
 аРЗмышцыЗбоковыхЗчастейЗтушкивЗ 
 бРЗмышцыЗбрюшнойЗчастиЗв 
 вРЗгрудныеЗмышцыЗиЗмышцыЗбедраХ  

ОтветбЗв 

 

 аХЗНаЗчемЗоснованыЗпромышленноеЗспособыЗубояЗптицыбЗ 
 аРЗнаЗперерезанииЗсоннойЗартерииЗиЗяремнойЗвенывЗ 
 бРЗнаЗперерезанииЗсоннойЗартериив 
 вРЗнаЗперерезанииЗяремнойЗвеныХ 

ОтветбЗа 

 

 1ЧХЗПроцессЗполупотрошенияЗтушекЗптицыЗэтоб 
  аРЗудалениеЗкишечникаЗ 
 бРЗудалениеЗвсехЗвнутреннихЗоргановЗ 
 вРЗветеринарныйЗконтрольЗ 

ОтветбЗа 



 

 

11ХЗПоЗдействиюЗсычужногоЗферментаЗсворачиваетсяЗиЗобразуетсяЗсгустокб 
аРЗЗЗказеинв 
бРЗЗглобулинв 
вРЗЗальбуминХ 
ОтветбЗа 

 

12ХЗНебелковыеЗазотистыеЗвеществаЗпоступаютЗвЗмолокоЗиз 

аРЗкровив 
бРЗЗкормовв 
вРЗобразуютсяЗвЗмолочнойЗжелезеХ 
ОтветбЗа 

 

13. ПриЗгидролизеЗлактозаЗраспадаетсяЗнаб 
аРЗглюкозуЗиЗфруктозув 
бРЗЗглюкозуЗиЗгалактозув 
вРЗЗгалактозуЗиЗфруктозуХ 
ОтветбЗб 

 

 14ХЗПолностьюЗпрекращаетсяЗразмножениеЗмикроорганизмовЗвЗмолокеЗприЗ
температуреб 
           аРЗЗЯЗ- 100Св 
           бРЗЗ2Зѻ 40Св 
           вРЗЗШ5- 180СХ 

ОтветбЗб 

 

 15ХЗПричинойЗмажущейЗконсистенцииЗтворогаЗявляетсяб 
аРЗЗплохоЗвымытая творогав 
бРЗЗпереквашиванияЗтворогав 
вРЗЗповышеннаяЗтемператураЗнагреванияЗприЗобработкеЗсгусткав 
гРЗЗразвитииЗвЗпродуктахЗгазообразующихЗбактерийХ 
ОтветбЗб 

 

16.  КЗфизическимЗсвойствамЗмолокаЗотносятб 
аРЗтермоустойчивостьУЗсыропригодностьв 
бРЗнормальныеЗорганолептическиеЗпоказателив 
вРЗЗплотностьУЗвязкостьУЗтеплоемкостьХ 
ОтветбЗв 

 

 

ПримерыЗзаданийЗоткрытогоЗтипаХ 
 ШХЗ ОпишитеЗ основныеЗ производственныеЗ структурыУЗ входящиеЗ вЗ составЗ
мясокомбината 

 ОтветЗ______________З 
 2  СпособыЗдоставкиЗскотаЗЗдляЗубояЗнаЗмясокомбинат 

 ОтветЗ______________З 
 

 3. ПорядокЗ ветеринарно-санитарнойЗ обработкиЗ транспортныхЗ средствЗ послеЗ
выгрузкеЗубойныхЗживотныхЗнаЗбазеЗпредубойногоЗсодержанияЗскотаЗМясокомбинатаХ 
 Ответ_____________З 
 4. КакуюЗинформациюЗзаписываютУЗвЗбиркуУЗкоторуюЗзакладываютЗвЗспециальныйЗ
ящикУЗЗзагонаЗвЗкоторомЗнаходятсяЗубойныеЗживотныеХ 



 

 ОтветЗ____________З 
 5. СоставьтеЗ последовательноЗ схемуЗ основныхЗ технологическихЗ этаповЗ убояЗ З иЗ
переработкиЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаЗ иЗ установитеЗ поЗ схемеЗ грязнуюЗ иЗ чистуюЗ зоныЗ
(грязную подчеркнитеРЗиЗопишитеУЗкакЗонаЗразграничиваетсяХ 
 ОтветЗ_____________З 
 6. ОтЗкакихЗубойныхЗЗживотныхЗразрешеноЗосуществлятьЗЗсборЗЗкровиУЗиЗнаЗкакиеЗ
целиХ 
 ОтветЗ_____________ 

 ЮХЗБактериальнаяЗобсемененностьЗмолокаЗхорошегоЗкачестваЗсоставляетХ 
 ОтветЗ______________ 

 ЯХЗПриЗподозренииЗнаЗтепловуюЗобработкуЗмолокоЗкоровьеЗсыроеЗконтролируютХ 
 ОтветЗ______________ 

 аХЗ СодержаниеЗ механическихЗ примесейЗ вЗ молокеЗ коровьемЗ сыромЗ учитываютУЗ
путемХ 
 ОтветЗ_____________ 

 ШЧХОпределениеЗколичестваЗбактерийЗвЗмолокеЗкоровьемЗсыромЗЗиЗустановлениеЗегоЗ
классаЗпроводятЗсЗпомощьюХХ 
 ОтветЗ____________ 

 ШШХЗПастеризацияЗмолокаЗэтоЗ҆Х 
 ОтветЗ____________ 

 12. ПочемуЗнадоЗнемедленноЗсвежееЗвыдоенноеЗмолокоЗпередаватьЗнаЗперераборку 

 ОтветЗ___________З 
 

 ЗаданиеЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенции  ПК-5. čīĪĭĪĝġĩ 
ĪĝĪĝĵĜĮĸ ĠĜĩĩķġ Ī ĬġģįħĸĮĜĮĜı ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĪĥ ĹĦĭīġĬĮĤģķ ĩĜ ĪĝĶġĦĮĜı  

ğĪĭĞġĮĩĜĠģĪĬĜ Ĥ ĭĪĭĮĜĞħĻĮĸ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩįĺ ĠĪĦįĨġĩĮĜĲĤĺ Ĥ įĭĮĜĩĪĞħġĩĩįĺ 
ĪĮĳġĮĩĪĭĮĸ īĪ įĮĞġĬĢĠġĩĩķĨ ĩĪĬĨĜĨ. 

 

ПримерыЗзаданий закрытогоЗтипа 

 1 ДокументУЗустанавливающийЗобязанностиУЗправаЗиЗюридическийЗстатусЗ
ветеринарныхЗоргановУЗучрежденийУЗорганизацийЗиЗдолжностныхЗлицЗветеринарнойЗ
службыУЗэтоб  
 аРЗЗположениевЗ 
 бРЗЗтехническийЗрегламентвЗ 
 вРЗЗнаставлениевЗ 
 гРЗЗметодическиеЗуказанияв 

ОтветбЗа 

 

 2. ДокументЗобЗобязательныхЗветеринарныхЗнормахУЗпредъявляемыхЗкЗ
определеннымЗпредприятиямУЗсвязаннымЗсЗживотнымиУЗпродуктамиЗживотногоЗ
происхождения:  

 аРЗЗположениев 
  бРЗинструкцияв 
  вРЗветеринарно-санитарныеЗтребованияв 

гРЗрекомендация   

ОтветбЗв 

 

  3. ОбязательнымЗ методомЗ исследованияЗ растительныхЗ пищевыхЗ продуктовЗ
непромышленногоЗизготовленияЗвЗлабораторииЗрынкаЗнеЗявляетсяЗ   

 аРЗвнешнийЗосмотрвЗ         

 бРЗорганолептическоеЗисследованиевЗ      



 

 вРЗфизико-химическийЗанализвЗ       

 гРЗопределениеЗсодержанияЗнитратовХ 
ОтветбЗв 

 

 4ХЗКакуюЗпродукциюЗзапрещаетсяЗреализовыватьЗнаЗрынкахж 

 аРЗмолокоЗиЗмолочныеЗпродуктыв 
 бРЗкондитерскиеЗизделияЗиЗконсервированнуюЗпродукциюЗдомашнегоЗ
производствав 
 вРЗмясоЗиЗмясопродуктыв 
 гРЗвнутренниеЗорганыХ 

ОтветбЗб 

  

5ХЗКаковоЗсостояниеЗмышцЗиЗчешуиЗуЗрыбыЗсвежейж 

 аРЗрыбаЗслабоЗсгибаетсяУЗмышцыЗупругиеУЗчешуяЗтусклаяУЗлегкоЗвыдергиваетсяЗ
мясоЗлегкоЗотделяютсяЗотЗкостейв 
 бРЗчешуяЗгладкаяЗблестящаяУЗтрудноЗвыдергиваетсяЗрыбаЗслабоЗсгибаетсяУЗмясоЗ
расползаетсяЗприЗнадавливанииЗв 
 вРЗчешуяЗтусклаяУЗотделяетсяЗотЗкожив 
  гРЗрыбаЗнеЗсгибаетсяУЗмышцыЗупругиеУЗчешуяЗгладкаяЗблестящаяУЗтрудноЗ
выдергиваетсяХ 

ОтветбЗа 

 

 ЭХЗИсследованиеЗживотногоЗжираЗсЗопределениемЗкислотногоЗиЗперекисногоЗ
числаЗвыполняют дляЗустановкиб 
 аРЗвидовойЗпринадлежностиЗжирав 
 бРЗколичестваЗлетучихЗжирныхЗкислотЗвЗустановленномуЗобразцув  
 вРЗстепениЗпорчиЗжирав 
 гРЗсортаЗжираХ 

ОтветбЗг 

 

 ЮХЗЗначениеЗкислотногоЗчислаЗдляЗкачественногоЗжираЗсоставляетб  

 аРЗотЗШУ2ЗдоЗ2У2в 
 бРЗболееЗ3,5; 

 вРЗболееЗ5УЧв 
 гРЗотЗЧУЧЭЗдоЗЧУШХ 

ОтветбЗа 

 

 8. РаботникиЗветеринарныхЗучрежденийЗосуществляютЗследующиеЗ
делопроизводительныеЗработыбЗ 
 аРЗэкспедиционныеУЗканцелярскиеУЗархивныеУЗмашинописныеУЗсекретарскиевЗ 
 бРЗэкспедиционныеУЗархивныеУЗмашинописныеУЗсекретарскиеУЗкурьерскиевЗ 
 вРЗ экспедиционныеУЗ канцелярскиеУЗ архивныеУЗ машинописныеУЗ секретарскиеУЗ
курьерскиев 
  гРЗканцелярскиеУЗархивныеУЗмашинописныеУЗсекретарскиеУЗкурьерскиеХ 

ОтветбЗг 

 

аХЗПриЗростеЗколичестваЗжираЗплотностьЗмолокаб 
 аРЗснижаетсяб 
 бРЗувеличиваетсяв 
 вРЗнеЗменяетсяв 
 гРЗувеличиваетсяЗвЗ2ЗразаХ 
ОтветбЗа 



 

 

 1ЧХЗСрокЗхраненияЗдиетическихЗкуриныхЗяицЗприЗтемпературеЗдоЗ2Ч0Сб 
 аРЗЮЗсутокв 
 бРЗШЮЗсутокв 
 вРЗ25Зсутокв 
 гРЗШ2ЧЗднейХ 

ОтветбЗа 

 
 11. ДопускаетсяЗ торговляЗ наЗ территорииЗ рынкаЗ живой птицейЗ приЗ наличииЗ
ветеринарногоЗсвидетельстваЗформыб 

аРЗформаЗғЗШв                    

бРЗформаЗғЗ2в                      

вРЗформаЗғЗ3З                      

гРЗформаЗғ4 

ОтветбЗв 

 

 12ХЗ ПоЗ результатамЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертзыЗ 2З разаЗ вЗ годЗ
составляетсяЗотчетЗ          

 аРЗформыЗғШв          

 бРЗформыЗғЗв           

 вРЗформаЗғЗ3в          

 гРЗформаЗғ4в           

 дРЗформыЗғ5Х 
ОтветбЗд 

 

 13ХЗ РезультатыЗ микробиологическихЗ исследованийЗ сырьяЗ вЗ колбасномЗ
производствеЗрегистрируютЗвЗжурнале...        

 аРЗмикробиологическогоЗконтроляЗсостоянияЗпроизводствавЗ    

 бРЗ микробиологическогоЗ контроляЗ мясаЗ птицыУЗ потроховУЗ полуфабрикатовУЗ
рецептурныхЗкомпонентовУЗиспользуемыхЗвЗпроизводствевЗ     

 вРЗвоЗвсехЗперечисленныхЗжурналахв       

 гРЗ микробиологическогоЗ контроляЗ продуктовЗ сублимационнойЗ сушкиЗ иЗ готовыхЗ
колбасно-кулинарныхЗизделийХ 

ОтветбЗб 

 

 14ХЗПричинойЗпоявленияЗуЗмолокаЗсолёногоЗвкусаЗможетЗбытьХХХ    

 аРЗхранениеЗмолокаЗвЗцинковойЗпосудев       

 бРЗпоеданииЗсвежейЗкрапивыУЗхмеляУЗводяногоЗперцав     

 вРЗдоениеЗстародойныхЗкоровЗПпередЗзапускомРУЗкоровЗсЗмаститомЗилиЗтуберкулёзомЗ
выменивЗпримесьЗвЗмолокеЗмолозивавЗ        

 гРЗ поеданииЗ коровамиЗ большогоЗ количестваЗ зеленогоУЗ легкобродящегоЗ кормавЗ
развитииЗвЗмолокеЗкишечнойХ 

ОтветбЗв 

 

 15ХЗПлощадьЗ смывовЗ приЗ оценкеЗ санитарноЗмикробиологическогоЗ состоянияЗ
инвентаряУЗтарыУЗоборудованияЗвЗколбасномЗпроизводствеЗдоЗначалаЗработыЗиЗпослеЗ
проведенияЗуборкиЗдолжнаЗбытьХХХ        

 аРЗнеЗболееЗ5ЧЗсм2;          

 бРЗнеЗменееЗШЧЧЗсм2 ;          

 вРЗнеЗменееЗШЧЗсм0  ;          

 гРЗ5Ч-аЧЗсм2 .  

ОтветбЗб 



 

 

 16. ВЗлабораторииЗведутсяЗжурналыЗповседневногоЗучетаЗХХ   

 аРЗжурналЗэкспертизыЗмясав        

 бРЗжурналЗпроведенияЗдезХЗобработкив       

 вРЗжурналЗучетаЗрабочегоЗвременив       

 гРЗжурналЗпредубойногоЗосмотраЗживотныхХ 
ОтветбЗв 

 

 17.  КакимЗобразомЗосуществляетсяЗприемЗживотныхЗнаЗ
мясоперерабатывающиеЗпредприятияж 

            аР поЗживойЗмассеЗиЗкачествуЗмясав 
            бРЗпоЗобщейЗмассеЗпослеЗвзвешиванияУЗилиЗсЗучетомЗнепосредственноЗмассыЗбезЗ
взвешиванияв 
            вРЗзаЗупитанностьЗиЗмассойЗилиЗмассойЗиЗкачествомЗмясав 
            гРЗпоЗмассеЗпослеЗвыдержкиЗнаЗбойнеЗиЗмассойЗприбытияЗминусЗШ5ЗМХ 

ОтветбЗа 

 

 18. ПриЗ какойЗ температуреЗ молокоЗ обезвреживаетсяЗ приЗ отЗ положительноЗ
реагирующихЗнаЗтуберкулинЗкоровХ 

 аРЗаЧЗгрЗвЗтечениеЗ5Зминв 
 бРЗкипячениев 
 вРЗЯЧЗгрЗвЗтечениеЗ3ЧминХЗ 

ОтветбЗб 

 

1аХЗПриЗкакойЗтемпературеЗплавитсяЗмолочныйЗжирж 

 аРЗ25З0 Св 
 бРЗЭЧЗ0 Св 
 вРЗЮЧЗ0 СХ 

ОтветбЗа 

 

20. ЧтоЗспособствуетЗбыстройЗпорчеЗяицж 

аРЗЗиЗтоЗиЗдругоев 
бРЗЗколебанияЗтемпературыв 
вРЗмойкаЗяицХ 
ОтветбЗа 

 

ПримерыЗзаданийЗоткрытогоЗтипа 

1. ЦельЗ З нумерацииЗ готовУЗ тушЗ иЗ порядокЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ
головыЗЗЗ 

ОтветЗ___________З 
2ХЗ КраткоЗ порядокЗ инспектированияЗ шкурЗ послеЗ съемкиЗ иЗ дальнейшееЗ ихЗ

использованиеХ 
ОтветЗ____________ 

3. ВремяЗ ПминРЗ З неЗ З позднееЗ которогоЗ необходимоЗ осуществитьЗ извлечениеЗ
внутреннихЗоргановЗсогласноЗтребованийЗТРТСЗЧ34Ц2ЧШ3Х 

4. ПорядокЗ санитарнойЗ обработкиЗ полотнаЗ электропилЗ послеЗ разделенияЗ каждойЗ
тушиЗнаЗполутушиХ 

ОтветЗ____________ 

5. ПорядокЗпроведенияЗ сухойЗиЗмокройЗ зачисткиЗ тушУЗполутушЗиЗчетвертинЗмясаЗ
крупногоЗрогатогоЗскотаХ 

ОтветЗ_____________З 



 

6. ПорядокЗ организацииЗ рабочихЗ местЗ ветсанэкспертовЗ наЗ предприятияхЗ убояЗ иЗ
первичнойЗпереработкиЗскота 

ОтветЗ_____________ 

ЮХЗКакиеЗсуществуютЗвидыЗколбасж 

ОтветЗ____________ 

8. КлассификацияЗсубпродуктовв 
ОтветЗ_____________З 
аХЗПроизводственнаяЗноменклатураЗЗфабрикатЗкишечногоЗсырьяв 
ОтветЗ______________З 
ШЧХЗКакаяЗдокументацияЗиспользуетсяЗприЗтранспортировкеЗпищевыхЗпродуктовж 

ОтветЗ_______________ 

11ХКакиеЗ документыЗ выдаютЗ приЗ транспортировкеЗ сырьяЗ животногоЗ
происхожденияж 

ОтветЗ______________З 
Ш2ХЗ УстановитеЗ последовательностьЗ точекЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ наЗ

конвейереЗубояЗкрупногоЗрогатогоЗскота: 

ОтветЗ_____________З 
13.НазовитеЗ рабочиеЗ точки ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ наЗ линииЗ сЗ

поточнымЗпроцессомЗпереработкиЗсвинейЗсоЗсъемкойЗшкурыЗПбезЗшкурыРб 
ОтветЗ___________ 

 Ш4ХЗЗЗСогласноЗЗЗГОСТЗ34Ш2Ч-2ЧШЮЗЗ«КрупныйЗрогатыйЗскотЗдляЗубояХЗГовядинаЗиЗ
телятинаЗвЗтушахУЗполутушахЗиЗчетвертинах» поЗтермическомуЗсостояниюЗмясоЗделитсяУЗ
наб 
 ОтветЗ___________З 
 Ш5ХЗЧтоЗтакоеЗкрупонж 

 ОтветЗ___________З 
 ШЭХЗЧемуЗсоответствуетЗотношениеЗмассыЗтушиЗсЗвнутреннимЗжиромЗкЗживойЗмассеЗ
животногоУЗвыраженноеЗвЗпроцентахж 

ОтветЗ___________ 

 

 ЗаданиеЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенции ПК-6. čīĪĭĪĝġĩ 
īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩįĺ ĪĲġĩĦį Ĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ ğĪĮĪĞĪĥ īĬĪĠįĦĲĤĤ Ĥ ĭķĬĸĻ 

ĢĤĞĪĮĩĪğĪ Ĥ ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪ īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ, ĭĪ ģĩĜĩĤġĨ īĬĜĞĤħ  īġĬġĞĪģĦĤ, ıĬĜĩġĩĤĻ 
Ĥ ĬġĜħĤģĜĲĤĤ ğĬįģĪĞ, īĪĠĦĪĩĮĬĪħĸĩķı ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪĥ ĭħįĢĝġ. 

 

ПримерыЗзаданийЗзакрытогоЗтипа 

1. КакойЗвнешнийЗвидЗмолокаж 

аРЗоднороднаяЗжидкостьУЗбелогоЗцветаЗсоЗслегкаЗжелтоватымЗоттенкомв 
     бРЗжелтаяЗжидкостьв 
      вРЗбелаяЗжидкостьУЗслизистая 

 ОтветбЗЗа 

 

 2ХЗКакойЗвидЗимеетЗмясоУЗполученноеЗотЗбольныхЗилиЗзабитыхЗвЗагональномЗ
состоянииЗживотныхж 

 аРЗотличаетсяЗтолькоЗпоЗцветуЗиЗзапахув 
 бРЗудовлетворительноеЗобескровливанияЗиЗяркоЗ- красныйЗцветв 
 вРЗимеетЗплохоеЗобескровливаниеУЗмясоЗсветлоЗ- красногоЗцветав 
 гРЗимеетЗплохоеЗилиЗоченьЗплохоеЗобескровливаниеУЗтемноЗ- красныйЗилиЗ
синюшныйЗцвет 

 ОтветбЗг 

 



 

 3ХЗКакиеЗлабораторныеЗисследованияЗпроводятсяЗдляЗрешенияЗвопросаЗ
реализацииЗпродуктовЗвынужденногоЗубояЗговядиныж 

 аРЗбактериологическийЗанализУЗвеличинаЗрНУЗреакцияЗнаЗпероксидазуЗиЗсЗ
нейтральнымЗформалиномв 
 бРЗбактериологическийЗанализУЗвеличинаЗрНУЗреакцияЗнаЗпероксидазуЗиЗ
альдегидыв 
 вРЗбактериологическийЗанализУЗвеличинаЗрНУЗреакцияЗнаЗаммиакв  
 гРЗисследованияЗнаЗтрихинеллезХ 
 ОтветбЗб 

  

 4ЗХЗПриЗкакойЗтемпературеЗмясоЗвоЗвремяЗпровариванияЗсчитаетсяЗ
обезвреженнымЗб 
 аРЗнеЗнижеЗЯЧ0Св 
 бРЗШЧЧ0Св 
 вРЗнеЗнижеЗЭЧ0Св 
 гРЗнеЗнижеЗаЧ0СХ 

ОтветбЗЗа 

 

 5ХЗВЗзамороженномЗмясеЗтемператураЗвЗтолщеЗмышцЗбедраЗнаЗглубинеЗЭЗсмЗ
должнаЗбытьЗб 
 аРЗотЗЧЗдоЗ20 Св 
 бРЗотЗ-ШЗºЗСЗдоЗ-30Св 
 вРЗотЗ-3ЗºЗСЗдоЗ-50Св 
 гРЗнеЗвышеЗ-80СХ 

ОтветбЗг 

 

 ЭХЗЧтоЗтакоеЗбомбажЗконсервовж 

 аРЗдеформацияЗднаЗиЗкрышкиЗвЗвидеЗуголковЗуЗбортиковЗбанкив  
 бРЗмеханическоеЗповреждениеЗбанкив 
 вРЗодностороннееЗилиЗдвустороннееЗвздутиеЗбанокЗсоЗстороныЗднаЗилиЗкрышкив  
 гРЗзагрязненияЗповерхностиЗбанокЗсодержаниемЗдругихЗнегерметичныхЗбанокХ 
 ОтветбЗв 

 

 ЮЗХЗУказатьЗстепеньЗсвежестиЗсолониныУЗкотораяЗсЗповерхностиЗчистаяУЗбезЗ
плесениЗиЗслизиУЗтемноЗ- красногоЗцветаХЗЦветЗнаЗразрезеЗкрасныеУЗбезЗпятенУЗ
окраскаЗравномернаяУЗконсистенцияЗплотнаяУЗзапахЗприятныйЗб 

 аР доброкачественнаяв 
 бРЗподозрительнаяв 
 вРЗнесвежаяв 
 гРЗусловноЗдоброкачественнаяХ 

ОтветбЗа 

 

 ЯХЗКолбасныеЗизделияЗсЗтакимиЗорганолептическимЗпризнакамбЗоболочкаЗ
влажнаяУЗлипкаяУЗсЗналетомЗплесениУЗлегкоЗотделяетсяЗотЗфаршаУЗноЗнеЗрветсяЗУЗ
упругостьЗсниженаУЗтемноЗ- серыйЗободокЗнаЗпериферииУЗвЗцентреЗнормальнуюЗ
окраскуЗфаршаУЗзапахЗзатхлыйУЗкисловатыйЗб 
 аРЗсомнительнойЗсвежестив 
 бРЗнесвежиев 
 вРЗдоброкачественныев 
 гРЗсвежиеХ 
 ОтветбЗа 



 

            аЗХЗКолбасныеЗизделияЗсЗтакимиЗорганолептическимЗпризнакамбЗЗ
ослизненияЗоболочкиУЗсЗпроникновениемЗплесениУЗоболочкаЗлегкоЗрветсяУЗнаЗ
разрезеЗпустотыУЗимеющиеЗсероЗ- зеленуюЗокраскуУЗзапахЗнеприятныйЗкисловатыйЗ
илиЗгнилостныйб 
 аРЗдоброкачественныев 
 бРЗсвежиев 
 вРЗсомнительнойЗсвежестив 
 гРЗнесвежиеХ 

ОтветбЗг 

 

 1ЧХЗКЗмякотныхЗсубпродуктовЗотносятЗб 
 аРЗгубыЗиЗпятачкиУЗножкиЗсвиныеУЗногиЗиЗпутовогоЗсуставЗговяжьиУЗлошадиныеУЗ
ушиЗговяжьиЗиЗсвиныеУЗголовыЗсвиныев 
 бРЗжелудкиЗкрупногоЗиЗмелкогоЗрогатогоЗскотаУЗсвинейв 
 вРЗязыкУЗпеченьУЗпочкиУЗсердцеУЗмяснаяЗобрезьУЗлегкиеУЗмясоЗпищеводаУЗселезенкаУЗ
мозгУЗкалтыкУЗдиафрагмаУЗтрахеяУЗвымяв 
 гРЗголовыЗлошадиныеУЗговяжьиУЗхвостыЗговяжьиЗиЗбараньиХ 

Ответбв 

 

 11ХЗКЗслизистыхЗсубпродуктовЗотносятЗб 
 аРЗгубыЗиЗпятачкиУЗножкиЗсвиныеУЗногиЗиЗпутовогоЗсуставЗговяжьиУЗлошадиные , 

ушиЗговяжьиЗиЗсвиныеУЗголовыЗсвиныев 
 бРЗжелудкиЗкрупногоЗиЗмелкогоЗрогатогоЗскотаУЗсвинейв 
 вРЗязыкУЗпеченьУЗпочкиУЗсердцеУЗмяснаяЗобрезьУЗлегкиеУЗмясоЗпищеводаУЗселезенкаУЗ
мозгУЗкалтыкУЗдиафрагмаУЗтрахеяУЗвымяв 
 гРЗпредседателяЗлошадиныеУЗговяжьиУЗхвостыЗговяжьиЗиЗбараньиХ 

ОтветбЗб 

 

 12ХЗУказатьЗстепеньЗсвежестиЗжираЗприЗотсутствииЗорганолептическихЗ
признаковЗпорчиЗиЗнегативныхЗреакцийЗнаЗнизкомолекулярныеЗжирныеЗкислотыУЗ
перекисиЗиЗальдегидыЗб 
 аРЗдоброкачественныйв 
 бРЗподлежитЗсрочнойЗреализациив 
 вР подлежитЗперетопкив 
 гРЗнедоброкачественныйХ 
 ОтветбЗв 

 

 13ХЗКонсервированиеЗкишечногоЗсырьяЗпроводятЗб 
 аРЗформалиномУЗсольюУЗсушкойУЗщелочьюв 
 бРЗзамораживаниемУЗщелочьюУЗсольюУЗкислотамив 
 вРЗсольюУЗвысушиваниемУЗзамораживаниемв 
 гРЗвысушиваниемУЗсольюУЗспиртомХ 

ОтветбЗв 

 

 14ХЗКровьУЗполученнуюЗотЗживотныхЗбольныхЗилиЗподозрительныхЗнаЗ
сибирскуюЗязвуУЗэмкарЗиЗдругиеЗособоЗопасныеЗинфекционныеЗболезниЗб  

утилизируют 

 аРЗвыпускаютЗбезЗограниченийв 
 бРЗуничтожаютв 
 вРЗперерабатываютЗнаЗкормовыеЗиЗтехническиеЗнуждыХ 

ОтветбЗб 

 



 

 15ХЗКЗэндокриннойЗсырьяЗотноситсяб 
 аРЗподжелудочнаяЗжелезаУЗслизистаяЗоболочкаЗсычугаЗкрупногоЗрогатогоЗскотаЗиЗ
свиныхЗжелудковУЗсычугЗтелятЗиЗягнятв 
 бРЗкровьУЗжелчьУЗпеченьЗиЗспиннойЗмозгв 
 вРЗподжелудочнаяЗжелезаУЗслизистаяЗоболочка сычугаУЗэпифизУЗщитовиднаяЗ
железаУЗкотиледонв 
 ОтветбЗа 

 

16.  ВЗкакихЗслучаяхЗживотныеЗподлежатЗубоюЗтолькоЗнаЗсанитарнойЗбойнеж 

аРЗзаболеванияЗжелудочно-кишечногоЗтрактав 
бРЗприЗподозренииЗнаЗзаболеваниеЗсибирскойЗязвыЗиЗдругимиЗостроинфекционнымиЗ

болезнямив 
вРЗприЗсильномЗпораженииЗкожиЗгиподерматозомв 
гРЗположительноЗреагирующихЗЗнаЗтуберкулезУЗбруцеллезУЗлейкозУЗлептоспирозХ 
ОтветбЗб 

  

17. НаЗкакомЗавтотранспортеЗзапрещаетсяЗдоставкаЗскотаЗнаЗмясокомбинатж 

аРЗнаЗавтомобиляхУЗеслиЗдляЗнихЗнетЗписьменногоЗразрешенияЗветеринарнойЗ
службыв 
бРЗнаЗсамосвалахЗсЗметаллическимиЗкузовамив 
вРЗнаЗавтомобиляхУЗеслиЗдляЗнихЗнетЗразрешенияЗВЭСв 
гРЗнаЗавтотранспортеЗсЗнизкимиЗбортамиХ 
ОтветбЗа 

 

18.  ВЗ какихЗ случаяхЗ наЗ мясокомбинатахЗ проводятЗ вынужденнуюЗ
дезинфекциюж 

аРЗпоЗмереЗзагрязненияЗпомещенийв 
бРЗвЗслучаеЗобнаруженияЗнаЗпредприятииЗинфекционныхЗзаболеванийв 
вРЗпослеЗубояЗживотныхв 
гРЗпоЗмереЗзагрязненияЗоборудованияХ 
ОтветбЗб 

 

19. НаЗ мясокомбинатЗ доставилиЗ партиюЗ здоровыхЗ животныхЗ безЗ
ветеринарногоЗсвидетельстваЗиЗсправкиХЗКакЗпоступитьЗсЗтакойЗпартиейж 

аРЗпоставитьЗнаЗкарантинв 
бРЗпоставитьЗвЗизоляторв 
вРЗееЗнеЗприниматьЗнаЗубойЗиЗотправитьЗвЗхозяйствов 
гРЗпереработатьЗпаЗсанитарнойЗбойнеХ 
ОтветбЗЗа 

  

20. ПродолжительностьЗ голоднойЗ выдержкиЗ передЗ переработкойЗ уЗ крупногоЗ
рогатогоЗскотаУЗнеЗменееЗчасХ 

аРЗШ2Зчв 
бРЗЭЗчв 
вРЗШ5Зчв 
гРЗ4ЯЗчХ 
ОтветбЗв 

 

21ХЗ З ОбщаяЗ З продолжительностьЗ обескровливанияЗ З тушЗ крупногоЗ рогатогоЗ
скотаЗнаЗподвесныхЗпутяхУЗминутХ 

аРЗ5-ЭЗминв 
бРЗШ5З2ЧЗминв 



 

вРЗЯ-ШЧЗминв 
г4РЗШЧ-Ш5ЗминХ 
ОтветбЗв 

 

22. Через сколькоЗ минутЗ послеЗ обескровливанияЗ производитсяЗ нутровкаЗ тушЗ
животныхж  

аРЗШЧ-2ЧЗминв 
бЗ2Ч-3ЧЗминв 
вРЗ3Ч-4ЧЗминв 
гРЗЭЧЗминХ 
ОтветбЗв 

 

23. ОднимЗизЗусловийУЗнеобходимыхЗдляЗ созреванияЗмясаУЗ являетсяЗдостаточноеЗ
содержаниеЗвЗнем: 

аРЗмиоглобинав 
бРЗгемоглобинав 
вРЗгликогенав 
гРЗмиозинаХ 
 ОтветбЗв 

 

24. ЧерезЗ сколькоЗ часовЗ наступаетЗ посмертноеЗ окоченениеЗ вЗ мясеЗ здоровыхЗ
животныхУЗж 

аРЗШЧ-Ш2чв 
бРЗ3-Эчв 
вРЗ4-Ячв 
гРЗ24ЗчХ 
ОтветбЗЗб 

 

25. КЗмясуЗвзрослыхЗживотныхЗотносятЗтушиЗкрупногоЗрогатогоЗскота: 

аРЗЗстаршеЗ3Злетв 
бРЗотЗШЧЗмесяцевЗиЗстаршев 
вРЗстаршеЗЯЗмесяцевв 
гРЗстаршеЗШЗгодаХ 
ОтветбЗа 

 

26. ДефростацияЗ- это 

аРЗразмораживаниеЗмясав 
бРЗохлаждениеЗмясав 
вРЗзамораживаниеЗмясав 
гРЗконсервированиеЗмясаХ 
ОтветбЗа 

 

27. КакойЗвидЗдереваЗнеЗпригоденЗдляЗкопченияЗпищевыхЗпродуктовж 

аРЗдубв 
бРЗольхав 
вРЗберезав 
гРЗсоснаХ 
ОтветбЗг 

 

28. ПоврежденияЗшкурыУЗвызванныеЗмикроорганизмамиХ 
аРЗмолеединав 
бРЗломиныв 



 

вРЗбыглостьв 
гРЗпрелиныХЗ 
ОтветбЗг 

 

29. ПлотностьЗиЗpпЗсвежегоЗмолокаХ 
аРЗпсЗнижеЗШУЧ25ЗгЦсм3; pH Ѽ слабокислойЗреакцииЗѼ 7,0-7,4; 

бРЗнеЗнижеЗШУЧЧЮЗгЦсм3; pH Ѽ щелочнойЗреакцииЗѼ 6,8-7,0; 

вРЗнеЗнижеЗШУЧ2ЮЗгЦсм3; pH Ѽ слабокислойЗреакцииЗѼ 6,4-6,8; 

гРЗнеЗнижеЗШУЧ2ЯЗгЦсм3; pl I Ѽ кислойЗреакцииЗѼ 6,2-6,6. 

ОтветбЗв 

 

30. МолочнокислыйЗ продуктУЗ изготовляемыйЗ изЗ цельногоЗ илиЗ обезжиренногоЗ
пастеризованногоЗ молокаЗ путемЗ смешанногоЗ молочнокислогоЗ иЗ спиртовогоЗ
броженияХ 

аРЗкефирв 
бРЗсливкив 
вРЗпростоквашав 
гРЗсметанаХ 
ОтветбЗа 

 

31ХЗ РазложениеЗ жировУЗ котороеЗ характеризуетсяЗ присоединениемЗ кЗ молекулеЗ
жираЗводыУЗвЗрезультатеЗчегоЗонаЗрасщепляетсяЗнаЗглицеринЗиЗжирныеЗкислотыХ 

аРЗЗосаливаниев 
бРЗпрогорклостьв 
вРЗгидролизв 
гРЗокислениеХ 
ОтветбЗг 

 

32ХЗСанитарно-показательнымиЗмикроорганизмамиЗдляЗводыЗявляются:                              

аРЗБГКПУЗэнтерококкиУЗклостридииЗперфрингенсУЗтермофилыЗ     

бРЗстафилококкиЗиЗстрептококкиЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗ   
вРЗсинегнойнаяЗпалочкаЗиЗбактерииЗгруппыЗпротеяЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗЗ
гРЗБГКПУЗэнтерококкиУЗстафилококкиЗ      

 ОтветбЗг 

ПримерыЗзаданийЗоткрытогоЗтипа 
 ШХЗ СЗ З какойЗ цельюЗ оборудуетсяЗ финальнаяЗ точкаЗ ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗтушЗкрупногоЗрогатогоЗскотаХЗЗ 
 ОтветЗ__________З 
 2ХЗЗКритерииЗоценкиЗкачестваЗЗбоенскойЗЗобработкиЗЗтушЗЗкрупногоЗрогатогоЗскотаУЗ
иЗктоЗпроводитХ 
 ОтветЗ___________З 
 3ХЗТемператураЗводы (0СРУЗпродолжительностьЗПминР и процедураЗмойкиЗЗсвинейЗ
передЗЗобездвиживаниемЗПоглушениемРХ 
 ОтветЗ__________З 
 4ХЗЗЦельЗиЗпорядокЗветеринарногоЗосмотраЗподчелюстныхЗлимфатическихЗузловЗ
головЗтушЗсвинейХ 
 ОтветЗ____________ 

 5ХЗЗЦельЗиЗпорядокЗинспекцииЗиЗмездренияЗшкурУЗиспользованиеЗмездрыХ 
ОтветЗ____________З 
ЭХЗ ПорядокЗ подготовкиЗ свиныхЗ головЗкЗветеринарномуЗ осмотруУЗ ветеринарныйЗ

осмотрЗ головЗ ПрабочееЗ местоЗ ветсанэкспертаРЗ приЗ переработкеЗ свинейЗ соЗ съемкойЗ
шкурыУЗЗвЗшкуреЗсЗголовойУЗногамиЗиЗхвостомЗиЗбезЗголовыУЗногЗиЗхвостаРХ 



 

ОтветЗ____________З 
7.  ШкураУЗтолькоЗчтоЗснятаяЗсЗживотногоУЗназываетсяХ 
ОтветЗ______________ 

 8. СколькоЗминутЗдлитсяЗполноеЗобескровливаниеЗ тушЗсвинейЗж 

 ОтветЗ___________ 

 9. ЯйцаУЗ срокЗ храненияЗ которыхЗ неЗ превышаетЗ ЮЗ сутокЗ соЗ дняЗ сортировкиЗ
ПмаркировкиРХ 
 ОтветЗ_____________ 

 10. ПриЗподозренииЗнаЗдоставкуЗдляЗреализацииЗнаЗрынкеЗмолокаУЗполученногоЗотЗ
коровыУЗбольнойЗбруцеллезомУЗмолокоЗисследуютЗметодом҆ 

 ОтветЗ_____________ 

 ШШХЗКакихЗвидовЗптицЗнельзяЗреализовыватьЗяйцаЗнаЗрынкеЗвЗРФХ 
 ОтветЗ_____________З 
 Ш2ХЗ ПеречислитеЗ половозрастныеЗ группыЗ З крупногоЗ рогатогоЗ скотаЗ отправляемыхЗ
наЗпредприятияЗубояХ 
 ОтветЗ_____________З 
 Ш3ХЗ ПеречислитеЗ половозрастныеЗ группыЗ лошадейЗ отправляемыхЗ наЗ предприятияЗ
убояХ 
 ОтветЗ_____________З 
 Ш4ХЗЗНазовитеУЗдоЗкакогоЗвозрастаЗзапрещаетсяЗнаправлятьЗживотныхЗЗнаЗубойХ 
 ОтветЗ_____________ 

 Ш5ХЗ НазовитеЗ какойЗ видЗ обездвиживанияЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаЗ иЗ свинейЗ имееЗ
наибольшееЗраспространениеХ 
 ОтветЗ_____________ 

 ШЭХЗ НапишитеУЗ чтоЗ ВыЗ понимаетеЗ подЗ партиейЗ скотаЗ отправляемогоЗ наЗ убойноеЗ
предприятиеХ 
 ОтветЗ________________З 
 ШЮХЗПеречислитеУЗкакиеЗтканиЗвходятЗвЗЗосновнойЗсоставЗмяснойЗтушиХ 
 ОтветЗ_______________ 

 ШЯХЗ ПеречислитеУЗ чтоЗ входитЗ вЗ структуруЗ сопроводительногоЗ документаЗ вЗ
лабораториюХ 
 ОтветЗ_______________ 

 ШаХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗохлажденияУЗхраненияЗохлажденногоЗЗмясаЗиЗ
мясопродуктовХ 
 ОтветЗ_______________З 
 2ЧХЗВЗчемЗзаключаетсяЗпервичнаяЗобработкаЗмолокаЗнаЗфермеж 

 ОтветЗ_______________ 

 2ШХЗ КонтрольЗ заЗ соблюдениемЗ санитарныхЗ требованийЗ вЗ холодильныхЗ камерахЗ
мясокомбинатаХ 
 ОтветЗ______________ 

 22ХЗ Ветеринарно-санитарныйЗ контрольЗ приЗ транспортировкеЗ иЗ приемкеЗ убойныхЗ
животныхЗнаЗперерабатывающемЗпредприятииХ 
 ОтветЗ_____________З 
 23ХЗНазовитеЗЗспособыЗобезвреживанияЗусловно-годногоЗмясаХ 
 ОтветЗ______________ 
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