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ДисциплинаЗ Б1.Ч.35 «ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗ ĦĪĩĮĬĪħĸЗ ĤЗ
ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĞЗ īġĬġĬĜĝĜĮķĞĜĺĵġĥЗ ĪĮĬĜĭħĤ» вЗ соответствииЗ сЗ
требованиямиЗ ФГОСЗ ВОЗ иЗ сЗ учетомЗ ПООПЗ ПприЗ наличииРЗ направленаЗ наЗ
формированиеЗследующихЗкомпетенцийЗППК-1вЗПК-2вЗПК-4вЗПК-5вЗПК-6):  

ТаблицаЗ1ХЗСвязьЗрезультатовЗобученияЗсЗприобретаемымиЗкомпетенциями 

ĆĪĠЗĤЗĩĜĤĨġĩĪĞĜĩĤġЗ
ĦĪĨīġĮġĩĲĤĤ 

ĆĪĠЗĤЗĩĜĤĨġĩĪĞĜĩĤġЗ
ĤĩĠĤĦĜĮĪĬĜЗĠĪĭĮĤĢġĩĤĻЗ

ĦĪĨīġĮġĩĲĤĤ 

ăĜīħĜĩĤĬĪĞĜĩĩķġЗĬġģįħĸĮĜĮķЗ
ĪĝįĳġĩĤĻ 

ПК-1З способенЗ проводитьЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗ сырьяЗ иЗ
продуктовЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗ
происхождения 

ИПК-1.1 ПроводитЗпредубойныйЗ
ветеринарныйЗ осмотрЗ животныхЗ
дляЗ оценкиЗ состоянияЗ ихЗ
здоровья 

 

 

 

 

 

 

ăĩĜĮĸб проводитьЗ предубойныйЗ
ветеринарныйЗ осмотрЗ животныхЗ дляЗ
оценкиЗсостоянияЗихЗздоровьяв 
ďĨġĮĸб проводитьЗ предубойныйЗ
ветеринарныйЗ осмотрЗ животныхЗ дляЗ
оценкиЗсостоянияЗихЗздоровьяв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиЗ проведенияЗ
предубойногоЗ ветеринарногоЗ осмотраЗ
животныхЗ дляЗ оценкиЗ состоянияЗ ихЗ
здоровьяХ 

ИПК-1.2 ОсуществляетЗ
ветеринарно-санитарныйЗ осмотрЗ
мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
экспертизуЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗ яицЗ с\хЗ птицыУЗ рыбыЗ
иЗгидробионтовЗдляЗопределенияЗ
возможностиЗихЗиспользованияЗиЗ
необходимостиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследований 

ăĩĜĮĸбЗ порядокЗ осуществленияЗ
ветеринарно-санитарныйЗосмотраЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗэкспертизуЗмедаУЗмолокаЗ
иЗ молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ с\хЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовЗ дляЗ определенияЗ
возможностиЗ ихЗ использованияЗ иЗ
необходимостиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ďĨġĮĸб осуществлятьЗ ветеринарно-

санитарныйЗ осмотрЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ
убояУЗ экспертизуЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ с\хЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовЗ дляЗ определенияЗ
возможностиЗ ихЗ использованияЗ иЗ
необходимостиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиЗ осуществленияЗ
ветеринарно-санитарныйЗ осмотрЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗубояУЗэкспертизуЗмедаУЗмолокаЗ
иЗ молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ с\хЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовЗ дляЗ определенияЗ
возможностиЗ ихЗ использованияЗ иЗ
необходимостиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗЗисследованийХ 

ИПК-1У4З ОбладаетЗ навыкамиЗ
отбораЗ пробЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ
убояУЗпищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ рыбыЗ иЗ
гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
проведенияЗ лабораторныхЗ
исследований 

ăĩĜĮĸб порядокЗ отбораЗ пробЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ďĨġĮĸб проводитьЗ отборЗ проб мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ



молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиЗ проведенияЗ отбораЗ
пробЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ
мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ
молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
проведенияЗлабораторныхЗисследованийХ 

ИПК-1У5З ОсуществляетЗ
подготовкуЗ документовЗ поЗ
результатамЗ ветеринарно-

санитарнойЗ экспертизыУЗ
подтверждающихЗ безопасностьЗ
мясаЗиЗпродуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ
рыбыЗиЗгидробионтовУЗикры 

ăĩĜĮĸб порядокЗ осуществленияЗ
подготовкиЗ документовЗ поЗ результатамЗ
ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыУЗ
подтверждающихЗ безопасностьЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУ икрыв 
ďĨġĮĸб осуществлятьЗ подготовкуЗ
документовЗпоЗрезультатамЗветеринарно-

санитарнойЗ экспертизыУЗ
подтверждающихЗ безопасностьЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяиц птицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиЗ осуществленияЗ
подготовкиЗ документовЗ поЗ результатамЗ
ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыУЗ
подтверждающихЗ безопасностьЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикры  

ИПК-1УЮЗ ОсуществляетЗ
организациюЗ обезвреживанияУЗ
утилизацииЗ иЗ уничтоженияЗ мясаЗ
иЗ продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ
мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыУЗ
признанныхЗ поЗ результатамЗ
ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ З ЗнекачественнымиЗиЗ
опасными 

ăĩĜĮĸб порядокЗ осуществленияЗ
организацииЗ обезвреживанияУЗ
утилизацииЗ иЗ уничтоженияЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗ икрыУЗ признанныхЗ поЗ
результатамЗ ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ З З некачественнымиЗ иЗ
опаснымив 
ďĨġĮĸб осуществлятьЗ организациюЗ
обезвреживанияУЗ утилизацииЗ иЗ
уничтоженияЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыУЗ
признанныхЗ поЗ результатамЗ
ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗЗЗ
некачественнымиЗиЗопаснымив 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ осуществлятьЗ



организациюЗ обезвреживанияУЗ
утилизацииЗ иЗ уничтоженияЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗ икрыУЗ признанныхЗ поЗ
результатамЗ ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ З З некачественнымиЗ иЗ
опаснымиХ 

ПК-2З СпособенЗ иЗ готовЗ
осуществлятьЗ
лабораторныйЗ иЗ
производственныйЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗкачестваЗсырьяЗиЗ
безопасностиЗ  продуктовЗ
животногоЗ иЗ
растительногоЗ
происхождения 

ПК-2Х1З ОбладаетЗ навыкамиЗ
проведенияЗ лабораторныхЗ
исследованийЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ
убояУЗпищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ рыбыЗ и 

гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
определенияЗ показателейУЗ ихЗ
качестваЗиЗбезопасности 

ăĩĜĮĸбЗ проведениеЗ лабораторныхЗ
исследованийЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
определенияЗ показателейУЗ ихЗ качестваЗ иЗ
безопасностив 
ďĨġĮĸбЗ проведениеЗ лабораторныхЗ
исследованийЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
определенияЗ показателейУЗ ихЗ качестваЗ иЗ
безопасностив 
ВħĜĠġĮĸ: навыкамиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗ исследованийЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ определенияЗ
показателейУЗихЗкачестваЗиЗбезопасности 

ИПК-2.2 ОбосновываетЗ
ветеринарно-санитарныйЗ анализЗ
безопасностиЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ
убояУЗпищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ рыбыЗ иЗ
гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
возможностиЗ ихЗ допускаЗ кЗ
использованиюЗ дляЗ пищевыхЗ иЗ
иныхЗ целейЗ наЗ основеЗ данныхЗ
осмотраЗ иЗ лабораторныхЗ
исследований 

ăĩĜĮĸбЗ З обоснование ветеринарно-

санитарногоЗ анализаЗ безопасностиЗ мясаЗ
иЗ продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗвозможностиЗихЗ
допускаЗкЗиспользованиюЗдляЗпищевыхЗиЗ
иныхЗцелейЗнаЗосновеЗданныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ďĨġĮĸб проводитьЗ обоснование 

ветеринарно-санитарногоЗ анализаЗ
безопасностиЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
возможностиЗ ихЗ допускаЗ кЗ
использованиюЗ дляЗ пищевыхЗ иЗ иныхЗ
целейЗ наЗ основеЗ данныхЗ осмотраЗ иЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ВħĜĠġĮĸ: навыкамиЗ проведенияЗ
обоснования ветеринарно-санитарногоЗ
анализаЗ безопасностиЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ
убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ



продуктовУЗ растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ рыбыЗ иЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗвозможностиЗихЗ
допускаЗкЗиспользованиюЗдляЗпищевыхЗиЗ
иныхЗцелейЗнаЗосновеЗданныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследованийХ 

ПК-4З СпособенЗ проводитьЗ
экспертнуюЗ оценкуЗ иЗ
контрольЗ технологическихЗ
процессовЗ иЗ операцийЗ поЗ
переработкеЗ сырьяЗ иЗ
производствуЗ готовыхЗ
продуктовЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗ
происхождения 

ИПК-4У1ЗОсуществляетЗконтрольЗ
санитарно-технологическогоЗ
состоянияЗ иЗ температурно-

влажностногоЗ режимаЗ приЗ
переработкеЗ сырьяЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхождения 

ăĩĜĮĸб порядокЗ осуществлятьЗ контрольЗ
санитарно-технологическогоЗсостоянияЗиЗ
температурно-влажностногоЗрежимаЗприЗ
переработкеЗ сырьяЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
ďĨġĮĸб осуществлятьЗ контрольЗ
санитарно-технологическогоЗсостоянияЗиЗ
температурно-влажностногоЗрежимаЗприЗ
переработкеЗ сырьяЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ осуществлятьЗ
контрольЗ санитарно-технологическогоЗ
состоянияЗи температурно-влажностногоЗ
режимаЗ приЗ переработкеЗ сырьяЗ
животногоЗ иЗ растительногоЗ
происхожденияХ 

ПК-5 СпособенЗ обобщатьЗ
данныеЗ оЗ результатахЗ
ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ наЗ объектахЗ
госветнадзораЗиЗсоставлятьЗ
производственнуюЗ
документациюЗ иЗ
установленнуюЗ отчетностьЗ
поЗутвержденнымЗнормам 

ИПК-5У1З ОпределяетЗ
идентификациюЗ иЗ прослеживаетЗ
движениеЗ отЗ сырьяЗ доЗ готовойЗ
продукции 

ăĩĜĮĸб порядокЗ идентификацииЗ иЗ
прослеживаемостиЗ движенияЗ отЗ сырьяЗ
доЗготовойЗпродукциив 
ďĨġĮĸб осуществлятьЗ идентификациюЗ иЗ
прослеживаемостьЗдвиженияЗотЗсырьяЗдоЗ
готовойЗпродукциив 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ идентификацииЗ иЗ
прослеживаемостиЗ движенияЗ отЗ сырьяЗ
доЗготовойЗпродукции 

ИПК-5,2 СоставляетЗ
производственнуюЗ
документациюЗ иЗ установленнуюЗ
отчетностьЗ поЗ утвержденнымЗ
нормам 

ăĩĜĮĸб порядокЗ составленияЗ
производственнойЗ документацииЗ иЗ
установленнуюЗ отчетностьЗ поЗ
утвержденнымЗнормамв 
ďĨġĮĸб составлятьЗ производственнуюЗ
документациюЗ иЗ установленнуюЗ
отчетностьЗпоЗутвержденнымЗнормамв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ составленияЗ
производственнойЗ документацииЗ и 

установленнуюЗ отчетностьЗ поЗ
утвержденнымЗнормамХ 

ИПК-5,3 ПрименяетЗ
информационныеЗ системыЗ иЗ
базыЗ данныхЗ приЗ составленииЗ
документовЗ отчетовЗ поЗ
производственнойЗдеятельности 

ăĩĜĮĸб порядокЗ З примененияЗ
информационныхЗсистемЗиЗбазыЗданныхЗ
приЗ составленииЗдокументовЗотчетовЗпоЗ
производственнойЗдеятельностив 
ďĨġĮĸб применятьЗ информационныеЗ
системыЗиЗбазыЗданныхЗприЗсоставленииЗ
документовЗ отчетовЗ поЗ
производственнойЗдеятельностив 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ применятьЗ
информационныеЗ системыЗ иЗ базыЗ
данныхЗ приЗ составленииЗ документовЗ
отчетовЗ поЗ производственнойЗ
деятельностиХ 

ПК-6 СпособенЗ проводитьЗ
ветеринарно-санитарнуюЗ
оценкуЗиЗконтрольЗготовойЗ
продукцииЗ иЗ сырьяЗ
животногоЗ иЗ

ИПК-6.2 ОсуществляетЗ
ветеринарно-санитарнуюЗ оценкуЗ
возможностиЗ допускаЗ кЗ
использованиюЗ поЗ назначениюЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ

ăĩĜĮĸб порядокЗ проведенияЗЗ
ветеринарно-санитарнойЗ оценкиЗ
возможностиЗ допускаЗ кЗ использованиюЗ
поЗназначениюЗмедаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ пищевыхЗ



растительногоЗ
происхожденияУЗ соЗ
знаниемЗправилЗперевозкиУЗ
храненияЗ иЗ реализацииЗ
грузовУЗ подконтрольныхЗ
ветеринарнойЗслужбе 

продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗ яицЗ З птицыЗ
наЗ основеЗ данныхЗ осмотраЗ иЗ
лабораторныхЗисследований 

продуктовУЗяицЗЗптицыЗнаЗосновеЗданныхЗ
осмотраЗиЗлабораторныхЗисследованийв 
ďĨġĮĸб проводитьЗ  ветеринарно-

санитарнуюЗ оценкуЗ возможностиЗ
допускаЗкЗиспользованиюЗпоЗназначениюЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗЗ
птицыЗ наЗ основеЗ данныхЗ осмотраЗ иЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ проведенияЗЗ
ветеринарно-санитарнойЗ оценкиЗ
возможностиЗ допускаЗ кЗ использованиюЗ
поЗназначениюЗмедаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗяицЗЗптицыЗнаЗосновеЗданныхЗ
осмотраЗиЗлабораторныхЗисследований 

 

2.ЗĈġĭĮĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩķЗПĨĪĠįħĻРЗĞЗĭĮĬįĦĮįĬġЗĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪĥЗīĬĪğĬĜĨĨķ 

Дисциплина Б1.Ч.35З  «ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗ ĦĪĩĮĬĪħĸЗ ĤЗ
ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĞЗ īġĬġĬĜĝĜĮķĞĜĺĵġĥЗ ĪĮĬĜĭħĤ» ĪĮĩĪĭĤĮĭĻ кЗ обязательнойЗ
частиХ 

ДаннаяЗ дисциплинаЗ опираетсяЗ наЗ курсыЗ дисциплинбЗ биологияУЗ
патологическаяЗ физиологияЗ животныхУЗ микологияУ микробиологияУЗ основыЗ
вирусологииЗ являетсяЗ основойЗ дляЗ изученияЗ дисциплинбЗ ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыУЗ ветеринарнойЗ санитарииУЗ стандартизацияЗ иЗ сертификацияУЗ
законодательныеЗосновыЗбезопасностиЗпродуктовЗпитанияУЗсанитарныеЗтребованияЗ
иЗконтрольЗкачестваЗпродукцииХЗ 
 

3.ЗčĪĠġĬĢĜĩĤġЗĠĤĭĲĤīħĤĩķЗПĨĪĠįħĻР 

РаспределениеЗчасовЗпоЗ темамЗиЗ видамЗ занятийЗпредставляетсяЗ вЗ таблицеЗ2З
поЗ каждойЗ формеЗ обученияЗ (заочнаяР: Б1.Ч.35 «ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗĦĪĩĮĬĪħĸЗĤЗĪĭĩĪĞķЗĮġıĩĪħĪğĤĤЗĞЗīġĬġĬĜĝĜĮķĞĜĺĵġĥЗĪĮĬĜĭħĤ» 

ĎĜĝħĤĲĜЗ2ХЗЗаочнаяЗформа 

ғ 

п/п 
НаименованиеЗразделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов Формируе-

мыеЗкомпе-

тенции 

 

ЛекцииЗ
ПЛР 

ВидЗ
занятияЗ

ПЛРР 

СамостХЗ
работаЗ
ПСРР 

ВсегоЗ 
поЗтеме 

1 2 3 4 5 6 7 
 СеместрЗғЭ      

1. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗиЗосновы технологииЗубояЗиЗ
переработкиЗскотаУЗптицыУЗсбораЗиЗ
обработкиЗэндокринно-ферментногоЗ
сырьяЗнаЗмясокомбинатахУЗ
птицекомбинатахУЗбойняхЗиЗубойныхЗ
пунктахХ 

1 2 11 14 ПК-1вЗПК-2; 

ПК-4вЗПК-5;    

ПК-6 

2. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗиЗосновыЗтехнологииЗобработкиЗ
субпродуктовУЗпроизводстваЗпищевыхЗ
топленыхЗжировУЗкровиЗиЗпродуктовЗ
переработкиЗкровиЗнаЗмясокомбинатахУЗ
бойняхЗиЗубойныхЗпунктахХ 

 2 11 13 

ПК-1вЗПК-2; 

ПК-4вЗПК-5; 

ПК-6 



3. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗиЗосновыЗтехнологииЗобработкиЗ
кишечногоЗсырьяУЗпервичнойЗ
перопуховогоЗсырьяУ консервированияЗ
шкурЗживотныхЗиЗпроизводстваЗкормовойЗ
мукиУЗжировЗдляЗкормовыхЗиЗтехническихЗ
целейХ 

1  11 12 

ПК-1вЗПК-2; 

ПК-4вЗПК-5; 

ПК-6 

4. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗхолодильнойЗобработкиУЗ
храненияЗиЗоценкиЗкачестваЗмясаЗиЗ
мясопродуктовХ 

1  11 12 
ПК-1вЗПК-2; 

ПК-4вЗПК-5; 

ПК-6 

5. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗпроизводстваЗколбасныхЗ
изделийУЗпродуктовЗизЗмясаЗживотныхЗиЗ
птицыУЗполуфабрикатовЗиЗмясныхЗ
консервов. 

1 2 11 14 
ПК-1вЗПК-2; 

ПК-4вЗПК-5; 

ПК-6 

6. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольУ классификацияУ биохимическиеЗ
иЗфизико-химическиеЗсвойстваЗмолокаУЗ
основыЗтехнологииЗобработкиЗмолокаЗиЗ
производстваЗмолочныхЗпродуктовХ 

1 2 10 13 
ПК-1вЗПК-2; 

ПК-4вЗПК-5; 

ПК-6 

7. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольУЗосновыЗтехнологииЗ
производстваЗрыбыУЗрыбнойЗпродукцииЗиЗ
требованияЗбезопасностиЗкЗрыбо-

перерабатывающимЗпредприятиямЗЗЗ 

1 - 11 12 
ПК-1вЗПК-2; 

ПК-4вЗПК-5; 

ПК-6 

 Реферат   9 9  

 Экзамен   9 9  

 Итогоб 6 8 94 108  

 

УчебнаяЗ деятельностьЗ состоитЗ изЗ лекцийУЗ лабораторныхУЗ практическихУЗ
самостоятельнойЗработыУЗрефератаХЗ 

3.1. čĪĠġĬĢĜĩĤġЗĪĮĠġħĸĩķıЗĬĜģĠġħĪĞЗĤЗĮġĨ 

 1.ЗċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗĦĪĩĮĬĪħĸЗĤЗĪĭĩĪĞķЗĮġıĩĪħĪğĤĤЗįĝĪĻЗ
ĤЗ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤЗ ĭĦĪĮĜУЗ īĮĤĲķУЗ ĭĝĪĬĜЗ ĤЗ ĪĝĬĜĝĪĮĦĤЗ ĹĩĠĪĦĬĤĩĩĪ-İġĬĨġĩĮĩĪğĪЗ
ĭķĬĸĻЗĩĜЗĨĻĭĪĦĪĨĝĤĩĜĮĜıУЗīĮĤĲġĦĪĨĝĤĩĜĮĜıУЗĝĪĥĩĻıЗĤЗįĝĪĥĩķıЗīįĩĦĮĜı 

 ПравилаЗ приемки-сдачиЗ скотаУЗ производственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ
предубойногоЗ содержанияЗ скотаЗ иЗ птицыУЗ процессаЗ убояЗ скотаУЗ оглушенияЗ
животныхУЗобескровливанияУЗотделенияЗголовыЗотЗтушиЗживотныхУЗсъемкиЗшкурыУЗ
шпаркиЗ свиныхЗ тушУЗ разделкиУЗ зачисткиЗ тушЗ ветеринарноеЗ иЗ товароведческоеЗ
клейменияУЗоценкиЗкачестваЗбоенскойЗобработкиЗтушЗживотныхУЗсбораУЗобработкиЗ
иЗ консервированияЗ эндокринно-ферментногоЗ сырьяХЗ ПроизводственныйЗ
ветеринарныйЗ контрольЗ процессаЗ убояЗ птицыбЗ электрооглушенияУЗ убояЗ иЗ
обескровливанияУЗ удаленияЗ оперенияУЗ потрошенияУЗ зачисткиЗ иЗ формовкиЗ тушекХЗ
ТребованияЗкачествуЗиЗбезопасностиЗготовойЗпродукцииЗмясаЗптицыХ 
 2.З ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗ ĦĪĩĮĬĪħĸ ĤЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ
ĪĝĬĜĝĪĮĦĤЗ ĭįĝīĬĪĠįĦĮĪĞУЗ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜЗ īĤĵġĞķıЗ ĮĪīħġĩķıЗ ĢĤĬĪĞУЗ ĦĬĪĞĤЗ ĤЗ
īĬĪĠįĦĮĪĞЗīġĬġĬĜĝĪĮĦĤЗĦĬĪĞĤЗĩĜЗĨĻĭĪĦĪĨĝĤĩĜĮĜıУЗĝĪĥĩĻıЗĤЗįĝĪĥĩķıЗīįĩĦĮĜı. 
 КлассификацияЗ субпродуктовХЗ З ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ
операцийЗобработкиЗшерстныхУЗмякотныхУЗмясокостныхЗиЗслизистыхЗсубпродуктовУЗ
ПроизводственнаяЗ номенклатураЗ жира-сырцаУЗ ветеринарныеЗ иЗ технологическиеЗ
требованияЗ кЗ качествуЗ иЗ безопасностиЗ жира-сырцаУЗ используемогоЗ приЗ



производствеЗ пищевыхЗ топленыхЗ жировХЗ ТребованияЗ кЗ качествуЗ иЗ безопасностиЗ
топленогоЗ животногоЗ жираУЗ дефектыЗ жировЗ иЗ причиныЗ ихЗ возникновенияУЗ
производственныйЗ контрольЗ процессаЗ производстваЗ топленыхЗ животныхЗ жировХЗ
ПодготовкаЗ кЗ вытопкеУЗ измельчениеУЗ выплавкаУЗ очисткаЗ жираУЗ упаковкаХЗ
ОпределениеЗ качестваЗ пищевыхЗ топленыхЗ жировХЗ ОрганолептическиеЗ
исследованияХЗХимическиеЗисследованияЗжировХЗВетеринарныеЗиЗтехнологическиеЗ
требованияЗкЗкачествуЗиЗбезопасностиЗкровиЗиЗпродуктамЗееЗпереработкиХЗПищеваяЗ
кровьбЗ характеристикаУЗ требованияУЗ контрольЗ качестваХЗ ПроизводственныйЗ
контрольЗ технологическихЗ процессовЗ поЗ стадиямЗ производстваХЗ ОпределениеЗ
качестваЗкровиЗиЗпродуктовЗееЗпереработки 

 3.З ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗ ĦĪĩĮĬĪħĸЗ ĤЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ
ĪĝĬĜĝĪĮĦĤЗ ĦĤĴġĳĩĪğĪЗ ĭķĬĸĻУЗ īġĬĞĤĳĩĪĥЗ īġĬĪ-īįıĪĞĪğĪЗ ĭķĬĸĻУ 
ĦĪĩĭġĬĞĤĬĪĞĜĩĤĻЗĴĦįĬЗĢĤĞĪĮĩķıЗĤЗīĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜЗĦĪĬĨĪĞĪĥЗĨįĦĤУЗĢĤĬĪĞЗĠħĻЗ
ĦĪĬĨĪĞķıЗĤЗĮġıĩĤĳġĭĦĤıЗĲġħġĥ. 
 НоменклатураЗкишечногоЗсырьяЗиЗфабрикатаХЗВетеринарно-санитарныеЗ
требованияЗкЗкачествуЗиЗбезопасностиЗкишечногоЗсырьяХЗОсновыЗтехнологииЗ
обработкиЗкишечногоЗсырьяУЗспособыЗконсервированияУЗоценкиЗкачестваЗ
консервированногоЗкишечногоЗсырья-фабриката 

 КлассификацияЗшкурХЗВетеринарно-санитарныеЗтребованияЗприЗсъемкеЗшкурУЗ
обработкеУЗ посолеЗ консервированииЗ шкурУЗ способыЗ консервированияЗ шкурЗ
животныхУЗ клеймениеЗиЗ определениеЗ качестваЗ консервированныхЗшкурЗ упаковкиУЗ
маркировкиЗиЗхраненияХЗ 
 ПроизводственнаяЗ номенклатураЗ иЗ характеристикаЗ техническогоЗ сырьяХЗ
Ветеринарно-санитарныеЗиЗтехнологическиеЗтребованияЗкЗкачествуЗиЗбезопасностиЗ
сырьяУЗ правилаЗ приемкиУЗ помещенияЗ дляЗ приемкиЗ иЗ переработкиЗ сырьяЗ приЗ
производствеЗ животныхЗ кормовХЗ КонтрольЗ производственногоЗ процессабЗ
подготовкаЗ сырьяЗ кЗ переработкеУЗ тепловаяЗ обработкаЗ сырьяХЗ ОчисткаЗ жираХЗ
ПрессованиеЗ шкварыУЗ обработкаЗ сухойЗ шкварыЗ иЗ кормовойЗ мукиУЗ упаковкаХЗ
МаркировкаЗ иЗ хранениеХЗ ТребованияЗ кЗ качествуЗ готовойЗпродукцииЗ ОпределениеЗ
качестваЗ кормовойЗ мукибЗ отборЗ пробУЗ органолептическаяЗ оценкаУЗ физико-

химическиеЗисследованияХ 
 4.ЗċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗĦĪĩĮĬĪħĸЗıĪħĪĠĤħĸĩĪĥЗĪĝĬĜĝĪĮĦĤУЗ
ıĬĜĩġĩĤĻЗĤЗĪĲġĩĦĤЗĦĜĳġĭĮĞĜЗĨĻĭĜЗĤЗĨĻĭĪīĬĪĠįĦĮĪĞ. 
  КлассификацияЗмясаЗпоЗтермическомуЗсостояниюХЗВетеринарно-санитарноеЗиЗ
технологическоеЗзначениеЗрежимаЗхолодильнойЗобработкиЗиЗхраненияЗПодготовкаЗ
холодильныхЗ камерУЗ правильноеЗ размещениеЗ мясаЗ иЗ субпродуктовХЗ ПроцессЗ
охлажденияХЗ ЗамораживаниеЗ мясаЗ иЗ субпродуктовХЗ ХранениеЗ охлажденногоЗ иЗ
мороженогоЗ мясаХЗКонтрольЗ размораживанияЗ мясаХЗ ОценкаЗ свежестиЗ мясаХЗ ОтборЗ
пробУЗ органолептическаяЗ оценкаЗ свежестиЗ мясаХЗ ХимическиеЗ исследованияЗ мясаХЗ
ОценкаЗстепениЗсвежестиЗмясаЗптицыХЗКонтрольно-измерительныеЗприборы 

 

 5.ЗċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗĦĪĩĮĬĪħĸЗīĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜЗĦĪħĝĜĭĩķıЗ
ĤģĠġħĤĥУЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗĤģЗĨĻĭĜЗĢĤĞĪĮĩķıЗĤЗīĮĤĲķУЗīĪħįİĜĝĬĤĦĜĮĪĞЗĤЗĨĻĭĩķıЗ
ĦĪĩĭġĬĞĪĞ. 
 Ветеринарно-санитарныеЗтребованияЗприЗвходномЗконтролеЗосновногоЗсырьяЗ
иЗ вспомогательныхЗ материаловХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ иЗ технологическиеЗ
требованияЗ кЗ качествуЗ сырьяЗ иЗ тарыХЗ З ПодготовкаЗ сырьяЗ вспомогательныхЗ



материаловЗ иЗ тарыЗ передЗ использованиемХЗ Производственно-ветеринарныйЗ
контрольЗ поЗ стадиямЗ технологическойЗ обработкибЗ приемаЗ иЗ подготовкиЗ сырьяУЗ
разделкиЗ тушЗ иЗ полутушУЗ обвалкиЗ иЗ жиловкиУЗ посолаЗ мясаУЗ измельченияУЗ
составленияЗ фаршаУЗ шприцеванияЗ иЗ вязкиЗ батоновУЗ приЗ термическойЗ обработкеУЗ
охлажденииУЗ копченииЗ иЗ сушкеУЗ упаковыванияЗ иЗ храненияЗ колбасныхЗ изделийХЗ
 МясныеЗ полуфабрикатыУЗ классификацияХЗ требованияЗ кЗ мясномуЗ сырьюУЗ
идущемуЗ наЗ изготовлениеЗ полуфабрикатовХЗ Производственно-ветеринарныйЗ иЗ
технологическийЗ контрольЗ процессаЗ производстваЗ полуфабрикатовУЗ режимовЗ
производстваУЗкачестваЗготовойЗпродукцииХЗ 
 МясныеЗ консервыУЗ товарнаяЗ номенклатураУЗ ветеринарно-санитарнаяЗ иЗ
товароведческаяЗхарактеристикаЗосновногоЗиЗвспомогательногоЗсырьяХЗВидыЗтарыУЗ
используемыеЗ приЗ производствеЗ консервовХЗ ПриемЗ иЗ контрольЗ сырьяЗ иЗ тарыХЗ
ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ поЗ стадиямЗ технологическойЗ
обработкиУЗфасованиеЗиЗзакаткаУЗстерилизацияЗтермостатнаяЗвыдержкаУЗсортировкаЗ
иЗ упаковываниеХЗ УсловияЗ иЗ срокиЗ храненияХЗ ВидыЗ дефектовЗ консервовХЗ
ОпределениеЗ качестваЗ консервовХЗ ОценкаЗ внешнегоЗ видаЗ банокХЗ ОпределениеЗ
состоянияЗ внутреннейЗ поверхностиЗ банокХЗ ОрганолептическиеЗ исследованияЗ
консервовХЗХимическиеЗисследованияЗконсервовХ 
 Э.ЗċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗĦĪĩĮĬĪħĸУ ĦħĜĭĭĤİĤĦĜĲĤĻУ 
ĝĤĪıĤĨĤĳġĭĦĤġЗĤЗİĤģĤĦĪ-ıĤĨĤĳġĭĦĤġЗĭĞĪĥĭĮĞĜЗĨĪħĪĦĜУЗĪĭĩĪĞķЗĮġıĩĪħĪğĤĤЗ
ĪĝĬĜĝĪĮĦĤЗĨĪħĪĦĜЗĤЗīĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜЗĨĪħĪĳĩķıЗīĬĪĠįĦĮĪĞ. 

ТовароведнаяЗ классификацияЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ товаровУЗ ветеринарно-

санитарныеЗ требованияУЗ биохимическиеУЗ физико-механическиеЗ свойстваЗ молокаХЗ
МолокоЗ другихЗ видовЗживотныхбЗ характеристикаУЗ пищеваяЗценностьУЗ химическийЗ
составЗ иЗ использованиеХЗ ТребованияЗ кЗ качествуЗ иЗ безопасностиЗ молокаУЗ
производственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ приЗ обработкеЗ молокаЗ иЗ производствеЗ
молочныхЗ продуктовХЗ ФальсификацияЗ молокаЗ иЗ методыЗ ееЗ обнаруженияХЗ ПорокиЗ
молокаУЗ причиныЗ возникновенияЗ иЗ методыЗ обнаруженияХЗ ПервичнаяЗ обработкаЗ
молокаХ ОсновныеЗ технологические операцииЗ ѻ сборЗ иЗ транспортированиеУЗ
контрольЗ качестваЗ иЗ учетаЗ количестваУ очисткаУЗ охлаждениеЗ иЗ хранениеЗ молока. 

МеханическаяЗ обработкаЗ молокаЗ НормализацияЗ молокаЗ ГомогенизацияЗ молокаЗЗЗ
ТепловаяЗобработкаЗмолокаЗРозливУЗфасованиеЗиЗупаковываниеЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовЗ ОбщиеЗ техническиеЗ требованияЗ кЗ молокуЗ питьевомуХЗ ЭкспертизаЗ
качестваЗ молокаЗ КлассификацияЗ иЗ ассортиментЗ сливокЗ питьевыхЗ ОбщиеЗ
техническиеЗ требованияЗ кЗ сливкамЗ питьевымЗ УпаковкаУЗ маркировкаУЗ хранениеУЗ
транспортированиеХЗ СрокиЗ реализацииХЗ ОсновыЗ технологииЗ производстваЗ сливокЗ
питьевыхХЗ ФальсификацияЗ сливокУЗ причиныЗ ихЗ возникновенияЗ иЗ методыЗ ееЗ
обнаруженияХЗ ЖидкиеЗ кисломолочныеЗ продуктыХЗ КлассификацияЗ иЗ ассортиментЗ
жидкихЗ кисломолочныхЗ продуктовХЗ ОбщиеЗ техническиеЗ требованияЗ кЗ жидкимЗ
кисломолочнымЗ продуктамХЗ ПорокиЗ кисломолочныхЗ напитковХЗ ФальсификацияЗ
жидкихЗ кисломолочныхЗ продуктовХЗ ЭкспертизаЗ качестваЗ жидкихЗ кисломолочныхЗ
продуктовХЗ ТворогЗ иЗ творожныеЗ изделияУЗ маслоЗ сливочноеУЗ сырыЗ сычужные 

твердыеУЗплавленыеУЗкисломолочныеЗсырыУЗклассификацияЗи ассортиментЗизделийХЗ
ТехническиеЗ требованияХЗ ТехнологияЗ производстваХЗ ПорокиЗ фальсификацияЗ иЗ
экспертизаЗкачестваЗмолочныхЗпродуктовХЗТехнологияЗмолочныхЗконсервовХЗВидыЗ
молочныхЗ консервовЗ иЗ применяемоеЗ сырьеХЗ ТехнологическийЗ процессЗ
производстваЗ молочныхЗ консервовХЗ ТребованияЗ кЗ качествуЗ молочныхЗ консервовХЗ





2ХЗТехнологияЗкисломолочныхЗпродуктовЗбЗучебноеЗпособиеЗдляЗвузовЗ/ЗОХЗКХЗ
ГогаевУЗТХЗАХЗКадиеваУЗЗХЗАХЗКараеваЗ[иЗдрХ]ХЗѼ 3-еЗиздХУЗстерХЗѼ Санкт-ПетербургЗбЗ
ЛаньУЗ2025ХЗѼ 148ЗсХЗПЭБС ЛаньР 
 
       4.3.ЗċġĬġĳġĩĸЗĬġĭįĬĭĪĞЗĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩĪ-ĮġħġĦĪĨĨįĩĤĦĜĲĤĪĩĩĪĥЗĭġĮĤЗ«ĄĩĮġĬĩġĮ»З 

ТаблицаЗ3ХЗПереченьЗинформационныхЗресурсовЗ 

ғ 

п/п 

Наименование Адрес 

1 ОфициальныйЗсайтЗМинсельхозаЗРоссии http://www.mcx.ru/ 

2 АграрнаяЗроссийскаяЗинформационная система http://aris.ru/ 

3 ЕдиныйЗсервисныйЗпорталЗМинсельхозаЗРоссии http://service.mcx.ru/Home/RegistersAnd

Registers 

4 ОфициальныйЗсайтЗфедеральнойЗслужбыЗпоЗ
ветеринарномуЗиЗфитосанитарномуЗнадзору 

http://www.fsvps.ru/ 

5 ГосударственнаяЗинформационная системаЗвЗсфереЗ
ветеринариибЗВетис 

http://vetrf.ru/ 

6 ЭлектроннаяЗбиблиотечнаяЗсистемаЗиздательстваЗ
«Лань» 

www.e.lanbook.com 

7 НаучнаяЗэлектроннаяЗбиблиотекаЗeуibraryХru www.eLibrary.com 

8 Электронно-библиотечнаяЗсистемаЗиздательстваЗ
«Инфра-М» 

www.znanium.com 

 

 

4.4.ЗĈġĮĪĠĤĳġĭĦĤġЗįĦĜģĜĩĤĻЗĠħĻЗĪĝįĳĜĺĵĤıĭĻЗīĪЗĪĭĞĪġĩĤĺЗĠĤĭĲĤīħĤĩķЗ
ПĨĪĠįħĺРЗĤЗĭĜĨĪĭĮĪĻĮġħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķ 

1. ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ основыЗ технологииЗ вЗ
перерабатывающейЗ отраслибЗ методХЗ указания/З НовосибХЗ госХЗ аграрХЗ унтХЗ ИнститутЗ
ветХЗмедЗиЗбиотехнологиибЗсостХЗВХМХЗФоминХѻ НовосибирскУЗ2024Хѻ3ЭЗсХ 

 
 

 

4.5.З ċġĬġĳġĩĸЗ ĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķıЗ ĮġıĩĪħĪğĤĥУЗ ĤĭīĪħĸģįġĨķıЗ īĬĤЗ
ĪĭįĵġĭĮĞħġĩĤĤЗĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪğĪЗīĬĪĲġĭĭĜЗīĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩġЗПĨĪĠįħĺРУЗĞĦħĺĳĜĻЗ
īġĬġĳġĩĸЗīĬĪğĬĜĨĨĩĪğĪЗĪĝġĭīġĳġĩĤĻЗĤЗĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķıЗĭīĬĜĞĪĳĩķıЗĭĤĭĮġĨУЗ
ĩĜğħĻĠĩķıЗīĪĭĪĝĤĥ 

 

1ХЗ ИспользованиеЗ видеопроекторовЗ дляЗ демонстрацииЗ видеофильмовЗ иЗ
презентацийЗпоЗбиологическойЗбезопасностиЗпродуктовЗживотногоЗпроисхожденияХ 

ТаблицаЗ4ХЗПереченьЗлицензионногоЗпрограммногоЗобеспечения 

ғ 
п/п 

Наименование Кол-воЗ
ключей 

ТипЗлицензииЗилиЗ
правообладатель 

1. MS Windows 2007 1 Microsoft 

2. MS Office 2007 prof (Word, Excel, Access, 
PowerPoint) 

1 Microsoft 

3. Броузерфozillaнireнox 1 MozillaPublicLicense 

4. ПочтовыйЗклиентЗыhunderbird 1 MozillaPublicLicense 

 

 

 



ТаблицаЗ5. ПереченьЗплакатовЗПпоЗтемамРУЗкартУЗстендовУЗ 
макетовУЗпрезентацийУЗфильмовЗиЗтХдХ 

ғ 
п/п 

Тип Наименование Примечание 

1. 1 Видеофильмы ПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗ
процессовХЗАнализЗрисковУЗкорректирующиеЗ
мероприятия 

ОтЗ10ЗминХЗ20 

2. 2 Презентации СогласноЗтемамЗлекцийЗПтаблХЗ2РХЗ КоличествоЗслайдовЗ
различноеЗвЗкаждойЗ
лекции 

 

 

5.ЗĊīĤĭĜĩĤġЗĨĜĮġĬĤĜħĸĩĪ-ĮġıĩĤĳġĭĦĪĥЗĝĜģķ 

ТаблицаЗЭХЗПереченьЗиспользуемыхЗпомещенийб 

 

ғ 

аудитории 

ТипЗаудитории ПереченьЗоборудования 

НК-322 НК-322ЗУчебнаяЗ
аудиторияЗдляЗ
проведенияЗ
практическихЗ
ПсеминарскихРЗзанятийУЗ
групповыхЗиЗ
индивидуальныхЗ
консультацийУЗ
проведенияЗтекущегоЗ
контроляЗиЗ
промежуточнойЗ
аттестации 

ПроекторЗстационарныйУЗэкранЗпроекционныйУЗдоскаЗ
ученическаяУЗшкафЗсЗмузейнымиЗпрепаратамиЗП3штУЗ
влажныхЗпрепаратаЗ23штРУЗкомплектЗученическойЗ
мебелиЗПстолыЗ14штУЗстульяЗ25штУЗстолЗпреподХЗ1штУЗ
стулЗпреподХЗ1штРУЗраковинаХ 

НК-316 НК-31ЭЗУчебнаяЗ
аудиторияЗдляЗ
проведенияЗ
практическихЗ
ПсеминарскихРЗзанятийУЗ
групповыхЗиЗ
индивидуальныхЗ
консультацийУЗ
проведенияЗтекущегоЗ
контроляЗиЗ
промежуточнойЗ
аттестации 

ПроекторЗстационарныйУЗэкранЗпроекционныйУЗ
стационарныйЗкомпьютерУЗдоскаЗученическаяУЗстендЗ
П2штРУЗкомплектЗученическойЗмебелиЗПстолыЗ18штУЗ
стульяЗ30штУЗстолЗпреподХЗ1штУЗстулЗпреподХЗ1штРХ 

Э.ЗċĪĬĻĠĪĦЗĜĮĮġĭĮĜĲĤĤЗĭĮįĠġĩĮĪĞЗīĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ 

ДляЗ аттестацииЗ студентовЗ поЗ дисциплине Б1.Ч.35 «ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗĦĪĩĮĬĪħĸЗĤЗĪĭĩĪĞķЗĮġıĩĪħĪğĤĤЗĞЗīġĬġĬĜĝĜĮķĞĜĺĵġĥЗĪĮĬĜĭħĤ»  
используетсяЗ традиционнаяЗ системаЗ контроляЗ иЗ оценкиЗ успеваемостиЗ
обучающихся. 
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