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ТаблицаЗ1ХЗСвязьЗрезультатовЗобученияЗсЗприобретаемымиЗкомпетенциями 

КодЗиЗнаименованиеЗ
компетенции 

КодЗиЗнаименованиеЗиндикатораЗ
достиженияЗкомпетенции 

ЗапланированныеЗрезультатыЗобучения 

ПК-1З способенЗ проводитьЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗ сырьяЗ иЗ
продуктовЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗ
происхождения 

ИПК-1.1 ПроводитЗпредубойныйЗ
ветеринарныйЗ осмотрЗ животныхЗ
дляЗ оценкиЗ состоянияЗ ихЗ
здоровья 

 

 

 

 

 

 

ăĩĜĮĸб проводитьЗ предубойныйЗ
ветеринарныйЗ осмотрЗ животныхЗ дляЗ
оценкиЗсостоянияЗихЗздоровьяв 
ďĨġĮĸб проводитьЗ предубойныйЗ
ветеринарныйЗ осмотрЗ животныхЗ дляЗ
оценкиЗсостоянияЗихЗздоровьяв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиЗ проведенияЗ
предубойногоЗ ветеринарногоЗ осмотраЗ
животныхЗ дляЗ оценкиЗ состоянияЗ ихЗ
здоровьяХ 

ИПК-1.2 ОсуществляетЗ
ветеринарно-санитарныйЗ осмотрЗ
мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
экспертизуЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗ яицЗ с\хЗ птицыУЗ рыбыЗ
иЗгидробионтовЗдляЗопределенияЗ
возможностиЗихЗиспользованияЗиЗ
необходимостиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследований 

ăĩĜĮĸбЗ порядокЗ осуществленияЗ
ветеринарно-санитарныйЗосмотраЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗэкспертизуЗмедаУЗмолокаЗ
иЗ молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ с\хЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовЗ дляЗ определенияЗ
возможностиЗ ихЗ использованияЗ иЗ
необходимостиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ďĨġĮĸб осуществлятьЗ ветеринарно-

санитарныйЗ осмотрЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ
убояУЗ экспертизуЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ с\хЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовЗ дляЗ определенияЗ
возможностиЗ ихЗ использованияЗ иЗ
необходимостиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиЗ осуществленияЗ
ветеринарно-санитарныйЗ осмотрЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗубояУЗэкспертизуЗмедаУЗмолокаЗ
иЗ молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ с\хЗ птицыУЗ
рыбы иЗ гидробионтовЗ дляЗ определенияЗ
возможностиЗ ихЗ использованияЗ иЗ
необходимостиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗЗисследованийХ 

ИПК-1У4З ОбладаетЗ навыкамиЗ
отбораЗ пробЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ
убояУЗпищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ рыбыЗ иЗ
гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
проведенияЗ лабораторныхЗ
исследований 

ăĩĜĮĸб порядокЗ отбораЗ пробЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУ яицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ďĨġĮĸб проводитьЗ отборЗ пробЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ



гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиЗ проведенияЗ отбораЗ
пробЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ
мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ
молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
проведенияЗлабораторныхЗисследованийХ 

ИПК-1У5З ОсуществляетЗ
подготовкуЗ документовЗ поЗ
результатамЗ ветеринарно-

санитарнойЗ экспертизыУЗ
подтверждающихЗ безопасностьЗ
мясаЗиЗпродуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ
рыбыЗиЗгидробионтовУЗикры 

ăĩĜĮĸб порядокЗ осуществленияЗ
подготовкиЗ документовЗ поЗ результатамЗ
ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыУЗ
подтверждающихЗ безопасностьЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыв 
ďĨġĮĸб осуществлятьЗ подготовкуЗ
документовЗпоЗрезультатамЗветеринарно-

санитарнойЗ экспертизыУЗ
подтверждающихЗ безопасностьЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиЗ осуществленияЗ
подготовкиЗ документовЗ поЗ результатамЗ
ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыУЗ
подтверждающихЗ безопасностьЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикры  

ИПК-1УЮЗ ОсуществляетЗ
организациюЗ обезвреживанияУЗ
утилизацииЗ иЗ уничтоженияЗ мясаЗ
иЗ продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ
мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ
рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыУЗ
признанныхЗ поЗ результатамЗ
ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ З ЗнекачественнымиЗиЗ
опасными 

ăĩĜĮĸб порядокЗ осуществленияЗ
организацииЗ обезвреживанияУЗ
утилизацииЗ иЗ уничтоженияЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗ икрыУЗ признанныхЗ поЗ
результатамЗ ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ З З некачественнымиЗ иЗ
опаснымив 
ďĨġĮĸб осуществлятьЗ организациюЗ
обезвреживанияУЗ утилизацииЗ иЗ
уничтоженияЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыУЗ
признанныхЗ поЗ результатамЗ
ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗЗЗ
некачественнымиЗиЗопаснымив 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ осуществлятьЗ
организациюЗ обезвреживанияУЗ
утилизацииЗ иЗ уничтоженияЗ мясаЗ иЗ



продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗ икрыУЗ признанныхЗ поЗ
результатамЗ ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ З З некачественнымиЗ иЗ
опаснымиХ 

ПК-2З СпособенЗ иЗ готовЗ
осуществлятьЗ
лабораторныйЗ иЗ
производственныйЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗкачестваЗсырьяЗиЗ
безопасностиЗ З продуктовЗ
животногоЗ иЗ
растительногоЗ
происхождения 

ИПК-2Х1З ОбладаетЗ навыкамиЗ
проведенияЗ лабораторныхЗ
исследованийЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ
убояУЗпищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ рыбыЗ иЗ
гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
определенияЗ показателейУЗ ихЗ
качестваЗиЗбезопасности 

ăĩĜĮĸбЗ проведениеЗ лабораторныхЗ
исследованийЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
определенияЗ показателейУЗ ихЗ качестваЗ иЗ
безопасностив 
ďĨġĮĸбЗ проведениеЗ лабораторныхЗ
исследованийЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
определенияЗ показателейУЗ ихЗ качестваЗ иЗ
безопасностив 
ВħĜĠġĮĸ: навыкамиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗ исследованийЗ мясаЗ иЗ
продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ определенияЗ
показателейУЗихЗкачестваЗиЗбезопасности 

ИПК-2.2 ОбосновываетЗ
ветеринарно-санитарныйЗ анализЗ
безопасностиЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ
убояУЗпищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ рыбыЗ иЗ
гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
возможностиЗ ихЗ допускаЗ кЗ
использованиюЗ дляЗ пищевыхЗ иЗ
иныхЗ целейЗ наЗ основеЗ данныхЗ
осмотраЗ иЗ лабораторныхЗ
исследований 

ăĩĜĮĸбЗ ĪĝĪĭĩĪĞĜĩĤġ ветеринарно-

санитарногоЗ анализаЗ безопасностиЗ мясаЗ
иЗ продуктовЗ убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ
сырьяЗ иЗ продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗ продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУ рыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗвозможностиЗихЗ
допускаЗкЗиспользованиюЗдляЗпищевыхЗиЗ
иныхЗцелейЗнаЗосновеЗданныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ďĨġĮĸб проводитьЗ обоснование 

ветеринарно-санитарногоЗ анализаЗ
безопасностиЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ убояУЗ
пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ продукцииУЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицыУЗ рыбыЗ иЗ гидробионтовУЗ икрыЗ дляЗ
возможностиЗ ихЗ допускаЗ кЗ
использованиюЗ дляЗ пищевыхЗ иЗ иныхЗ
целейЗ наЗ основеЗ данныхЗ осмотраЗ иЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ВħĜĠġĮĸ: навыкамиЗ проведенияЗ
обоснования ветеринарно-санитарногоЗ
анализаЗ безопасностиЗ мясаЗ иЗ продуктовЗ
убояУЗ пищевогоЗ мясногоЗ сырьяЗ иЗ
продукцииУЗ медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗ яицЗ птицыУЗ рыбыЗ иЗ



гидробионтовУЗикрыЗдляЗвозможностиЗихЗ
допускаЗкЗиспользованиюЗдляЗпищевыхЗиЗ
иныхЗцелейЗнаЗосновеЗданныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследованийХ 

ПК-4З СпособенЗ проводитьЗ
экспертнуюЗ оценкуЗ иЗ
контрольЗ технологическихЗ
процессовЗ иЗ операцийЗ поЗ
переработкеЗ сырьяЗ иЗ
производствуЗ готовыхЗ
продуктовЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗ
происхождения 

ИПК-4У1ЗОсуществляетЗконтрольЗ
санитарно-технологическогоЗ
состоянияЗ иЗ температурно-

влажностногоЗ режимаЗ приЗ
переработкеЗ сырьяЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхождения 

ăĩĜĮĸб порядокЗ осуществлятьЗ контрольЗ
санитарно-технологическогоЗсостоянияЗиЗ
температурно-влажностногоЗрежимаЗприЗ
переработкеЗ сырьяЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
ďĨġĮĸб осуществлятьЗ контрольЗ
санитарно-технологическогоЗсостоянияЗиЗ
температурно-влажностногоЗрежимаЗприЗ
переработкеЗ сырьяЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ осуществлятьЗ
контрольЗ санитарно-технологическогоЗ
состоянияЗиЗтемпературно-влажностногоЗ
режимаЗ приЗ переработкеЗ сырьяЗ
животногоЗ иЗ растительногоЗ
происхожденияХ 

ПК-5 СпособенЗ обобщатьЗ
данныеЗ оЗ результатахЗ
ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ наЗ объектахЗ
госветнадзораЗиЗсоставлятьЗ
производственнуюЗ
документациюЗ иЗ
установленнуюЗ отчетностьЗ
поЗутвержденнымЗнормам 

ИПК-5У1З ОпределяетЗ
идентификациюЗ иЗ прослеживаетЗ
движениеЗ отЗ сырьяЗ доЗ готовойЗ
продукции 

ăĩĜĮĸб порядокЗ идентификацииЗ иЗ
прослеживаемостиЗ движенияЗ отЗ сырьяЗ
доЗготовойЗпродукциив 
ďĨġĮĸб осуществлятьЗ идентификациюЗ иЗ
прослеживаемостьЗдвиженияЗотЗсырьяЗдоЗ
готовойЗпродукциив 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ идентификацииЗ иЗ
прослеживаемостиЗ движенияЗ отЗ сырьяЗ
доЗготовойЗпродукции 

ИПК-5,2 СоставляетЗ
производственнуюЗ
документациюЗ иЗ установленнуюЗ
отчетностьЗ поЗ утвержденнымЗ
нормам 

ăĩĜĮĸб порядокЗ составленияЗ
производственнойЗ документацииЗ иЗ
установленнуюЗ отчетностьЗ поЗ
утвержденнымЗнормамв 
ďĨġĮĸб составлятьЗ производственнуюЗ
документациюЗ иЗ установленнуюЗ
отчетностьЗпоЗутвержденнымЗнормамв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ составленияЗ
производственнойЗ документацииЗ иЗ
установленнуюЗ отчетностьЗ поЗ
утвержденнымЗнормамХ 

ИПК-5,3 ПрименяетЗ
информационныеЗ системыЗ иЗ
базыЗ данныхЗ приЗ составленииЗ
документовЗ отчетовЗ поЗ
производственнойЗдеятельности 

ăĩĜĮĸб порядокЗ применения 

информационныхЗсистемЗиЗбазыЗданныхЗ
приЗ составленииЗдокументовЗотчетовЗпоЗ
производственнойЗдеятельностив 
ďĨġĮĸб применятьЗ информационныеЗ
системыЗиЗбазыЗданныхЗприЗсоставленииЗ
документовЗ отчетовЗ поЗ
производственнойЗдеятельностив 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ применятьЗ
информационныеЗ системыЗ иЗ базыЗ
данныхЗ приЗ составленииЗ документовЗ
отчетовЗ поЗ производственнойЗ
деятельностиХ 

ПК-6 СпособенЗ проводитьЗ
ветеринарно-санитарнуюЗ
оценкуЗиЗконтрольЗготовойЗ
продукцииЗ иЗ сырьяЗ
животногоЗ иЗ
растительногоЗ
происхожденияУЗ соЗ

ИПК-6,1 ПроводитЗ ветеринарно-

санитарныйЗ осмотрЗ продукцииЗ
дляЗопределенияЗсоответствияЗееЗ
представленнойЗ ветеринарнойЗ
сопроводительнойЗ документацииЗ
требованиямЗ безопасностиЗ иЗ
необходимостиЗ проведенияЗ

ăĩĜĮĸб порядокЗ проведенияЗ
ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ
продукцииЗ дляЗ определенияЗ
соответствияЗ ееЗ представленнойЗ
ветеринарнойЗ сопроводительнойЗ
документации требованиямЗ
безопасностиЗ иЗ необходимостиЗ



знаниемЗправилЗперевозкиУЗ
храненияЗ иЗ реализацииЗ
грузовУЗ подконтрольныхЗ
ветеринарнойЗслужбе 

лабораторныхЗисследований проведенияЗлабораторныхЗисследованийв 
ďĨġĮĸб проводитьЗ ветеринарно-

санитарныйЗ осмотрЗ продукцииЗ дляЗ
определенияЗ соответствияЗ ееЗ
представленнойЗ ветеринарнойЗ
сопроводительнойЗ документацииЗ
требованиямЗ безопасностиЗ иЗ
необходимостиЗ проведенияЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ проведенияЗЗ
ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ
продукцииЗ дляЗ определенияЗ
соответствияЗ ееЗ представленнойЗ
ветеринарнойЗ сопроводительнойЗ
документацииЗ требованиямЗ
безопасностиЗ иЗ необходимостиЗ
проведенияЗлабораторныхЗисследований 

ИПК-6.2 ОсуществляетЗ
ветеринарно-санитарнуюЗ оценкуЗ
возможностиЗ допускаЗ кЗ
использованиюЗ поЗ назначениюЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗ яицЗ З птицыЗ
наЗ основеЗ данныхЗ осмотраЗ иЗ
лабораторныхЗисследований 

ăĩĜĮĸб порядокЗ проведенияЗ
ветеринарно-санитарнойЗ оценкиЗ
возможностиЗ допускаЗ кЗ использованиюЗ
поЗназначениюЗмедаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗяицЗптицы наЗосновеЗданныхЗ
осмотраЗиЗлабораторныхЗисследованийв 
ďĨġĮĸб проводитьЗ ветеринарно-

санитарнуюЗ оценкуЗ возможностиЗ
допускаЗкЗиспользованиюЗпоЗназначениюЗ
медаУЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовУЗ
растительныхЗ пищевыхЗ продуктовУЗ яицЗ
птицы наЗ основеЗ данныхЗ осмотраЗ иЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ВħĜĠġĮĸб навыкамиУЗ проведенияЗЗ
ветеринарно-санитарнойЗ оценкиЗ
возможностиЗ допускаЗ кЗ использованиюЗ
поЗназначениюЗмедаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗ растительныхЗ пищевыхЗ
продуктовУЗяицЗЗптицыЗнаЗосновеЗданныхЗ
осмотраЗиЗлабораторныхЗисследований 

 

2.ЗĈġĭĮĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩķЗПĨĪĠįħĻРЗĞЗĭĮĬįĦĮįĬġЗĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪĥЗīĬĪğĬĜĨĨķ 

Дисциплина Б1.Ч.34 «ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗ ĦĪĩĮĬĪħĸЗ ĤЗ ĪĭĩĪĞķЗ
ĮġıĩĪħĪğĤĤЗĞЗīġĬġĬĜĝĜĮķĞĜĺĵġĥЗĪĮĬĜĭħĤ» ĪĮĩĪĭĤĮĭĻ кЗобязательнойЗчастиХ 

ДаннаяЗ дисциплинаЗ опираетсяЗ наЗ курсыЗ дисциплинбЗ биологияУЗ патологическаяЗ физиологияЗ
животныхУЗ микологияУЗ микробиологияУЗ основыЗ вирусологииЗ являетсяЗ основойЗ дляЗ изученияЗ
дисциплинбЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыУЗ ветеринарной санитарииУЗ стандартизацияЗ иЗ
сертификацияУЗ законодательныеЗ основыЗ безопасностиЗ продуктовЗ питанияУЗ санитарныеЗ
требованияЗиЗконтрольЗкачестваЗпродукцииХЗ 

 

3.ЗčĪĠġĬĢĜĩĤġЗĠĤĭĲĤīħĤĩķЗПĨĪĠįħĻР 

РаспределениеЗ часовЗ поЗ темамЗ иЗ видамЗ занятийЗ представляетсяЗ вЗ таблицеЗ 2З поЗ каждойЗ
формеЗобученияЗ(очнаяУЗзаочнаяР: 



ĎĜĝħĤĲĜЗ2.ЗĊĳĩĜĻЗİĪĬĨĜ 

ғ 

п/п 
НаименованиеЗразделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов Формируе-

мыеЗкомпе-

тенции 

 

ЛекцииЗ
ПЛР 

ВидЗ
занятияЗ

ПЛРР 

СамостХЗ
работаЗ
ПСРР 

ВсегоЗ 
поЗ

теме 

1 2 3 4 5 6 7 

 СеместрЗғЭ      

1. ПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗ
иЗосновыЗтехнологии убояЗи переработкиЗ
скотаУЗптицыУЗсбораЗиЗобработкиЗ
эндокринно-ферментногоЗсырьяЗна 

мясокомбинатахУЗптицекомбинатахУЗбойнях 

иЗубойныхЗпунктахХ 

2 4 4 10 ПК-1; ПК-2; 

ПК-4; ПК-5; 

ПК-6 

2. ПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗ
иЗосновыЗтехнологии обработкиЗ
субпродуктовУЗпроизводстваЗпищевыхЗ
топленыхЗжировУЗкровиЗиЗпродуктовЗ
переработкиЗкровиЗна мясокомбинатахУЗ
бойнях иЗубойныхЗпунктахХ  

2 2 4 8 

ПК-1; ПК-2; 

ПК-4; ПК-5; 

ПК-6 

3. ПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗ
иЗосновыЗтехнологииЗобработкиЗкишечногоЗ
сырьяУЗпервичнойЗперопухового сырьяУ 
консервированияЗшкурЗживотныхЗиЗ
производстваЗкормовой мукиУЗжировЗдляЗ
кормовыхЗиЗтехническихЗцелейХ 

2 2 4 8 

ПК-1; ПК-2; 

ПК-4; ПК-5; 

ПК-6 

4 ПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗ
холодильнойЗобработкиУЗхраненияЗиЗоценкиЗ

качестваЗмясаЗиЗмясопродуктов. 

2 2 4 8 ПК-1; ПК-2; 

ПК-4; ПК-5; 

ПК-6 

5 ПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗ
производстваЗколбасных изделийУЗ
продуктовЗизЗмясаЗживотныхЗиЗптицыУЗ
полуфабрикатовЗиЗмясных консервов. 

2 4 3 9 
ПК-1; ПК-2; 

ПК-4; ПК-5; 

ПК-6 

6. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольУ классификацияУ биохимическиеЗ
иЗфизико-химическиеЗсвойстваЗмолокаУЗ
основыЗтехнологииЗобработкиЗмолокаЗиЗ
производстваЗмолочныхЗпродуктовХ 

5 8 4 17 

ПК-1; ПК-2; 

ПК-4; ПК-5; 

ПК-6 

7. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольУЗосновы технологииЗпроизводстваЗ
рыбыУЗрыбнойЗпродукцииЗиЗтребованияЗ
безопасностиЗкЗрыбо-перерабатывающимЗ
предприятиямЗЗЗ 

3 6 3 12 

ПК-1; ПК-2; 

ПК-4; ПК-5; 

ПК-6 

 Реферат   9 9  

 Экзамен   27 27  

 Итогоб 18 28 62 108  

 

ĎĜĝħĤĲĜЗ3.ЗăĜĪĳĩĜĻЗİĪĬĨĜ 

ғ 

п/п 
Наименование разделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов Формируе-

мыеЗкомпе-

тенции 

 

ЛекцииЗ
ПЛР 

ВидЗ
занятияЗ

ПЛРР 

СамостХЗ
работаЗ
ПСРР 

ВсегоЗ 
поЗтеме 

1 2 3 4 5 6 7 

 СеместрЗғЭ      

1. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗиЗосновыЗтехнологии убояЗиЗ
переработкиЗскотаУЗптицыУЗсбораЗиЗ
обработкиЗэндокринно-ферментногоЗсырья 

наЗмясокомбинатахУЗптицекомбинатахУЗ

1 2 11 14 ПК-1; ПК-2; 

ПК-4вЗПК-5;    

ПК-6 



бойняхЗиЗубойныхЗпунктахХ 
2. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ

контрольЗиЗосновыЗтехнологии обработкиЗ
субпродуктовУЗпроизводстваЗпищевыхЗ
топленыхЗжировУЗкрови иЗпродуктовЗ
переработкиЗкровиЗнаЗмясокомбинатахУЗ
бойняхЗиЗубойныхЗпунктахХ 

 2 11 13 

ПК-1; ПК-2; 

ПК-4; ПК-5; 

ПК-6 

3. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗиЗосновыЗтехнологииЗобработкиЗ
кишечногоЗсырьяУЗпервичнойЗ
перопуховогоЗсырья, консервированияЗ
шкурЗживотныхЗиЗпроизводстваЗкормовойЗ
мукиУЗжировЗдляЗкормовыхЗиЗтехническихЗ
целейХ 

1  11 12 

ПК-1вЗПК-2; 

ПК-4вЗПК-5; 

ПК-6 

4. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗхолодильнойЗобработкиУЗ
храненияЗиЗоценкиЗкачестваЗмясаЗиЗ

мясопродуктов. 

1  11 12 
ПК-1; ПК-2; 

ПК-4; ПК-5; 

ПК-6 

5. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольЗпроизводстваЗколбасныхЗ
изделийУЗпродуктовЗизЗмясаЗживотныхЗиЗ
птицыУЗполуфабрикатовЗиЗмясныхЗ
консервов. 

1 2 11 14 

ПК-1; ПК-2; 

ПК-4; ПК-5; 

ПК-6 

6. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольУ классификацияУ биохимическиеЗ
иЗфизико-химическиеЗсвойстваЗмолокаУЗ
основыЗтехнологииЗобработкиЗмолокаЗиЗ
производстваЗмолочныхЗпродуктовХ 

1 2 10 13 

ПК-1; ПК-2; 

ПК-4; ПК-5; 

ПК-6 

7. ПроизводственныйЗветеринарныйЗ
контрольУЗосновыЗтехнологииЗ
производстваЗрыбыУЗрыбнойЗпродукцииЗиЗ
требованияЗбезопасностиЗкЗрыбо-

перерабатывающимЗпредприятиямЗЗЗ 

1 - 11 12 

ПК-1; ПК-2; 

ПК-4вЗПК-5; 

ПК-6 

 Реферат   9 9  

 Экзамен   9 9  

 Итогоб 6 8 94 108  

 

УчебнаяЗдеятельностьЗсостоитЗизЗ лекцийУЗ лабораторныхУЗпрактическихУ самостоятельнойЗ
работыУЗреферата.  

3.1 čĪĠġĬĢĜĩĤġЗĪĮĠġħĸĩķıЗĬĜģĠġħĪĞЗĤЗĮġĨ 

 1.З ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗ ĦĪĩĮĬĪħĸЗ ĤЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ įĝĪĻЗ ĤЗ īġĬġĬĜĝĪĮĦĤЗ
ĭĦĪĮĜУЗ īĮĤĲķУЗ ĭĝĪĬĜЗ ĤЗ ĪĝĬĜĝĪĮĦĤЗ ĹĩĠĪĦĬĤĩĩĪ-İġĬĨġĩĮĩĪğĪЗ ĭķĬĸĻ ĩĜЗ ĨĻĭĪĦĪĨĝĤĩĜĮĜıУЗ
īĮĤĲġĦĪĨĝĤĩĜĮĜıУ ĝĪĥĩĻıЗĤЗįĝĪĥĩķıЗīįĩĦĮĜı 

 ПравилаЗ приемки-сдачиЗ скотаУЗ производственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ предубойногоЗ
содержанияЗ скотаЗ иЗ птицыУЗ процессаЗ убояЗ скотаУЗ оглушенияЗ животныхУЗ обескровливанияУЗ отделенияЗ
головыЗотЗтушиЗживотныхУЗсъемкиЗшкурыУЗшпаркиЗсвиныхЗтушУЗразделкиУЗзачисткиЗтушЗветеринарноеЗиЗ
товароведческоеЗ клейменияУЗ оценкиЗ качестваЗ боенскойЗ обработкиЗ тушЗ животныхУЗ сбораУЗ обработкиЗ иЗ
консервированияЗ эндокринно-ферментногоЗ сырьяХ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ процессаЗ
убояЗ птицыбЗ электрооглушенияУЗ убояЗ иЗ обескровливанияУЗ удаленияЗ оперенияУЗ потрошенияУЗ зачисткиЗ иЗ
формовкиЗтушекХЗТребованияЗкачествуЗиЗбезопасностиЗготовойЗпродукции мясаЗптицы. 

 2.З ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗ ĦĪĩĮĬĪħĸЗ ĤЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĪĝĬĜĝĪĮĦĤЗ
ĭįĝīĬĪĠįĦĮĪĞУЗīĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜЗīĤĵġĞķıЗĮĪīħġĩķıЗĢĤĬĪĞУЗĦĬĪĞĤ ĤЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗīġĬġĬĜĝĪĮĦĤЗĦĬĪĞĤЗĩĜЗ
ĨĻĭĪĦĪĨĝĤĩĜĮĜıУЗĝĪĥĩĻıЗĤЗįĝĪĥĩķıЗīįĩĦĮĜı. 
 КлассификацияЗ субпродуктовХЗ З ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ операцийЗ обработкиЗ
шерстныхУЗ мякотныхУЗ мясокостныхЗ иЗ слизистыхЗ субпродуктовУЗ ПроизводственнаяЗ номенклатураЗ жира-

сырцаУЗ ветеринарныеЗ иЗ технологические требованияЗ кЗ качеству иЗ безопасностиЗ жира-сырца, 

используемого приЗ производствеЗ пищевыхЗ топленыхЗ жировХЗ ТребованияЗ кЗ качеству иЗ безопасностиЗ
топленогоЗ животногоЗ жираУЗ дефектыЗ жировЗ иЗ причиныЗ ихЗ возникновенияУЗ производственныйЗ контрольЗ



процессаЗ производстваЗ топленыхЗ животныхЗ жировХЗ ПодготовкаЗ кЗ вытопкеУЗ измельчениеУЗ выплавкаУЗ
очисткаЗ жираУЗ упаковкаХЗ ОпределениеЗ качестваЗ пищевых топленыхЗ жировХЗ ОрганолептическиеЗ
исследованияХЗХимическиеЗисследованияЗжировХЗВетеринарныеЗиЗтехнологическиеЗтребованияЗкЗкачеству 

иЗбезопасностиЗкровиЗиЗпродуктамЗееЗпереработкиХЗПищеваяЗкровьбЗхарактеристикаУЗтребованияУЗконтрольЗ
качестваХЗПроизводственныйЗконтрольЗтехнологическихЗпроцессовЗпоЗстадиямЗпроизводстваХЗОпределениеЗ
качестваЗкровиЗиЗпродуктовЗееЗпереработки 

 3.ЗċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗ ĦĪĩĮĬĪħĸЗ ĤЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĪĝĬĜĝĪĮĦĤЗ ĦĤĴġĳĩĪğĪЗ
ĭķĬĸĻУЗ īġĬĞĤĳĩĪĥЗ īġĬĪ-īįıĪĞĪğĪЗ ĭķĬĸĻУ ĦĪĩĭġĬĞĤĬĪĞĜĩĤĻЗ ĴĦįĬЗ ĢĤĞĪĮĩķıЗ ĤЗ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜЗ
ĦĪĬĨĪĞĪĥЗĨįĦĤУЗĢĤĬĪĞЗĠħĻЗĦĪĬĨĪĞķıЗĤЗĮġıĩĤĳġĭĦĤıЗĲġħġĥ. 
 НоменклатураЗ кишечногоЗ сырьяЗ иЗфабриката. Ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ качеству иЗ
безопасности кишечногоЗ сырьяХЗ ОсновыЗ технологии обработкиЗ кишечногоЗ сырьяУЗ способыЗ
консервированияУЗоценкиЗкачестваЗконсервированногоЗкишечногоЗсырья-фабриката 

 КлассификацияЗ шкурХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ требования приЗ съемкеЗ шкурУЗ обработкеУЗ посолеЗ
консервированииЗ шкурУЗ способыЗ консервированияЗ шкурЗ животныхУЗ клеймениеЗ иЗ определениеЗ качестваЗ
консервированныхЗшкурЗупаковкиУЗмаркировкиЗиЗхранения.  

 ПроизводственнаяЗноменклатураЗиЗхарактеристикаЗтехническогоЗсырьяХЗВетеринарно-санитарныеЗ
иЗ технологическиеЗ требования кЗ качеству иЗ безопасности сырьяУЗ правилаЗ приемкиУЗ помещенияЗ дляЗ
приемкиЗ иЗ переработкиЗ сырьяЗ приЗ производствеЗ животныхЗ кормовХ КонтрольЗ производственногоЗ
процессабЗ подготовкаЗ сырьяЗ кЗ переработкеУЗ тепловаяЗ обработкаЗ сырьяХЗ ОчисткаЗ жираХЗ ПрессованиеЗ
шкварыУЗ обработкаЗ сухойЗ шкварыЗ иЗ кормовойЗ мукиУЗ упаковкаХЗ МаркировкаЗ иЗ хранениеХ ТребованияЗ кЗ
качествуЗ готовойЗ продукции ОпределениеЗ качестваЗ кормовойЗ мукибЗ отборЗ пробУЗ органолептическаяЗ
оценкаУЗфизико-химическиеЗисследованияХ 
 4.ЗċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗ ĦĪĩĮĬĪħĸЗ ıĪħĪĠĤħĸĩĪĥЗ ĪĝĬĜĝĪĮĦĤУЗ ıĬĜĩġĩĤĻЗ ĤЗ ĪĲġĩĦĤЗ
ĦĜĳġĭĮĞĜЗĨĻĭĜЗĤЗĨĻĭĪīĬĪĠįĦĮĪĞ. 
  КлассификацияЗ мясаЗ поЗ термическомуЗ состояниюХЗ Ветеринарно-санитарноеЗ иЗ технологическоеЗ
значениеЗ режимаЗ холодильнойЗ обработкиЗ иЗ храненияЗ ПодготовкаЗ холодильныхЗ камерУЗ правильноеЗ
размещениеЗмясаЗиЗсубпродуктовХЗПроцессЗохлажденияХЗЗамораживаниеЗмясаЗиЗсубпродуктовХЗХранениеЗ
охлажденногоЗиЗмороженогоЗмясаХЗКонтрольЗразмораживанияЗмясаХЗОценкаЗсвежестиЗмясаХЗОтборЗпробУЗ
органолептическаяЗоценкаЗсвежестиЗмясаХЗХимическиеЗисследованияЗмясаХЗОценкаЗстепениЗсвежестиЗмясаЗ
птицыХЗКонтрольно-измерительныеЗприборы. 

 5. ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗĦĪĩĮĬĪħĸЗīĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜЗĦĪħĝĜĭĩķıЗĤģĠġħĤĥУЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗ
ĤģЗĨĻĭĜЗĢĤĞĪĮĩķıЗĤЗīĮĤĲķУЗīĪħįİĜĝĬĤĦĜĮĪĞЗĤЗĨĻĭĩķıЗĦĪĩĭġĬĞĪĞ. 
 Ветеринарно-санитарныеЗтребованияЗприЗвходном контроле основногоЗсырьяЗиЗвспомогательныхЗ
материаловХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ иЗ технологическиеЗ требованияЗ кЗ качествуЗ сырьяЗ иЗ тарыХЗ 
ПодготовкаЗ сырьяЗ вспомогательныхЗ материаловЗ иЗ тарыЗ передЗ использованиемХЗ Производственно-

ветеринарныйЗ контрольЗ поЗ стадиямЗ технологическойЗ обработкибЗ приемаЗ иЗ подготовкиЗ сырьяУЗ разделкиЗ
тушЗиЗполутушУЗобвалкиЗиЗжиловкиУЗпосолаЗмясаУЗизмельченияУЗсоставленияЗфаршаУЗшприцеванияЗиЗвязкиЗ
батоновУЗ приЗ термическойЗ обработкеУЗ охлажденииУЗ копченииЗ иЗ сушкеУЗ упаковыванияЗ иЗ храненияЗ
колбасныхЗизделийХЗ МясныеЗполуфабрикатыУЗклассификация. требованияЗкЗмясномуЗсырьюУЗидущемуЗнаЗ
изготовлениеЗ полуфабрикатовХЗ Производственно-ветеринарныйЗ иЗ технологическийЗ контрольЗ процессаЗ
производстваЗполуфабрикатов, режимовЗпроизводства, качестваЗготовойЗпродукцииХ  
 МясныеЗ консервыУЗ товарнаяЗ номенклатураУЗ ветеринарно-санитарнаяЗ иЗ товароведческаяЗ
характеристикаЗ основногоЗ иЗ вспомогательногоЗ сырьяХЗ ВидыЗ тарыУЗ используемыеЗ приЗ производствеЗ
консервовХЗ ПриемЗ иЗ контрольЗ сырьяЗ иЗ тарыХЗ ПроизводственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ поЗ стадиямЗ
технологическойЗ обработкиУЗ фасованиеЗ иЗ закаткаУЗ стерилизация термостатнаяЗ выдержкаУЗ сортировкаЗ иЗ
упаковываниеХЗ УсловияЗ иЗ срокиЗ храненияХЗ ВидыЗдефектовЗ консервовХЗ ОпределениеЗ качестваЗ консервовХЗ
ОценкаЗвнешнегоЗвидаЗбанокХЗОпределениеЗсостоянияЗвнутреннейЗповерхностиЗбанокХЗОрганолептическиеЗ
исследованияЗконсервовХЗХимическиеЗисследованияЗконсервовХ 
 Э.З ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗ ĦĪĩĮĬĪħĸУ ĦħĜĭĭĤİĤĦĜĲĤĻУ ĝĤĪıĤĨĤĳġĭĦĤġЗ ĤЗ İĤģĤĦĪ-

ıĤĨĤĳġĭĦĤġЗ ĭĞĪĥĭĮĞĜЗ ĨĪħĪĦĜУЗ ĪĭĩĪĞķЗ ĮġıĩĪħĪğĤĤЗ ĪĝĬĜĝĪĮĦĤЗ ĨĪħĪĦĜЗ ĤЗ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜЗ ĨĪħĪĳĩķıЗ
īĬĪĠįĦĮĪĞ. ТовароведнаяЗ классификацияЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ товаровУЗ ветеринарно-санитарныеЗ
требованияУЗ биохимическиеУЗ физико-механическиеЗ свойстваЗ молокаХЗ МолокоЗ другихЗ видовЗ животныхбЗ
характеристикаУЗ пищеваяЗ ценностьУЗ химическийЗ составЗ иЗ использованиеХЗ ТребованияЗ кЗ качествуЗ иЗ
безопасностиЗмолокаУЗ производственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ приЗ обработкеЗ молокаЗ иЗ производствеЗ
молочныхЗ продуктовХЗ ФальсификацияЗ молокаЗ иЗ методыЗ ееЗ обнаруженияХЗ ПорокиЗ молокаУЗ причиныЗ
возникновенияЗ иЗ методыЗ обнаруженияХЗ ПервичнаяЗ обработкаЗ молокаХ ОсновныеЗ технологические 

операцииЗ ѻ сборЗ иЗ транспортированиеУЗ контрольЗ качестваЗ иЗ учетаЗ количестваУ очисткаУЗ охлаждениеЗ иЗ
хранениеЗ молока. МеханическаяЗ обработкаЗ молокаЗ НормализацияЗ молокаЗ ГомогенизацияЗ молокаЗЗЗ
ТепловаяЗ обработкаЗ молокаЗ РозливУЗ фасованиеЗ иЗ упаковываниеЗ молокаЗ иЗ молочныхЗ продуктовЗ ОбщиеЗ
техническиеЗтребованияЗкЗмолокуЗпитьевомуХЗЭкспертизаЗкачестваЗмолокаЗКлассификацияЗиЗассортиментЗ 





 

 

4.3.ЗċġĬġĳġĩĸЗĬġĭįĬĭĪĞЗĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩĪ-ĮġħġĦĪĨĨįĩĤĦĜĲĤĪĩĩĪĥЗĭġĮĤЗ«ĄĩĮġĬĩġĮ» 

ТаблицаЗ4ХЗПереченьЗинформационныхЗресурсовЗ 
ғ 
п/п 

Наименование Адрес 

1 ОфициальныйЗсайтЗМинсельхозаЗРоссии http://www.mcx.ru/ 

2 АграрнаяЗроссийскаяЗинформационнаяЗсистема http://aris.ru/ 

3 ЕдиныйЗсервисныйЗпорталЗМинсельхозаЗРоссии http://service.mcx.ru/Home/RegistersAnd
Registers 

4 ОфициальныйЗсайтЗфедеральнойЗслужбыЗпоЗ
ветеринарномуЗиЗфитосанитарномуЗнадзору 

http://www.fsvps.ru/ 

5 ГосударственнаяЗинформационнаяЗсистемаЗвЗсфереЗ
ветеринариибЗВетис 

http://vetrf.ru/ 

6 ЭлектроннаяЗбиблиотечнаяЗсистемаЗиздательстваЗ
«Лань» 

www.e.lanbook.com 

7 НаучнаяЗэлектроннаяЗбиблиотекаЗeуibraryХru www.eLibrary.com 

8 Электронно-библиотечнаяЗсистемаЗиздательстваЗ
«Инфра-М» 

www.znanium.com 

 

4.4.ЗĈġĮĪĠĤĳġĭĦĤġЗįĦĜģĜĩĤĻЗĠħĻЗĪĝįĳĜĺĵĤıĭĻЗīĪЗĪĭĞĪġĩĤĺЗĠĤĭĲĤīħĤĩķЗПĨĪĠįħĺРЗĤЗ
ĭĜĨĪĭĮĪĻĮġħĸĩĪĥЗĬĜĝĪĮķ 

1. ПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗиЗосновыЗтехнологииЗвЗперерабатывающейЗ
отраслибЗ методХЗ указания/З НовосибХЗ госХЗ аграрХЗ унтХЗ ИнститутЗ ветХЗ медЗ иЗ биотехнологиибЗ состХЗ
ВХМХЗФоминХѻ НовосибирскУЗ2024Хѻ3ЭЗсХ 

4.5. ċġĬġĳġĩĸЗ ĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķıЗ ĮġıĩĪħĪğĤĥУЗ ĤĭīĪħĸģįġĨķıЗ īĬĤЗ ĪĭįĵġĭĮĞħġĩĤĤЗ
ĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪğĪЗ īĬĪĲġĭĭĜЗ īĪЗ ĠĤĭĲĤīħĤĩġЗ ПĨĪĠįħĺРУЗ ĞĦħĺĳĜĻЗ īġĬġĳġĩĸЗ īĬĪğĬĜĨĨĩĪğĪЗ
ĪĝġĭīġĳġĩĤĻЗĤЗĤĩİĪĬĨĜĲĤĪĩĩķıЗĭīĬĜĞĪĳĩķıЗĭĤĭĮġĨУЗĩĜğħĻĠĩķıЗīĪĭĪĝĤĥ 

1ХЗ ИспользованиеЗ видеопроекторовЗ дляЗ демонстрацииЗ видеофильмовЗ иЗ презентацийЗ поЗ
биологическойЗбезопасностиЗпродуктовЗживотногоЗпроисхожденияХ 

ТаблицаЗ5ХЗПереченьЗлицензионногоЗпрограммногоЗобеспечения 

ғ 
п/п 

Наименование Кол-воЗключей ТипЗлицензииЗилиЗ
правообладатель 

1. MS Windows 2007 1 Microsoft 

2. MS Office 2007 prof (Word, Excel, Access, 

PowerPoint) 

1 Microsoft 

3. Броузерфozillaнireнox 1 MozillaPublicLicense 

4. ПочтовыйЗклиентЗыhunderbird 1 MozillaPublicLicense 

ТаблицаЗЭХЗПереченьЗплакатовЗПпоЗтемамРУЗкартУЗстендовУЗ 
макетовУЗпрезентацийУЗфильмовЗи тХдХ 

ғ 
п/п 

Тип Наименование Примечание 

1. 1 Видеофильмы ПроизводственныйЗветеринарныйЗконтрольЗ
процессовХЗАнализЗрисковУЗкорректирующиеЗ
мероприятия 

ОтЗ10ЗминХЗ20 

2. 2 Презентации СогласноЗтемамЗлекцийЗПтаблХЗ2РХЗ КоличествоЗслайдовЗ
различноеЗвЗкаждойЗлекции 

 
5.ЗĊīĤĭĜĩĤġЗĨĜĮġĬĤĜħĸĩĪ-ĮġıĩĤĳġĭĦĪĥЗĝĜģķ 

ТаблицаЗЮХЗПереченьЗиспользуемыхЗпомещений 
ғ 

аудитор
ии 

ТипЗаудитории ПереченьЗоборудования 

НК-316 УчебнаяЗаудиторияЗдляЗ ПроекторЗ стационарныйУЗ экранЗ проекционныйУЗ



проведенияЗпрактическихЗ
ПсеминарскихРЗзанятийУЗ
групповыхЗиЗиндивидуальныхЗ
консультацийУЗпроведенияЗ
текущегоЗконтроляЗиЗ
промежуточнойЗаттестации 

стационарныйЗ компьютерУЗ доскаЗ ученическаяУЗ
стендыУЗшкафЗсЗмузейнымиЗпрепаратамиУЗкомплектЗ
ученическойЗмебелиЗПстолыУЗстульяР 

6.ЗċĪĬĻĠĪĦЗĜĮĮġĭĮĜĲĤĤЗĭĮįĠġĩĮĪĞЗīĪЗĠĤĭĲĤīħĤĩġ 

ДляЗ аттестацииЗ студентовЗ поЗ дисциплине Б1.Ч.34 «ċĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥЗ
ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķĥЗĦĪĩĮĬĪħĸЗĤЗĪĭĩĪĞķЗĮġıĩĪħĪğĤĤЗĞЗīġĬġĬĜĝĜĮķĞĜĺĵġĥЗĪĮĬĜĭħĤ» 
используетсяЗ традиционнаяЗ системаЗ контроляЗ иЗ оценкиЗ успеваемостиЗ
обучающихся. 
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