


ċĜĭīĪĬĮЗİĪĩĠĜЗĪĲġĩĪĳĩķıЗĭĬġĠĭĮĞ 

№З
п/п 

КонтролируемыеЗразделыЗПтемыРЗ
дисциплиныС 

КодЗ
контролируемо
йЗкомпетенцииЗ
ПилиЗееЗчастиР 

Наименование 

оценочногоЗсредства 

    1ХЗ З ĊĝĵĤġЗ ĞĪīĬĪĭķЗ ĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĪĥЗ ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤЗ ĭķĬĸĻЗ īĬĪĠįĦĮĪĞЗ ĢĤĞĪĮĩĪğĪЗ
ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪЗīĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻХ 
1.1 ЗаконодательныеЗиЗнормативноЗ

правовыеЗосновыЗобеспеченияЗ
биологическойЗбезопасностиЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗрастительногоЗ
происхождения 

ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 

1.2 ОбщиеЗпонятияУЗтрассировкаЗвЗ
пищевойЗцепиУЗрискиУЗмониторингЗиЗ
определения 

ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 

  2.     БĤĪħĪğĤĳġĭĦĜĻЗĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĸЗĤЗĦĜĳġĭĮĞĪЗĭķĬĸĻЗЗЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗĢĤĞĪĮĩĪğĪЗ
ĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪЗīĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻХ 
2.1 ПотребительскиеЗсвойстваУЗкачествоУЗ

пищеваяЗценностьЗсырьяЗиЗпродуктовЗ
животногоЗиЗрастительногоЗ
происхождения 

ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 

2.2 АнтиалиментарныеЗфакторыЗпитанияХ ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 

2.3 ФальсификацияЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияУЗвидыЗфальсификацииУЗ
способыЗидентификацииХ 

ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 

 3  .    ăĜğĬĻģĩġĩĤġЗĭķĬĸĻУЗīĬĪĠįĦĮĪĞЗĢĤĞĪĮĩĪğĪЗĤЗĬĜĭĮĤĮġħĸĩĪğĪЗīĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻЗ
ĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĤĨĤЗĜğġĩĮĜĨĤХ 
3.1 Санитарно-показательныеЗ

микроорганизмыУЗзагрязнениеЗсырьяУЗ
продуктов животногоЗиЗрастительногоЗ
происхожденияЗмикроорганизмамиУЗ
гельминтамиУЗплесневымиЗгрибамиЗиЗ
ихЗметаболитамиХЗПищевыеЗ
интоксикацииУЗтоксико-инфекцииХЗ
РискиУЗконтрольУЗкорректирующиеЗ
мерыХ 

ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 

3.2 ЗагрязнениеЗсырьяУЗпродуктовЗ
животногоЗиЗрастительногоЗ
происхожденияЗксенобиотикамиЗ
химическогоЗиЗбиологическогоЗ
происхожденияХЗОсновныеЗпутиЗ
загрязненияУЗфакторыЗопасностиХЗ
КлассификацияЗвредныхЗиЗ
посторонних веществХЗХарактеристикаЗ
токсичностиЗвеществ 

 

ОПК-1; ОПК-2; 

ОПК-6 

 

 

 

 

 

 

 

 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 



3.3 ЗагрязнениеЗсырьяУЗпродуктовЗ
животногоЗиЗрастительногоЗ
происхожденияЗвеществамиЗиЗ
соединениямиУЗприменяемымиЗвЗ
полеводствеЗиЗживотноводствеХЗ
ГруппыУЗклассификацияЗзагрязнителейЗ
иЗпестицидовХЗВетеринарные 

препаратыУЗприменяемыеЗвЗ
животноводствеХЗФакторыЗопасностиУЗ
корректирующиеЗмерыХ 

ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 

3.4 ЗагрязнениеЗсырьяУЗпродуктовЗ
животногоЗиЗрастительногоЗ
происхожденияЗдиоксинамии 

полициклическими ароматическимиЗ
углеводородамиХ 

ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

 

 

 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 

3.5 ПищевыеЗдобавкиУЗ
классификацияУ принципыЗ
технологическогоЗнормированияУЗ
факторыЗопасностиЗиЗконтрольЗ
безопасностиХЗМетаболизмЗ
чужеродныхЗсоединений 

ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

 

 

 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 

   4ХЗЗЗЗďīĬĜĞħġĩĤġЗĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĪĥЗĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĸĺ 

 4.1 МетодыЗконтроляЗбиологическойЗ
безопасностиЗсырьяУЗпродуктовЗ
животногоЗиЗрастительногоЗ
происхождения 

ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 

 4.2 ОбеспечениеЗбиологическойЗ
безопасностиЗсырьяУЗпродуктовЗ
животногоЗиЗрастительногоЗ
происхождения 

ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

 

 

СеминарскиеЗзанятияУЗ
тесты 

  4.3 МетодыЗобеззараживанияЗиЗ
утилизацииЗзагрязненныхЗсырьяУЗ
продуктовЗживотногоЗиЗрастительногоЗ
происхождения 

ОПК-1вЗОПК-2; 

ОПК-6 

 

 

СеминарскиеЗзанятияУ 
тесты 

 

 

 КонтрольнаяЗработа  КонтрольныеЗзадания 

 Зачет  ВопросыЗкЗзачету 

 Экзамен  ВопросыЗкЗэкзамену 

 

КонтрольнаяЗработаЗвключаетЗвЗсебяЗвыполнениеЗконтрольныхЗзаданийЗ
поЗосновнымЗразделамЗдисциплиныХ 

 

 

 

 

 

 

ФГБОУ ВО Университет биотехнологий 

Кафедра ВСЭУ биологической и пищевой безопасности 



Комплект заданий для контрольной работы  
по дисциплине Б1.О.06 «Биологическая безопасность сырья и 

продуктов животного и растительного происхождения» 

ăĜĠĜĩĤġЗ1Х 
1ХЗ РассчитатьбЗ МХдЗ белкаУЗ МХдХЗ жираЗ наЗ рецептуруУЗ энергетическуюЗ

ценностьЗккалУЗкДжУЗПтеоретическуюЗиЗпрактическуюРХ 
2. ОпределитьЗ группыЗ иЗ категорииЗ колбасногоЗ изделияЗ поЗ

предложеннойЗрецептуреЗ 
3ХЗДатьЗхарактеристикуЗантиалиментарнымЗфакторамЗпитанияХ 
 

ăĜĠĜĩĤġЗ2Х 
1. РазработатьЗ наЗ примереЗ предложеннойЗ рецептурыЗ иЗ НДЗ

спецификациюЗнаЗготовуюЗпродукциюЗиЗмаркировкуХ 
2ХЗРазработатьЗплан-гафикЗпроизводственногоЗлабораторногоЗконтроляЗ

наЗ сырьеЗ иЗ готовуюЗ продукциюУЗ согласноЗ предложеннойЗ рецептурыЗ поЗ
органолептическимЗиЗфизико-химическимЗпоказателямХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ3Х 
1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристикуЗ биологическимЗ потенциальноЗ

опаснымЗфакторамЗиЗустановитьЗрискиХ 
2ХЗРазработатьЗплан-гафикЗпроизводственногоЗлабораторногоЗконтроляЗ

наЗ сырьеЗ иЗ готовойЗ продукцииУЗ поЗ предложеннойЗ рецептуреЗ поЗ
биологическимЗ потенциальноЗ опасным факторамЗ ПмикробиологическимЗ
показателямЗбезопасностиЗпищевыхЗпродуктов).  

3ХЗСоставитьЗ описьЗиспользуемыеЗ вЗ контрольнойЗработеЗнормативныеЗ
документыЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ4Х 
1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристикуЗ биологическимЗ потенциальноЗ

опаснымЗфакторамЗПгрибыУЗдрожжиУЗплесениРЗиЗустановитьЗрискиХ 
2ХЗРазработатьЗплан-гафикЗпроизводственногоЗлабораторногоЗконтроляЗ

наЗ сырьеЗ иЗ готовойЗ продукцииУЗ поЗ предложеннойЗ рецептуреЗ поЗ
биологическимЗпотенциальноЗопаснымЗфакторамЗПгрибыУЗдрожжиУЗплесениРХЗ 

3ХЗСоставитьЗ описьЗиспользуемыеЗ вЗ контрольнойЗработеЗнормативныеЗ
документыЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ5Х 
1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристикуЗ химическимЗ факторамЗ опасностиЗ иЗ

установитьЗрискиХ 
2ХЗ РазработатьЗ план-графикЗ производственногоЗ лабораторного 

контроляЗ наЗ сырьеЗ иЗ готовуюЗ продукциюУЗ поЗ предложеннойЗ рецептуреЗ поЗ
химическимЗ факторамЗ опасностиЗ ПтоксичныеЗ элементыбЗ мышьякУЗ ртутьУЗ
свинецУЗкадмий).  



3ХЗ СоставитьЗ описьЗ нормативныхЗ документовЗ используемыеЗ вЗ
контрольнойЗработеЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХР. 

 

ăĜĠĜĩĤġЗЭХ 
1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристикуЗ веществамЗ химическогоЗ иЗ

биологическогоЗпроисхожденияУЗПпестицидыРУЗустановитьЗрискиХ 
2ХЗ РазработатьЗ план-графикЗ производственногоЗ лабораторногоЗ

контроляЗ наЗ сырьеЗ иЗ готовуюЗ продукциюУЗ поЗ предложеннойЗ рецептуреЗ поЗ
химическимЗфакторамЗопасностибЗгексахлорциклогексанЗПаУЗbУЗу-изомерыРвЗбРЗ
ДДТЗПиЗегоЗметаболитыРвЗ 

3ХЗ СоставитьЗ описьЗ нормативныхЗ документовЗ используемыеЗ вЗ
контрольнойЗработеЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗЮХ 
1ХЗИзучитьЗиЗдатьЗхарактеристикуЗветеринарнымЗпрепаратамЗфакторамЗ

опасностиУЗустановитьЗрискиХ 
2ХЗ РазработатьЗ план-графикЗ производственногоЗ лабораторногоЗ

контроляЗ наЗ сырьеЗ иЗ готовуюЗ продукциюУЗ поЗ предложеннойЗ рецептуреЗ поЗЗЗ
факторамЗопасностиЗПветеринарныеЗпрепаратыбЗантибиотикиРХЗ 

3ХЗ СоставитьЗ описьЗ нормативныхЗ документовЗ используемыеЗ вЗ
контрольнойЗработеЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗЯХ 
1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристикуЗ веществамЗ химическогоЗ иЗ

биологическогоЗпроисхожденияЗфакторамЗопасностиЗиЗустановитьЗрискиХ 
2ХЗ РазработатьЗ план-графикЗ производственногоЗ лабораторногоЗ

контроляЗ наЗ сырьеЗ иЗ готовуюЗ продукциюУЗ поЗ предложеннойЗ рецептуреЗ поЗ
химическимЗфакторамЗопасностиЗПнитрозоаминыРХЗ 

3ХЗ СоставитьЗ описьЗ нормативныхЗ документовЗ используемыеЗ вЗ
контрольнойЗработеЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗаХ 
1ХЗИзучитьЗиЗдатьЗхарактеристикуЗдиоксинамУЗустановитьЗрискиЗ 
2ХЗ РазработатьЗ план-графикЗ производственногоЗ лабораторногоЗ

контроляЗ наЗ сырьеЗ иЗ готовуюЗ продукциюУЗ поЗ предложеннойЗ рецептуреЗ поЗ
химическимЗфакторамЗопасностиЗПдиоксиныР 

3ХЗ СоставитьЗ описьЗ нормативныхЗ документовЗ используемыеЗ вЗ
контрольнойЗработеЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ1ЧХ 
1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристику ароматическимЗ углеводородамУЗ

установитьЗрискиХЗ 



2ХЗ РазработатьЗ план-графикЗ производственногоЗ лабораторногоЗ
контроляЗ наЗ сырьеЗ иЗ готовуюЗ продукциюУЗ поЗ предложеннойЗ рецептуреЗ поЗ
химическимЗфакторамЗопасностибЗПароматическиеЗуглеводородыР 

3ХЗ СоставитьЗ описьЗ нормативныхЗ документовЗ используемыеЗ вЗ
контрольнойЗработеЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ11Х 
1ХЗИзучитьЗиЗдатьЗхарактеристику радионуклидамУЗустановитьЗрискиХ 
 2ХЗ РазработатьЗ план-графикЗ производственногоЗ лабораторногоЗ

контроляЗ наЗ сырьеЗ иЗ готовуюЗ продукциюУЗ поЗ предложеннойЗ рецептуреЗ поЗ
химическимЗфакторамЗопасности ПрадионуклидыРХ  

3ХЗ СоставитьЗ описьЗ нормативныхЗ документовЗ используемыеЗ вЗ
контрольнойЗработеЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 
 

ăĜĠĜĩĤġЗ12Х 
1ХЗИзучитьЗиЗдатьЗхарактеристику пищевымЗдобавкамУЗиспользуемымЗвЗ

пищевомЗпроизводствеУ классификацияЗ 
2ХЗ РазработатьЗ план-графикЗ производственногоЗ лабораторногоЗ

контроляЗ наЗ сырьеЗ иЗ готовуюЗ продукциюУЗ поЗ предложеннойЗ рецептуреЗ
ПпищевыеЗдобавкиУЗиспользуемыеЗвЗпищевомЗпроизводствеР  

3ХЗ СоставитьЗ описьЗ нормативныхЗ документовЗ используемыеЗ вЗ
контрольнойЗработеЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ13Х 
1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристику сырьяУЗ используемогоЗ вЗЗЗ

производствеЗ кормовЗ животногоЗ происхожденияЗ наЗ мясокомбинатеУЗ
установитьЗрискиЗ 

2ХЗ РазработатьЗ план-графикЗ производственногоЗ лабораторногоЗ
контроляЗнаЗЗЗЗготовуюЗпродукциюЗПкормаЗживотногоЗпроисхождения 

3ХЗ СоставитьЗ описьЗ нормативныхЗ документовЗ используемыеЗ вЗ
контрольнойЗработеЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ14Х 
1. РазработатьЗ наЗ примереЗ предложеннойЗ рецептурыЗ иЗ НДЗ

спецификациюЗнаЗмолокоЗпитьевоеЗиЗмаркировкуХ 
2ХЗРазработатьЗплан-гафикЗпроизводственногоЗлабораторногоЗконтроляЗ

наЗ сырьеЗ иЗ готовуюЗ продукциюЗ ПмолокоЗ питьевоеРЗ согласноЗ предложеннойЗ
рецептурыУЗпоЗорганолептическимЗиЗфизико-химическимЗпоказателям 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ15Х 
1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристикуЗ биологическимЗ ПмикроорганизмыУЗ

микотоксиныРЗ потенциальноЗ опаснымЗ факторамЗ иЗ установитьЗ рискиЗ приЗ
производствеЗмолокаЗпитьевогоХ 



2ХЗРазработатьЗплан-гафикЗпроизводственногоЗлабораторногоЗконтроляЗ
наЗ сырьеЗ иЗ З З готовуюЗ продукцию-молокоЗ питьевоеЗ поЗ биологическимЗ
потенциальноЗ опаснымЗ факторамЗ ПмикотоксиныЗ иЗ микробиологическиеЗ
показателиЗбезопасности).  

3ХЗСоставитьЗ описьЗиспользуемыеЗ вЗ контрольнойЗработеЗнормативныеЗ
документыЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ1ЭХ 
1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристикуЗ биологическимЗ потенциальноЗ

опаснымЗ ПтоксичныеЗ элементыРЗ факторамЗ иЗ установитьЗ рискиЗ приЗ
производствеЗмолокаЗпитьевогоХ 

2ХЗРазработатьЗплан-гафикЗпроизводственногоЗлабораторногоЗконтроляЗ
наЗ сырьеЗ иЗ З З готовуюЗ продукцию-молокоЗ питьевоеЗ поЗ биологическимЗ
потенциальноЗопаснымЗфакторамЗПтоксичныеЗэлементыРХЗ 

3ХЗСоставитьЗ описьЗиспользуемыеЗ вЗ контрольнойЗработеЗнормативныеЗ
документыЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ1ЮХ 
 1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристикуЗ биологическимЗ потенциальноЗ

опаснымЗ ПантибиотикиРЗ факторамЗ иЗ установитьЗ рискиЗ приЗ производствеЗ
молокаЗпитьевогоХ 

2ХЗРазработатьЗплан-гафикЗпроизводственногоЗлабораторногоЗконтроляЗ
наЗ сырьеЗ иЗ З З готовуюЗ продукцию-молокоЗ питьевоеЗ поЗ биологическимЗ
потенциальноЗопаснымЗфакторамЗПантибиотикиРХЗ 

3ХЗСоставитьЗ описьЗиспользуемыеЗ вЗ контрольнойЗработеЗнормативныеЗ
документыЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ1ЯХ 
1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристикуЗ биологическимЗ потенциальноЗ

опаснымЗПпестицидыРЗфакторамЗиЗустановитьЗрискиЗприЗпроизводствеЗмолокаЗ
питьевогоХ 

2ХЗРазработатьЗплан-гафикЗпроизводственногоЗлабораторногоЗконтроляЗ
наЗ сырьеЗ иЗ З З готовуюЗ продукцию-молокоЗ питьевоеЗ поЗ биологическимЗ
потенциальноЗопаснымЗфакторамЗПпестицидыРХЗ 

3ХЗСоставитьЗ описьЗиспользуемыеЗ вЗ контрольнойЗработеЗнормативныеЗ
документыЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ1аХ 
 1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристикуЗ биологическимЗ потенциальноЗ

опаснымЗ ПрадионуклидыЗ Бк/кгЗ факторамЗ иЗ установитьЗ рискиЗ приЗ
производствеЗмолокаЗпитьевогоХ 



2ХЗРазработатьЗплан-гафикЗпроизводственногоЗлабораторногоЗконтроляЗ
наЗ сырьеЗ иЗ З З готовуюЗ продукцию-молокоЗ питьевоеЗ поЗ биологическимЗ
потенциальноЗопаснымЗфакторамЗПрадионуклиды Бк/кгРХЗ 

3ХЗСоставитьЗ описьЗиспользуемыеЗ вЗ контрольнойЗработеЗнормативныеЗ
документыЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

 

ăĜĠĜĩĤġЗ2ЧХ 
1ХЗ ИзучитьЗ иЗ датьЗ характеристикуЗ биологическимЗ потенциальноЗ

опаснымЗ ПмикробиологическимРЗ факторамЗ иЗ установитьЗ рискиЗ приЗ
производствеЗсливокЗпитьевых. 

2ХЗРазработатьЗплан-гафикЗпроизводственногоЗлабораторногоЗконтроляЗ
наЗ сырьеЗ иЗ З З готовуюЗ продукцию-сливкиЗ питьевыеЗ поЗ биологическимЗ
потенциальноЗопаснымЗфакторамЗПмикробиологическиеЗпоказателиРХЗ 

3ХЗСоставитьЗ описьЗиспользуемыеЗ вЗ контрольнойЗработеЗнормативныеЗ
документыЗПТР/ТСУЗГОСТУЗГОСТЗРЗиЗдрХРХ 

ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤб 
- оценкаЗ «ĪĮħĤĳĩĪ» ставитсяЗ заЗ работуУЗ выполненнуюЗ полностьюЗ безЗ

ошибокЗиЗнедочетовв 
- оценкаЗ «ıĪĬĪĴĪ» ставитсяЗ заЗ работуУЗ выполненнуюЗ полностьюУЗ ноЗ

приЗналичииЗвЗнейЗнеЗболееЗоднойЗнегрубойЗошибкиЗиЗодногоЗнедочетаУЗнеЗ
болееЗтрехЗнедочетовв 

- оценкаЗ «įĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» ставитсяУЗ еслиЗ студентЗ правильноЗ
выполнилЗ неЗ менееЗ 2/3З всейЗ работыЗ илиЗ допустилЗ неЗ болееЗ однойЗ грубойЗ
ошибкиЗиЗдвухЗнедочетовв 

- оценкаЗ «ĩġįĠĪĞħġĮĞĪĬĤĮġħĸĩĪ» еслиЗ числоЗ ошибокЗ иЗ недочетовЗ
превысилоЗ нормуЗ дляЗ оценкиЗ 3З илиЗ правильноЗ выполненоЗ менееЗ 2/3З всейЗ
работы. 

 

ВĪīĬĪĭķЗĦЗģĜĳġĮįЗīĪЗĦįĬĭį 

Б1.О.06 «Биологическая безопасность сырья и продуктов 
животного и растительного происхождения» 

1. ПроблемаЗбезопасностиЗсырьяЗиЗпродуктовЗживотногоЗпроисхожденияХ 
2. ИсторияЗбезопасностиЗпродовольственногоЗсырьяЗиЗпродуктовЗпитанияХ 
3. Нормативно-законодательнаяЗ основаЗ безопасностиХЗ ФедеральныйЗ

законХ 
4. ДайтеЗ определениеЗ понятийЗ «качество»УЗ «системаЗ качества»УЗ

«управлениеЗкачеством»УЗ«обеспечение качества»Х 
5. НаЗкакихЗуровняхЗосуществляетсяЗконтрольХ 
6. КачестваЗпродовольственныхЗтоваровХ 
7. ЧтоЗ подразумеваетЗ производственныйЗ контрольЗ качестваЗ

продовольственныхЗтоваровХ 
8. НаЗ какиеЗ группыЗ разделяютсяЗ соединенияУЗ содержащиесяЗ вЗ пищевыхЗ

продуктах 



9.  ВЗ чемЗ состоитЗ значениеЗ биологическойЗ безопасностиЗ сырьяЗ иЗ
продуктовЗживотногоЗпроисхожденияХЗ 

10. НазовитеЗ основныеЗ национальныеЗ законодательныеЗ актыЗ РоссийскойЗ
ФедерацииЗвЗобластиЗобеспеченияЗпродовольственнойЗбезопасностиХЗ 

11. ДайтеЗ характеристикуЗ содержанияЗ основныхЗ национальныхЗ
законодательныхЗ актовЗ РоссийскойЗ ФедерацииЗ вЗ областиЗ обеспеченияЗ
продовольственнойЗбезопасностиХ 

12.НазовитеЗ основныеЗ видыЗ контролируемыхЗ параметровЗ сырьяЗ иЗ
продуктовЗживотногоЗпроисхожденияЗвЗСанПиНЗ2Х3Х2Х10Ю8-01. 

13.НаЗ основеЗ какихЗ нормативно-правовыхЗ актовЗ осуществляетсяЗ
международноеЗправовоеЗрегулированиеЗбиологическойЗбезопасностиЗсырьяЗ
иЗпродуктовЗживотногоЗпроисхожденияХ 

14. ЧтоЗпредставляетЗсобойЗКодексЗАлиментариусХЗКаковаЗегоЗструктураХЗ 
15. ВЗчемЗсостоитЗрольЗбелковЗорганизмеж 

16.КакиеЗ последствияЗ возникаютЗ вЗ организмеЗ приЗ избыточномЗ илиЗ
недостаточномЗпотребленииЗбелковж 

17. КаковыЗфункцииЗуглеводовЗвЗорганизмеж 

18.КакиеЗ последствияЗ возникаютЗ вЗ организмеЗ приЗ избыточномЗ илиЗ
недостаточномЗпотребленииЗуглеводовж 

19.КаковыЗфункцииЗжировЗвЗорганизмежЗ 
20.КакиеЗ последствияЗ возникаютЗ вЗ организмеЗ приЗ избыточномЗ илиЗ

недостаточномЗпотребленииЗжировж 

21. НазовитеЗосновныеЗпринципыЗХАССПХЗ 
22.КакиеЗвеществаЗотносятЗкЗантиферментамж 

23.КаковЗмеханизмЗдействияЗантиферментовжЗ 
24. КакиеЗвеществаЗотносятЗкЗантивитаминамжЗ 
25.КаковЗмеханизмЗдействияЗантивитаминовжЗ 
26. КакиеЗвеществаЗотносятЗкЗдеминерализующимЗфакторамжЗ 
27. КаковЗмеханизмЗдействияЗдеминерализующихЗвеществжЗ 
28.КакиеЗпродуктыЗмогутЗсодержатьЗантиалиментарныеЗфакторыж 

29. ПроблемаЗбезопасностиЗпродуктовЗпитанияХЗ 
30.ЗадачиЗбиологическойЗбезопасностиЗпродуктовЗпитанияХ 

ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤб 
- оценкаЗ«зачтено»ЗвыставляетсяЗстудентуУЗеслиб 
аРЗизложениеЗматериалаЗлогичноУЗграмотноУЗбезЗошибокв 
бРЗсвободноеЗвладениеЗпрофессиональнойЗтерминологиейвЗ 
вРЗотмечаетсяЗумениеЗвысказыватьЗиЗобосновыватьЗсвоиЗсужденияв 
гРЗ студентЗ даетЗ четкийУЗ полныйУЗ правильныйЗ ответЗ наЗ теоретическиеЗ

вопросыЗПсодержаниеЗиЗформаЗответаЗмогутЗиметьЗотдельныеЗнеточностиРвЗ 
дРЗстудентЗорганизуетЗсвязьЗтеорииЗсЗпрактикойв 
- оценкаЗ«неЗзачтено»ЗвыставляетсяЗстудентуУЗеслиб 
аРЗ студентЗ излагаетЗ материалЗ неполноУЗ непоследовательноУЗ допускаетЗ

неточностиЗвЗопределенииЗпонятийУЗнеЗможетЗдоказательноЗобосноватьЗсвоиЗ
сужденияв 



бРЗобнаруживаетсяЗнедостаточноЗглубокоеЗпониманиеЗизученногоЗматериалаЗ
ПвЗ ответеЗ студентаЗ проявляетсяЗ незнаниеЗ основногоЗ материалаЗ учебнойЗ
программыУЗдопускаютсяЗгрубыеЗошибкиЗвЗизложенииРХ 

ВĪīĬĪĭķЗĦЗĹĦģĜĨġĩįЗīĪЗĦįĬĭį 

Б1.О.06 «Биологическая безопасность сырья и продуктов 
животного и растительного происхождения» 

1. РоссийскойЗ ФедерацииЗ ПпривестиЗ примерыЗ законодательныхЗ иЗ
нормативныхЗактовРХ 

2. МеждународнаяЗ нормативнаяЗ базаЗ обеспечениеЗ безопасностиЗ
продуктовЗ питанияЗ ПпривестиЗ примерыЗ законодательныхЗ иЗ нормативныхЗ
актовРХ 

3. НормативныеЗ документыУЗ регламентирующиеЗ безопасностьЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗпитанияХ 

4. ПонятиеЗобЗисточникахЗзагрязненияЗиЗихЗклассификацияХ 
5. ВидыЗзагрязненийЗпродуктовЗпитанияХ 
6. ПримерыЗзагрязненияЗразличныхЗпищевыхЗпродуктовХ 
7. ИсточникиЗвнешнегоЗзагрязненияЗпродуктовЗпитанияЗиЗсырьяХ 
8. ПриродныеЗтоксикантыХЗКлассификацияХЗПримерыХ 
9. ХарактеристикаЗтоксиновУЗсодержащихсяЗвЗгрибахХ 
10. КакиеЗрастенияЗотносятсяЗкЗядовитымХЗХарактеристикаЗтоксиновХ 
11. КраткаяЗ характеристикаЗ ТетродотоксинаЗ иЗ ИхтиотоксиннаХЗ

ВлияниеЗнаЗорганизмЗчеловекаХ 
12. ОпасныеЗкомпонентыЗрастительногоЗиЗживотногоЗпроисхожденияЗ

пищевыхЗпродуктовХЗКлассификацияХ 
13.  ПонятиеЗ оЗ антиалиментарныхЗ соединенийХЗ ПримерыХЗ КраткаяЗ

характеристикаХ 
14. ТоксикоинфекцияУЗ токсикозУЗ токсинообразованиеЗ иЗ

токсигенностьХ 
15. МикробиологическаяЗпорчаЗиЗтоксинообразованиеХ 
16. ГруппаЗ микроорганизмовУЗ включенныхЗ вЗ контрольЗ поЗ

гигиеническимЗнормативамХ 
17. Санитарно-показательныеЗмикроорганизмыХ 
18. ТребованияУЗкоторымЗдолжныЗотвечатьЗсанитарно-показательныеЗ

микроорганизмыХ 
19. УсловноЗ патогенныеЗ микроорганизмыХЗ ПатогенныеЗ

микроорганизмыХ 
20. ЗагрязнениеЗпищевыхЗпродуктовЗмикотоксинамиХЗЗЗ 
21. ПрофилактикаЗалиментарныхЗмикотоксикозовХЗ 
22. ЗагрязнениеЗ пищевыхЗ продуктовЗ трихотеценовымиЗ

микотоксинамиЗПТТМТРХЗПримерыЗвызываемыхЗзаболеванийХ 
23. ЗагрязнениеЗ пищевыхЗ продуктовЗ токсинамиЗ плесневыхЗ грибовбЗ

зеараленонХЗ 



24. ЗагрязнениеЗ пищевыхЗ продуктовЗ токсинамиЗ плесневыхЗ грибовбЗ
патулинХЗПрофилактикаЗзагрязненийХЗ 

25. ЗагрязнениеЗ пищевыхЗ продуктовЗ токсинамиЗ плесневыхЗ грибовбЗ
эрготоксиныХЗ 

26. Санитарно-показательныеЗпаразитыХ 
27. ПонятиеЗоЗрадиологическомЗзагрязненииУЗвидыЗизотоповХ 
28. МетодыЗконтроляЗуровняЗрадиацииХ 
29. МетодыЗобеззараживанияЗприЗрадиологическомЗзагрязнении. 

30. ПонятиеЗобЗаудитахХЗОсновныеЗпринципыЗпроведенияЗаудитовХ 
31. ПонятиеЗ оЗ стандартизацииЗ иЗ сертификацииЗ производственныхЗ

процессовХ 
32.  АнализЗрисковбЗпринципыЗпроведенияУЗпримерыХ 
33.  ПринципыЗуправленияЗпищевойЗбезопасностьюЗнаЗпроизводствеХ 
34.  ПринципыЗ управленияЗ пищевойЗ безопасностиЗ приЗ

транспортировкеЗиЗхраненииХ 
35.  ПринципыЗуправленияЗпищевойЗбезопасностьюЗприЗреализацииХ 
36.  ОсновныеЗметодыЗобеззараживанияЗпищевыхЗпродуктовХ 
37.  ПринципыЗдействияЗвысокихЗтемпературЗприЗобеззараживанииХ 
38.  ПринципыЗиЗметодыЗутилизацииЗпищевыхЗпродуктовХ 
39.  ПринципыЗуправленияЗотходамиХ 
ĆĬĤĮġĬĤĤЗĪĲġĩĦĤб 
ОценкаЗ «отлично»З выставляетсяЗ студентамУЗ проявляющиеЗ

всестороннееУЗ систематическоеЗиЗ глубокоеЗ знаниеЗучебногоЗиЗнормативногоЗ
материалаУЗ умеющийЗ свободноЗ выполнятьЗ заданияУЗ предусмотренныеЗ
программойУЗ усвоившийЗ основнуюЗ иЗ знакомыйЗ сЗ дополнительнойЗ
литературойУЗ рекомендованнойЗ кафедройХЗ ОтличнаяЗ оценкаЗ выставляетсяЗ
студентамУЗусвоившимЗвзаимосвязьЗосновныхЗпонятийЗкурсаУЗихЗзначениеЗдляЗ
приобретаемойЗ профессииУЗ проявившимЗ творческиеЗ способностиЗ вЗ
пониманииУЗизложенииЗиЗиспользованииЗучебногоЗматериалаХЗ 

ОценкаЗ «хорошо»З выставляетсяЗ студентамУЗ обнаружившимЗ полноеЗ
знаниеЗ учебногоЗ материалаУЗ успешноЗ выполняющимЗ предусмотренныеЗ вЗ
программеЗ заданияУЗ усвоившимЗ основнуюЗ литературуУЗ рекомендованнуюЗ
кафедройХЗ ЭтойЗ оценкиУЗ какЗ правилоУЗ заслуживаютЗ студентыУЗ
демонстрирующиеЗ систематическийЗ характерЗ знанийЗ поЗ дисциплинеЗ иЗ
способныеЗ кЗ ихЗ самостоятельномуЗ пополнениюЗ иЗ обновлениюЗ вЗ ходеЗ
дальнейшейЗучебнойЗработыЗиЗпрофессиональнойЗдеятельностиХЗ 

НаЗ «удовлетворительно»З оцениваютсяЗ ответыЗ студентовУЗ показавшихЗ
знаниеЗ основногоЗ учебногоЗ материалаЗ вЗ объемеУЗ необходимомЗ дляЗ
дальнейшейЗучебыЗиЗвЗпредстоящейЗработеЗпоЗпрофессииУЗсправляющихсяЗсЗ
выполнениемЗ заданийУЗ предусмотренныхЗ программойХЗ КакЗ правилоЗ оценкаЗ
«удовлетворительно»ЗвыставляетсяЗ студентамУЗдопустившимЗпогрешностиЗвЗ
ответеЗнаЗэкзаменеЗиЗприЗвыполненииЗэкзаменационныхЗзаданийУЗнеЗносящиеЗ
принципиальногоЗ характераУЗ когдаЗ установленоУЗ чтоЗ студентЗ обладаетЗ



необходимымиЗ знаниямиЗ дляЗ последующегоЗ устраненияЗ указанныхЗ
погрешностейЗподЗруководствомЗпреподавателяХЗ 

ОценкаЗ «неудовлетворительно»З выставляетсяЗ студентамУЗ
обнаружившимЗ пробелыЗ вЗ знанияхЗ основногоЗ учебногоЗ материалаУЗ
допускающимЗ принципиальныеЗ ошибкиЗ вЗ выполненииЗ предусмотренныхЗ
программойЗзаданийХЗТакойЗоценкиЗзаслуживаютЗответыЗстудентовУЗносящиеЗ
несистематизированныйУЗ отрывочныйУЗ поверхностныйЗ характерУЗ когдаЗ
студентЗнеЗпонимаетЗсуществаЗизлагаемыхЗимЗвопросовУЗчтоЗсвидетельствуетЗ
оЗтомУЗчтоЗстудентЗнеЗможетЗдальшеЗпродолжатьЗобучениеЗилиЗприступатьЗкЗ
профессиональнойЗ деятельностиЗ безЗ дополнительныхЗ занятийЗ поЗ
соответствующейЗдисциплинеХ 

Тестовое задание проверки уровня сформированности компетенций на 
этапе их освоения 

ĊċĆ-1ХЗčīĪĭĪĝġĩЗĤĭīĪħĸģĪĞĜĮĸЗĠĜĩĩķġЗĪЗĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĪĨЗĭĮĜĮįĭġЗĤЗ
ĩĪĬĨĜĮĤĞĩķġЗĪĝĵġĦħĤĩĤĳġĭĦĤġЗīĪĦĜģĜĮġħĤЗĠħĻЗĪĝġĭīġĳġĩĤĻЗ- 

ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĪğĪЗĝħĜğĪīĪħįĳĤĻЗĢĤĞĪĮĩķıЗĤЗĝĤĪħĪğĤĳġĭĦĪĥЗ
ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤЗīĬĪĠįĦĲĤĤвЗ- įħįĳĴġĩĤġЗīĬĪĠįĦĮĤĞĩķıЗĦĜĳġĭĮĞЗĤЗ
ĭĜĩĤĮĜĬĩĪ-ğĤğĤġĩĤĳġĭĦĤıЗīĪĦĜģĜĮġħġĥЗĭĪĠġĬĢĜĩĤĻЗĢĤĞĪĮĩķı 

ăĜĠĜĩĤĻЗģĜĦĬķĮĪğĪЗĮĤīĜ 

1ХЗВЗнастоящееЗвремяЗбактерииЗгруппыЗкишечнойЗпалочкиЗвключеныЗвЗ
категориюЗмикроорганизмовХ 

АХЗсанитарно-показательныхв 
бХЗпатогенныхв 
вХЗсапрофитныхв 
гХЗоблигатныхХ 
ОтветбЗа 

 

2ХЗОсновнымЗпоказателемЗоценкиЗкачестваЗсырогоЗмолокаЗявляется… 

аХЗобщаяЗбактериальнаяЗобсемененность 

бХЗналичиеЗсальмонелл 

вХЗналичиеЗбактерийЗгруппыЗкишечнойЗпалочки 

гХЗналичиеЗгнилостныхЗбактерий 

ОтветбЗа 

 

3ХЗЗапрещаетсяЗубойЗживотныхЗнаЗмясоЗпри… 

аХЗтуберкулезев 
бХЗстолбнякав 
вХЗлептоспирозев 
ОтветбЗб 

 

4ХЗИъОЗа000З– этоЗ… 

аХЗмаркаЗпроизводителяв 



бХЗмеждународныйЗстандартЗкачествав 
вХЗзнакЗопределяющийЗнатуральныйЗпродуктУЗбезЗконсервантовХ 
ОтветбЗб 

 

5ХЗПолучениеЗпитанияЗполностьюЗиЗобеспеченияЗпотребностиЗчеловекаЗ
вЗэнергииУЗвоЗвсехЗосновныхЗпищевыхЗвеществахбЗбелкахУЗжирахУЗуглеводахУЗ
пищевыхЗволокнахУЗ витаминахУЗминеральныхЗсоляхУЗмикроэлементахЗиЗдрХЗ УЗ
это… 

аХЗобильноеЗпитаниев 
бХЗпитаниеЗразнообразноев 
вХЗрациональноеЗпитаниеХ 
ОтветбЗв 

 

ЭХЗНормативныеЗдокументыЗ– этоЗ… 

аХЗдокументЗотвечающийЗзаЗкачествоЗпродукции 

бРЗстандартыУЗветеринарныеЗиЗсанитарныеЗправилаУЗнормыУЗтребованияЗ
кЗкачествуЗиЗбезопасностиЗпродуктовЗпитания 

вРЗуказаниеЗпоЗупотреблениюЗиЗхранениюЗпродуктовЗпитанияХ 
ОтветбЗб 

ăĜĠĜĩĤĻЗĪĮĦĬķĮĪğĪЗĮĤīĜ 

1ХФальсификацияЗпищевыхЗпродуктовЗ– это… 

2ХЗБезопасностьЗпищевыхЗпродуктовЗ– это… 

3ХЗКачествоЗпищевыхЗпродуктовЗ– это… 

4ХЗПеречислитеЗвидыЗпищевыхЗдобавок 

5ХЗКЗСПМЗотносят… 

ЭХЗТоварнаяЗмаркировкаЗ– это…Х 
ĊċĆ-2ХЗ čīĪĭĪĝġĩЗ ĜĩĜħĤģĤĬĪĞĜĮĸЗ ĞħĤĻĩĤġЗ ĩĜЗ ĪĬğĜĩĤģĨЗ ĢĤĞĪĮĩķıЗ

īĬĤĬĪĠĩķıУЗ ĭĪĲĤĜħĸĩĪ-ıĪģĻĥĭĮĞġĩĩķıУЗ ğġĩġĮĤĳġĭĦĤıЗ ĤЗ ĹĦĪĩĪĨĤĳġĭĦĤıЗ
İĜĦĮĪĬĪĞХ 

ăĜĠĜĩĤĻЗģĜĦĬķĮĪğĪЗĮĤīĜ 

1ХЗКакиеЗизЗзагрязнителейЗхимическимиЗэлементамиЗопаснейЗвсегоЗдляЗ
продуктовЗпитанияб 

аХЗкадмийУЗмышьякУЗртутьв 
бХЗмедьУЗцинкУЗоловоУЗжелезов 
вХЗвсеЗвышеЗперечисленноеХ 
ОтветбЗв 

 

2ХЗ ВеществаЗ химическогоЗ иЗ биологическогоЗ происхожденияУЗ
применяемыеЗдляЗуничтоженияЗсорняковУЗнасекомыхУЗвозбудителейЗболезниЗ
растенийЗназываетсяб 



аХЗантибиотикив 
бХЗнитрофураны 

вХЗпестициды 

ОтветбЗб 

 

3ХЗМикотоксиныЗ– это… 

аХЗпестицидыв 
бХЗантибиотикив 
вХЗтоксиныЗгрибов 

ОтветбЗв 

 

4ХЗНитратыЗ– это… 

аХЗминеральныеЗвеществав 
бХЗсолиЗазотнойЗкислотыв 
вХЗудобрениеХ 
ОтветбЗб 

 

5ХЗКонтаминантыЗ– это… 

аХЗпищевыеЗдобавкив 
бХЗядовитыеЗгрибыв 
вХЗзагрязнителиЗпищевыхЗпродуктовХ 
ОтветбЗв 

 

ЭХЗ ОрганизмыУЗ питающиесяЗ остаткамиЗ растенийЗ иЗ животныхЗ иЗ
превращающиеЗорганическиеЗвеществаЗвЗнеорганическиеЗ… 

 

аХЗмикробыв 
бХЗсопрофитыв 
вХЗбактерииХ 
ОтветбЗб 

 

ЮХЗПодконтрольныйЗтоварЗбезЗВСДбЗ 
аХЗнеЗподлежитЗреализацииУЗноЗпринимаетсяЗдляЗутилизациивЗ 
бХЗ неЗ подлежитЗ переработкеЗ иЗ реализацииЗ иЗ возвращаетсяЗ владельцуЗ

товаравЗ 
вХЗ неЗ подлежитЗ переработкеЗ иЗ реализацииУЗ ноЗ принимаетсяЗ дляЗ

изолированногоЗхраненияЗдоЗпредъявленияЗВСДЗ 
ОтветбЗв 

 

8ХЗПоследствияЗотЗпотребленияЗпродуктовЗсЗантибиотиками 

аХЗдисбактериоз 



бХЗтоксикоз 

вХЗпоявлениеЗопухолей 

гХЗпоражениеЗнервнойЗсистемы 

ОтветбЗа 

ăĜĠĜĩĤĻЗĪĮĦĬķĮĪğĪЗĮĤīĜ 

1. ПеречислитеЗ природныеЗ факторыУЗ влияющиеЗ наЗ организмЗ
животного… 

2ХЗПеречислитеЗвидыЗфальсификацииЗпищевыхЗпродуктов 

3ХЗКакойЗнормативныйЗдокументЗрегламентируетЗбезопасностьЗрыбыЗиЗ
рыбнойЗпродукцииж 

4ХЗ ДляЗ приданияЗ розовогоЗ окрашиванияЗ колбаснымЗ изделиямЗ
применяют… 

5ХЗВетеринарныеЗсопроводительныеЗдокументыЗ– это… 

ЭХЗТоварныйЗзнакЗ– это… 

ЮХЗПеречислитеЗвидыЗпищевыхЗкрасителей… 

8ХЗДействиеЗТРЗТСЗ021/2011Зраспространяется…З 
ĊċĆ-ЭХЗ čīĪĭĪĝġĩЗ ĜĩĜħĤģĤĬĪĞĜĮĸУЗ ĤĠġĩĮĤİĤĲĤĬĪĞĜĮĸЗ ĪĲġĩĦįЗ

ĪīĜĭĩĪĭĮĤЗĬĤĭĦĜЗĞĪģĩĤĦĩĪĞġĩĤĻЗĤЗĬĜĭīĬĪĭĮĬĜĩġĩĤĻЗĝĪħġģĩġĥЗĬĜģħĤĳĩĪĥЗ
ĹĮĤĪħĪğĤĤХ 

ăĜĠĜĩĤĻЗģĜĦĬķĮĪğĪЗĮĤīĜ 

1ХЗКонсервантыЗдобавляютсяЗвЗпищевыеЗпродуктыЗдляб 
аХЗдляЗпредохраненияЗпищевыхЗпродуктовЗотЗвысыханияв 
бХЗдляЗприданияЗвкусаЗиЗзапахаЗпищевымЗпродуктамв 
вХЗдляЗзащитыЗпищевыхЗпродуктовЗотЗмикробиологическойЗпорчиЗиЗ

увеличенияЗсроковЗхраненияЗиЗгодностиХ 
ОтветбЗв 

 

2ХАроматизаторыЗполучаемыеЗПпроизводимыеРЗвЗлабораторииЗ
называютсяб 

аХЗискусственныев 
бХЗидентичноЗ– натуральнымв 
вХЗсинтетическиеХ 
ОтветбЗб 

 

3ХЗМаркировкаЗтоваровЗбываетб 
аХЗпроизводственнаяв 
бХЗфирменнаяв 
вХЗручнаяХ 
ОтветбЗа 

 

4ХЗОценкаЗрискаЗосуществляетсяЗвЗсоответствииЗсоЗследующимиЗ
этапамиб 

аХЗидентификацияЗопасностив 
бХЗоценкаЗзависимостиЗ«дозаЗ– ответ»в 



вХЗверноЗаУЗб 

ОтветбЗв 

ăĜĠĜĩĤĻЗĪĮĦĬķĮĪğĪЗĮĤīĜ 

1ХЗПричинойЗзараженияЗчеловекаЗэризипелоидомЗотЗсвинейЗможетЗ
ПмогутРЗстать… 

2ХЗПричинойЗзараженияЗчеловекаЗлистериозомЗмогутЗбыть… 

3ХЗПричинойЗзараженияЗчеловекаЗсальмонеллезомЗотЗсвинейЗможетЗ
ПмогутРЗстать… 

4ХЗИдентификацияЗ– это… 
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