


ПаспортЗфондаЗоценочныхЗсредств 

№З
п/п 

КонтролируемыеЗразделыЗПтемыРЗ
дисциплины* 

КодЗконтролируемойЗ
компетенцииЗПилиЗееЗ

частиР 

Наименование 
оценочногоЗсредства 

1 ПроизводственныйЗветеринарно-
санитарныйЗконтрольЗприЗ
переработкеЗмясаЗвынужденноЗ
убитыхЗживотных 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-3УЗПК-7 Собеседование 

2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояУЗдикихЗпромысловыхЗ
иЗластоногихЗживотных 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-7 Собеседование 

3 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗкроликовЗиЗнутрий 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-7 Собеседование 

4 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗптицыЗиЗпернатойЗ
дичиХ 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-7 Собеседование 

5 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
наЗхолодильниках 

ПК-ШУЗПК-3, 

ПК-4 
Собеседование 

6 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗиЗпереработкеЗ
молока 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-3УЗПК-4, 

ПК-7 

Собеседование 

7 ВетеринарныйЗконтрольЗнаЗ
таможняхУЗпограничныхЗиЗ
транспортныхЗветеринарныхЗ
участках 

ПК-ШУЗПК-7 

Собеседование 

8 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗ
колбасномЗпроизводстве 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-3УЗПК-4, 

ПК-7 

Собеседование 

9 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗ
консервномЗпроизводстве 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-3УЗПК-4, 

ПК-7 

Собеседование 

10 
Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
при промыслеЗиЗпереработкеЗрыбы 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-3УЗПК-4, 

ПК-7 
Собеседование 

11 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗсухихЗживотныхЗ
кормовЗиЗальбуминов 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-3УЗПК-4, 

ПК-7 
Собеседование 

12 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
иЗлабораторныйЗанализЗмясныхУЗ
молочныхУЗрыбныхУЗрастительныхЗ
продуктовУЗмедаЗиЗмаселЗнаЗрынках 

ПК-ШУЗПК-2, 

ПК-7 Собеседование 

13 Реферат 
 ПримерныйЗсписокЗ

темЗприлагается 

14 Зачет 
 СписокЗвопросовЗ

прилагается 

 

 



ФГБОУЗВОЗУниверситетЗбиотехнологий 

КафедраЗВСЭУЗбиологической иЗпищевойЗбезопасности 

 

СписокЗвопросовЗдляЗподготовкиЗкЗзачетуЗПЯЦЯЗсеместрР 
ШХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ правилаЗ иЗ технологическиеЗ процессыЗ переработкиЗ

животноводческогоЗсырьяХ 
2ХЗПорядокЗветеринарно-санитарногоЗконтроляЗпроизводственных  помещенийУЗ

наиболееЗрациональныеЗиЗбезопасныеЗдляЗпотребителяЗспособыЗобезвреживанияЗсырьяЗиЗ
продукцииЗполученныхЗотЗбольныхЗживотныхХ 

3ХЗ МетодикаЗ иЗ особенностиЗ послеубойногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ органовЗ дикихЗ
животныхХ 

4ХЗВидовыеЗособенностиЗмясаЗдикихЗживотныхХ 
5ХЗВетеринарно-санитарныйЗосмотрЗвнутреннихЗоргановЗкроликовЗиЗнутрийХ 
6ХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗиЗпутиЗреализацииЗмясаЗкроликовЗиЗнутрийХЗ 
7ХЗВидовыеЗособенностиЗмясаЗкроликовЗиЗнутрийХЗ 
8ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ продуктовЗ убояЗ птицыЗ приЗ заразныхЗ иЗ

инвазионныхЗболезняхХ 
аХЗПорядокЗосмотраЗпродуктовЗубояЗпернатойЗдичиХ 
ШЧХЗТребованияЗ кЗ холодильнымЗкамерамХЗКонтрольЗ заЗ температуройУЗ влажностьюУЗ

вентиляциейУЗосвещениемЗкамерЗхраненияЗиЗзамораживанияХ 
ШШХЗ КонтрольЗ заЗ санитарно-техническимЗ состояниемЗ помещенийУЗ отборЗ пробЗ

воздухаУЗвзятиеЗсмывовХ 
Ш2ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпроизводствеЗиЗпереработкеЗмолокаХ 
Ш3ХЗПроведениеЗтаможенногоЗконтроляЗтоваровУЗперемещаемыхЗчерезЗтаможеннуюЗ

границуХ 
Ш4ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗколбасномЗпроизводствеХ 
Ш5ХЗСанитарныйЗконтрольЗтехнологическихЗпроцессовЗприЗизготовленииЗконсервовХ 
Ш6ХЗКонтрольЗкачестваЗготовыхЗконсервовХЗМикробиологическийЗконтрольХ 
Ш7ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ рыбыЗ приЗ инфекционныхЗ иЗ инвазионныхЗ

заболеванияхХ 
Ш8ХЗОпределениеЗкачестваЗпищевогоЗиЗтехническогоЗальбуминаХ 
ШаХЗМетодыЗпроведенияЗлабораторныхЗисследованийЗпродуктовЗживотноводстваЗнаЗ

продовольственномЗрынкеХ 
2ЧХЗ ПорядокЗ иЗ особенностиЗ экспертизыЗ продуктовЗ животногоЗ иЗ растительногоЗ

происхожденияЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 
КритерииЗоценкиб оценкаЗуровняЗосвоенияЗдисциплиныЗпоЗокончанииЗееЗизученияЗ

вЗформеЗзачетаХ 
ОценкаЗ«зачтено»ЗвыставляетсяЗстудентуУЗкоторый 

- прочноЗусвоилЗпредусмотренныйЗучебнойЗпрограммныйЗматериалв 
- правильноУЗаргументированоЗответилЗнаЗвсеЗвопросыЗнаЗзачетев 
-показалЗглубокиеЗзнанияУЗвладеетЗприемамиЗрассужденияЗиЗсопоставляетЗматериалЗ

изЗразныхЗисточниковЗинформациибЗтеориюЗсвязываетЗсЗпрактикойХ 
ДополнительнымЗусловиемЗполученияЗоценкиЗ«зачтено»ЗявляютсяЗхорошиеЗуспехиЗ

приЗнаписанииЗрефератаУЗсистематическаяЗактивнаяЗработаЗнаЗпрактическихЗзанятияхХ 



ОценкаЗ «неЗ зачтено»З ВыставляетсяЗ студентуУЗ которыйЗ неЗ усвоилЗ болееЗ 5ЧМЗ
учебногоЗматериалаХЗНаЗзачетеЗвЗответахЗнаЗвопросыЗдопустилЗсущественныеЗошибкиХЗНеЗ
можетЗответитьЗнаЗдополнительныеЗвопросыУЗпредложенныеЗпреподавателемХЗНеЗнаписалЗ
иЗнеЗпредоставилЗрефератХ 

 

ПримерныеЗтемыЗрефератов 

1. Ветеринарно-санитарнаяЗбезопасностьЗпищевыхЗпродуктовХ 

2. МикробиологическиеЗ факторыУЗ влияющиеЗ наЗ ветеринарно-санитарнуюЗ

безопасностьХ 

3. ВидоваяЗпринадлежностьЗпродукцииХЗФальсификацияЗпродуктовХ 

4. УсловияЗперевозкиУЗхраненияЗиЗреализацияЗпродукцииХ 

5. Нормативно-правовыеЗ актыУЗ регулирующиеЗ вопросыЗ ветеринарно-санитарнойЗ

безопасностиЗпищевыхЗпродуктовХ 

6. ОбщиеЗ правилаЗ приемаУЗ храненияУЗ реализацииЗ продовольственногоЗ сырьяЗ иЗ

пищевыхЗпродуктовЗживотногоЗпроисхожденияХ 

7. Ветеринарно-санитарныеЗтребованияЗкЗпредприятиямЗторговлиХ 

8. ХимическиеЗиЗрадиоактивныеЗзагрязненияЗпищевыхЗпродуктовХ 

9. Ветеринарно-санитарныеЗтребованияЗкЗпредприятиямЗобщественногоЗпитанияХ 

10. ОбязанностиЗ руководителейЗ иЗ должностныхЗ лицЗ предприятийЗ торговлиЗ иЗ

общественногоЗ питанияЗ приЗ соблюденииЗ нормЗ ветеринарно-санитарнойЗ безопасностиЗ

реализуемойЗпродукцииХ 

11. ОтветственностьЗ должностныхЗ лицЗ предприятийЗ торговлиЗ общественногоЗ

питанияЗзаЗнарушениеЗветеринарно-санитарныхЗнормХ 

12. ВоздействиеЗтехнологическихЗфакторовЗпроизводстваЗмясныхЗпродуктовЗиЗихЗ

качествоЗиЗбезопасностьХ 

13. Санитарно-микробиологическиеЗ показателиЗ ингредиентовУЗ используемыхЗ вЗ

колбасномЗпроизводствеХ 

14. КритическиеЗконтрольныеЗточкиЗвЗколбасномУЗконсервномЗпроизводствеХ 

15. Генно-модифицированныеЗисточникиЗПГМИРЗиЗконсольЗпищевыхЗпродуктовХ 

16. ИзменениеЗ показателейЗ качестваЗ иЗ безопасностиЗ мясопродуктовЗ вЗ процессеЗ

длительногоЗхраненияУЗоптимизацияЗсроковЗхраненияХ 

17. КачествоЗиЗбезопасностьУЗупакованныхЗмясныхЗпродуктовЗприЗихЗпроизводствеЗ

иЗхранениеХ 

18. Санитарно-микробиологическиеЗ рискиЗ вЗ производствеУЗ снижающиеЗ

безопасностьЗиЗкачествоЗмяснойЗпродукцииХ 

19. ОрганизацияЗ контроляЗ качестваЗ сЗ применениемЗ НАССРЗ вЗ практическихЗ

условияхЗмясногоЗпроизводстваХ 

20. СовременнаяЗсанитарияЗиЗгигиенаЗвЗперерабатывающейЗотраслиХ 

21.  АрбитражныеЗметодыЗконтроляЗкачестваЗпродукцииХ 

22. ГосударственноеЗ регулированиеЗ иЗ инспекционныйЗ контрольЗ вЗ сфереЗ

безопасностиЗпищевыхЗпродуктовХ 



23. ГосударственныйЗконтрольЗкачестваЗпродуктовЗпитанияХ 

24. ЗаконодательствоЗ вЗ сфереЗ обеспеченияЗ качестваЗ продовольственногоЗ сырьяЗ иЗ

пищевыхЗпродуктовХ 

25. ПриемкаЗиЗвходнойЗкачестваЗпродовольственногоЗсырьяЗиЗпищевыхЗпродуктовХ 

26. НаправленияЗконтроляЗнаЗпредприятияхЗобщественногоЗпитанияХ 

27. ОсобенностиЗреформированияЗсистемыЗстандартизацииЗвЗРоссииХ 

28. РоссийскаяЗ национальнаяЗ системаЗ стандартизацииХЗ АнализЗ содержанияЗ

основныхЗнормативныхЗдокументовХ 

29. СертификациябЗ новыйЗ законУЗ определяющийЗ добровольноеЗ подтвержденияЗ

соответствияЗпищевойЗпродукцииХ 

30. ПорядокЗ проведенияЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ продуктовЗ убояЗ

животныхХ 

КритерииЗоценкибЗ 
ОценкаЗ«зачтено»ЗвыставляетсяЗстудентуЗеслиЗрефератЗоформленЗвЗсоответствииЗсЗ

правиламиЗ оформленияУЗ выбраннаяЗ темаЗ полностьюЗ раскрытаУЗ студентЗ отличноЗ
ориентируетсяЗвЗтематикеЗпроблемыХ 

ОценкаЗ «незачтено»З выставляетсяЗ еслиЗ рефератЗ имеетЗ недочётыЗ вЗ оформленииУЗ
темаЗнеЗраскрытаУЗстудентЗслабоЗориентируетсяЗвЗтематикеЗпроблемыХ 

 

ТекущаяЗоценкаЗзнанийЗстудентов 

поЗдисциплине БШХОХ34 СанитарныеЗтребованияЗиЗконтрольЗкачестваЗ

продукции 

 ПнаименованиеЗдисциплиныР 

ТемаЗ1ХЗПроизводственныйЗветеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпереработкеЗ
мясаЗвынужденноЗубитыхЗживотных 

1. ЧтоЗтакоеЗвынужденныйЗубойж 

2ХЗ КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ мясаУЗ полученногоЗ отЗ вынужденноЗ

убитогоЗживотногож 

3ХЗ КаковыЗ особенностиЗ проведенияЗ ветеринарно-санитарногоЗ контроляЗ приЗ

переработкеЗмясаЗвынужденноЗубитыхЗживотныхж 

4ХЗ КакиеЗ видыЗ исследованийЗ проводятЗ вЗ ветеринарнойЗ лабораторииЗ сЗ пробамиЗ

вынужденноЗубитыхЗживотныхж 

5ХЗКакиеЗсуществуютЗфизико-химическиеЗметодыЗисследованияЗиЗихЗсущностьЗприЗ

определенииЗмясаЗбольныхЗживотныхж 

 

ТемаЗ2ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗпродуктовЗубояУЗдикихЗ
промысловыхЗиЗластоногихЗживотных 

ШХКакиеЗвидовыеЗособенностиЗмясаЗдикихЗживотныхж 

2ХЗКакиеЗособенностиЗветеринарно-санитарногоЗосмотраЗпромысловыхЗживотныхж 

3ХЗКакиеЗметодыЗиспользуютЗприЗопределенииЗ степениЗ свежестиЗмясаЗ охотничье-

промысловыхЗживотныхж 



4ХЗ КаковыЗ правилаЗ приемкиУЗ методыЗ определенияЗ качестваЗ иЗ видовойЗ

принадлежностиЗтопленыхЗжировЗдикихЗживотныхж 

5ХЗ КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктов убояЗ дикихЗ животныхЗ приЗ

инфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхУЗпередающихсяЗчеловекуж 

 

ТемаЗ3ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗпродуктовЗубояЗкроликовЗиЗ
нутрий 

ШХЗКаковЗпорядокЗпослеубойногоЗветеринарно-санитарногоЗосмотраЗпродуктовЗубояЗ

кроликовЗиЗнутрий? 

2ХЗ КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ убояЗ кроликовЗ иЗ нутрийЗ приЗ

основныхЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхжЗ 

3ХЗ КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ убояЗ кроликовЗ иЗ нутрийЗ приЗ

незаразныхЗболезняхж 

4ХЗКакиеЗанатомическиеЗособенности имеютЗтушкиЗиЗвнутренниеЗорганыЗнутрийж 

 

ТемаЗ4ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗпродуктовЗубояЗптицыЗиЗ
пернатойЗдичи 

ШХКакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ тушекЗ с/хЗ птицыЗ иЗ пернатойЗ дичиЗ приЗ

инфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхУЗпередающихсяЗчеловекуж 

2ХЗКакиеЗособенностиЗветеринарно-санитарногоЗосмотраЗпернатойЗдичиж 

 

ТемаЗ5ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗнаЗхолодильниках 

ШХЗПорядокЗсанитарнойЗобработкиЗхолодильниковж 

2ХЗМетодыЗветеринарно-санитарногоЗконтроляЗнаЗхолодильникахж 

 

ТемаЗЭХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпроизводствеЗиЗпереработкеЗ
молока 

ШХЗИсточникиЗмикробнойЗзагрязненностиЗмолокаж 

2ХЗКритерииЗоценкиЗсанитарногоЗкачестваЗмолокаж 

3ХЗ СпособыЗ иЗ режимыЗ обеззараживанияЗ молокаЗ приЗ неспорообразующихЗ иЗ

спорообразующихЗинфекцияхж 

4ХЗ ПоказателиЗ иЗ периодичностьЗ микробиологическогоЗ контроляЗ смывовЗ сЗ

поверхностейЗ помещенийЗ иЗ технологическогоЗ оборудованияЗ наЗ производствеЗ поЗ

переработкеЗмолокаж 

5ХЗСанитарныеЗтребованияЗкЗкачествуЗводыж 

6ХЗТребованияЗкЗхранениюЗмолокаЗиЗмолочнойЗпродукцииж 

7ХЗМетодикаЗопределенияЗвЗмолокеЗсоматическихЗклетокж 

8ХЗМетодикаЗопределенияЗвЗмолокеЗКМАФАнМУЗКОЕж 

аХЗМетодыЗопределенияЗчистотыЗмолокаХ 

 



ТемаЗЮХЗВетеринарныйЗконтрольЗнаЗтаможняхУЗпограничныхЗиЗтранспортныхЗ
ветеринарныхЗучастках 

ШХЗКаковыЗфункцииЗиЗзадачиЗветеринарно-санитарногоЗнадзораЗвЗтаможенныхЗзонахЗ

иЗконтрольно-пропускныхЗпунктахЗнаЗграницеж 

2ХЗКаковыЗобъектыЗветеринарногоЗнадзораЗнаЗграницеж 

3ХЗ ЧтоЗ включаетЗ вЗ себяЗ комплексЗ мероприятийЗ поЗ охранеЗ территорииЗ страныЗ отЗ

заносаЗзаразныхЗболезнейЗживотныхЗизЗиностранныхЗгосударствж 

 

ТемаЗЯХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗколбасномЗпроизводстве 

ШХЗКакиеЗтребованияЗпредъявляютсяЗкЗмясномуЗсырьюУЗиспользуемомуЗвЗколбасномЗ

производствеж 

2ХЗ ЧтоЗ входитЗ вЗ техно-химическийЗ иЗ ветеринарно-санитарныйЗ контрольЗ вЗ

колбасномЗпроизводствежЗ 

 

ТемаЗаХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗконсервномЗпроизводстве 

ШХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ приЗ производствеЗ консервовЗ иЗ готовойЗ

продукцииХ 

2ХЗОрганолептическиеЗпоказателиЗконсервовХ 

3ХЗПорокиЗиЗдефектыЗконсервовХ 

4. КонсервированиеЗмясаЗповареннойЗсольюХ 

5ХЗСухойУЗмокрыйЗиЗсмешанныйЗспособыЗпосолаХ 

6ХЗХранениеЗсолониныЗиЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаХ 

7ХЗГигиенаЗприЗпроизводствеЗбаночныхЗконсервовХ 

 

ТемаЗ1ЧХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпромыслеЗиЗпереработкеЗ
рыбы 

ШХЗ КакиеЗ органолептическиеЗ показателиЗ характерныЗ дляЗ рыбыЗ свежейУЗ

сомнительнойЗсвежестиЗиЗнесвежейж 

2ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ рыбыЗ приЗ основныхЗ инфекционныхЗ иЗ

инвазионныхЗболезняхж 

3ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗвяленойУЗсоленойУЗсушенойУЗкопченойЗрыбыЗ

иЗрыбныхЗпродуктовХ 

4ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ рыбыЗ иЗ рыбныхЗ продуктовЗ сЗ наличиемЗ

остаточныхЗколичествЗпестицидовЗиЗдругихЗтоксическихЗвеществХ 

 

ТемаЗ11ХЗЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпроизводствеЗсухихЗ
животныхЗкормовЗиЗальбуминов 

ШХЗСырьеЗдляЗпроизводстваЗживотныхЗкормовХ 

2ХЗВыработкаЗсухихЗкормовЗвЗвакуум-горизонтальныхЗкотлахЗсухимЗметодомХ 

3ХЗТребованияЗкЗкачествуЗсухихЗкормовХ 



4ХЗВетеринарно-санитарныеЗтребованияЗкЗсборуЗиЗобработкеЗкровиХ 

5ХЗ ПереработкаЗ кровиЗ наЗ пищевыеУЗ лечебныеУЗ техническиеЗ иЗ кормовыеЗ продутыХЗ

Ветеринарно-санитарнаяЗоценкаЗкровиЗиЗготовыхЗпродуктовХ 

 

ТемаЗ12ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗлабораторныйЗанализЗмясныхУЗ
молочныхУЗрыбныхУЗрастительныхЗпродуктовУЗмедаЗиЗмаселЗнаЗрынках 

ШХЗ Ветеринарно-санитарнаяэкспертизаиЗ лабораторныйЗ анализЗ мясаЗ иЗ мясныхЗ

продуктовнаЗпродовольственномЗрынкеХ 

2ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗлабораторныйЗанализЗмолокаЗиЗмолочныхЗ

продуктовЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 

3ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ иЗ лабораторныйЗ анализЗ рыбыЗ иЗ рыбныхЗ

продуктовЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 

4ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ растительныхЗ продуктовЗ наЗ

продовольственномЗрынкеХ 

5ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗмедаЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 

КритерииЗоценкиб 
- оценкаЗ «отлично»З выставляетсяЗ студентуУЗ еслиЗ онЗ владеетЗ знаниямиЗ

разделовЗ вЗ полномЗ объемеУЗ достаточноЗ глубокоЗ осмысливаетЗ темувЗ самостоятельноУЗ вЗ

логическойЗпоследовательностиЗиЗисчерпывающеЗотвечаетЗнаЗвсеЗвопросыУЗподчеркиваетЗ

приЗ этомЗ самоеЗ существенноеУЗ умеетЗ анализироватьУЗ сравниватьУЗ классифицироватьУЗ

обобщатьУЗ конкретизироватьЗ иЗ систематизироватьЗ изученныйЗ материалУЗ выделятьЗ вЗ немЗ

главноебЗ устанавливатьЗ причинно-следственныеЗ связивЗ четкоЗ формируетЗ ответывЗ хорошоЗ

знакомЗсЗосновнойЗлитературойЗиЗметодамиЗисследованияХ 

- оценкаЗ «хорошо»З - студентЗ владеетЗ знаниямиЗ разделаЗ почтиЗ вЗ полномЗ

объемеЗ ПимеютсяЗ пробелыЗ знанийЗ толькоЗ вЗ некоторыхУЗ особенноЗ сложныхЗ разделахРвЗ

самостоятельноЗиЗотчастиЗприЗнаводящихЗвопросахЗдаетЗполноценныеЗответыЗнаЗвопросывЗ

неЗвсегдаЗвыделяет наиболееЗсущественноеУЗнеЗдопускаетЗвместеЗсЗтемЗсерьезныхЗошибокЗ

вЗответахХ 

- оценкаЗ «удовлетворительно»З - студентЗ владеетЗ основнымЗ объемомЗ знанийЗ

поЗ разделамвЗ проявляетЗ затрудненияЗ вЗ самостоятельныхЗ ответахУЗ оперируетЗ неточнымиЗ

формулировкамивЗ вЗ процессеЗ ответовЗ допускаютсяЗ ошибкиЗ поЗ существуЗ вопросовХЗ

ВладеетЗтолькоЗобязательнымЗминимумомЗметодовЗисследованийХ 

- оценкаЗ «неудовлетворительно»З - студентЗ неЗ освоилЗ обязательногоЗ минимумаЗ

знанийЗразделаУЗнеЗспособенЗответитьЗнаЗвопросыУЗдажеЗприЗдополнительныхЗнаводящихЗ

вопросахЗпреподавателяХ 
  



ФГБОУЗВОЗУниверситетЗбиотехнологий 

КафедраЗВСЭУЗбиологическойЗиЗпищевойЗбезопасности 

 

ЗАДАНИЯЗ 
ДЛЯЗОЦЕНКИЗУРОВНЯЗСФОРМИРОВАННОСТИЗКОМПЕТЕНЦИИ 

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-1» 

ПК-1ЗСпособенЗпроводитьЗветеринарно-санитарныйЗконтрольЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗрастительногоЗпроисхождения 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ОбразованиеЗсинеЗ- зеленойЗокраскиЗвЗреакцииЗнаЗпероксидазуЗуказываетЗнаЗ
тоУЗчтоЗмясоб 

аРЗсодержитЗШМЗгликогенав 

бРнесвежеев 

вРЗсомнительнойЗсвежестив 

гРЗсвежееХ 

ĊĮĞġĮб ğ 

2. ОпределениеЗ мясаЗ больныхЗ животныхЗ вЗ реакцииЗ сЗ нейтральнымЗ
формалиномЗставятЗсЗмясомб 

аРкурятиныв 

бРЗбараниныЗиЗкозлятиныв 

вРЗговядиныв 

гРЗсвининыХ 

ĊĮĞġĮб Ğ 

3. МясоЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаЗ плохоЗ обескровленноеУЗ сЗ синюшнымЗ илиЗ
сиреневоЗ - розовымЗ оттенкомЗ лимфатическихЗ узловУЗ рНЗ ЭУЭЗ ивыше, 

реакциянапероксидазуотрицательная, 

аформольногореакциясопровождаетсяобразованиемстуденистогосгусткаХЗ ТакоеЗ
мясоб 

аРЗотЗздоровогоЗживотного; 

бРЗприЗтрихинеллезев 

вРприЗэхинококкозев 

гРотЗбольногоЗживотногоЗилиЗотЗживотногоУЗзабитогоЗвЗагонииХ 

ĊĮĞġĮб ğ 

4. ПриЗ органолептическихЗ методахЗ исследованияЗ тушьУЗ какаяЗ процедураЗ
выполняетсяЗпреждеЗвсегоб 

аРопределенияЗвнешнегоЗвидаЗиЗцветав 

бРЗопределенияЗзапахав 

вРопределенияЗпрозрачностиЗиЗароматаЗбульонав 

гРЗопределенияЗсостоянияЗжираЗиЗконсистенцииХ 

ĊĮĞġĮб Ĝ 

 



ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1ХДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«Санитарно-показательныеЗмикроорганизмы» 

ĊĮĞġĮб… 

2ХЗКЗпороком копченойЗрыбыЗотносят 

ĊĮĞġĮб … 

3ХЗКакиеЗвидыЗфальсификацииЗразличаютж 

Ответб… 

4. ОформляемыйЗ ветеринарныйЗ сопроводительныйЗ документЗ вЗ ФГИСЗ
находящийсяЗвЗсостоянииЗ«действителен»ЗозначаетЗчто 

ĊĮĞġĮб … 

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-2» 

ПК-2ЗСпособенЗиЗготовЗосуществлятьЗлабораторныйЗиЗпроизводственныйЗ
ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗкачестваЗсырьяЗиЗбезопасностиЗпродуктовЗ

животногоЗиЗрастительногоЗпроисхождения 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ИсследованиеЗмясаЗнаЗсвежестьЗначинаютЗсб 
аРЗосмотра поверхностныхЗлимфатическихЗузловв 

бРЗорганолептическихЗисследованийв 

вРЗлабораторныхЗисследованийв 

гРЗосмотраЗвнутренностейХ 

ĊĮĞġĮб ĝ 

2. АвтолизЗ- этоб 
аРЗмикробиологическиеЗпроцессыУЗпроисходящиеЗвЗмясеЗвЗпослезабойныеЗпериодв 

бРЗ ферментативныеЗ процессыЗ распадаЗ веществЗ иЗ тканейЗ подЗ действиемЗ протеинаЗ

литическихЗферментовЗсамихЗтканейв 

вРЗмикробиологическиеЗиЗферментативныеЗпроцессыЗвЗмясев 

гРЗбиологическиеЗпреобразованияЗвЗмясеХ 

ĊĮĞġĮб ĝ 

3. КровьЗ вЗ мышцахЗ иЗ кровеносныхЗ сосудахЗ отсутствуетУЗ мелкиеЗ сосудыЗ подЗ
плевройЗнеЗпросвещаемые 

аРЗмясоЗстарыхЗживотныхв 

бРЗмясоЗбольныхЗживотныхв 

вРЗмясоЗотЗздоровыхЗживотныхв 

гРЗмясоЗотЗживотныхУЗзабитыхЗвЗагональномЗсостоянииХ 

ĊĮĞġĮб Ğ 

4. НосоваяЗперегородкаЗуЗлошадейЗисследуютЗдляЗдиагностики: 

аРЗтуберкулезав 

бРЗсапав 

вРЗбешенствав 

гРЗсибирскойЗязвыХ 



ĊĮĞġĮб ĝ 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1. ЧтоЗ устанавливаютЗ ветеринарныеЗ правилаЗ проведенияЗ регионализацииЗ
территорииЗРоссийскойЗФедерацииж 

ĊĮĞġĮб… 

2ХЗДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«Компартмент» 

ĊĮĞġĮб … 

3. ПеречислитеЗкакиеЗзаболеванийЗотносятсяЗкЗособоЗопаснымж 

Ответб… 

4. ПеречислитеЗметодыЗобеззараживанияЗрыбыЗприЗописторхозеж 

ĊĮĞġĮб … 

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-3» 

ПК-3ЗСпособенЗорганизовыватьЗиЗпроводитьЗконтрольЗветеринарно-

санитарныхЗмероприятийЗнаЗпредприятияхЗпоЗпереработкеУЗхранениюЗиЗреализацииЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗживотногоЗиЗрастительногоЗпроисхожденияХ 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ЗаболеванияУЗ приЗ которыхЗ патологическиеЗ измененияЗ локализуютсяЗ вЗ
лимфоузлахб 

аРЗтуберкулезУЗактиномикозв 

бРЗэхинококкозв 

вРЗгиподерматозв 

гРЗгастроэнтеритХ 

ĊĮĞġĮб Ĝ 

2. НаЗ убойныхЗ предприятияхЗ сЗ поточнымЗ процессомЗ переработкиЗ животныхЗ
оборудуютЗтакиеЗточки ветеринарноЗ- санитарнойЗэкспертизыЗнаЗлинииЗпереработкиЗ
овецЗиЗкозб 

аРЗвнутреннихЗоргановУЗтушУЗфинальнаяв 

бРЗголовУЗпродуктовЗубояУЗлимфатическихЗузловв 

вРЗголовУЗпродуктовЗубояУЗфинальнаяв 

гРЗголовУЗтушьУЗфинальнаяХ 

ĊĮĞġĮб Ĝ 

3. ЧтоЗ осматриваютЗ наЗ первойЗ точкеЗ ветсанэкспертизыЗ наЗ конвейереЗ забояЗ
свинейж 

аРЗ подчелюстныеЗ лимфоузлыЗ дляЗ исключенияЗ подозренияЗ наЗ ангинозногоЗ формуЗ

сибирскойЗязвыв 

бРЗзаглоточныеЗлимфатическиеЗузлыв 

вРЗоколоушныеЗлимфатическиеЗузлыв 

гРЗжевательныеЗмышцыХ  

ĊĮĞġĮб Ĝ 



4. ОбщиеЗтребованияЗкЗзабоюЗживотныхб 
аРдолжноЗбытьЗмгновеннымЗиЗобеспечиватьЗхорошееЗобескровливанияв 

бРЗдолженЗпреждеЗвсегоЗобеспечитьЗбезопасностьЗлюдейУЗпроводятЗзабойв 

вРЗ долженЗ бытьЗ гуманнымУЗ быстрымУЗ безболезненнымУЗ сопровождатьсяЗ хорошим 

обескровливаниемЗиЗбытьЗбезопаснымЗдляЗлюдейУЗпроводящихЗубойв 

гРЗдолженЗобеспечиватьЗмаксимальныйЗвыходЗкачественногоЗмясаЗиЗсубпродуктовХ 

ĊĮĞġĮб Ğ 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1ХДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«Регионализация» 

ĊĮĞġĮб… 

2. МясоЗкакихЗживотныхЗисследуютЗнаЗтрихинеллёзж 

ĊĮĞġĮб … 

3. КакиеЗболезниЗптицЗпередаютсяЗчеловекуЗчерезЗпродуктыЗубояж 

Ответб… 

4. УкажитеЗ методыЗ иЗ режимыЗ обеззараживанияЗ мясаЗ приЗ цистицеркозеЗ
свинейж 

ĊĮĞġĮб … 

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-4» 

ПК-4ЗСпособенЗпроводитьЗэкспертнуюЗоценкуЗиЗконтрольЗтехнологическихЗ
процессовЗиЗоперацийЗпоЗпереработкеЗсырьяЗиЗпроизводствуЗготовыхЗпродуктовЗ

животногоЗиЗрастительногоЗпроисхождения 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1.КакихЗживотныхнаправляютнаЗсанитарнуюЗбойнюж 

аРЗбезЗдокументовв 

бРЗкоторыеЗимеютЗвоспалениеУЗразличныеЗгангренозныеЗраныУЗмаститыУЗвоспалениеЗ

пупкаЗиЗсуставовв 

вРЗкоторыеЗсодержалисьЗвЗкарантинномЗпомещениив 

гРЗхудыхЗживотныхХ 

ĊĮĞġĮб ĝ 

2.ДляЗчегоЗпредназначеноЗкарантинноеЗотделениеж 

аРЗсодержанияЗбольныхЗживотныхв 

бРЗ содержаниеЗ убойныхЗ животныхУЗ поступившихЗ наЗ мясокомбинатЗ безЗ

ветеринарныхЗсвидетельствв 

вРЗ содержаниеЗ животныхЗ приЗ подозренииЗ наЗ инфекционныеЗ заболевания 

забояЗживотныхв 

гРЗпредубойногоЗсодержанияХ 

ĊĮĞġĮб Ğ 

3. ТранспортныеЗ средстваЗ послеЗ выгрузкиЗ животныхЗ илиЗ животногоЗ сырьяЗ
подлежатЗобработкеЗпоЗтретийЗкатегорииб 

аРЗпослеЗмеханическойЗочисткиЗотЗнавозаЗпромываютЗгорячейЗводойв 



бРЗочищаютУЗаЗзатемЗдезинфицируютУЗпромываютЗиЗвторичноЗдезинфицируютв 

вРЗпослеЗочисткиЗпромываютУЗаЗзатемЗдезинфицируютв 

гРЗтолькоЗдезинфицируютХЗ 

ĊĮĞġĮб ĝ 

4. КакиеЗ документыЗ выдаютЗ приЗ транспортировкеЗ сырьяЗ животногоЗ
происхожденияж 

аРЗветеринарнаяЗсправкаЗилиЗветеринарноеЗсвидетельствоЗПформаЗ№ЗШРв 

бРЗветеринарноеЗсвидетельствоЗПформаЗ№ЗШРв 

вРЗветеринарноеЗсвидетельствоЗПформаЗ№З2Рв 

гРЗ ветеринарноеЗ свидетельствоЗ ПформаЗ №З ШРУЗ товарноЗ - транспортнаяЗ накладнаяУЗ

оптоваяЗведомостьХ 

ĊĮĞġĮб Ğ 

5ХПодлежатЗлабораторномуЗисследованиюЗконсервыЗсЗдефектамиж 

аРЗФизическийЗбомбажв 

бРЗХимическийЗбомбажв 

вРЗПтичкав 

гРЗПодтёкХ 

ĊĮĞġĮб ğ 

6.ЧтоЗ неЗ являетсяЗ технологическойЗ операциейЗ приЗ изготовленииЗ колбасныхЗ
изделийж 

аРЗНабивкаЗПформовкаРв 

бРЗОхлаждениев 

вРЗОсадкаЗбатоновв 

гРВтороеЗизмельчениеХ 

ĊĮĞġĮб ĝ 

7.МякотныеЗ субпродуктыЗ необходимоЗ обрабатыватьЗ послеЗ извлеченияЗ неЗ
позднееж 

аРЗ2Зчасовв 

бРЗ3Зчасовв 

вРЗ5Зчасовв 

гРЗШ2ЗчасовХ 

ĊĮĞġĮб ĝ 

8.ПодЗтерминомЗ«утилизация»Зпонимаютж 

аРЗЧтоЗ тушиЗилиЗдругиеЗпродуктыЗубояУЗнепригодныеЗ вЗпищуЗперерабатываютЗнаЗ

кормовуюЗмукуУЗклейЗилиЗдругиеЗтехническиеЗцелив 

бРЗЧтоЗтушиЗилиЗдругиеЗпродуктыЗубояУЗнепригодныеЗвЗпищуЗперерабатываютЗнаЗ

мясныеЗконсервыв 

вРЗЧтоЗтушиЗилиЗдругиеЗпродуктыЗубояУЗнепригодныеЗвЗпищуЗсжигаютв 

гРЗ ЧтоЗ тушиЗ илиЗ другиеЗ продуктыЗ убояУЗ непригодныеЗ вЗ пищуЗ направляютсяЗ вЗ

биотермическуюЗямуХ 



ĊĮĞġĮб Ĝ 

9.УтилизацииЗподлежатЗтушиЗиЗорганыУЗполученныеЗотЗживотныхж 

аРЗОтЗживотныхУЗубитыхЗвЗагональномЗсостояниив 

бРЗОтЗживотныхЗбольныхЗбешенствомв 

вРЗОтЗхорошоЗупитанныхЗживотныхв 

гРЗОтЗистощённыхж 

ĊĮĞġĮб Ĝ 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1.ЧтоЗнеобходимоЗприложитьЗкЗ ветеринарномуЗ свидетельствуУЗ приЗперевозкеЗ
болееЗ5ЗголовЗживотныхж 

ĊĮĞġĮб… 

2. КакиеЗ документыЗ выдаютЗ приЗ транспортировкеЗ животныхЗ наЗ мясоЗ -

перерабатывающиеЗпредприятияж 

ĊĮĞġĮб … 

3. КарантинноеЗотделениеЗпредназначеноЗдля… 

Ответб… 

4.ДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«Карантин» 

ĊĮĞġĮб … 

5ХКакЗ проводитьсяЗ обработкаЗ автотранспортныхЗ средствЗ послеЗ перевозкиЗ
животныхЗнаЗубойж 

ĊĮĞġĮб … 

ЭХОпишитеЗ технологиюЗ производстваЗ вареныхЗ колбасЗ иЗ ихЗ ветеринарно-

санитарнаяЗэкспертизаж 

ĊĮĞġĮб … 

ЮХКакиеветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ предъявляютЗ приЗ переработкеЗ
ветеринарныхЗконфискатовж 

ĊĮĞġĮб … 

ЯХКакЗ проводитьсяЗ ветеринарно-санитарныйЗ контрольЗ приЗ производствеЗ
полукопченыхЗколбасныхЗизделийж 

ĊĮĞġĮб … 

аХЧтоЗтакоеЗтараЗиЗкакиеЗвидыЗтарыЗВыЗзнаетеж 

ĊĮĞġĮб … 

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-Ю» 

ПК-ЮЗСпособенЗпониматьЗсущностьЗтиповыхЗпатологическихЗпроцессовЗиЗ
конкретныхЗболезнейУЗпроводитьЗэкспертизуЗиЗустанавливатьЗпригодностьЗсырьяЗиЗ

продукцииЗнаЗпищевыеЗцелиУЗзнатьЗпорядокЗиспользованияЗветеринарныхЗ
конфискатовЗиЗнепищевыхЗотходовХ 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ЗапрещаетсяЗзабойЗживотныхЗнаЗмясоЗдоб 
аРЗ10 - дневногоЗвозрастав 



бРЗ14 - дневногоЗвозрастав 

вРЗ30 - дневногоЗвозрастав 

гРЗ3ЗмесяцевХ 

ĊĮĞġĮб ĝ 

2ХЗ ПриЗ какихЗ заболеванияхЗ яйцаЗ используютЗ внутриЗ хозяйстваЗ послеЗ
проваркиж 

аРЗгриппЗптицУЗклассическаяЗчумаУЗпастереллезУЗболезниЗМарекав 

бРЗоспаУЗорнитозв 

вРЗинфекционныйЗларинготрахеитв 

гРЗтуберкулезУЗоспаУЗсальмонеллезХ 

ĊĮĞġĮб Ĝ 

3ХЗКЗпорокамЗсоленойЗрыбыЗотносятб 
аРЗржавчинаУЗомылениеУЗфуксинУЗпрыгунецв 

бРЗтолькоЗржавчинув 

вРЗптичкаУЗподжаркаУЗожогиЗиЗпузырив 

гРЗуЗсоленойЗрыбыЗнетЗпороковХ 

ĊĮĞġĮб Ĝ 

4ХЗПадьЗ– это 

аРЗ сладкоеЗ ароматическоеЗ веществоУЗ вырабатываемоеЗ пчеламиЗ изЗ цветочногоЗ

нектарав 

бРЗсладкиеЗвыделенияЗнасекомыхЗпаразитовв 

вРЗпередняяЗчастьЗсоторамкив 

гРЗпчелиныйЗядХ 

ĊĮĞġĮб ĝ 

 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1. УкажитеЗпоследовательностьЗточекЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗнаЗ
конвейереЗубояЗкрупногоЗрогатогоЗскота 

ĊĮĞġĮб… 

2ХЗДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«СозреваниеЗмяса» 

ĊĮĞġĮб … 

3ХЗДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«ФальсификацияЗмяса» 

Ответб… 

4.КакаяЗ свежестьЗ мясаУЗ еслиЗ приЗ бактериоскопииЗ мазковЗ - отпечатковЗ
обнаруживаютЗ единичныеЗ микроорганизмыЗ вЗ несколькихЗ поляхЗ зренияЗ
микроскопаж 

ĊĮĞġĮб … 
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