




1. ċħĜĩĤĬįġĨķġ ĬġģįħĸĮĜĮķ ĪĝįĳġĩĤĻ īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ ПĨĪĠįħĺРУ ĭĪĪĮĩġĭġĩĩķġ ĭ 
ĬġģįħĸĮĜĮĜĨĤ ĪĭĞĪġĩĤĻ ĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪĥ īĬĪğĬĜĨĨķ 

ДисциплинаЗБ1.О.34  СĜĩиĮĜĬĩķġ ĮĬġĝĪĞĜĩия и ĦĪĩĮĬĪħĸ ĦĜĳġĭĮĞĜ īĬĪĠįĦĲии вЗ
соответствииЗ сЗ требованиямиЗ ФГОСЗ ВОЗ иЗ сЗ учетомЗ ПООПЗ ПприЗ наличииРЗ направленаЗ наЗ
формированиеЗследующихЗкомпетенцийЗППК-1УЗПК-2УЗПК-3УЗПК-4УЗПК-7):  

ТаблицаЗ1ХЗСвязьЗрезультатовЗобученияЗсЗприобретаемымиЗкомпетенциями 

КодЗиЗнаименованиеЗ
компетенции 

КодЗиЗнаименованиеЗ
индикатораЗдостиженияЗ

компетенции 

ЗапланированныеЗрезультатыЗ
обучения 

ПК-1ЗСпособенЗ
проводитьЗ
ветеринарно-

санитарныйЗконтрольЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗ
животногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения 

ИПК-1Х2ЗОсуществляетЗ
ветеринарно-санитарныйЗ
осмотрЗмясаЗиЗпродуктовЗ
убояУЗэкспертизуЗмедаУЗ
молокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗс\хЗ
птицыУ рыбыЗиЗгидробионтовЗ
дляЗопределенияЗ
возможностиЗихЗ
использованияЗиЗ
необходимостиЗпроведенияЗ
лабораторныхЗисследований 

ģĩĜĮĸ: 

методыЗпроведенияЗпослеубойногоЗ
осмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗоргановУЗ
методыЗорганолептическойЗиЗ
лабораторнойЗоценкиЗпродуктовЗ
животногоЗпроисхожденияУЗ
санитарнуюЗоценкуЗпродукцииЗдляЗ
возможностиЗреализациив 
įĨġĮĸ: 

проводитьЗосмотрЗтушЗиЗвнутреннихЗ
органовУЗоцениватьЗстепениЗсвежестиЗ
мясаЗиЗдругихЗпродуктовУЗпроводитьЗ
органолептическиеЗиЗлабораторныеЗ
исследованияУЗдляЗподтвержденияЗ
безопасностиЗвыпускаемыхЗ
продуктовв 
ĞħĜĠġĮĸ: 

навыкамиЗосмотраЗтушЗиЗвнутреннихЗ
органовУЗоценкиЗстепениЗсвежестиЗ
мясаЗиЗдругихЗпродуктовУЗпроведенияЗ
органолептическихЗиЗлабораторныхЗ
исследованийУЗдляЗподтвержденияЗ
безопасностиЗвыпускаемыхЗ
продуктовв 

 ИПК-1Х4ЗОбладаетЗнавыкамиЗ
отбораЗпробЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗ
проведенияЗлабораторныхЗ
исследований 

ģĩĜĮĸб методикиЗиЗколичествоЗотбораЗ
пробЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
пищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗпищевыхЗ
продуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыв 
įĨġĮĸб проводитьЗотборЗпробЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗмясногоЗ
сырьяЗи продукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗ
молочныхЗпродуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗптицыУЗ
рыбыЗиЗгидробионтовУЗикрыв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗработыЗсЗ
пробоотборникамиУЗподготовкиЗтарыЗ
дляЗотбораЗпробУЗНТДУЗ
регламентирующейЗпроведениеЗ
отбораЗпробв 

 ИПК-1Х5ЗОсуществляетЗ ģĩĜĮĸб видыЗдокументовЗдляЗ



подготовкуЗдокументовЗпоЗ
результатамЗветеринарно-

санитарнойЗэкспертизыУЗ
подтверждающихЗ
безопасностьЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикры 

оформленияЗрезультатовЗВСЭУЗ
основныеЗжурналыУЗактыУЗ
заключенияв 
įĨġĮĸб вестиЗдокументациюЗпоЗ
результатамЗпроведенияЗВСЭУЗ
выдаватьЗзаключениеЗоЗпроведенииЗ
ВСЭв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗзаполненияЗ
необходимойЗдокументациив 

 ИПК-1ХЮЗОсуществляетЗ
организациюЗ
обезвреживанияУЗутилизацииЗ
иЗуничтоженияЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыУЗ
признанныхЗпоЗрезультатамЗ
ветеринарно-санитарнойЗ
экспертизыЗ
некачественнымиЗиЗ
опасными 

ģĩĜĮĸб способыЗутилизацииЗиЗ
уничтожениеЗнекачественныхЗиЗ
опасныхЗпродуктовЗживотногоЗ
происхожденияв 
įĨġĮĸб утилизироватьЗиЗуничтожатьЗ
некачественныеЗиЗопасныеЗпродуктыЗ
животногоЗпроисхожденияУЗ
составлятьЗнеобходимыеЗдокументыв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗопределенияЗ
некачественнойЗиЗопаснойЗ
продукцииХ 

ПК-2ЗСпособенЗиЗготовЗ
осуществлятьЗ
лабораторныйЗиЗ
производственныйЗ
ветеринарно-

санитарныйЗконтрольЗ
качестваЗсырьяЗиЗ
безопасностиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения 

ИПК-2Х1ЗОбладаетЗнавыкамиЗ
проведенияЗлабораторныхЗ
исследованийЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗи 

гидробионтовУЗикрыЗдляЗ
определенияЗпоказателейУЗихЗ
качестваЗиЗбезопасности 

ģĩĜĮĸб видыЗлабораторныхЗ
исследованийЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
пищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗпищевыхЗ
продуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗопределенияЗ
показателейУЗихЗкачестваЗиЗ
безопасностив 
įĨġĮĸб проводитьЗлабораторныеЗ
исследованияЗмясаЗиЗпродуктовЗубояУЗ
пищевогоЗмясногоЗсырьяЗиЗ
продукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗпищевыхЗ
продуктовУЗяицЗптицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗопределенияЗ
показателейУЗихЗкачестваЗиЗ
безопасностив 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗработыЗсЗ
лабораторнойЗпосудойУЗприборамиЗ
дляЗпроведенияЗлабораторныхЗ
исследованийУЗнавыкамиЗ
интерпретацииЗрезультатовЗ
лабораторныхЗисследованийв 

 ИПК-2Х2ЗОбосновываетЗ
ветеринарно-санитарныйЗ

ģĩĜĮĸб ветеринарно-санитарныйЗ
анализЗбезопасностиЗмясаЗиЗ



анализЗбезопасностиЗмясаЗиЗ
продуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗ
медаУЗмолокаЗиЗмолочныхЗ
продуктовУЗрастительныхЗ
пищевыхЗпродуктовУЗяицЗ
птицыУЗрыбыЗиЗ
гидробионтовУЗикрыЗдляЗ
возможностиЗихЗдопускаЗкЗ
использованиюЗдляЗпищевыхЗ
иЗиныхЗцелейЗнаЗосновеЗ
данныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследований 

продуктовЗубояУЗпищевогоЗмясногоЗ
сырьяЗиЗпродукцииУЗмедаУЗмолокаЗиЗ
молочныхЗпродуктовУЗрастительныхЗ
пищевых продуктовУЗяицЗптицыУЗ
рыбыЗиЗгидробионтовУЗикрыЗдляЗ
возможностиЗихЗдопускаЗкЗ
использованиюЗдляЗпищевыхЗиЗиныхЗ
целейЗнаЗосновеЗданныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследованийв 
įĨġĮĸб проводитьЗветеринарно-

санитарныйЗанализЗбезопасностиЗ
мясаЗиЗпродуктовЗубояУЗпищевогоЗ
мясногоЗсырьяЗиЗпродукцииУЗмедаУЗ
молокаЗиЗмолочныхЗпродуктовУЗ
растительныхЗпищевыхЗпродуктовУЗ
яицЗптицыУЗрыбыЗиЗгидробионтовУЗ
икрыЗдляЗвозможностиЗихЗдопускаЗкЗ
использованиюЗдляЗпищевыхЗиЗиныхЗ
целейЗнаЗосновеЗданныхЗосмотраЗиЗ
лабораторныхЗисследованийв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗосмотраЗтушЗиЗ
внутреннихЗоргановУЗоценкиЗстепениЗ
свежестиЗмясаЗиЗдругихЗпродуктовУЗ
проведенияЗорганолептическихЗиЗ
лабораторныхЗисследованийУЗдляЗ
подтвержденияЗбезопасностиЗ
выпускаемыхЗпродуктовв 

ПК-3ЗСпособенЗ
организовыватьЗиЗ
проводитьЗконтрольЗ
ветеринарно-

санитарныхЗ
мероприятийЗнаЗ
предприятияхЗпоЗ
переработкеУЗхранениюЗ
иЗреализацииЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗ
происхожденияХ 

ИПК-3Х3ЗОрганизовываетЗ
контрольЗзаЗпроведениемЗ
ветеринарно-санитарныхЗ
мероприятийЗнаЗ
предприятияхЗпоЗ
переработкеУЗхранениюЗиЗ
реализацииЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения 

ģĩĜĮĸб видыЗветеринарно-

санитарныхЗмероприятийЗиЗ
методыконтроляЗзаЗпроведениемЗ
ветеринарно-санитарныхЗ
мероприятийЗнаЗпредприятияхЗпоЗ
переработкеУЗхранениюЗиЗреализацииЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
įĨġĮĸборганизовыватьЗконтрольЗзаЗ
проведениемЗветеринарно-

санитарныхЗмероприятийЗнаЗ
предприятияхЗпоЗпереработкеУЗ
хранениюЗиЗреализацииЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗорганизацииЗиЗ
проведенияЗконтроляЗзаЗпроведениемЗ
ветеринарно-санитарныхЗ
мероприятийЗнаЗпредприятияхХ 

ПК-4ЗСпособенЗ
проводитьЗэкспертнуюЗ
оценку иЗконтрольЗ
технологическихЗ
процессовЗиЗоперацийЗ
поЗпереработкеЗсырьяЗиЗ
производствуЗготовыхЗ
продуктовЗживотногоЗиЗ

ИПК-4Х1ЗОсуществляетЗ
контрольЗсанитарно-

технологическогоЗсостоянияЗ
иЗтемпературно-

влажностногоЗрежимаЗприЗ
переработкеЗсырьяЗ
животногоЗиЗрастительногоЗ
происхождения 

ģĩĜĮĸб методыЗконтроляЗсанитарно-

технологическогоЗсостоянияЗиЗ
температурно-влажностногоЗрежимаЗ
приЗпереработкеЗсырьяЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
įĨġĮĸб осуществлятьЗконтрольЗ
санитарно-технологическогоЗ
состоянияЗиЗтемпературно-



растительногоЗ
происхождения 

влажностногоЗрежимаЗприЗ
переработкеЗсырьяЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияв 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗосуществленияЗ
контролясанитарно-

технологическогоЗсостоянияЗиЗ
температурно-влажностногоЗрежимаЗ
приЗпереработкеЗсырьяЗживотногоЗиЗ
растительногоЗпроисхожденияХ 

 ИПК-4Х2ЗОпределяетЗ
зоосанитарнуюЗ
регионализациюЗиЗ
компартментализациюЗнаЗ
рабочемЗместе 

ģĩĜĮĸб порядокЗприсвоенияЗ
зоосанитарногоЗстатусаУЗопределенияЗ
зоосанитарнойЗрегионализацииЗиЗ
компартментализациив 
įĨġĮĸб определять зоосанитарнуюЗ
регионализациюЗиЗ
компартментализациюЗнаЗрабочемЗ
местев 
ĞħĜĠġĮĸб навыкамиЗопределенияЗ
зоосанитарнойЗрегионализацииЗиЗ
компартментализацииХ 

ПК-ЮЗСпособенЗ
пониматьЗсущностьЗ
типовыхЗ
патологическихЗ
процессовЗиЗ
конкретныхЗболезнейУЗ
проводитьЗэкспертизуЗиЗ
устанавливатьЗ
пригодностьЗсырьяЗиЗ
продукцииЗнаЗпищевыеЗ
целиУЗзнатьЗпорядокЗ
использованияЗ
ветеринарныхЗ
конфискатовЗиЗ
непищевыхЗотходовХ 

ИПК-ЮХ2ЗПрименяетЗпорядокЗ
использованияЗветеринарныхЗ
конфискатовЗиЗнепищевыхЗ
отходов 

ģĩĜĮĸб видыЗветеринарныхЗ
конфискатовЗиЗнепищевыхЗотходовЗиЗ
порядокЗихЗиспользования; 

įĨġĮĸб грамотноЗиспользоватьЗ
ветеринарныеЗконфискатыЗиЗ
непищевыеЗотходы; 

ĞħĜĠġĮĸбнавыкамииспользованияЗ
ветеринарныхЗконфискатовЗиЗ
непищевыхЗотходов; 

 

 

2. ĈġĭĮĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩķ ПĨĪĠįħĻР Ğ ĭĮĬįĦĮįĬġ 

ĪĝĬĜģĪĞĜĮġħĸĩĪĥ īĬĪğĬĜĨĨķ 

ДисциплинаЗБ1ХОХ34ЗСанитарныеЗтребованияЗиЗконтрольЗкачестваЗпродукцииЗотноситсяЗкЗ
обязательнойЗчастиЗблокаЗБ1ЗОПОПХ 

ДаннаяЗ дисциплинаЗ опираетсяЗ наЗ курсыЗ дисциплинбЗ органическаяЗ иЗ физколлоиднаяЗ химияУЗ
патологическаяЗ анатомияЗ животныхУЗ токсикологияУЗ микробиологияУЗ паразитарныеЗ болезниУЗ
инфекционныеЗ болезниУЗ биологическаяЗ безопасностьЗ продуктовЗ животногоЗ происхожденияУЗ
технологияЗ иЗ оборудованиеЗ пищевойЗ промышленностиЗ иЗ другиеУЗ являетсяЗ основойЗ дляЗ
последующегоЗизученияЗдисциплинбЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаУЗсудебнаяЗветеринарно-

санитарнаяЗ экспертизаУЗ ветеринарнаяЗ санитарияУЗ производственныйЗ ветеринарныйЗ контрольЗ иЗ
основыЗтехнологииЗвЗперерабатывающейЗотраслиХ 

3. čĪĠġĬĢĜĩĤġ ĠĤĭĲĤīħĤĩķ ПĨĪĠįħĻР 
РаспределениеЗ часовЗ поЗ темамЗ иЗ видамЗ занятийЗ представляетсяЗ вЗ таблицеЗ 2З поЗ каждойЗ

формеЗобученияЗПзаочнаяР: 

 

 



ТаблицаЗ2ХЗЗаочнаяЗформа 

№ 

п/п 
НаименованиеЗразделовЗиЗтем 

КоличествоЗчасов Формируе-

мыеЗкомпе-

тенции ЛекцииЗ
ПЛР 

ВидЗ
заняти
яЗПЛРР 

Самост
. 

работаЗ
ПСРР 

ВсегоЗ
поЗ

теме 

1 2 3 4 5 6 7 

1 ПроизводственныйЗветеринарно-

санитарныйЗконтрольЗприЗпереработкеЗ
мясаЗвынужденноЗубитыхЗживотных 

1 - 10 11 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УЗПК-7 

2 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояУЗдикихЗпромысловыхЗиЗ
ластоногихЗживотных 

- - 11 11 
ПК-1УПК-2, 

ПК-7 

3 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗкроликовЗиЗнутрий 

- - 11 11 ПК-1УПК-2, 

ПК-7 

4 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗ
продуктовЗубояЗптицыЗиЗпернатойЗ
дичиХ 

1 1 9 11 
ПК-1УПК-2, 

ПК-7 

5 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗнаЗ
холодильниках 

- 1 10 11 ПК-1УПК-3, 

ПК-4 

6 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗиЗпереработкеЗ
молока 

1 1 10 12 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УПК-4, 

ПК-7 

7 ВетеринарныйЗконтрольЗнаЗтаможняхУЗ
пограничныхЗиЗтранспортныхЗ
ветеринарныхЗучастках 

- 1 10 11 

ПК-1УЗПК-7 

8 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗ
колбасномЗпроизводстве 

1 1 9 11 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УПК-4, 

ПК-7 

9 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗ
консервномЗпроизводстве 

1 - 10 11 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УПК-4, 

ПК-7 

10 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпромыслеЗиЗпереработкеЗрыбы 

- 1 10 11 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УПК-4, 

ПК-7 

11 Ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
приЗпроизводствеЗсухихЗживотныхЗ
кормовЗиЗальбуминов 

- - 9 9 ПК-1УПК-2, 

ПК-3УПК-4, 

ПК-7 

12 Ветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗ
лабораторныйЗанализЗмясныхУЗ
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УчебнаяЗдеятельностьЗсостоитЗизЗлекцийУЗпрактическихЗзанятийУЗсамостоятельнойЗработыУЗ
рефератаХ 

3.1 čĪĠġĬĢĜĩĤġ ĪĮĠġħĸĩķı ĬĜģĠġħĪĞ Ĥ ĮġĨ 

ĎġĨĜ 1. ПĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġĩĩķĥ ĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĤ īġĬġĬĜĝĪĮĦġ ĨяĭĜ 
ĞķĩįĢĠġĩĩĪ įĝĤĮķı ĢĤĞĪĮĩķı 

ВведениеЗ вЗ предметХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ правилаЗ иЗ технологическиеЗ
процессы переработкиЗ животноводческогоЗ сырьявЗ порядокЗ ветеринарно-санитарногоЗ контроляЗ



производственных помещенийУ наиболееЗрациональныеЗиЗбезопасныеЗдляЗпотребителяЗспособыЗ
обезвреживанияЗсырьяЗиЗпродукцииЗполученныхЗотЗбольныхЗживотныхХЗППравилаЗветеринарногоЗ
осмотраЗубойныхЗживотныхЗиЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗмясаЗиЗмясныхЗпродуктовРХЗ 

ĎġĨĜ 2.ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜя ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪя, ĠĤĦĤı īĬĪĨķĭħĪĞķı Ĥ 
ħĜĭĮĪĩĪğĤı ĢĤĞĪĮĩķı 

МетодикаЗ иЗ особенностиЗ послеубойногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ органовЗ дикихЗ животныхХ 
ВидовыеЗ особенностиЗ мясаЗ дикихЗ животныхХЗ ПромысловыеЗ животныеЗ Ѽ дикиеЗ животныеУЗ
составляющиеЗобъектЗзверобойногоУЗкитобойногоУЗрыболовногоЗиЗдругихЗпромысловХЗОбъектомЗ
рыболовногоЗ промыслаЗ служатЗ различныеЗ видыЗ водныхЗ животныхУЗ вЗ томЗ числеЗ рыбыУЗ
млекопитающиеУЗракообразныеУЗмоллюскивЗобъектомЗохотничьегоЗпромыслаЗѼ свышеЗ100ЗвидовЗ
млекопитающихЗиЗ200ЗвидовЗптицХЗКЗластоногимЗотносятсяЗмлекопитающиеЗкрупныхЗразмеровУЗ
приспособившиесяЗкЗжизниЗвЗводеУЗноЗвЗразнойЗстепениЗсвязанныеЗсЗсушейЗилиЗльдамиХ 

ĎġĨĜ 3. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜя ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪя ĦĬĪħĤĦĪĞ Ĥ ĩįĮĬĤĥ 

Ветеринарно-санитарныйЗосмотрЗвнутреннихЗоргановвЗВСЭЗприЗзаразныхЗиЗинвазионныхЗ
болезняхХВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗиЗпутиЗреализацииЗмясаЗкроликовЗиЗнутрийХЗВидовыеЗ
особенностиЗмясаХЗ 

ĎġĨĜ 4.ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜя ĹĦĭīġĬĮĤģĜ īĬĪĠįĦĮĪĞ įĝĪя īĮĤĲķ Ĥ īġĬĩĜĮĪĥ ĠĤĳĤ 

Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗпродуктовЗубояЗптицыЗприЗ заразныхЗиЗинвазионныхЗ
болезняхХЗПорядокЗосмотраЗпродуктовЗубояЗпернатойЗдичиХЗДобычуЗпернатойЗдичиЗпроизводятЗвЗ
соответствииЗ сЗ нормативнымиЗ актамиЗ наЗ территорииУЗ благополучнойЗ поЗ острымЗ заразнымЗ
болезнямЗ домашнихЗ иЗ дикихЗ животныхУЗ поЗ согласованиюЗ сЗ ОрганамиЗ госветслужбыЗ сЗ
последующейЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизойЗпродуктовЗохотничьегоЗпромыслаХ 

ĎġĨĜ 5. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ ĩĜ ıĪħĪĠĤħĸĩĤĦĜı. 
ТребованияЗ кЗ холодильнымЗ камерамХЗ КонтрольЗ заЗ температуройУЗ влажностьюУЗ

вентиляциейУЗосвещениемЗкамерЗхраненияЗиЗзамораживанияХЗКонтрольЗзаЗсанитарно-техническимЗ
состояниемЗпомещенийУЗотборЗпробЗвоздухаУЗвзятиеЗсмывовХЗ 

ĎġĨĜ 6. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĤ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ Ĥ īġĬġĬĜĝĪĮĦġ ĨĪħĪĦĜ 

ТребованияУЗпредъявляемыеЗкЗмолокуЗиЗмолочнымЗпродуктамХЗ 
ĎġĨĜ 7. ВġĮġĬĤĩĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ ĩĜ ĮĜĨĪĢĩяı, īĪğĬĜĩĤĳĩķı Ĥ ĮĬĜĩĭīĪĬĮĩķı 

ĞġĮġĬĤĩĜĬĩķı įĳĜĭĮĦĜı. 
ПроведениеЗ таможенногоЗ контроляЗ товаровУЗ перемещаемыхЗ черезЗ таможеннуюЗ границуХЗ

ВетеринарныйЗ контрольЗ ПнадзорРЗ наЗ таможеннойЗ границеЗ СоюзаЗ иЗ наЗ таможеннойЗ территорииЗ
СоюзаЗпроводитсяЗвЗсоответствииЗсЗположениемЗоЗединомЗпорядкеЗосуществленияЗветеринарногоЗ
контроляЗнаЗтаможеннойЗграницеЗСоюзаЗиЗнаЗтаможеннойЗтерриторииЗСоюзаХ 

ĎġĨĜ 8. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ Ğ ĦĪħĝĜĭĩĪĨ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ. 
ТребованияЗ кЗ мясномуЗ сырьюУЗ требованияЗ кЗ жировомуЗ сырьюУЗ требованияЗ

кдополнительномуЗ белковомуЗ сырьюУЗ требованияЗ кЗ посолочнымЗ смесямУЗ требованияЗ кЗ
вспомогательнымЗпродуктамХЗТребованияЗкЗпомещениямЗколбасногоЗцехаХЗ 

ĎġĨĜ а. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ Ğ ĦĪĩĭġĬĞĩĪĨ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ 

СанитарныйЗконтрольЗкачестваЗсырьяХЗСанитарныйЗконтрольЗтехнологическихЗпроцессовЗ
приЗ изготовленииЗ консервовХЗ КонтрольЗ качестваЗ готовыхЗ консервовХЗ МикробиологическийЗ
контрольХЗ 

ĎġĨĜ 10. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĤ īĬĪĨķĭħġ Ĥ īġĬġĬĜĝĪĮĦġ Ĭķĝķ 

СанитарноеЗсостояниеЗводоемаХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗрыбыЗнаЗинфекционныеЗиЗ
инвазионныеЗзаболеванияХЗ 

ĎġĨĜ 11. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩķĥ ĦĪĩĮĬĪħĸ īĬĤ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ ĭįıĤı ĢĤĞĪĮĩķı 
ĦĪĬĨĪĞ Ĥ ĜħĸĝįĨĤĩĪĞ 

ОпределениеЗ качестваЗ пищевогоЗ альбуминаХЗ ОпределениеЗ качестваЗ техническогоЗ
альбуминаХ 

ĎġĨĜ 12. ВġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-ĭĜĩĤĮĜĬĩĜя ĹĦĭīġĬĮĤģĜ Ĥ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĩķĥ ĜĩĜħĤģ Ĩяĭĩķı, 
ĨĪħĪĳĩķı, Ĭķĝĩķı, ĬĜĭĮĤĮġħĸĩķı īĬĪĠįĦĮĪĞ, ĨġĠĜ Ĥ ĨĜĭġħ ĩĜ ĬķĩĦĜı 

ОрганизацияЗ лабораторииЗ ВСЭУЗ методикиЗ проведенияЗ лабораторныхЗ исследованийУЗ
порядокЗиЗособенностиЗэкспертизыЗразличныхЗпродуктовЗнаЗрынкеХ  





ĎĜĝħĤĲĜЗ4ХЗċġĬġĳġĩĸЗħĤĲġĩģĤĪĩĩĪğĪЗĤЗĭĞĪĝĪĠĩĪЗĬĜĭīĬĪĭĮĬĜĩĻġĨĪğĪЗīĬĪğĬĜĨĨĩĪğĪЗĪĝġĭīġĳġĩĤĻ 

№ 

ī/ī 

ĉĜĤĨġĩĪĞĜĩĤġ ĆĪħ-ĞĪЗ
Ħħĺĳġĥ 

ĎĤīЗħĤĲġĩģĤĤЗĤħĤЗ
īĬĜĞĪĪĝħĜĠĜĮġħĸ 

1. MS Windows 10 14 Microsoft 

2. MS Office 2007 prof (Word, Excel, Access, 

PowerPoint) 

14 Microsoft 

3. БĬĪįģġĬфozillaнireнox 14 MozillaPublicLicen

se 

4. ċĪĳĮĪĞķĥЗĦħĤġĩĮЗыhunderbird 14 MozillaPublicLicen

se 

5. ĐĜĥħĪĞķĥЗĨġĩġĠĢġĬЗDoubleCommande 14 БġĭīħĜĮĩĜĻ 

 

ĎĜĝħĤĲĜЗ5ХЗċġĬġĳġĩĸЗīħĜĦĜĮĪĞЗПīĪЗĮġĨĜĨРУЗĦĜĬĮУЗĭĮġĩĠĪĞУЗ 
ĨĜĦġĮĪĞУЗīĬġģġĩĮĜĲĤĥУЗİĤħĸĨĪĞЗĤЗĮХĠХ 

№ 

ī/ī 

ĎĤī ĉĜĤĨġĩĪĞĜĩĤġ ċĬĤĨġĳĜĩĤġ 

1. 1 ĆįĬĭĪĞķġЗ
īĬĪġĦĮķУЗ
īħĜĦĜĮķ 

ВġĮġĬĤĩĜĬĩķġЗ ĭĪīĬĪĞĪĠĤĮġħĸĩķġЗ ĠĪĦįĨġĩĮķУЗ
ĞĤĠķЗ ĪĝĪĬįĠĪĞĜĩĤĻЗ ĠħĻЗ ħĜĝĪĬĜĮĪĬĤĤЗ ВčęУЗ
ĮĬĤıĤĩġħħġģУЗ ĹĦĭīġĬĮĤģĜЗ ĬķĝķЗ īĬĤЗ
ĤĩĞĜģĤĪĩĩķıЗ ĝĪħġģĩĻıУЗ ĭĮġīġĩĤЗ ģĜĵĤĮķЗ
ĝħĜĩĦĪĞЗ ВčĀУЗ ĨġĮĪĠĤĦĜЗ ĪĭĨĪĮĬĜЗ ĮįĴЗ ĤЗ
ĞĩįĮĬġĩĩĤıЗĪĬğĜĩĪĞЗĭĞĤĩġĥ 

ĉĆ-320 

2. 2 ċĬġģġĩĮĜĲĤĤ čĪğħĜĭĩĪЗĮġĨĜĨЗħġĦĲĤĥЗПĮĜĝħХЗ2РХ ĆĪħĤĳġĭĮĞĪЗĭħĜĥĠĪĞЗ
ĬĜģħĤĳĩĪġЗĞЗĦĜĢĠĪĥЗ
ħġĦĲĤĤ 

 

5. ĊīĤĭĜĩĤġ ĨĜĮġĬĤĜħĸĩĪ-ĮġıĩĤĳġĭĦĪĥ ĝĜģķ 

ĎĜĝħĤĲĜЗЭХЗċġĬġĳġĩĸЗĤĭīĪħĸģįġĨķıЗīĪĨġĵġĩĤĥ 

№ 

ĜįĠĤĮĪĬĤĤ 

ĎĤīЗĜįĠĤĮĪĬĤĤ ċġĬġĳġĩĸЗĪĝĪĬįĠĪĞĜĩĤĻ 

ĉĆ-320 АįĠĤĮĪĬĤĻЗĠħĻЗ
īĬĜĦĮĤĳġĭĦĤıЗģĜĩĻĮĤĥЗīĪЗ
ĦįĬĭįЗĞġĮġĬĤĩĜĬĩĪ-

ĭĜĩĤĮĜĬĩĪĥЗĹĦĭīġĬĮĤģķУЗ
ģĜĩĻĮĤĥЗĭġĨĤĩĜĬĭĦĪğĪЗ
ĮĤīĜУЗĠħĻЗ
ĤĩĠĤĞĤĠįĜħĸĩķıЗĤЗ
ğĬįīīĪĞķıЗĦĪĩĭįħĸĮĜĲĤĥ 

ċĬĪġĦĮĪĬЗĭĮĜĲĤĪĩĜĬĩķĥУЗĹĦĬĜĩЗīĬĪġĦĲĤĪĩĩķĥУЗ
īġĬġĩĪĭĩĪĥЗĩĪįĮĝįĦУЗĠĪĭĦĜЗįĳġĩĤĳġĭĦĜĻУЗĭĮġĩĠķУЗ
ĴĦĜİЗĭЗĨįģġĥĩķĨĤЗīĬġīĜĬĜĮĜĨĤУЗĦĪĨīħġĦĮЗ
įĳġĩĤĳġĭĦĪĥЗĨġĝġħĤЗПĭĮĪħķУЗĭĮįħĸĻРУЗĬĜĦĪĞĤĩĜ 

 

Э. ċĪĬĻĠĪĦ ĜĮĮġĭĮĜĲĤĤ ĭĮįĠġĩĮĪĞ īĪ ĠĤĭĲĤīħĤĩġ 

ĀħĻЗ ĜĮĮġĭĮĜĲĤĤЗ ĭĮįĠġĩĮĪĞЗ īĪЗ ĠĤĭĲĤīħĤĩġЗ ПĨĪĠįħĺРЗ ĤĭīĪħĸģįġĮĭĻЗ ĮĬĜĠĤĲĤĪĩĩĜĻЗ ĭĤĭĮġĨĜЗ
ĦĪĩĮĬĪħĻЗĤЗĪĲġĩĦĤЗįĭīġĞĜġĨĪĭĮĤЗĪĝįĳĜĺĵĤıĭĻХ 

КĬиĮġĬии ĪĲġĩĪĦ īĬĪĨġĢįĮĪĳĩĪğĪ ĦĪĩĮĬĪħя. БĜħħķЗĮġĦįĵġğĪЗĦĪĩĮĬĪħĻЗĞķĭĮĜĞħĻĺĮĭĻЗĞЗ
ĭĪĪĮĞġĮĭĮĞĤĤЗĭЗĮĬġĝĪĞĜĩĤĻĨĤб 

ĊĲġĩĦĜЗ «ģĜĳĮġĩĪ»З ĞķĭĮĜĞħĻġĮĭĻЗ ĭĮįĠġĩĮįУЗ īĬĪĻĞĤĞĴġĨįЗ ĞĭġĭĮĪĬĪĩĩĤġЗ ĭĤĭĮġĨĜĮĤĳġĭĦĤġЗ
ģĩĜĩĤĻЗįĳġĝĩĪğĪЗĤЗĩĪĬĨĜĮĤĞĩĪğĪЗĨĜĮġĬĤĜħĜУЗįĨġĺĵġğĪЗĞķīĪħĩĻĮĸЗģĜĠĜĩĤĻУЗģĩĜĦĪĨĪğĪЗĭЗĪĭĩĪĞĩĪĥЗ
ĤЗĬġĦĪĨġĩĠįġĨĪĥЗħĤĮġĬĜĮįĬĪĥХ 

ĊĲġĩĦĜЗ «ĩġģĜĳĮġĩĪ»З ĞķĭĮĜĞħĻġĮĭĻЗ ĭĮįĠġĩĮĜĨЗ ĪĝĩĜĬįĢĤĞĴĤĨЗ ĩġĭĤĭĮġĨĜĮĤĳġĭĦĤĥУЗ
īĪĞġĬıĩĪĭĮĩķĥУЗ ĪĮĬķĞĪĳĩķĥЗ ıĜĬĜĦĮġĬЗ ģĩĜĩĤĥЗ įĳġĝĩĪğĪЗ ĨĜĮġĬĤĜħĜУЗ ĠĪīįĭĦĜĺĵĤĨЗ
īĬĤĩĲĤīĤĜħĸĩķġЗĪĴĤĝĦĤЗĞЗĞķīĪħĩġĩĤĤЗģĜĠĜĩĤĥУЗīĬġĠįĭĨĪĮĬġĩĩķıЗĬĜĝĪĳġĥЗīĬĪğĬĜĨĨĪĥХ 
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