


ПаспортЗфондаЗоценочныхЗсредств 

№З
п/п 

КонтролируемыеЗразделыЗ
ПтемыРЗдисциплины* 

КодЗ
контролируемойЗ

компетенцииЗПилиЗ
ееЗчастиР 

Наименование 
оценочногоЗ

средства 

1 ПроизводственныйЗ
ветеринарно-санитарныйЗ

контрольЗприЗпереработкеЗмясаЗ
вынужденноЗубитыхЗживотных 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-7 Собеседование 

2 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗпродуктовЗубояУЗ

дикихЗпромысловыхЗиЗ
ластоногихЗживотных 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-7 Собеседование 

3 

Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗпродуктовЗубояЗ

кроликовЗиЗнутрий 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-7 

Собеседование 

4 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗпродуктовЗубояЗ

птицыЗиЗпернатойЗдичиХ 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-7 

Собеседование 

5 Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗнаЗхолодильниках 

ПК-ШУЗПК-3,  
ПК-4 

Собеседование 

6 Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗприЗпроизводствеЗиЗ

переработкеЗмолока 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-4,  
ПК-7 

Собеседование 

7 ВетеринарныйЗконтрольЗнаЗ
таможняхУЗпограничныхЗиЗ

транспортныхЗветеринарныхЗ
участках 

ПК-ШУЗПК-7 Собеседование 

8 Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗвЗколбасномЗ

производстве 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-4,  
ПК-7 

Собеседование 

9 Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗвЗконсервномЗ

производстве 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-4,  
ПК-7 

Собеседование 

10 

Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗприЗпромыслеЗиЗ

переработкеЗрыбы 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-4,  
ПК-7 

Собеседование 

11 Ветеринарно-санитарныйЗ
контрольЗприЗпроизводствеЗ
сухихЗживотныхЗкормовЗиЗ

альбуминов 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-3УЗПК-4,  
ПК-7 

Собеседование 

12 Ветеринарно-санитарнаяЗ
экспертизаЗиЗлабораторныйЗ
анализЗмясныхУЗмолочныхУЗ

рыбныхУЗрастительныхЗ
продуктовУЗмедаЗиЗмаселЗнаЗ

рынках 

ПК-ШУЗПК-2,  
ПК-7 

Собеседование 

13 

Реферат 
 ПримерныйЗ

списокЗтемЗ
прилагается 

14 Зачет 
 СписокЗвопросовЗ

прилагается 



ɎȽȻɈɍ ȼɈ ɍɧɢɜɟɪɫɢɬɟɬ ɛɢɨɬɟɯɧɨɥɨɝɢɣ 

Кɚɮɟɞɪɚ ȼɋЭ, ɛɢɨɥɨɝɢɱɟɫɤɨɣ ɢ ɩɢɳɟɜɨɣ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ 

 

СписокЗвопросовЗдляЗподготовкиЗкЗзачетуЗПЯЦЯЗсеместрР 
ШХЗ Ветеринарно-санитарныеЗ правилаЗ иЗ технологическиеЗ процессыЗ

переработкиЗживотноводческогоЗсырьяХ 
2ХЗПорядокЗветеринарно-санитарногоЗконтроляЗпроизводственных  

помещенийУЗнаиболееЗрациональныеЗиЗбезопасныеЗдляЗпотребителяЗспособыЗ
обезвреживанияЗсырьяЗиЗпродукцииЗполученныхЗотЗбольныхЗживотныхХ 

3ХЗ МетодикаЗ иЗ особенностиЗ послеубойногоЗ осмотраЗ тушЗ иЗ органовЗ
дикихЗживотныхХ 

4ХЗВидовыеЗособенностиЗмясаЗдикихЗживотныхХ 
5ХЗ Ветеринарно-санитарныйЗ осмотрЗ внутреннихЗ органовЗ кроликовЗ иЗ

нутрийХ 
6ХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗиЗпутиЗреализацииЗмясаЗкроликовЗиЗ

нутрийХЗ 
7ХЗВидовыеЗособенностиЗмясаЗкроликовЗиЗнутрийХЗ 
8ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ продуктовЗ убояЗ птицыЗ приЗ

заразныхЗиЗинвазионныхЗболезняхХ 
аХЗПорядокЗосмотраЗпродуктовЗубояЗпернатойЗдичиХ 
ШЧХЗ ТребованияЗ кЗ холодильнымЗ камерамХЗ КонтрольЗ заЗ температуройУЗ

влажностьюУЗвентиляциейУЗосвещениемЗкамерЗхраненияЗиЗзамораживанияХ 
ШШХЗКонтрольЗзаЗсанитарно-техническимЗсостояниемЗпомещенийУЗотборЗ

пробЗвоздухаУЗвзятиеЗсмывовХ 
Ш2ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпроизводствеЗиЗпереработкеЗ

молокаХ 
Ш3ХЗ ПроведениеЗ таможенногоЗ контроляЗ товаровУЗ перемещаемыхЗ черезЗ

таможеннуюЗграницуХ 
Ш4ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗколбасномЗпроизводствеХ 
Ш5ХЗ СанитарныйЗ контрольЗ технологическихЗ процессовЗ приЗ

изготовленииЗконсервовХ 
Ш6ХЗ КонтрольЗ качестваЗ готовыхЗ консервовХЗ МикробиологическийЗ

контрольХ 
Ш7ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ рыбыЗ приЗ инфекционныхЗ иЗ

инвазионныхЗзаболеванияхХ 
Ш8ХЗОпределениеЗкачестваЗпищевогоЗиЗтехническогоЗальбуминаХ 
ШаХЗ МетодыЗ проведенияЗ лабораторныхЗ исследованийЗ продуктовЗ

животноводстваЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 
2ЧХЗ ПорядокЗ иЗ особенностиЗ экспертизыЗ продуктовЗ животногоЗ иЗ

растительногоЗпроисхожденияЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 
КритерииЗоценкиб оценкаЗуровняЗосвоенияЗдисциплиныЗпоЗокончанииЗ

ееЗизученияЗвЗформеЗзачетаХ 
ОценкаЗ«зачтено»ЗвыставляетсяЗстудентуУЗкоторый 

- прочноЗусвоилЗпредусмотренныйЗучебнойЗпрограммныйЗматериалв 
- правильноУЗаргументированоЗответилЗнаЗвсеЗвопросыЗнаЗзачетев 



-показалЗ глубокиеЗ знанияУЗ владеетЗ приемамиЗ рассужденияЗ иЗ
сопоставляетЗматериалЗизЗразныхЗисточниковЗинформациибЗтеориюЗсвязываетЗ
сЗпрактикойХ 

ДополнительнымЗ условиемЗ полученияЗ оценкиЗ «зачтено»З являютсяЗ
хорошиеЗ успехиЗприЗнаписанииЗ рефератаУЗ систематическаяЗ активнаяЗработаЗ
наЗпрактическихЗзанятияхХ 

ОценкаЗ«неЗзачтено»ЗВыставляетсяЗстудентуУЗкоторыйЗнеЗусвоилЗболееЗ
5ЧМЗ учебногоЗ материалаХЗ НаЗ зачетеЗ вЗ ответахЗ наЗ вопросыЗ допустилЗ
существенныеЗ ошибкиХЗ НеЗ можетЗ ответитьЗ наЗ дополнительныеЗ вопросыУЗ
предложенныеЗпреподавателемХЗНеЗнаписалЗиЗнеЗпредоставилЗрефератХ 

 

ПримерныеЗтемыЗрефератов 

1. Ветеринарно-санитарнаяЗбезопасностьЗпищевыхЗпродуктовХ 
2. МикробиологическиеЗ факторыУЗ влияющиеЗ наЗ ветеринарно-

санитарнуюЗбезопасностьХ 
3. ВидоваяЗпринадлежностьЗпродукцииХЗФальсификацияЗпродуктовХ 
4. УсловияЗперевозкиУЗхраненияЗиЗреализацияЗпродукцииХ 
5. Нормативно-правовыеЗ актыУЗ регулирующиеЗ вопросыЗ ветеринарно-

санитарнойЗбезопасностиЗпищевыхЗпродуктовХ 
6. ОбщиеЗправилаЗприемаУЗхраненияУЗреализацииЗпродовольственногоЗ

сырьяЗиЗпищевыхЗпродуктовЗживотногоЗпроисхожденияХ 
7. Ветеринарно-санитарныеЗтребованияЗкЗпредприятиямЗторговлиХ 
8. ХимическиеЗиЗрадиоактивныеЗзагрязненияЗпищевыхЗпродуктовХ 
9. Ветеринарно-санитарныеЗ требованияЗ кЗ предприятиямЗ

общественногоЗпитанияХ 
10. ОбязанностиЗ руководителейЗ иЗ должностныхЗ лицЗ предприятийЗ

торговлиЗ иЗ общественногоЗ питанияЗ приЗ соблюденииЗ нормЗ ветеринарно-

санитарнойЗбезопасностиЗреализуемойЗпродукцииХ 
11. ОтветственностьЗ должностныхЗ лицЗ предприятийЗ торговлиЗ

общественногоЗпитанияЗзаЗнарушениеЗветеринарно-санитарныхЗнормХ 
12. ВоздействиеЗ технологическихЗ факторовЗ производстваЗ мясныхЗ

продуктовЗиЗихЗкачествоЗиЗбезопасностьХ 
13. Санитарно-микробиологическиеЗ показателиЗ ингредиентовУЗ

используемыхЗвЗколбасномЗпроизводствеХ 
14. КритическиеЗ контрольныеЗ точкиЗ вЗ колбасномУЗ консервномЗ

производствеХ 
15. Генно-модифицированныеЗ источникиЗ ПГМИРЗ иЗ консольЗ пищевыхЗ

продуктовХ 
16. ИзменениеЗ показателейЗ качестваЗ иЗ безопасностиЗ мясопродуктовЗ вЗ

процессеЗдлительногоЗхраненияУЗоптимизацияЗсроковЗхраненияХ 



17. КачествоЗ иЗ безопасностьУЗ упакованныхЗ мясныхЗ продуктовЗ приЗ ихЗ
производствеЗиЗхранениеХ 

18. Санитарно-микробиологическиеЗрискиЗвЗпроизводствеУЗснижающиеЗ
безопасностьЗиЗкачествоЗмяснойЗпродукцииХ 

19. ОрганизацияЗ контроляЗ качестваЗ сЗ применениемЗ НАССРЗ вЗ
практическихЗусловияхЗмясногоЗпроизводстваХ 

20. СовременнаяЗсанитарияЗиЗгигиенаЗвЗперерабатывающейЗотраслиХ 
21.  АрбитражныеЗметодыЗконтроляЗкачестваЗпродукцииХ 
22. ГосударственноеЗрегулированиеЗиЗинспекционныйЗконтрольЗвЗсфереЗ

безопасностиЗпищевыхЗпродуктовХ 
23. ГосударственныйЗконтрольЗкачестваЗпродуктовЗпитанияХ 
24. ЗаконодательствоЗ вЗ сфереЗ обеспеченияЗ качестваЗ

продовольственногоЗсырьяЗиЗпищевыхЗпродуктовХ 
25. ПриемкаЗиЗвходнойЗкачестваЗпродовольственногоЗсырьяЗиЗпищевыхЗ

продуктовХ 
26. НаправленияЗконтроляЗнаЗпредприятияхЗобщественногоЗпитанияХ 
27. ОсобенностиЗреформированияЗсистемыЗстандартизацииЗвЗРоссииХ 
28. РоссийскаяЗ национальнаяЗ системаЗ стандартизацииХЗ АнализЗ

содержанияЗосновныхЗнормативныхЗдокументовХ 
29. СертификациябЗ новыйЗ законУЗ определяющийЗ добровольноеЗ

подтвержденияЗсоответствияЗпищевойЗпродукцииХ 
30. ПорядокЗ проведенияЗ ветеринарно-санитарнойЗ экспертизыЗ

продуктовЗубояЗживотныхХ 
КритерииЗоценкибЗ 
ОценкаЗ «зачтено»З выставляетсяЗ студентуЗ еслиЗ рефератЗ оформленЗ вЗ

соответствииЗсЗправиламиЗоформленияУЗвыбраннаяЗтемаЗполностьюЗраскрытаУЗ
студентЗотличноЗориентируетсяЗвЗтематикеЗпроблемыХ 

ОценкаЗ «незачтено»З выставляетсяЗ еслиЗ рефератЗ имеетЗ недочётыЗ вЗ
оформленииУЗ темаЗ неЗ раскрытаУЗ студентЗ слабоЗ ориентируетсяЗ вЗ тематикеЗ
проблемыХ 

 

 

ТекущаяЗоценкаЗзнанийЗстудентов 

поЗдисциплине БШХОХ33 СанитарныеЗтребованияЗиЗконтрольЗ
качестваЗпродукции 

 ПнаименованиеЗдисциплиныР 

ТемаЗ1ХЗПроизводственныйЗветеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗ
переработкеЗмясаЗвынужденноЗубитыхЗживотных 

1. ЧтоЗтакоеЗвынужденныйЗубойж 

2ХЗ КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ мясаУЗ полученногоЗ отЗ
вынужденноЗубитогоЗживотногож 



3ХЗКаковыЗособенностиЗпроведенияЗветеринарно-санитарногоЗконтроляЗ
приЗпереработкеЗмясаЗвынужденноЗубитыхЗживотныхж 

4ХЗ КакиеЗ видыЗ исследованийЗ проводятЗ вЗ ветеринарнойЗ лабораторииЗ сЗ
пробамиЗвынужденноЗубитыхЗживотныхж 

5ХЗ КакиеЗ существуютЗ физико-химическиеЗ методыЗ исследованияЗ иЗ ихЗ
сущностьЗприЗопределенииЗмясаЗбольныхЗживотныхж 

 

ТемаЗ2ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗпродуктовЗубояУЗдикихЗ
промысловыхЗиЗластоногихЗживотных 

ШХКакиеЗвидовыеЗособенностиЗмясаЗдикихЗживотныхж 

2. КакиеЗособенностиЗветеринарно-санитарногоЗосмотраЗпромысловыхЗ
животныхж 

3ХЗКакиеЗметодыЗиспользуютЗприЗопределенииЗ степениЗ свежестиЗмясаЗ
охотничье-промысловыхЗживотныхж 

4ХЗ КаковыЗ правилаЗ приемкиУЗ методыЗ определенияЗ качестваЗ иЗ видовойЗ
принадлежностиЗтопленыхЗжировЗдикихЗживотныхж 

5ХЗ КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ убояЗ дикихЗ
животныхЗ приЗ инфекционныхЗ иЗ инвазионныхЗ болезняхУЗ передающихсяЗ
человекуж 

 

ТемаЗ3ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗпродуктовЗубояЗ
кроликовЗиЗнутрий 

ШХЗ КаковЗ порядокЗ послеубойногоЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ
продуктовЗубояЗкроликовЗиЗнутрийж 

2ХЗ КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ убояЗ кроликовЗ иЗ
нутрийЗприЗосновныхЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхжЗ 

3ХЗ КакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ продуктовЗ убояЗ кроликовЗ иЗ
нутрийЗприЗнезаразныхЗболезняхж 

4ХЗ КакиеЗ анатомическиеЗ особенностиЗ имеютЗ тушкиЗ иЗ внутренниеЗ
органыЗнутрийж 

ТемаЗ4ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗпродуктовЗубояЗптицыЗ
иЗпернатойЗдичи 

ШХКакаяЗ ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ тушекЗ с/хЗ птицыЗ иЗ пернатой 

дичиЗприЗинфекционныхЗиЗинвазионныхЗболезняхУЗпередающихсяЗчеловекуж 

2ХЗ КакиеЗ особенностиЗ ветеринарно-санитарногоЗ осмотраЗ пернатойЗ
дичиж 

 

ТемаЗ5ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗнаЗхолодильниках 

ШХЗПорядокЗсанитарнойЗобработкиЗхолодильниковж 

2ХЗМетодыЗветеринарно-санитарногоЗконтроляЗнаЗхолодильникахж 

 



ТемаЗ6ХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпроизводствеЗиЗ
переработкеЗмолока 

ШХЗИсточникиЗмикробнойЗзагрязненностиЗмолокаж 

2ХЗКритерииЗоценкиЗсанитарногоЗкачестваЗмолокаж 

3ХЗ СпособыЗ иЗ режимыЗ обеззараживанияЗ молокаЗ приЗ
неспорообразующихЗиЗспорообразующихЗинфекцияхж 

4ХЗПоказателиЗиЗпериодичностьЗмикробиологическогоЗконтроляЗсмывовЗ
сЗ поверхностейЗ помещенийЗ иЗ технологическогоЗ оборудованияЗ наЗ
производствеЗпоЗпереработкеЗмолокаж 

5ХЗСанитарныеЗтребованияЗкЗкачествуЗводыж 

6ХЗТребованияЗкЗхранениюЗмолокаЗиЗмолочнойЗпродукцииж 

7ХЗМетодикаЗопределенияЗвЗмолокеЗсоматическихЗклетокж 

8ХЗМетодикаЗопределенияЗвЗмолокеЗКМАФАнМУЗКОЕж 

аХЗМетодыЗопределенияЗчистотыЗмолокаХ 
 

ТемаЗЮХЗВетеринарныйЗконтрольЗнаЗтаможняхУЗпограничныхЗиЗ
транспортныхЗветеринарныхЗучастках 

ШХЗ КаковыЗ функцииЗ иЗ задачиЗ ветеринарно-санитарногоЗ надзораЗ вЗ
таможенныхЗзонахЗиЗконтрольно-пропускныхЗпунктахЗнаЗграницеж 

2ХЗКаковыЗобъектыЗветеринарногоЗнадзораЗнаЗграницеж 

3ХЗ ЧтоЗ включаетЗ вЗ себяЗ комплексЗ мероприятийЗ поЗ охранеЗ территорииЗ
страныЗотЗзаносаЗзаразныхЗболезнейЗживотныхЗизЗиностранныхЗгосударствж 

 

ТемаЗЯХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗколбасномЗ
производстве 

ШХЗКакиеЗтребованияЗпредъявляютсяЗкЗмясномуЗсырьюУЗиспользуемомуЗ
вЗколбасномЗпроизводствеж 

2ХЗЧтоЗвходитЗвЗтехно-химическийЗиЗветеринарно-санитарныйЗконтрольЗ
вЗколбасномЗпроизводствежЗ 

 

ТемаЗаХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗвЗконсервномЗ
производстве 

ШХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ приЗ производствеЗ консервовЗ иЗ
готовойЗпродукцииХ 

2ХЗОрганолептическиеЗпоказателиЗконсервовХ 
3ХЗПорокиЗиЗдефектыЗконсервовХ 
4ХЗКонсервированиеЗмясаЗповареннойЗсольюХ 
5ХЗСухойУЗмокрыйЗиЗсмешанныйЗспособыЗпосолаХ 
6ХЗХранениеЗсолониныЗиЗветеринарно-санитарнаяЗэкспертизаХ 
7ХЗГигиенаЗприЗпроизводствеЗбаночныхЗконсервов. 



ТемаЗ1ЧХЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпромыслеЗиЗ
переработкеЗрыбы 

ШХЗКакиеЗорганолептическиеЗпоказателиЗхарактерныЗдляЗрыбыЗсвежейУЗ
сомнительнойЗсвежестиЗиЗнесвежейж 

2ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ рыбыЗ приЗ основныхЗ
инфекционныхЗиЗинвазионных болезняхж 

3ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ вяленойУЗ соленойУЗ сушенойУЗ
копченойЗрыбыЗиЗрыбныхЗпродуктовХ 

4ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ оценкаЗ рыбыЗ иЗ рыбныхЗ продуктовЗ сЗ
наличиемЗостаточныхЗколичествЗпестицидовЗиЗдругихЗтоксическихЗвеществХ 
 

ТемаЗ11ХЗЗВетеринарно-санитарныйЗконтрольЗприЗпроизводствеЗ
сухихЗживотныхЗкормовЗиЗальбуминов 

ШХЗСырьеЗдляЗпроизводстваЗживотныхЗкормовХ 
2ХЗ ВыработкаЗ сухихЗ кормовЗ вЗ вакуум-горизонтальныхЗ котлахЗ сухимЗ

методомХ 
3ХЗТребованияЗкЗкачествуЗсухихЗкормовХ 
4ХЗВетеринарно-санитарныеЗтребованияЗкЗсборуЗиЗобработкеЗкровиХ 
5ХЗПереработкаЗкровиЗнаЗпищевыеУЗлечебныеУЗтехническиеЗиЗкормовыеЗ

продутыХЗВетеринарно-санитарнаяЗоценкаЗкровиЗиЗготовыхЗпродуктовХ 
 

ТемаЗ12ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗлабораторныйЗ
анализЗмясныхУЗмолочныхУЗрыбныхУЗрастительныхЗпродуктовУЗмедаЗиЗ

маселЗнаЗрынках 

ШХЗ Ветеринарно-санитарнаяэкспертизаиЗ лабораторныйЗ анализЗ мясаЗ иЗ
мясныхЗпродуктовнаЗпродовольственномЗрынкеХ 

2ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗлабораторныйЗанализЗмолокаЗиЗ
молочныхЗпродуктовЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 

3ХЗВетеринарно-санитарнаяЗэкспертизаЗиЗлабораторныйЗанализЗрыбыЗиЗ
рыбныхЗпродуктовЗнаЗпродовольственномЗрынкеХ 

4ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ растительныхЗ продуктовЗ наЗ
продовольственномЗрынкеХ 

5ХЗ Ветеринарно-санитарнаяЗ экспертизаЗ медаЗ наЗ продовольственномЗ
рынкеХ 

КритерииЗоценкиб 
- оценкаЗ «отлично»З выставляетсяЗ студентуУЗ еслиЗ онЗ владеетЗ

знаниямиЗразделовЗвЗполномЗобъемеУЗдостаточноЗглубокоЗосмысливаетЗтемувЗ
самостоятельноУЗвЗлогическойЗпоследовательностиЗиЗисчерпывающеЗотвечаетЗ
на всеЗ вопросыУЗ подчеркиваетЗ приЗ этомЗ самоеЗ существенноеУЗ умеетЗ
анализироватьУЗ сравниватьУЗ классифицироватьУЗ обобщатьУЗ конкретизироватьЗ



иЗ систематизироватьЗ изученныйЗ материалУЗ выделятьЗ вЗ немЗ главноебЗ
устанавливатьЗ причинно-следственныеЗ связивЗ четкоЗ формирует ответывЗ
хорошоЗзнакомЗсЗосновнойЗлитературойЗиЗметодамиЗисследованияХ 

- оценкаЗ «хорошо»З - студентЗ владеетЗ знаниямиЗ разделаЗ почтиЗ вЗ
полномЗ объемеЗ ПимеютсяЗ пробелыЗ знанийЗ толькоЗ вЗ некоторыхУЗ особенноЗ
сложныхЗразделахРвЗсамостоятельноЗиЗотчастиЗприЗнаводящих вопросахЗдаетЗ
полноценныеЗответыЗнаЗвопросывЗнеЗвсегдаЗвыделяетЗнаиболееЗсущественноеУЗ
неЗдопускаетЗвместеЗсЗтемЗсерьезныхЗошибокЗвЗответахХ 

- оценкаЗ «удовлетворительно»З - студентЗ владеетЗ основнымЗ
объемомЗ знанийЗ поЗ разделамвЗ проявляетЗ затрудненияЗ вЗ самостоятельныхЗ
ответахУЗ оперируетЗ неточнымиЗ формулировкамивЗ вЗ процессеЗ ответовЗ
допускаютсяЗ ошибкиЗ поЗ существуЗ вопросовХЗ ВладеетЗ толькоЗ обязательнымЗ
минимумомЗметодовЗисследованийХ 

- оценкаЗ «неудовлетворительно»З - студентЗ неЗ освоилЗ обязательногоЗ
минимумаЗ знанийЗ разделаУЗ неЗ способенЗ ответитьЗ наЗ вопросыУЗ дажеЗ приЗ
дополнительныхЗнаводящихЗвопросахЗпреподавателяХ 

 

ЗАДАНИЯЗ 
ДЛЯЗОЦЕНКИЗУРОВНЯЗСФОРМИРОВАННОСТИЗКОМПЕТЕНЦИИ 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-1» 

ПК-1ЗСпособенЗпроводитьЗветеринарно-санитарныйЗконтрольЗсырьяЗиЗ
продуктовЗживотногоЗиЗрастительногоЗпроисхождения 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ОбразованиеЗсинеЗ- зеленойЗокраскиЗвЗреакцииЗнаЗпероксидазуЗуказываетЗнаЗ
тоУЗчтоЗмясоб 

аРЗсодержитЗШМЗгликогенав 
бРнесвежеев 
вРЗсомнительной свежестив 
гРЗсвежееХ 
ĊĮĞġĮб ğ 

2. ОпределениеЗ мясаЗ больныхЗ животныхЗ вЗ реакцииЗ сЗ нейтральнымЗ
формалиномЗставятЗсЗмясомб 

аРкурятиныв 
бРЗбараниныЗиЗкозлятиныв 
вРЗговядиныв 
гРЗсвининыХ 
ĊĮĞġĮб Ğ 

 

 

 

 

3. МясоЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаЗ плохоЗ обескровленноеУЗ сЗ синюшнымЗ илиЗ
сиреневоЗ - розовымЗ оттенкомЗ лимфатическихЗ узловУЗ рНЗ 6У6З иЗ выше, реакцияЗ наЗ



пероксидазуЗ отрицательная, аформольногоЗ реакцияЗ сопровождаетсяЗ образованиемЗ
студенистогоЗсгусткаХЗТакоеЗмясоб 

аРЗотЗздоровогоЗживотного; 

бРЗприЗтрихинеллезев 
вРприЗэхинококкозев 
гРотЗбольногоЗживотногоЗилиЗотЗживотногоУЗзабитогоЗвЗагонииХ 
ĊĮĞġĮб ğ 

4. ПриЗ органолептическихЗ методахЗ исследованияЗ тушьУЗ какаяЗ процедураЗ
выполняетсяЗпреждеЗвсегоб 

аРопределенияЗвнешнегоЗвидаЗиЗцветав 
бРЗопределенияЗзапахав 
вРопределенияЗпрозрачностиЗиЗароматаЗбульонав 
гРЗопределенияЗсостоянияЗжираЗиЗконсистенцииХ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1ХДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«Санитарно-показательныеЗмикроорганизмы» 

ĊĮĞġĮб ɋɚɧɢɬɚɪɧɨ-ɩɨɤɚɡɚɬɟɥɶɧɵɟ ɦɢɤɪɨɨɪɝɚɧɢɡɦɵ (ɋɉМ) — ɷɬɨ 
ɩɪɟɞɫɬɚɜɢɬɟɥɢ ɧɨɪɦɚɥɶɧɨɣ ɦɢɤɪɨɮɥɨɪɵ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɜɵɞɟɥɹɸɬɫɹ ɢɡ ɨɪɝɚɧɢɡɦɚ ɱɟɥɨɜɟɤɚ ɢ 
ɠɢɜɨɬɧɵɯ ɫɨ ɜɫɟɦɢ ɷɤɫɤɪɟɬɚɦɢ. Ɉɧɢ ɫɥɭɠɚɬ ɢɧɞɢɤɚɬɨɪɚɦɢ ɛɢɨɥɨɝɢɱɟɫɤɨɝɨ 
ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ ɨɤɪɭɠɚɸɳɟɣ ɫɪɟɞɵ, ɜ ɬɨɦ ɱɢɫɥɟ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟɧɧɵɯ ɩɨɦɟɳɟɧɢɣ, ɨɛɴɟɤɬɨɜ 
ɠɢɜɨɬɧɨɜɨɞɫɬɜɚ, ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɨɜɨɳɧɵɯ ɢ ɩɥɨɞɨɜɵɯ ɤɭɥɶɬɭɪ, ɬɚɪɵ/ 

2ХЗКЗпорокомЗкопченойЗрыбыЗотносят 

 Ɉɬɜɟɬ: Ʉ ɩɨɪɨɤɨɦ ɤɨɩɱɟɧɨɣ ɪɵɛɵ ɨɬɧɨɫɹɬ  ɞɟɮɟɤɬɵ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɜɨɡɧɢɤɚɸɬ ɜ 
ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɤɨɩɱɟɧɢɹ ɢɥɢ ɩɪɢ ɯɪɚɧɟɧɢɢ ɩɪɨɞɭɤɬɚ.  ɉɨɪɨɤɢ ɦɨɝɭɬ ɛɵɬɶ ɯɚɪɚɤɬɟɪɧɵ ɞɥɹ ɪɵɛɵ 
ɝɨɪɹɱɟɝɨ ɢ ɯɨɥɨɞɧɨɝɨ ɤɨɩɱɟɧɢɹ: Ɉɠɨɝɢ;  Ɍёɦɧɚя ɨɤɪɚɫɤɚ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ; ɉɪɢɜɤɭɫ 
ɫɦɨɥɢɫɬɵɯ   ɜɟɳɟɫɬɜ; ɇɚɬёɤɢ ɠɢɪɚ ɢ ɛɟɥɤɚ; ɉɭɡɵɪɢ; Ɋɚɡɪɵɜɵ ɤɨɠɢ; Бɟɥɨɛɨɱɤɚ 
(ɧɟɩɪɨɤɨɩɱёɧɧɵɟ ɦɟɫɬɚ);  ɉɨɞɩɚɪɢɜɚɧɢɟ; Ɋɚɩɚ; ɉɥɟɫɧɟɜɟɧɢɟ;   Ɍɭɫɤɥɚя ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ;   
Ɍёɦɧɚя ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ;   ɋɦɨɥɢɫɬɵɟ ɧɚɬёɤɢ ɇɟɜɵɪɚɠɟɧɧɵɣ ɡɚɩɚɯ ɤɨɩɱёɧɨɫɬɢ;  
 Кɢɫɥɵɣ ɡɚɩɚɯ ɜ ɠɚɛɪɚɯ; ɉɨɫɬɨɪɨɧɧɢɟ ɡɚɩɚɯɢ; Ɉɤɢɫɥɟɧɢɟ ɠɢɪɚ;  Ƚɨɪɶɤɢɣ ɜɤɭɫ; 
Ⱦɪяɛɥɚя ɤɨɧɫɢɫɬɟɧɰɢя ɦяɫɚ; ɋɭɯɚя ɤɨɧɫɢɫɬɟɧɰɢя ɦяɫɚ; ɉɨɜɵɲɟɧɧɨɟ ɫɨɞɟɪɠɚɧɢɟ 
ɜɥɚɝɢ. 
  

3ХЗКакиеЗвидыЗфальсификацииЗразличаютж 

Ɉɬɜɟɬ: Ɋɚɡɥɢɱɚɸɬ ɧɟɫɤɨɥɶɤɨ ɜɢɞɨɜ ɮɚɥɶɫɢɮɢɤɚɰɢɢ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɨɬɥɢɱɚɸɬɫɹ 
ɫɩɨɫɨɛɚɦɢ ɩɨɞɞɟɥɤɢ ɬɨɜɚɪɚ. ɇɟɤɨɬɨɪɵɟ ɢɡ ɧɢɯ: ɚɫɫɨɪɬɢɦɟɧɬɧɚɹ, ɤɚɱɟɫɬɜɟɧɧɚɹ, 
ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɟɧɧɚɹ ɢ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɨɧɧɚɹ. Ɍɚɤɠɟ ɫɭɳɟɫɬɜɭɟɬ ɤɨɦɩɥɟɤɫɧɚɹ ɮɚɥɶɫɢɮɢɤɚɰɢɹ — 

ɫɨɱɟɬɚɧɢɟ ɧɟɫɤɨɥɶɤɢɯ ɜɢɞɨɜ ɨɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ ɮɚɥɶɫɢɮɢɤɚɰɢɣ. 
 

4. ОформляемыйЗ ветеринарныйЗ сопроводительныйЗ документЗ вЗ ФГИСЗ
находящийсяЗвЗсостоянииЗ«действителен»ЗозначаетЗчто 

Ответ: ɋɨɫɬɨɹɧɢɟ «ɞɟɣɫɬɜɢɬɟɥɟɧ» ɨɮɨɪɦɥɹɟɦɨɝɨ ɜɟɬɟɪɢɧɚɪɧɨɝɨ ɫɨɩɪɨɜɨ-

ɞɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɞɨɤɭɦɟɧɬɚ (ȼɋȾ) ɜ ФȽɂɋ ɨɡɧɚɱɚɟɬ, ɱɬɨ ɨɮɨɪɦɥɟɧɢɟ ȼɋȾ ɡɚɜɟɪɲɟɧɨ, 
ɞɨɤɭɦɟɧɬ ɧɟ ɚɧɧɭɥɢɪɨɜɚɧ ɢ ɧɟ ɩɨɝɚɲɟɧ.   

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-2» 

https://mskstandart.ru/upload/file/prikaz%2027-12-2016%20N%20589.pdf
https://mskstandart.ru/upload/file/prikaz%2027-12-2016%20N%20589.pdf


ПК-2ЗСпособенЗиЗготовЗосуществлятьЗлабораторныйЗи производственныйЗ
ветеринарно-санитарныйЗконтрольЗкачестваЗсырьяЗиЗбезопасностиЗпродуктовЗ

животногоЗиЗрастительногоЗпроисхождения 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ИсследованиеЗмясаЗнаЗсвежестьЗначинаютЗсб 
аРЗосмотра поверхностныхЗлимфатическихЗузловв 
бРЗорганолептическихЗисследованийв 
вРЗлабораторныхЗисследованийв 
гРЗосмотраЗвнутренностейХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

2. АвтолизЗ- этоб 
аРЗмикробиологическиеЗпроцессыУЗпроисходящиеЗвЗмясеЗвЗпослезабойныеЗпериодв 
бРЗ ферментативныеЗ процессыЗ распадаЗ веществЗ иЗ тканейЗ подЗ действием протеинаЗ

литическихЗферментовЗсамихЗтканейв 
вРЗмикробиологическиеЗиЗферментативныеЗпроцессыЗвЗмясев 
гРЗбиологическиеЗпреобразованияЗвЗмясеХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

3. КровьЗ вЗ мышцахЗ иЗ кровеносныхЗ сосудахЗ отсутствуетУЗ мелкиеЗ сосудыЗ подЗ
плевройЗнеЗпросвещаемые 

аРЗмясоЗстарыхЗживотныхв 
бРЗмясоЗбольныхЗживотныхв 
вРЗмясоЗотЗздоровыхЗживотныхв 
гРЗмясоЗотЗживотныхУЗзабитыхЗвЗагональномЗсостоянииХ 
ĊĮĞġĮб Ğ 

4. НосоваяЗперегородкаЗуЗлошадейЗисследуютЗдляЗдиагностики: 

аРЗтуберкулезав 
бРЗсапав 
вРЗбешенствав 
гРЗсибирскойЗязвыХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1. ЧтоЗ устанавливаютЗ ветеринарныеЗ правилаЗ проведенияЗ регионализацииЗ
территорииЗРоссийскойЗФедерацииж 

 Ɉɬɜɟɬ: ȼɟɬɟɪɢɧɚɪɧɵɟ ɩɪɚɜɢɥɚ ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɹ ɪɟɝɢɨɧɚɥɢɡɚɰɢɢ ɬɟɪɪɢɬɨɪɢɢ 
Ɋɨɫɫɢɣɫɤɨɣ Фɟɞɟɪɚɰɢɢ, ɫɨɝɥɚɫɧɨ ɫɬɚɬɶɟ 2.6 Ɂɚɤɨɧɚ ɊФ ɨɬ 14.05.1993 №4979-1 (ɪɟɞ. ɨɬ 
29.12.2025) «Ɉ ɜɟɬɟɪɢɧɚɪɢɢ», ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɸɬ:       

 - ɉɨɪɹɞɨɤ ɪɟɝɢɨɧɚɥɢɡɚɰɢɢ ɬɟɪɪɢɬɨɪɢɢ ɊФ. ȼ ɬɨɦ ɱɢɫɥɟ ɩɟɪɟɱɟɧɶ ɡɚɪɚɡɧɵɯ 
ɛɨɥɟɡɧɟɣ ɠɢɜɨɬɧɵɯ, ɩɨ ɤɨɬɨɪɵɦ ɩɪɨɜɨɞɢɬɫɹ ɪɟɝɢɨɧɚɥɢɡɚɰɢɹ;     

 - ɉɨɪɹɞɨɤ ɢ ɨɫɨɛɟɧɧɨɫɬɢ ɫɨɞɟɪɠɚɧɢɹ ɠɢɜɨɬɧɵɯ, ɜɤɥɸɱɚɹ ɡɚɩɪɟɬ ɧɚ ɫɨɞɟɪɠɚɧɢɟ ɢ 
ɜɵɩɚɫ ɠɢɜɨɬɧɵɯ;           

 - ɉɟɪɟɦɟɳɟɧɢɹ ɩɨ ɬɟɪɪɢɬɨɪɢɢ ɊФ ɩɨɞɤɨɧɬɪɨɥɶɧɵɯ ɬɨɜɚɪɨɜ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ 
ɪɟɝɢɨɧɚɥɢɡɚɰɢɟɣ;           

 - ɉɟɪɟɱɟɧɶ ɢ ɩɨɪɹɞɨɤ ɩɪɨɜɟɞɟɧɢɹ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɵɯ ɞɨɩɨɥɧɢɬɟɥɶɧɵɯ 
ɩɪɨɬɢɜɨɷɩɢɡɨɨɬɢɱɟɫɤɢɯ ɦɟɪɨɩɪɢɹɬɢɣ;        



 - ɉɨɪɹɞɨɤ ɢɧɮɨɪɦɢɪɨɜɚɧɢɹ ɮɢɡɢɱɟɫɤɢɯ ɢ ɸɪɢɞɢɱɟɫɤɢɯ ɥɢɰ, ɨɪɝɚɧɨɜ 
ɝɨɫɭɞɚɪɫɬɜɟɧɧɨɣ ɜɥɚɫɬɢ ɢ ɨɪɝɚɧɨɜ ɦɟɫɬɧɨɝɨ ɫɚɦɨɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɨ ɦɟɪɨɩɪɢɹɬɢɹɯ ɩɨ 
ɪɟɝɢɨɧɚɥɢɡɚɰɢɢ ɬɟɪɪɢɬɨɪɢɢ ɊФ;          

 - ɉɨɪɹɞɨɤ ɫɨɫɬɚɜɥɟɧɢɹ, ɚɤɬɭɚɥɢɡɚɰɢɢ ɢ ɨɩɭɛɥɢɤɨɜɚɧɢɹ ɞɚɧɧɵɯ ɢ ɤɚɪɬɵ 
ɪɟɝɢɨɧɚɥɢɡɚɰɢɢ ɬɟɪɪɢɬɨɪɢɢ ɊФ; 

2ХЗДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«Компартмент» 

 Ɉɬɜɟɬ: Кɨɦɩɚɪɬɦɟɧɬ ɜ ɜɟɬɟɪɢɧɚɪɢɢ — ɡɨɨɫɚɧɢɬɚɪɧɵɣ ɫɬɚɬɭɫ ɯɨɡɹɣɫɬɜɚ, 

ɤɨɬɨɪɵɣ ɨɡɧɚɱɚɟɬ ɫɬɟɩɟɧɶ ɡɚɳɢɬɵ ɯɨɡɹɣɫɬɜɚ ɨɬ ɡɚɪɚɡɧɵɯ ɛɨɥɟɡɧɟɣ ɠɢɜɨɬɧɵɯ.  Цɟɥɶ 
ɫɢɫɬɟɦɵ ɤɨɦɩɚɪɬɦɟɧɬɨɜ — ɨɛɟɫɩɟɱɟɧɢɟ ɛɥɚɝɨɩɪɢɹɬɧɨɝɨ ɷɩɢɡɨɨɬɢɱɟɫɤɨɝɨ ɫɬɚɬɭɫɚ 
ɯɨɡɹɣɫɬɜ ɪɚɡɥɢɱɧɨɝɨ ɬɢɩɚ ɢ ɩɪɟɞɨɬɜɪɚɳɟɧɢɟ ɪɚɫɩɪɨɫɬɪɚɧɟɧɢɹ ɡɚɪɚɡɧɵɯ ɛɨɥɟɡɧɟɣ 
ɠɢɜɨɬɧɵɯ ɧɚ ɬɟɪɪɢɬɨɪɢɢ Ɋɨɫɫɢɣɫɤɨɣ Фɟɞɟɪɚɰɢɢ.  Ɉɩɪɟɞɟɥɟɧɢɟ ɤɨɦɩɚɪɬɦɟɧɬɚ 
(ɤɨɦɩɚɪɬɦɟɧɬɚɥɢɡɚɰɢɹ) ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɫɹ ɧɚ ɨɫɧɨɜɟ ɚɧɚɥɢɡɚ ɪɢɫɤɨɜ, ɫɜɹɡɚɧɧɵɯ ɫ 
ɪɚɫɩɪɨɫɬɪɚɧɟɧɢɟɦ ɜɨɡɛɭɞɢɬɟɥɟɣ ɡɚɪɚɡɧɵɯ ɛɨɥɟɡɧɟɣ ɠɢɜɨɬɧɵɯ, ɚ ɬɚɤɠɟ ɬɨɤɫɢɧɨɜ 
ɛɢɨɝɟɧɧɨɝɨ ɩɪɨɢɫɯɨɠɞɟɧɢɹ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɦɨɝɭɬ ɜɵɡɵɜɚɬɶ ɨɬɪɚɜɥɟɧɢɟ ɫɜɢɧɟɣ ɢɥɢ ɥɸɞɟɣ ɩɪɢ 
ɭɩɨɬɪɟɛɥɟɧɢɢ ɜ ɩɢɳɭ ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ ɫɜɢɧɨɜɨɞɫɬɜɚ 

3. ПеречислитеЗкакиеЗзаболеванияЗживотныхЗотносятсяЗкЗособоЗопаснымж 

Ответ: К ɨɫɨɛɨ ɨɩɚɫɧɵɦ ɡɚɛɨɥɟɜɚɧɢɹɦ ɠɢɜɨɬɧɵɯ ɨɬɧɨɫɹɬɫɹ ɢɧɮɟɤɰɢɢ, ɤɨɬɨɪɵɟ 
ɨɬɥɢɱɚɸɬɫɹ ɜɵɫɨɤɨɣ ɡɚɪɚɡɧɨɫɬɶɸ, ɭɝɪɨɡɨɣ ɞɥɹ ɡɞɨɪɨɜɶɹ ɱɟɥɨɜɟɤɚ (ɜ ɧɟɤɨɬɨɪɵɯ ɫɥɭɱɚɹɯ) ɢ 
ɫɟɪɶёɡɧɵɦɢ ɷɤɨɧɨɦɢɱɟɫɤɢɦɢ ɩɨɫɥɟɞɫɬɜɢɹɦɢ ɜ ɠɢɜɨɬɧɨɜɨɞɫɬɜɟ. ɉɟɪɟɱɟɧɶ ɨɫɨɛɨ ɨɩɚɫɧɵɯ 
ɡɚɛɨɥɟɜɚɧɢɣ ɭɬɜɟɪɠɞёɧ ɩɪɢɤɚɡɨɦ Ɇɢɧɫɟɥɶɯɨɡɚ Ɋɨɫɫɢɢ № 476. ȼ ɩɟɪɟɱɟɧɶ ɜɤɥɸɱɟɧɨ 75 
ɤɚɪɚɧɬɢɧɧɵɯ ɡɚɛɨɥɟɜɚɧɢɣ, ɧɨ ɧɟɤɨɬɨɪɵɟ ɢɡ ɧɢɯ ɜɵɞɟɥɟɧɵ ɤɚɤ ɨɫɨɛɵɟ 

4. ПеречислитеЗметодыЗобеззараживанияЗрыбыЗприЗописторхозеж 

Ɉɬɜɟɬ:  Ʌɢɱɢɧɤɢ ɨɩɢɫɬɨɪɯɢɫɚ ɭɫɬɨɣɱɢɜɵ ɤ ɧɢɡɤɢɦ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɦ, ɩɨɷɬɨɦɭ 
ɡɚɦɨɪɚɠɢɜɚɧɢɟ ɪɵɛɵ ɩɪɢ ɛɨɥɟɟ ɜɵɫɨɤɨɣ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɟ ɧɟ ɝɚɪɚɧɬɢɪɭɟɬ ɟё 
ɨɛɟɡɡɚɪɚɠɢɜɚɧɢɹ. Ɋɟɠɢɦɵ ɡɚɦɨɪɚɠɢɜɚɧɢɹ:  ɩɪɢ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɟ -40 °ɋ — 7 ɱɚɫɨɜ; ɩɪɢ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɟ -35 °ɋ — 14 ɱɚɫɨɜ; ɩɪɢ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɟ -28 °ɋ — 32 ɱɚɫɚ. ɉɨɫɨɥ - ɞɥɹ 
ɨɛɟɡɡɚɪɚɠɢɜɚɧɢɹ ɪɵɛɵ ɩɪɢɦɟɧɹɸɬ ɫɦɟɲɚɧɧɵɣ ɤɪɟɩɤɢɣ ɢ ɫɪɟɞɧɢɣ ɩɨɫɨɥ (ɩɥɨɬɧɨɫɬɶ 
ɬɭɡɥɭɤɚ ɫ ɩɟɪɜɨɝɨ ɞɧɹ ɩɨɫɨɥɚ — 1,20 ɩɪɢ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɟ 1–2 °ɋ) ɩɪɢ ɞɨɫɬɢɠɟɧɢɢ ɦɚɫɫɨɜɨɣ 
ɞɨɥɢ ɫɨɥɢ ɜ ɦɹɫɟ ɪɵɛɵ 14%. ɉɪɨɞɨɥɠɢɬɟɥɶɧɨɫɬɶ ɩɨɫɨɥɚ:  ɩɟɫɤɚɪɹ, ɭɤɥɟɣɤɢ, ɝɨɥɶɹɧɚ, 
ɜɟɪɯɨɜɤɢ — 10 ɫɭɬɨɤ; ɩɥɨɬɜɵ, ɟɥɶɰɚ, ɤɪɚɫɧɨɩёɪɤɢ, ɝɨɥɚɜɥɹ, ɫɢɧɰɚ, ɛɟɥɨɝɥɚɡɤɢ, ɩɨɞɭɫɬɚ, 
ɱɟɯɨɧɢ, ɠɟɪɟɯɚ, ɳɢɩɨɜɤɢ, ɦɟɥɤɢɯ (ɞɨ 25 ɫɦ) ɹɡɟɣ, ɥɟɳɟɣ, ɥɢɧɟɣ — 21 ɫɭɬɤɢ; ɤɪɭɩɧɵɯ 
(ɫɜɵɲɟ 25 ɫɦ) ɹɡɟɣ, ɥɟɳɟɣ, ɥɢɧɟɣ — 40 ɫɭɬɨɤ. Ɍɟɪɦɢɱɟɫɤɚɹ ɨɛɪɚɛɨɬɤɚ  Ɇɟɬɚɰɟɪɤɚɪɢɢ  
ɱɭɜɫɬɜɢɬɟɥɶɧɵ ɤ ɜɵɫɨɤɢɦ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɦ, ɧɨ ɜ ɤɭɫɤɚɯ ɥɢɱɢɧɤɢ ɝɢɛɧɭɬ ɧɟ ɫɪɚɡɭ.  
ɬɟɪɦɢɱɟɫɤɚɹ ɨɛɪɚɛɨɬɤɚ:   ȼɚɪɤɚ — ɪɵɛɭ ɫɥɟɞɭɟɬ ɜɚɪɢɬɶ ɩɨɪɰɢɨɧɧɵɦɢ ɤɭɫɤɚɦɢ ɧɟ ɦɟɧɟɟ 
20 ɦɢɧɭɬ ɫ ɦɨɦɟɧɬɚ ɡɚɤɢɩɚɧɢɹ, ɪɵɛɧɵɟ ɩɟɥɶɦɟɧɢ — ɧɟ ɦɟɧɟɟ 5 ɦɢɧɭɬ ɫ ɦɨɦɟɧɬɚ 
ɡɚɤɢɩɚɧɢɹ.  Жɚɪɤɚ — ɪɵɛɭ (ɪɵɛɧɵɟ ɤɨɬɥɟɬɵ) ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɠɚɪɢɬɶ ɩɨɪɰɢɨɧɧɵɦɢ ɤɭɫɤɚɦɢ 
ɜ ɠɢɪɟ 15 ɦɢɧɭɬ. Ʉɪɭɩɧɵɟ ɤɭɫɤɢ ɪɵɛɵ ɜɟɫɨɦ ɞɨ 100 ɝ ɠɚɪɢɬɶ ɜ ɪɚɫɩɥɚɫɬɚɧɧɨɦ ɜɢɞɟ ɧɟ 
ɦɟɧɟɟ 20 ɦɢɧɭɬ. Ɇɟɥɤɭɸ ɪɵɛɭ ɦɨɠɧɨ ɠɚɪɢɬɶ ɩɨɥɧɨɫɬɶɸ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ 15–20 ɦɢɧɭɬ.   
ȼɵɩɟɱɤɚ — ɛɨɥɶɲɢɟ ɪɵɛɧɵɟ ɩɢɪɨɝɢ ɫɥɟɞɭɟɬ ɜɵɩɟɤɚɬɶ ɧɟ ɦɟɧɟɟ 1 ɱɚɫɚ, ɚ ɧɟɛɨɥɶɲɢɟ 
ɪɵɛɧɵɟ ɩɢɪɨɠɤɢ — ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨ 20 ɦɢɧɭɬ.  
 

 

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-3» 



ПК-3ЗСпособенЗорганизовыватьЗиЗпроводитьЗконтрольЗветеринарно-

санитарныхЗмероприятийЗнаЗпредприятияхЗпоЗпереработкеУЗхранениюЗиЗреализацииЗ
сырьяЗиЗпродуктовЗживотногоЗиЗрастительногоЗпроисхожденияХ 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ЗаболеванияУЗ приЗ которыхЗ патологическиеЗ измененияЗ локализуютсяЗ вЗ
лимфоузлахб 

аРЗтуберкулезУЗактиномикозв 
бРЗэхинококкозв 
вРЗгиподерматозв 
гРЗгастроэнтеритХ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

2. НаЗ убойныхЗ предприятияхЗ сЗ поточнымЗ процессомЗ переработкиЗ животныхЗ
оборудуютЗтакиеЗточкиЗветеринарноЗ- санитарнойЗэкспертизыЗнаЗлинииЗпереработкиЗ
овецЗиЗкозб 

аРЗвнутреннихЗоргановУЗтушУЗфинальнаяв 
бРЗголовУЗпродуктовЗубояУЗлимфатическихЗузловв 
вРЗголовУЗпродуктовЗубояУЗфинальнаяв 
гРЗголовУЗтушьУЗфинальнаяХ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

3. ЧтоЗ осматриваютЗ наЗ первойЗ точкеЗ ветсанэкспертизыЗ наЗ конвейереЗ забояЗ
свинейж 

аРЗ подчелюстныеЗ лимфоузлыЗ дляЗ исключенияЗ подозренияЗ наЗ ангинозногоЗ формуЗ
сибирскойЗязвыв 

бРЗзаглоточныеЗлимфатическиеЗузлыв 
вРЗоколоушныеЗлимфатическиеЗузлыв 
гРЗжевательныеЗмышцыХЗ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

4. ОбщиеЗтребованияЗкЗзабоюЗживотныхб 
аРдолжноЗбытьЗмгновеннымЗиЗобеспечиватьЗхорошееЗобескровливанияв 
бРЗдолженЗпреждеЗвсегоЗобеспечитьЗбезопасностьЗлюдейУЗпроводятЗзабойв 
вРЗ долженЗ бытьЗ гуманнымУЗ быстрымУЗ безболезненнымУЗ сопровождатьсяЗ хорошимЗ

обескровливаниемЗиЗбытьЗбезопаснымЗдляЗлюдейУЗпроводящихЗубойв 
гРЗдолженЗобеспечиватьЗмаксимальныйЗвыходЗкачественногоЗмясаЗиЗсубпродуктовХ 
ĊĮĞġĮб Ğ 

 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1ХДайтеЗопределениеЗпонятияЗветеринарнаяЗ«Регионализация» 

 Ответ: ȼɟɬɟɪɢɧɚɪɧɚɹ ɪɟɝɢɨɧɚɥɢɡɚɰɢɹ — ɷɬɨ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɢɟ ɫɬɚɬɭɫɚ ɪɟɝɢɨɧɚ ɩɨ 
ɨɩɚɫɧɵɦ ɡɚɛɨɥɟɜɚɧɢɹɦ ɠɢɜɨɬɧɵɯ.  ɋɬɚɬɭɫ ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ ɛɥɚɝɨɩɨɥɭɱɧɵɦ, ɧɟɛɥɚɝɨɩɨɥɭɱɧɵɦ 
ɢɥɢ ɧɟɨɩɪɟɞɟɥёɧɧɵɦ. ɉɪɢ ɷɬɨɦ ɭɱɢɬɵɜɚɟɬɫɹ ɧɟ ɬɨɥɶɤɨ ɧɚɥɢɱɢɟ ɢɥɢ ɨɬɫɭɬɫɬɜɢɟ 
ɡɚɛɨɥɟɜɚɧɢɣ, ɧɨ ɢ ɨɛɳɟɫɬɜɟɧɧɵɟ ɩɪɟɝɪɚɞɵ ɞɥɹ ɢɯ ɩɪɨɧɢɤɧɨɜɟɧɢɹ, ɚ ɬɚɤɠɟ ɜɚɤɰɢɧɚɰɢɹ. 

2. МясоЗкакихЗживотныхЗисследуютЗнаЗтрихинеллёзж 

 Ɉɬɜɟɬ: Мɹɫɨ ɫɜɢɧɟɣ (ɤɪɨɦɟ ɩɨɪɨɫɹɬ ɞɨ 3-ɧɟɞɟɥɶɧɨɝɨ ɜɨɡɪɚɫɬɚ), 
 ɤɚɛɚɧɨɜ, ɛɚɪɫɭɤɨɜ, ɦɟɞɜɟɞɟɣ, ɜɫɟɹɞɧɵɯ ɢ ɩɥɨɬɨɹɞɧɵɯ ɠɢɜɨɬɧɵɯ, ɚ ɬɚɤɠɟ  

ɧɭɬɪɢɣ (ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɦɨɟ ɞɥɹ ɩɢɳɟɜɵɯ ɢɥɢ ɤɨɪɦɨɜɵɯ ɰɟɥɟɣ) ɢɫɫɥɟɞɭɸɬ ɧɚ ɬɪɢɯɢɧɟɥɥёɡ.  



Ɍɚɤɠɟ ɬɪɢɯɢɧɟɥɥёɡ ɡɚɪɟɝɢɫɬɪɢɪɨɜɚɧ ɭ ɦɨɪɫɤɢɯ ɦɥɟɤɨɩɢɬɚɸɳɢɯ (ɤɢɬɨɜ, ɬɸɥɟɧɟɣ, 
ɦɨɪɠɟɣ). 

3. КакиеЗболезниЗптицЗпередаютсяЗчеловекуЗчерезЗпродуктыЗубояж 

Ответ: Чɟɪɟɡ ɩɪɨɞɭɤɬɵ ɭɛɨɹ ɩɬɢɰɵ ɱɟɥɨɜɟɤɭ ɦɨɝɭɬ ɩɟɪɟɞɚɜɚɬɶɫɹ ɧɟɤɨɬɨɪɵɟ 
ɡɚɛɨɥɟɜɚɧɢɹ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ ɩɬɢɱɢɣ ɝɪɢɩɩ, ɫɚɥɶɦɨɧɟɥɥёɡ, ɨɪɧɢɬɨɡ ɢ ɤɚɦɩɢɥɨɛɚɤɬɟɪɢɨɡ. 

4. УкажитеЗ методыЗ иЗ режимыЗ обеззараживанияЗ мясаЗ приЗ цистицеркозеЗ
свинейж 

Ɉɬɜɟɬ: Ⱦɥɹ ɨɛɟɡɡɚɪɚɠɢɜɚɧɢɹ ɦɹɫɚ ɩɪɢ ɰɢɫɬɢɰɟɪɤɨɡɟ ɫɜɢɧɟɣ ɩɪɢɦɟɧɹɸɬ 
ɡɚɦɨɪɚɠɢɜɚɧɢɢ, ɩɨɫɨɥ ɢɥɢ ɩɪɨɜɚɪɤɭ. ȼɵɛɨɪ ɦɟɬɨɞɚ ɡɚɜɢɫɢɬ ɨɬ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɦɨɣ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɢɢ ɧɚ ɩɟɪɟɪɚɛɚɬɵɜɚɸɳɟɦ ɩɪɟɞɩɪɢɹɬɢɢ.  

 

ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-4» 

ПК-4ЗСпособенЗпроводитьЗэкспертнуюЗоценкуЗиЗконтрольЗтехнологическихЗ
процессовЗиЗоперацийЗпоЗпереработкеЗсырьяЗиЗпроизводствуЗготовыхЗпродуктовЗ

животногоЗиЗрастительногоЗпроисхождения 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1.КакихЗживотныхнаправляютнаЗсанитарнуюЗбойнюж 

аРЗбезЗдокументовв 
бРЗкоторыеЗимеютЗвоспалениеУЗразличныеЗгангренозныеЗраныУЗмаститыУЗвоспалениеЗ

пупкаЗиЗсуставовв 
вРЗкоторыеЗсодержалисьЗвЗкарантинномЗпомещениив 
гРЗхудыхЗживотныхХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

2.ДляЗчегоЗпредназначеноЗкарантинноеЗотделениеж 

аРЗсодержанияЗбольныхЗживотныхв 
бРЗ содержаниеЗ убойныхЗ животныхУЗ поступившихЗ наЗ мясокомбинатЗ безЗ

ветеринарныхЗсвидетельствв 
вРЗ содержаниеЗ животныхЗ приЗ подозренииЗ наЗ инфекционныеЗ заболевания 

забояЗживотныхв 
гРЗпредубойногоЗсодержанияХ 
ĊĮĞġĮб Ğ 

 

3. ТранспортныеЗ средстваЗ послеЗ выгрузкиЗ животныхЗ илиЗ животногоЗ сырьяЗ
подлежатЗобработкеЗпоЗтретийЗкатегорииб 

аРЗпослеЗмеханическойЗочисткиЗотЗнавозаЗпромываютЗгорячейЗводойв 
бРЗочищаютУЗаЗзатемЗдезинфицируютУЗпромываютЗиЗвторичноЗдезинфицируютв 
вРЗпослеЗочисткиЗпромываютУЗаЗзатемЗдезинфицируютв 
гРЗтолькоЗдезинфицируютХЗ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

4. КакиеЗ документыЗ выдаютЗ приЗ транспортировкеЗ сырьяЗ животногоЗ
происхожденияж 

аРЗветеринарнаяЗсправкаЗилиЗветеринарноеЗсвидетельствоЗПформаЗ№ЗШРв 
бРЗветеринарноеЗсвидетельствоЗПформаЗ№ЗШРв 
вРЗветеринарноеЗсвидетельствоЗПформаЗ№З2Рв 



гРЗ ветеринарноеЗ свидетельствоЗ ПформаЗ №З ШРУЗ товарноЗ - транспортнаяЗ накладнаяУЗ
оптоваяЗведомостьХ 

ĊĮĞġĮб Ğ 

5ХПодлежатЗлабораторномуЗисследованиюЗконсервыЗсЗдефектамиж 

аРЗФизическийЗбомбажв 
бРЗХимическийЗбомбажв 
вРЗПтичкав 
гРЗПодтёкХ 
ĊĮĞġĮб ğ 

6.ЧтоЗ неЗ являетсяЗ технологическойЗ операциейЗ приЗ изготовленииЗ колбасныхЗ
изделийж 

аРЗНабивкаЗПформовкаРв 
бРЗОхлаждениев 
вРЗОсадкаЗбатоновв 
гРВтороеЗизмельчениеХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

7.МякотныеЗ субпродуктыЗ необходимоЗ обрабатыватьЗ послеЗ извлеченияЗ неЗ
позднееж 

аРЗ2Зчасовв 
бРЗ3Зчасовв 
вРЗ5Зчасовв 
гРЗШ2ЗчасовХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

8.ПодЗтерминомЗ«утилизация»Зпонимаютж 

аРЗЧтоЗ тушиЗилиЗдругиеЗпродуктыЗубояУЗнепригодныеЗ вЗпищуЗперерабатываютЗнаЗ
кормовуюЗмукуУЗклейЗилиЗдругиеЗтехническиеЗцелив 

бРЗЧтоЗтушиЗилиЗдругиеЗпродуктыЗубояУЗнепригодныеЗвЗпищуЗперерабатываютЗнаЗ
мясныеЗконсервыв 

вРЗЧтоЗтушиЗилиЗдругиеЗпродуктыЗубояУЗнепригодныеЗвЗпищуЗсжигаютв 
гРЗ ЧтоЗ тушиЗ илиЗ другиеЗ продуктыЗ убояУЗ непригодныеЗ вЗ пищуЗ направляютсяЗ вЗ

биотермическуюЗямуХ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

 

9.УтилизацииЗподлежатЗтушиЗиЗорганыУЗполученныеЗотЗживотныхж 

аРЗОтЗживотныхУЗубитыхЗвЗагональномЗсостояниив 
бРЗОтЗживотныхЗбольныхЗбешенствомв 
вРЗОтЗхорошоЗупитанныхЗживотныхв 
гРЗОтЗистощённыхж 

ĊĮĞġĮб Ĝ 

 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1.ЧтоЗнеобходимоЗприложитьЗкЗ ветеринарномуЗ свидетельствуУЗ приЗперевозкеЗ
болееЗ5ЗголовЗживотныхж 

ĊĮĞġĮб ɉɪɢ ɩɟɪɟɜɨɡɤɟ ɠɢɜɨɬɧɵɯ ɜ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɟ ɛɨɥɟɟ 5 ɝɨɥɨɜ ɤ ɜɟɬɟɪɢɧɚɪɧɨɦɭ 
ɫɜɢɞɟɬɟɥɶɫɬɜɭ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɩɪɢɥɨɠɢɬɶ ɨɩɢɫɶ, ɜ ɤɨɬɨɪɨɣ ɭɤɚɡɚɧɵ ɢɞɟɧɬɢɮɢɤɚɰɢɨɧɧɵɟ 
ɧɨɦɟɪɚ, ɩɨɥ, ɩɨɪɨɞɚ ɢ ɜɨɡɪɚɫɬ (ɞɥɹ ɩɥɟɦɟɧɧɵɯ ɠɢɜɨɬɧɵɯ). Ɉɩɢɫɶ ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɡɚɜɟɪɟɧɚ 



ɩɟɱɚɬɶɸ ɨɪɝɚɧɚ ɢɥɢ ɨɪɝɚɧɢɡɚɰɢɢ Ƚɨɫɜɟɬɫɥɭɠɛɵ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɨɮɨɪɦɢɥɢ ɜɟɬɟɪɢɧɚɪɧɨɟ 
ɫɜɢɞɟɬɟɥɶɫɬɜɨ. 

2. КакиеЗ документыЗ выдаютЗ приЗ транспортировкеЗ животныхЗ наЗ мясоЗ -

перерабатывающиеЗпредприятияж 

 Ответ:  ɉɪɢ ɬɪɚɧɫɩɨɪɬɢɪɨɜɤɟ ɠɢɜɨɬɧɵɯ ɧɚ ɦɹɫɨɩɟɪɟɪɚɛɚɬɵɜɚɸɳɢɟ ɩɪɟɞɩɪɢɹɬɢɹ 
ɨɮɨɪɦɥɹɸɬ ɫɥɟɞɭɸɳɢɟ ɞɨɤɭɦɟɧɬɵ ɧɚ ɤɚɠɞɭɸ ɩɚɪɬɢɸ:    

 Ɍɨɜɚɪɧɨ-ɬɪɚɧɫɩɨɪɬɧɚɹ ɧɚɤɥɚɞɧɚɹ. ɗɬɨ ɨɫɧɨɜɧɨɣ ɞɨɤɭɦɟɧɬ, ɤɨɬɨɪɵɣ ɩɨɞɬɜɟɪɠɞɚɟɬ 
ɩɪɢɧɚɞɥɟɠɧɨɫɬɶ ɠɢɜɨɬɧɵɯ ɤ ɯɨɡɹɣɫɬɜɭ ɢ ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɡɭɟɬ ɢɯ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨ ɢ ɤɚɱɟɫɬɜɨ. ȼ 
ɧɚɤɥɚɞɧɨɣ ɭɤɚɡɵɜɚɸɬ ɜɢɞ, ɩɨɥ, ɜɨɡɪɚɫɬ, ɢɧɜɟɧɬɚɪɧɵɣ ɧɨɦɟɪ, ɠɢɜɭɸ ɦɚɫɫɭ, ɭɩɢɬɚɧɧɨɫɬɶ ɢ 
ɛɚɥɚɧɫɨɜɭɸ ɫɬɨɢɦɨɫɬɶ ɠɢɜɨɬɧɵɯ.       

 ȼɟɬɟɪɢɧɚɪɧɨɟ ɫɜɢɞɟɬɟɥɶɫɬɜɨ. Ⱦɨɤɭɦɟɧɬ ɜɵɞɚɸɬ ɩɪɟɞɫɬɚɜɢɬɟɥɢ ɬɟɪɪɢɬɨɪɢɚɥɶɧɵɯ 
ɜɟɬɟɪɢɧɚɪɧɵɯ ɨɪɝɚɧɨɜ. ȼ ɧёɦ ɭɤɚɡɵɜɚɸɬ ɫɜɟɞɟɧɢɹ ɨ ɛɥɚɝɨɩɨɥɭɱɢɢ ɠɢɜɨɬɧɵɯ ɢ ɦɟɫɬɚɯ ɢɯ 
ɜɵɯɨɞɚ ɩɨ ɡɚɪɚɡɧɵɦ ɛɨɥɟɡɧɹɦ.        

 ɉɭɬɟɜɨɣ ɠɭɪɧɚɥ. ȼ ɧёɦ ɨɬɦɟɱɚɸɬ ɦɚɪɲɪɭɬ ɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ, ɫɬɚɧɰɢɢ ɜɨɞɨɩɨɹ, ɩɭɧɤɬɵ 
ɜɵɝɪɭɡɤɢ ɧɚɜɨɡɚ, ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨ ɜɵɞɚɧɧɵɯ ɠɢɜɨɬɧɵɯ ɢ ɢɧɜɟɧɬɚɪɹ. Ɍɚɤɠɟ ɜ ɠɭɪɧɚɥɟ 
ɭɤɚɡɵɜɚɸɬ ɫɨɫɬɨɹɧɢɟ ɢ ɩɨɜɟɞɟɧɢɟ ɠɢɜɨɬɧɵɯ ɜ ɩɭɬɢ ɫɥɟɞɨɜɚɧɢɹ. 

3. КарантинноеЗотделениеЗмясокомбинатаЗпредназначеноЗдля… 

 Ɉɬɜɟɬ:  Ʉɚɪɚɧɬɢɧɧɨɟ ɨɬɞɟɥɟɧɢɟ ɦɹɫɨɤɨɦɛɢɧɚɬɚ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɨ ɞɥɹ ɪɚɡɦɟɳɟɧɢɹ 
ɠɢɜɨɬɧɵɯ, ɩɨɞɨɡɪɟɜɚɟɦɵɯ ɜ ɡɚɛɨɥɟɜɚɧɢɢ ɢɥɢ ɡɚɪɚɠɟɧɢɢ ɢɧɮɟɤɰɢɨɧɧɵɦɢ 
ɛɨɥɟɡɧɹɦɢ.  Ɍɚɤɠɟ ɜ ɤɚɪɚɧɬɢɧɧɨɦ  ɨɬɞɟɥɟɧɢɢ ɫɨɞɟɪɠɚɬ: ɠɢɜɨɬɧɵɯ, ɩɪɢɛɵɜɲɢɯ ɛɟɡ 
ɜɟɬɟɪɢɧɚɪɧɨɝɨ ɫɜɢɞɟɬɟɥɶɫɬɜɚ ɢɥɢ ɩɪɢ ɧɟɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɮɚɤɬɢɱɟɫɤɨɝɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚ 

ɭɤɚɡɚɧɧɨɦɭ ɜ ɞɨɤɭɦɟɧɬɚɯ; ɠɢɜɨɬɧɵɯ, ɫɪɟɞɢ ɤɨɬɨɪɵɯ ɜ ɩɭɬɢ ɛɵɥɢ ɫɥɭɱɚɢ ɩɚɞɟɠɚ ɢɥɢ 
ɜɵɧɭɠɞɟɧɧɨɝɨ ɭɛɨɹ. ȼ ɤɚɪɚɧɬɢɧɧɨɦ ɨɬɞɟɥɟɧɢɢ ɠɢɜɨɬɧɵɟ ɫɨɞɟɪɠɚɬɫɹ ɧɟ ɛɨɥɟɟ ɬɪёɯ 
ɫɭɬɨɤ — ɞɨ ɬɟɯ ɩɨɪ, ɩɨɤɚ ɧɟ ɛɭɞɟɬ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧ ɬɨɱɧɵɣ ɞɢɚɝɧɨɡ ɡɚɛɨɥɟɜɚɧɢɹ ɢɥɢ 
ɜɵɹɫɧɟɧɢɹ ɩɪɢɱɢɧ ɧɟɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɹ ɜɟɬɟɪɢɧɚɪɧɵɯ ɞɨɤɭɦɟɧɬɨɜ. 

4ХЗ КакЗ проводитьсяЗ обработкаЗ автотранспортныхЗ средствЗ послеЗ перевозкиЗ
животныхЗнаЗубойж 

 Ɉɬɜɟɬ:  Ɉɛɪɚɛɨɬɤɚ ɚɜɬɨɬɪɚɧɫɩɨɪɬɧɵɯ ɫɪɟɞɫɬɜ ɩɨɫɥɟ ɩɟɪɟɜɨɡɤɢ ɠɢɜɨɬɧɵɯ ɧɚ 
ɭɛɨɣ ɜɤɥɸɱɚɟɬ ɨɱɢɫɬɤɭ ɢ ɞɟɡɢɧɮɟɤɰɢɸ. ɉɟɪɟɞ ɞɟɡɢɧɮɟɤɰɢɟɣ ɤɭɡɨɜ ɦɚɲɢɧɵ 
ɩɨɞɜɟɪɝɚɸɬ ɦɟɯɚɧɢɱɟɫɤɨɣ ɨɱɢɫɬɤɟ ɢ ɩɪɨɦɵɜɤɟ ɝɨɪɹɱɟɣ ɜɨɞɨɣ (60–700C).  Ⱦɥɹ 
ɞɟɡɢɧɮɟɤɰɢɢ ɢɫɩɨɥɶɡɭɸɬ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ, ɫɥɟɞɭɸɳɢɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ: 5%-ɧɵɣ ɝɨɪɹɱɢɣ ɪɚɫɬɜɨɪ 
ɤɚɥɶɰɢɧɢɪɨɜɚɧɧɨɣ ɫɨɞɵ; 2%-ɧɵɣ ɪɚɫɬɜɨɪ ɮɨɪɦɚɥɶɞɟɝɢɞɚ; 3–4%-ɧɵɣ ɝɨɪɹɱɢɣ ɪɚɫɬɜɨɪ 
ɟɞɤɨɝɨ ɧɚɬɪɚ; ɪɚɫɬɜɨɪ ɝɢɩɨɯɥɨɪɚ ɢɥɢ ɯɥɨɪɧɨɣ ɢɡɜɟɫɬɢ ɫ ɫɨɞɟɪɠɚɧɢɟɦ 2–3% ɚɤɬɢɜɧɨɝɨ 
ɯɥɨɪɚ; ɪɚɫɬɜɨɪ ɬɟɤɫɚɧɢɬɚ, ɫɨɞɟɪɠɚɳɢɣ 3% ɚɤɬɢɜɧɨɝɨ ɯɥɨɪɚ; 0,2%-ɧɵɣ ɪɚɫɬɜɨɪ ɩɪɟɩɚɪɚɬɚ 
«Ƚɥɚɤ»; ɪɚɫɬɜɨɪ ɦɟɬɚɮɨɪɚ ɫ ɫɨɞɟɪɠɚɧɢɟɦ 1% ɮɨɪɦɚɥɶɞɟɝɢɞɚ.  ɏɨɞɨɜɭɸ 
ɱɚɫɬɶ ɨɛɪɚɛɚɬɵɜɚɸɬ ɩɭɬёɦ ɩɪɨɟɡɞɚ ɬɪɚɧɫɩɨɪɬɧɨɝɨ ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɱɟɪɟɡ ɞɟɡɛɚɪɶɟɪ ɞɥɢɧɨɣ ɩɨ 
ɡɟɪɤɚɥɭ ɧɟ ɦɟɧɟɟ 10 ɦ ɢ ɩɨ ɞɧɢɳɭ 6 ɦ. Ⱦɟɡɛɚɪɶɟɪ ɡɚɩɨɥɧɹɸɬ ɧɚ ɝɥɭɛɢɧɭ 30 ɫɦ. ȼɚɠɧɨ 
ɭɱɢɬɵɜɚɬɶ, ɱɬɨ ɤɭɡɨɜɚ ɦɚɲɢɧ, ɨɛɢɬɵɟ ɨɰɢɧɤɨɜɚɧɧɨɣ ɠɟɫɬɶɸ, ɧɟɥɶɡɹ ɞɟɡɢɧɮɢɰɢɪɨɜɚɬɶ 
ɪɚɫɬɜɨɪɚɦɢ ɯɥɨɪɫɨɞɟɪɠɚɳɢɯ ɩɪɟɩɚɪɚɬɨɜ, ɚ ɨɛɢɬɵɟ ɥɢɫɬɨɜɵɦ ɚɥɸɦɢɧɢɟɦ — ɪɚɫɬɜɨɪɚɦɢ 
ɟɞɤɢɯ ɳɟɥɨɱɟɣ.  ȼɫɟ ɪɚɛɨɬɵ ɩɨ ɨɱɢɫɬɤɟ, ɩɪɨɦɵɜɤɟ ɢ ɞɟɡɢɧɮɟɤɰɢɢ ɞɨɥɠɟɧ ɩɪɨɜɨɞɢɬɶ 
ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɨ ɨɛɭɱɟɧɧɵɣ ɩɟɪɫɨɧɚɥ (ɦɨɣɳɢɤɢ, ɞɟɡɢɧɮɟɤɬɨɪɵ) ɜ ɫɩɟɰɨɞɟɠɞɟ. 

5ХЧтоЗтакоеЗтараУЗкакиеЗвидыЗееЗВыЗзнаетеж 

Ответ: Ɍɚɪɚ — ɷɬɨ ɨɫɧɨɜɧɨɣ ɷɥɟɦɟɧɬ ɭɩɚɤɨɜɤɢ, ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɧɵɣ ɞɥɹ 
ɪɚɡɦɟɳɟɧɢɹ ɩɪɨɞɭɤɰɢɢ. Ɉɫɧɨɜɧɚɹ ɡɚɞɚɱɚ ɬɚɪɵ — ɫɨɯɪɚɧɢɬɶ ɤɚɱɟɫɬɜɨ ɝɪɭɡɚ, 
ɩɪɟɞɨɬɜɪɚɬɢɬɶ ɟɝɨ ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɢɟ ɢ ɦɢɧɢɦɢɡɢɪɨɜɚɬɶ ɪɢɫɤɢ ɩɪɢ ɩɨɝɪɭɡɨɱɧɨ-ɪɚɡɝɪɭɡɨɱɧɵɯ 
ɪɚɛɨɬɚɯ. ȼɢɞɵ ɬɚɪɵ: ɞɟɪɟɜɹɧɧɚɹ, ɩɥɚɫɬɢɤɨɜɚɹ, ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɚɹ. 



ЗаданияЗдляЗоценкиЗсформированностиЗкомпетенцииЗ«ПК-Ю» 

ПК-ЮЗСпособенЗпониматьЗсущностьЗтиповыхЗпатологическихЗпроцессовЗиЗ
конкретныхЗболезнейУЗпроводитьЗэкспертизуЗиЗустанавливатьЗпригодностьЗсырьяЗиЗ

продукцииЗнаЗпищевыеЗцелиУЗзнатьЗпорядокЗиспользованияЗветеринарныхЗ
конфискатовЗиЗнепищевыхЗотходовХ 

ЗаданияЗзакрытогоЗтипа 

1. ЗапрещаетсяЗзабойЗживотныхЗнаЗмясоЗдоб 
аРЗ10 - дневногоЗвозрастав 
бРЗ14 - дневногоЗвозрастав 
вРЗ30 - дневногоЗвозрастав 
гРЗ3ЗмесяцевХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

2ХЗ ПриЗ какихЗ заболеванияхЗ яйцаЗ используютЗ внутриЗ хозяйстваЗ после 

проваркиж 

аРЗгриппЗптицУЗклассическаяЗчумаУЗпастереллезУЗболезниЗМарекав 
бРЗоспаУЗорнитозв 
вРЗинфекционныйЗларинготрахеитв 
гРЗтуберкулезУЗоспаУЗсальмонеллезХ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

3ХЗКЗпорокамЗсоленойЗрыбыЗотносятб 
аРЗржавчинаУЗомылениеУЗфуксинУЗпрыгунецв 
бРЗтолькоЗржавчинув 
вРЗптичкаУЗподжаркаУЗожогиЗиЗпузырив 
гРЗуЗсоленойЗрыбыЗнетЗпороковХ 
ĊĮĞġĮб Ĝ 

 

 

 

 

4ХЗПадьЗ– это 

аРЗ сладкоеЗ ароматическоеЗ веществоУЗ вырабатываемоеЗ пчеламиЗ изЗ цветочногоЗ
нектарав 

бРЗсладкиеЗвыделенияЗнасекомыхЗпаразитовв 
вРЗпередняяЗчастьЗсоторамкив 
гРЗпчелиныйЗядХ 
ĊĮĞġĮб ĝ 

ЗаданияЗоткрытогоЗтипа 

1. УкажитеЗпоследовательностьЗточекЗветеринарно-санитарнойЗэкспертизыЗнаЗ
конвейереЗубояЗкрупногоЗрогатогоЗскота 

 Ответ: ɇɚ ɤɨɧɜɟɣɟɪɟ ɭɛɨɹ ɤɪɭɩɧɨɝɨ ɪɨɝɚɬɨɝɨ ɫɤɨɬɚ  ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɸɬ ɨɫɦɨɬɪ: 
ɝɨɥɨɜɵ; ɜɧɭɬɪɟɧɧɢɯ ɨɪɝɚɧɨɜ;  ɬɭɲɢ. 

2ХЗДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«СозреваниеЗмяса» 

 Ɉɬɜɟɬ:  ɋɨɡɪɟɜɚɧɢɟ ɦɹɫɚ (ɚɜɬɨɥɢɡ) — ɷɬɨ ɩɪɨɰɟɫɫ ɜɵɞɟɪɠɢɜɚɧɢɹ ɦɹɫɧɨɝɨ ɫɵɪɶɹ, 
ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɧɵɣ ɧɚ ɪɚɡɦɹɝɱɟɧɢɟ ɦɵɲɟɱɧɨɣ ɬɤɚɧɢ, ɢɡɦɟɧɟɧɢɟ ɯɢɦɢɱɟɫɤɢɯ ɢ ɮɢɡɢɱɟɫɤɢɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ (ɩɥɨɬɧɨɫɬɢ, ɜɤɭɫɚ, ɰɜɟɬɚ ɢ ɡɚɩɚɯɚ, ɜɥɚɝɨɭɞɟɪɠɢɜɚɸɳɢɯ ɤɚɱɟɫɬɜ). Цɟɥɶ ɫɨɡɪɟɜɚɧɢɹ 



— ɩɨɞɝɨɬɨɜɢɬɶ ɦɹɫɨ ɤ ɭɩɨɬɪɟɛɥɟɧɢɸ, ɫɞɟɥɚɬɶ ɟɝɨ ɛɨɥɟɟ ɧɟɠɧɵɦ, ɫɨɱɧɵɦ ɢ ɚɪɨɦɚɬɧɵɦ. 
ȼɵɡɪɟɜɚɧɢɟ ɬɪɟɛɭɟɬɫɹ ɞɥɹ ɜɫɟɯ ɜɢɞɨɜ ɦɹɫɚ, ɧɨ ɩɪɟɠɞɟ ɜɫɟɝɨ ɞɥɹ ɠёɫɬɤɢɯ: ɝɨɜɹɞɢɧɵ, 
ɛɚɪɚɧɢɧɵ, ɧɟɤɨɬɨɪɵɯ ɫɨɪɬɨɜ ɫɜɢɧɢɧɵ, ɢɧɞɸɲɚɬɢɧɵ. ɪɨɰɟɫɫɵ ɩɪɢ ɫɨɡɪɟɜɚɧɢɢ 
ɨɛɭɫɥɨɜɥɟɧɵ ɪɚɡɪɭɲɟɧɢɟɦ ɦɵɲɟɱɧɵɯ ɜɨɥɨɤɨɧ ɩɨɞ ɜɥɢɹɧɢɟɦ ɩɪɨɬɟɨɥɢɬɢɱɟɫɤɢɯ 
ɮɟɪɦɟɧɬɨɜ. ɂɡɦɟɧɟɧɢɹ, ɩɪɨɢɫɯɨɞɹɳɢɟ ɜ ɦɹɫɟ:  ɇɚɤɚɩɥɢɜɚɸɳɚɹɫɹ ɧɚ ɩɪɟɞɵɞɭɳɢɯ ɷɬɚɩɚɯ ɜ 
ɦɹɫɟ ɤɢɫɥɨɬɚ ɪɚɡɦɹɝɱɚɟɬ ɦɵɲɟɱɧɭɸ ɬɤɚɧɶ, ɢ ɨɧɚ ɬɟɪɹɟɬ ɭɩɪɭɝɨɫɬɶ.  ɇɚ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɦɹɫɚ 
ɨɛɪɚɡɭɟɬɫɹ ɬɨɧɤɚɹ ɤɨɪɨɱɤɚ, ɤɨɬɨɪɚɹ ɩɪɟɞɨɬɜɪɚɳɚɟɬ ɩɪɨɧɢɤɧɨɜɟɧɢɟ ɜɧɭɬɪɶ ɤɭɫɤɚ 
ɩɚɬɨɝɟɧɧɨɣ ɦɢɤɪɨɮɥɨɪɵ, ɫɨɯɪɚɧɹɟɬ ɩɪɢɹɬɧɵɣ ɰɜɟɬ, ɡɚɦɟɞɥɹɟɬ ɩɪɨɰɟɫɫɵ ɟɫɬɟɫɬɜɟɧɧɨɝɨ 
ɪɚɡɥɨɠɟɧɢɹ.  ɉɪɨɬɟɢɧɵ ɩɪɟɜɪɚɳɚɸɬɫɹ ɜ ɚɦɢɧɨɤɢɫɥɨɬɵ, ɚ ɝɥɢɤɨɝɟɧ — ɜ ɫɥɚɞɤɭɸ ɝɥɸɤɨɡɭ, 
ɱɬɨ ɩɪɢɞɚёɬ ɦɹɫɭ ɞɨɩɨɥɧɢɬɟɥɶɧɵɣ ɚɪɨɦɚɬ.  ɋɤɨɪɨɫɬɶ ɫɨɡɪɟɜɚɧɢɹ ɡɚɜɢɫɢɬ ɨɬ ɜɢɞɚ ɦɹɫɚ ɢ 
ɜɨɡɪɚɫɬɚ ɠɢɜɨɬɧɨɝɨ: ɦɹɫɨ ɫɬɚɪɵɯ ɠɢɜɨɬɧɵɯ ɢɡɦɟɧɹɟɬɫɹ ɦɟɞɥɟɧɧɟɟ, ɱɟɦ ɦɹɫɨ ɦɨɥɨɞɧɹɤɚ.  
Ɉɩɬɢɦɚɥɶɧɚɹ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɞɥɹ ɫɨɡɪɟɜɚɧɢɹ — ɨɬ 0 ɞɨ 4°C. ɉɪɢ ɜɵɫɨɤɨɣ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɟ 
ɭɫɤɨɪɹɟɬɫɹ ɪɚɡɜɢɬɢɟ ɦɢɤɪɨɨɪɝɚɧɢɡɦɨɜ, ɦɹɫɨ ɛɵɫɬɪɟɟ ɩɨɪɬɢɬɫɹ.  

3ХЗДайтеЗопределениеЗпонятияЗ«ФальсификацияЗмяса» 

Ɉɬɜɟɬ: Ɏɚɥɶɫɢɮɢɤɚɰɢɹ ɦɹɫɚ — ɷɬɨ ɭɦɵɲɥɟɧɧɚɹ ɩɨɞɦɟɧɚ ɦɹɫɚ ɢɥɢ ɦɹɫɧɵɯ 
ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ, ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɧɚɹ ɧɚ ɨɛɦɚɧ ɩɨɬɪɟɛɢɬɟɥɹ. Цɟɥɶ — ɭɯɭɞɲɟɧɢɟ ɩɨɬɪɟɛɢɬɟɥɶɫɤɢɯ 
ɫɜɨɣɫɬɜ ɬɨɜɚɪɚ ɢɥɢ ɭɦɟɧɶɲɟɧɢɟ ɟɝɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚ, ɩɪɢ ɷɬɨɦ ɫɨɯɪɚɧɹɸɬɫɹ ɯɚɪɚɤɬɟɪɧɵɟ, ɧɨ 
ɧɟɫɭɳɟɫɬɜɟɧɧɵɟ ɞɥɹ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ ɩɨ ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɸ ɫɜɨɣɫɬɜɚ. Ɍɟɪɦɢɧ 
«ɮɚɥɶɫɢɮɢɰɢɪɨɜɚɧɧɚɹ ɩɢɳɟɜɚɹ ɩɪɨɞɭɤɰɢɹ» ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧ ɜ Фɟɞɟɪɚɥɶɧɨɦ Ɂɚɤɨɧɟ № 29 «Ɉ 
ɤɚɱɟɫɬɜɟ ɢ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ ɩɢɳɟɜɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ» 

4ХЗ ГруппаЗ  свежестиЗ мясаУЗ еслиЗ приЗ бактериоскопииЗ мазковЗ - отпечатковЗ
обнаруживаютЗ единичныеЗ микроорганизмыЗ вЗ несколькихЗ поляхЗ зренияЗ
микроскопаж 

Ответ:  Ɇɹɫɨ  ɫɜɟɠɟɟ — ɝɪɭɩɩɚ ɫɜɟɠɟɫɬɢ ɦɹɫɚ, ɟɫɥɢ ɩɪɢ ɛɚɤɬɟɪɢɨɫɤɨɩɢɢ ɦɚɡɤɨɜ-

ɨɬɩɟɱɚɬɤɨɜ ɨɛɧɚɪɭɠɢɜɚɸɬ ɟɞɢɧɢɱɧɵɟ ɦɢɤɪɨɨɪɝɚɧɢɡɦɵ ɜ ɧɟɫɤɨɥɶɤɢɯ ɩɨɥɹɯ ɡɪɟɧɢɹ 
ɦɢɤɪɨɫɤɨɩɚ. 
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