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Новосибирский государственный аграрный университет, 2024

Фонд оценочных средств по дисциплине 

«Современные проблемы ветеринарно-санитарной экспертизы и 

продовольственной безопасности»

№ 
п/п

Контролируемые разделы (темы) 
дисциплины*

Код контролируемой 
компетенции (или ее части)

1
Введение.  Роль  ветеринарных 
врачей  и  ветеринарных  служб  в 
пищевой цепочке.

ОПК-2, ПК-1, ПК-2, ПК-3, ПК-4, 
ПК-5, ПК-6, ПК-7

2

Качество и безопасность 
продовольственных товаров, 
показатели качества и 
безопасности продукции как 
совокупность ее свойств в 
обеспечении контроля. 
Законодательные и нормативно 
правовые основы обеспечения 
безопасности продовольственных 
товаров

ОПК-2, ПК-1, ПК-2, ПК-3, ПК-4, 
ПК-5, ПК-6, ПК-7

3
Идентификация, характеристика опасных факторов, анализ риска при 
производстве продовольственных товаров, планово-
предупредительные мероприятия.

3.1
Биологические факторы 
опасности –микроорганизмы и их 
метаболиты.

ОПК-2, ПК-1, ПК-2, ПК-3, ПК-4, 
ПК-5, ПК-6, ПК-7

3.2

Химические факторы опасности, 
анализ риска. Факторы опасности, 
связанные с химическими   
элементами, с веществами и 
соединениями, применяемыми в 
растениеводстве, животноводстве и 
ветеринарии, с загрязнением 
диоксинами и полициклическими 
ароматическими углеводородами

ОПК-2, ПК-1, ПК-2, ПК-3, ПК-4, 
ПК-5, ПК-6, ПК-7

3.3
Радиоактивное загрязнение как 
фактор опасности 
продовольственных товаров. 
Физические факторы опасности

ОПК-2, ПК-1, ПК-2, ПК-3, ПК-4, 
ПК-5, ПК-6, ПК-7

3.4
Виды, идентификация   опасных 
факторов, оценка риска, планово-
предупредительные мероприятия.

ОПК-2, ПК-1, ПК-2, ПК-3, ПК-4, 
ПК-5, ПК-6, ПК-7

4

Этапы внедрения системы и 
организация оценки процессов 
производства (изготовления) 
продовольственных товаров на 
основе принципов НАССР, как 
одного из способов производства 
безопасных пищевых продуктов.

ОПК-2, ПК-1, ПК-2, ПК-3, ПК-4, 
ПК-5, ПК-6, ПК-7

Контрольная работа
Экзамен
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Правила самостоятельной работы 

Самостоятельная  работа  это  в  первую очередь  работа  с  учебниками и 
книгами а также темой, обозначенной преподавателем на лекции.

Основные советы здесь можно свести к следующим:
-составить перечень книг, с которыми  следует познакомиться; 
-перечень должен быть систематизирован;  
-обязательно выписывать все выходные данные по каждой книге; 
-разобраться  для  себя,  какие  книги  (или  какие  главы  книг)  следует 

прочитать более внимательно, а какие - просто просмотреть.
С наличием различных установок обращения к научному тексту связано 

существование и нескольких видов чтения:
1. Библиографическое -  просматривание  карточек  каталога, 

рекомендательных списков, сводных списков журналов и статей за год и т.п.
2.  Просмотровое -  используется  для  поиска  материалов,  содержащих 

нужную  информацию,  обычно  к  нему  прибегают  сразу  после  работы  со 
списками литературы и каталогами,  в  результате  такого просмотра читатель 
устанавливает, какие из источников будут использованы в дальнейшей работе.

3. Ознакомительное -  подразумевает сплошное, достаточно подробное 
прочтение отобранных статей, глав, отдельных страниц, цель - познакомиться с 
характером  информации,  узнать,  какие  вопросы  вынесены  автором  на 
рассмотрение, провести сортировку материала.

4. Изучающее - предполагает доскональное освоение материала. В ходе 
такого  чтения  проявляется  доверие  читателя  к  автору,  готовность  принять 
изложенную  информацию,  реализуется  установка  на  предельно  полное 
понимание материала.

5.  Аналитико-критическое -  предполагает направленный критический 
анализ, как самой информации, так и способов ее получения и подачи автором.

6. Творческое -  предполагает поиск тех суждений, фактов, по которым 
или  в  связи  с  которыми,  читатель  считает  нужным  высказать  собственные 
мысли.

Основным является изучающее чтение - именно оно позволяет в работе 
с учебной литературой накапливать знания в различных областях. 

Изучающий  вид  чтения  в  рамках  учебной деятельности  должен быть 
освоен в первую очередь. 

При  овладении  изучающим   видом  чтения  формируются  основные 
приемы, повышающие эффективность работы с научным текстом. 
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Содержание тем дисциплины «Современные проблемы ветеринарно-

санитарной экспертизы и продовольственной безопасности»

Тема 1. Введение. Роль ветеринарных врачей и ветеринарных служб 
в пищевой цепочке.

Роль и задачи ветеринарных врачей и ветеринарных служб в  пищевой 
цепочке так  как  пищевые  продукты  являются  потенциальным  источником 
различных  патогенов,  способных  вызывать  болезни  и  наносить  вред 
потребителю,  на  всех  стадиях  производства,  транспортировки,  хранения  и 
переработки.  Мониторинг  и  наблюдение  болезней  и  опасностей  животного 
происхождения, контроль на всех стадиях непрерывной цепочки производство 
–  потребление,  обнаружение  опасностей  при  хранении  продовольствия, 
содержащихся  в  воде  и  окружающей  среде  на  уровне  животноводческих 
хозяйств.  Управление рисками которая тесно связана с политикой в области 
санитарной  безопасности  пищевых  продуктов  и  определением  приемлемого 
уровня  защиты  потребителя.  Развития  стратегий  и  избрания  и  исполнения 
соответствующих мер контроля, необходимых для предупреждения, снижения 
и уничтожения рисков для гарантии поддержания избранного уровня защиты 
здоровья. В цикл общего ветеринарного образования входят практически все 
аспекты  гигиены  пищевых  продуктов  и  их  переработки,  фармацевтические 
препараты, а также патогены, которые могут содержаться в пищевых продуктах 
животного  происхождения. Научные  исследования  в  области  санитарной 
безопасности продуктов питания.

Тема  2.  Качество  и  безопасность  продовольственных  товаров, 
показатели  качества  и  безопасности  продукции  как  совокупность  ее 
свойств в  обеспечении  контроля. Законодательные  и  нормативно 
правовые основы обеспечения безопасности продовольственных товаров.

Качество  и  Безопасность  продовольственных  товаров  как  одна  из 
основных  составляющих  их  качества.  Основные  принципы  формирования  и 
управления  качеством  продовольственных  товаров.  Обеспечение  контроля 
качества пищевых продуктов. Понятие и виды экспертизы пищевых продуктов. 
Федеральное Законодательство в области обеспечения качества и безопасности 
продовольственных  товаров.  Реализация  федеральных  целевых  программ  по 
предупреждению  и  ликвидации  карантинных  и  особо  опасных  болезней 
животных, включая сельскохозяйственных, домашних, зоопарковых и других 
животных, пушных зверей, птиц, рыб и пчел, и осуществление региональных 
планов ветеринарного обслуживания животноводства. Федеральные программы 
по подготовке специалистов в области ветеринарии, производству препаратов и 
технических средств ветеринарного назначения, а также организация научных 
исследований по проблемам ветеринарии. 

Контроль  за  соблюдением  органами  исполнительной  власти  и 
должностными лицами, предприятиями, учреждениями, организациями, иными 
хозяйствующими  субъектами  независимо  от  их  подчиненности  и  форм 
собственности,  общественными  объединениями, 
международными организациями,  иностранными  юридическими  лицами, 
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гражданами Российской Федерации, иностранными гражданами и лицами без 
гражданства  -  владельцами  животных  и  продуктов  животноводства 
ветеринарного законодательства Российской Федерации.

Охрана территории Российской Федерации от заноса заразных болезней 
животных  из  иностранных  государств.  Осуществление  государственного 
ветеринарного и ведомственного ветеринарно-санитарного надзора

Тема 3.   Идентификация, характеристика опасных факторов, анализ 
риска при  производстве  продовольственных  товаров,  планово-
предупредительные мероприятия.

Тема 3.1 Биологические факторы опасности–микроорганизмы  и их 
метаболиты.

Биологические факторы опасности, характеристик - загрязнение пищевых 
продуктов  микроорганизмами  и  их  метаболитами, сальмонеллез,  листериоз, 
колибактериоз,  вибриоз, ботулизм, бактерии  рода Escherichia coli,  бактерии 
рода  Proteus, энтерококки. Микотоксины в пищевых продуктах, профилактика 
алиментарных микотоксикозов. Методы определения микотоксинов. Принципы 
оценок  контаминации  продукции  и  сырья  животного  происхождения. 
Санитарно-просветительная  работа  ветеринарного  специалиста  по 
профилактике пищевых токсикоинфекций

Тема 3.2  Химические факторы опасности,  анализ риска. Факторы 
опасности  связанные  с   химическими    элементами, с   веществами  и 
соединениями,  применяемыми  в  растениеводстве,  животноводстве  и 
ветеринарии,  с  загрязнением  диоксинами  и  полициклическими 
ароматическими углеводородами.

Загрязнение  химическими  элементами,  токсиколого-гигиеническая 
характеристика  химических  элементов.  Использование  регуляторов  роста 
растений.  Сточные  воды  и  твердые  отходы,  используемые  для  орошения  и 
удобрения.  Проблемы  применения  и  контроля  гормональных  препаратов. 
Компоненты  природной  пищи,  неблагоприятно  влияющие  на  организм 
человека.  Контроль  за  остаточным  содержанием  антибиотиков  в  других 
ветеринарных  препаратах.  Токсическое  действие  диоксинов  и 
диоксиноподобных  соединение.  Источники  загрязнения  окружающей  среды 
полигалогенированными  углеводородами.  Методы  анализа 
полигалогенированных  углеводородов  в  пищевых  продуктах  и  объектах 
окружающей среды.

Тема  3.3 Радиоактивное  загрязнение  как  фактор  опасности 
продовольственных товаров. Физические факторы опасности.

Основные  представления  о  радиоактивности.  Основные  принципы 
радиозащитного  питания.  Нормативно-правовая  база  обеспечения 
радиационной безопасности. Взаимодействие радионуклидов с компонентами 
природной  среды  и  организмом  человека  и  животных.  Радионуклиды 
естественного  и   искусственного  происхождения.  Эффект  действия 
ионизирующих  излучений  на  клетку  и  организм  человека  и  животных. 
Важнейшие факторы предотвращения накопления радионуклидов в организме 
людей и животных. 

6



Тема 3.4 Виды, идентификация  опасных факторов, оценка риска, 
планово-предупредительные мероприятия. 

Опасности,  понятие  опасностей  их  идентификация  и  характеристика. 
Опасности  биологические,  химические  и  физические  на  предприятия 
перерабатывающей  пищевой  промышленности,  значение  опасностей  при  ее, 
недооценки

Физические  факторы  опасности,  их  характеристика  и  контроль  в 
обеспечении продовольственной безопасности

Тема 4. Этапы внедрения  системы и организация оценки процессов 
производства  (изготовления)  продовольственных  товаров   на  основе 
принципов  НАССР,  как  одного   из  способов  производства  безопасных 
продовольственных товаров.

Процесс  внедрения  системы  НАССР.  Поэтапное внедрение  семи 
принципов  системы  НАССР,  которая  разделена  три  фазы  и  12  отдельных 
этапов  её  внедрения,  фазы  1  –  подготовка,  2.  –  анализ  опасностей,  3  – 
внедрение

1. Фаза  подготовки  включает  следующие  этапы:  Определение  цели  и 
стратегий; подбор команды НАССР; сбор материала; обработка данных; сбор и 
первичный анализ информации по различным опасностям.

2.  Анализ  опасностей:  определение  опасностей  и  их  источников; 
проведение оценки опасностей; составление списка управляющих воздействий; 
определение критических точек управления.

3.  Использование:  установление  критические  пределы;  внедрение 
системы управляющих воздействий; установление корректирующих действий; 
составление плана НАССР; документация, аудиты. 

Описанный подход к этапам внедрения основан на документе Комиссии 
Кодекс  Алиментариус  «Рекомендуемый  кодекс  международной  практики. 
Общие принципы гигиены пищевых продуктов» CAC/RCP 1-1969, Rev.4- 2003. 
Ориентировочный  график  внедрения  плана  НАССР  на  производстве.  Из 
графика  можно  получить  представление  о  примерных  сроках  проведения 
каждого этапа, а также последовательности (возможно и одновременности) их 
реализации.

Подходы по оценке соблюдения требований соответствия ветеринарного 
и  санитарного  законодательства  и  технических  регламентов  Таможенного 
союза производителями (изготовителями) пищевой продукции, основанных на 
принципах управления и анализа риска.

Общие требования к оформлению контрольной работы

Задания для контрольной работы
Задание 1. Федеральные законы, регламентирующие работу ветеринарно-

санитарного эксперта. Технические регламенты таможенного союза.
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Задание  2. Система  ХАССП  и  ее  преимущество  и  проблемы  при 
внедрении на предприятиях пищевой промышленности.

Задание  3. Современные  требования  и  проблемы  при  оформлении 
ветеринарно-сопроводительных документов.

Задание 4. Современные проблемы ветеринарно-санитарной экспертизы 
при заготовке животных.

Задание 5. Современные проблемы ветеринарно-санитарной экспертизы 
при определении качества животных, как сырья мясной промышленности

Задание 6. Изучите ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» 
от 02.01.2000 №29-ФЗ (ред. от19.07.2011). Выпишите понятия, относящиеся к 
области качества и безопасности продукции.

Задание 7. Современное состояние ветеринарии в РФ, и за рубежом.
Задание 8. Государственный ветконтроль за безопасностью продукции.
Задание 9. Генетически модифицированные продукты.
Задание 10. Санитарная оценка продуктов при карантинных болезнях.
Задание  11.  Управление  качеством  пищевых  продуктов  на  основе 

принципов ХАССП.
Задание  12.  Современные  подходы  к  изысканию,  составлению  новых 

дезинфицирующих средств.
Задание  13.  Современные  подходы  к  изысканию,  составлению  новых 

дератизационных средств.
Задание  14.  Новые  технологические  приемы  и  способы  применения 

аппаратов для ветеринарно-санитарных мероприятий.
Задание 15. Ветеринарно-санитарная  оценка  генетически 

модифицированных продуктов.
Задание 16. Изучите Санитарные нормы и правила (СанПиН) 2.3.2.-1078-

01  «Гигиенические  требования  безопасности  и  пищевой  ценности  пищевых 
продуктов».  Выпишите  показатели  безопасности  для  следующих  групп 
продуктов: - мясо и мясопродукты; птицы, яйца и продукты их переработки; - 
молоко  и  молочные  продукты;  -  рыба,  нерыбные  продукты  промысла  и 
продукты, вырабатываемые из них.

Задание 17.  Качество и безопасность как основные свойства пищевой 
продукции.  Термины  и  определения.  Система  ХАССП,  группа  ХАССП, 
опасность, допустимый риск, недопустимый риск, безопасность, анализ риска, 
предупреждающие  действия,  корректирующие  действия,  управление  риском, 
критическая  контрольная  точка,  применение  по  назначению, предельное 
значение,  мониторинг,  система  мониторинга,  проверка  (аудит),  внутренняя 
проверка.

Задание  18.   Факторы,  влияющие  на  качество.  Сбалансированность 
рецептуры,  состав  и  параметры  исходного  сырья  и  упаковки.  Процессы 
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производства,  технологическое  оборудование.  Квалификация  персонала. 
Организация  контроля  производства  и  проведения  испытаний  и  анализа 
продукции. Условия хранения, транспортирования и реализации.

Задание 19.   Основные этапы развития  форм и  методов обеспечения 
безопасности  пищевых  продуктов.  Законодательно-правовая  база  системы 
ХАССП для  пищевой  промышленности  Европейского  Сообщества.  Развитие 
международных  программ  по  гигиене  пищевых  продуктов.  Европейские 
системы контроля безопасности продуктов питания. «Кодекс Алиментариус».

Задание 20.   Систем менеджмента безопасности пищевой продукции. 
Построение  блок-схемы  производственного  процесса.  Сопоставление 
технологической операции и блок-схемы.

Задание  21.   Обеспечение  качества  и  безопасности  пищевой 
продукции на основе системы ХАССП в Российской Федерации. Современное 
представление о безопасности пищевой продукции. Проблемы безопасности и 
сохранности продовольствия. Системы гигиены и санитарии. Директива ЕС № 
93/43, требования СанПиН 2.3.2 1078 -01, требования ГОСТ Р 51705.1.

Задание 22.    Контроль качества и безопасности пищевой продукции. 
Виды показателей безопасности

Задание 23.    Факторы опасности, влияющие на безопасность. Состав и 
параметры  исходного  сырья  и  упаковки.  Процессы  производства, 
технологическое  оборудование.  Квалификация  персонала.  Организация 
контроля производства и проведения испытаний и анализа продукции. Условия 
хранения, транспортирования и реализации.

Задание 24.  Обеспечение качества и безопасности пищевой продукции 
на  основе  системы  ХАССП  в  Российской  Федерации.  Современное 
представление о безопасности пищевой продукции. Проблемы безопасности и 
сохранности продовольствия. 

Задание 25.  Обеспечение качества и безопасности пищевой продукции 
на  основе  системы  ХАССП  в  Российской  Федерации.  Современное 
представление о безопасности пищевой продукции. Проблемы безопасности и 
сохранности продовольствия. Системы гигиены и санитарии. Директива ЕС № 
93/43, требования СанПиН 2.3.2 1078 -01, требования ГОСТ Р 51705.1. 

Задание 26. Принципы системы менеджмента качества при производстве 
пищевой продукции на основе идентификации опасных фактов и управления 
рисками.  Идентификация  потенциального  риска  или  рисков.  Выявление 
критических контрольных точек в производстве. Установление и соблюдение 
предельных значений параметров. Разработка системы мониторинга.

Задание  27.  Разработка  процедур  внутренних  проверок.  Разработка 
корректирующих  действий.  Отрицательные  результаты  мониторинга. 
Документирование системы ХАССП.
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Задание  28.   Принципы  системы  менеджмента  качества  при 
производстве пищевой продукции на основе идентификации опасных фактов и 
управления рисками.

Задание  29.   Идентификация  потенциального  риска  или  рисков. 
Выявление  критических контрольных точек  в  производстве.  Установление  и 
соблюдение  предельных  значений  параметров.  Разработка  системы 
мониторинга.  Разработка  процедур  внутренних  проверок.  Разработка 
корректирующих действий. Отрицательные результаты мониторинга. 

Задание 30.   Документирование системы ХАССП. Организация работ. 
Общие  требования.  Роль  руководства  организации.  Политика  в  области 
безопасности.  Этапы  жизненного  цикла  продукции.  Состав  рабочей  группы 
ХАССП,  функции  координатора,  функции  технического  секретаря  функции 
консультанта.  Сфера  применения  программы  ХАССП:  технологическая 
цепочка обработки пищевых продуктов, общие классы опасных факторов.

Задание  31. Качество  и  безопасность  как  основные свойства  пищевой 
продукции.  Термины  и  определения.  Система  ХАССП,  группа  ХАССП, 
опасность, допустимый риск, недопустимый риск, безопасность, анализ риска, 
предупреждающие  действия,  корректирующие  действия,  управление  риском, 
критическая  контрольная  точка,  применение  по  назначению,  предельное 
значение,  мониторинг,  система  мониторинга,  проверка  (аудит),  внутренняя 
проверка.

Задание 32. Основные опасные факторы и предупреждающие действия. 
Виды опасностей, возможные опасные факторы. Санитарные правила и нормы, 
анализ риска. Допустимый уровень, приемлемый риск. Метод анализа рисков 
по диаграмме. Предупреждающие действия. Идентификация опасного фактора. 
Критические  контрольные  точки.  Анализ  опасных  факторов.  Условия 
критической  контрольной  точки.  Алгоритм  определения  критических 
контрольных точек. Метод «Древа принятия решений». Сокращение количества 
критических контрольных точек. Документирование результатов.

Критерии оценки:
- оценка  «отлично» ставится  за  работу,  выполненную  полностью  без 

ошибок и недочетов;
- оценка «хорошо» ставится за работу, выполненную полностью, но при 

наличии в ней не более одной негрубой ошибки и одного недочета, не более 
трех недочетов;

- оценка  «удовлетворительно» ставится,  если  студент  правильно 
выполнил  не  менее  2/3  всей  работы  или  допустил  не  более  одной  грубой 
ошибки и двух недочетов;
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- оценка  «неудовлетворительно» если  число  ошибок  и  недочетов 
превысило  норму  для  оценки  3  или  правильно  выполнено  менее  2/3  всей 
работы.

Общие требования к оформлению Контрольной работы
Обязательные  требования  –  грамотность  изложения,  аккуратность 

выполнения, хорошее внешнее оформление. Объем должен составлять не менее 
20  страниц.  Желательно  напечатать  текст,  но,  если  нет  такой  возможности, 
можно написать разборчивым почерком без помарок.

Выбор  темы  осуществляется  в  соответствии  с  программой  курса,  на 
основе перечня тем, утвержденных кафедрой по изучаемой дисциплине.

Студенты могут предложить собственную тему (или уточнить редакцию 
предлагаемой темы) по согласованию с преподавателем.

При подборе литературы по теме необходимо внимательно прочитать и 
проанализировать выбранные источники: 

В  качестве  литературных  источников  могут  быть  использованы 
различные  материалы.  Однако,  в  первую  очередь,  следует  обратиться  к 
перечню источников, данных в списке основной, дополнительной литературы и 
литературы на иностранном языке по изучаемому курсу.

Написание  контрольной  работы  предполагает  изучение  не  менее 
20 научных источников по выбранной тематике и анализ основных положений, 
высказанных авторами изученных работ. 

Работа, содержащая только набор положений из различных источников, 
расценивается  как  примитивная  компиляция  и  оценивается  на 
«неудовлетворительно».

Темы  и  сроки  сдачи  на  проверку  определяются  преподавателем, 
читающим соответствующий курс лекций.

Параметры страницы: 
-формат А-4 
-поля (сверху 20 мм, снизу-25, справа-15, слева-30) 
-межстрочный интервал – 1,5 
Текст  следует  размещать  на  одной  стороне  листа.  Каждый  раздел 

(введение, каждая глава, заключение, список литературы.) должен начинаться с 
новой  страницы.  Заголовки  печатают  крупными  буквами  и   располагают  в 
середине строки без точки в конце.  

Все страницы, начиная со 2-й, должны быть пронумерованы. 
На  титульном листе цифру 1 не ставят. В работе используется сквозная 

нумерация страниц, включая список литературы.
Приложения не входят в  объем работы, их нумеруют отдельно. 
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Страницы нумеруют арабскими  цифрами; номер страницы представляют 
в середине верхнего поля страницы  без точки. 

Текст  печатают  строго  в  последовательном  порядке.  Не  допускаются 
разного рода текстовые вставки, помещаемые в тексте или на обратной  стороне 
листа. Сокращение слов в тексте (кроме общепринятых) недопустимо. 

В  содержание  по  желанию  студента  могут  быть  включены   карты, 
иллюстрации, таблицы, схемы и т.д. (их ксерокопии). Эти виды  иллюстрации 
следует  располагать  непосредственно  после  текста,  в  котором   они 
упоминаются, или на следующей странице.  

Текст,  следует  разбивать  на  абзацы,  включающие  несколько 
предложений,  объединенных  общей  мыслью.  Первое  предложение  каждого 
абзаца пишут с красной строки.

Требования к оформлению 
Структура работы следующая:
1 Титульный лист
2 Содержание
3 Введение
4 Главы основной части
5 Заключение
6 Библиографический список
7 Приложения
8 Вспомогательные указатели

Титульный лист. Титульный лист является первой страницей работы и 
заполняется по строго определенным правилам.

После титульного листа идет содержание.
Введение. В  ведении  необходимо  описать  актуальность  исследования, 

цели и задачи (выделяют не более трех задач). 
Основная  часть. В  главах  основной  части  работы  подробно 

рассматривается методика и техника исследования и обобщаются результаты. 
Все  материалы  не  являющиеся  насущно  важными  для  понимания  решения 
научной задачи выносятся в приложение.

Содержание глав основной части работы должно точно соответствовать 
теме работы и полностью ее раскрывать.

Заключение. Как и всякое заключение, эта часть работы выполняет роль 
концовки, которая носит форму синтеза накопленной в основной части научной 
информации.

Именно  здесь  содержится  так  называемое  «итоговое»  знание,  которое 
является новым по отношению к исходному знанию. Именно оно выноситься 
на обсуждение и оценку.
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Иногда в заключении указывают пути продолжения исследуемой темы, 
формы методы ее дальнейшего изучения, а также конкретные задачи, которые 
будущим  исследователям  придется  решать  в  первую  очередь.  Заключение 
может включать в себя и практические предложения, что повышает ценность 
теоретических материалов.

Библиографический список литературы. Каждый включенный в такой 
список источник должен иметь  отражение в  рукописи работы.  Недопустимо 
включать в список те работы, которые фактически не были использованы.

Использование  источников  литературы  не  старше  пяти  лет  на  дату 
написания  работы.  Список  использованных  источников  литературы  для 
контрольной работы не менее 20 источников.

Оформление ссылок на источники литературы допускается в следующих 
форматах: 

–  [2]  для  электронных источников  (сайты,  нормативно-правовые  акты, 
доклады). 

– [2, стр. 15] (для учебников, статей, монографий, учебных пособий) 
– [2, с. 15] (для учебников, статей, монографий, учебных пособий).
Приложения. В  приложения  помещают  вспомогательные  и 

дополнительные материалы, которые загромождают основной текст работы. 
По содержанию это могут быть копии подлинных документов, отдельные 

положения из законов инструкций и правил, объемные таблицы с исходными 
данными  и  т.п.  По  форме  приложения  могут  представлять  собой  текст, 
таблицы, графики, карты.

Вспомогательные  указатели.  Наиболее  распространенными  являются 
алфавитно-предметные указатели, представляющие встречающихся в тексте с 
указанием страниц.

Оформление работы
Цитирование. Для  подтверждения  собственных  доводов  ссылкой  на 

авторитетный  источник  или  для  критического  разбора  той  или  иной 
письменной работы следует приводить цитаты. Академическая этика требует 
точно  воспроизводить  цитируемый  текст,  ибо  малейшее  сокращение 
приводимой  выдержки  может  исказить  смысл,  который  был  вложен  в  нее 
автором.

Таблицы. Таблица  -  это  способ  подачи  информации,  при  котором 
цифровой или текстовой материал группируется в колонки. Каждая таблица в 
работе должна иметь свой порядковый номер и тематический заголовок.

Заголовок  таблицы должен  быть  максимально  кратким  и 
содержательным. Рекомендуется сквозная нумерация таблиц в работе.

Представление  иллюстративного  материала.  Иллюстративные 
материалы  придают  идеям  автора  яркий  наглядный  характер.  К 
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иллюстративным материалам относят схемы, диаграммы, рисунки и т.п.  Все 
иллюстрации в тексте обозначают в тексте: «Рис….»

Каждая иллюстрация должна иметь тематический заголовок. 
Нумерация иллюстраций должна быть сквозной.
Оформление списка литературы. Библиографический список содержит 

перечень  использованных  в  работе  источников  и  помещается  после 
заключения. 

Основной принцип оформления использованной литературы алфавитный. 
Список  используемой  литературы  приводят  после  заключения.  Он  является 
составной частью и отражает степень изученности данной  темы. 

В него включают только те работы, на которые имеется ссылки в тексте.
Список  литературы  может  быть  расположен  в  алфавитном  или   

систематическом  порядке  в  зависимости  от  темы  исследования,  характера   
приведенных источников и их количества.   При алфавитном способе запись 
авторов или заглавий произведений   делают по алфавиту.  Работы авторов – 
однофамильцев располагают по   алфавиту их инициалов, публикации одного 
автора – по заглавиям книг и статей.

Приложения 
В  приложения  включают  материалы  (таблицы,  схемы,  карты, 

иллюстрации  и  т.д.),  которые  и  по  каким  –  либо  причинам  не  могут  быть 
представлены в основной части. 

Приложения оформляют на  последних страницах работы после  списка 
литературы. 

Каждое  приложение  начинается  с  новой  страницы  и  имеет 
содержательный заголовок. В правом верхнем углу  страницы над заголовком 
печатают слово «Приложения». Если приложений  больше одного, их следует 
пронумеровать (без знака №). Приложения  располагают в порядке появления 
на них ссылок в тексте работы. 

Оценка контрольной работы 
Контрольная  работа  сдаётся  на  кафедру  ветеринарно-санитарной 

экспертизы, биологической и пищевой безопасности, откуда он поступает на 
проверку к преподавателю. 

Если работа не отвечает требования к написанию работы, его возвращают 
студенту  для  доработки.  Желательно  сдать  работу  раньше  установленного 
преподавателем срока, чтобы успеть, если будет нужно, сделать необходимые 
исправления. 

Если  работа  не  сдана  до  начала  экзаменационной  сессии,  студента  к 
зачету не допускают. 

Зачтенные контрольные работы не возвращают. 
Критериями оценки (дифференцированный зачет) служат: 
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- соответствие содержания теме;
- полнота и глубина раскрытия темы;
- умение делать выводы и обобщения;
- правильное оформление работы (наличие плана, списка   литературы и 

т.д.);
- полнота использованных источников;
- умение студента работать с источниками (цитаты, сноски,  ссылки);
- степень самостоятельности в изложении проблем.
Необходимым  требованием  к  контрольной  работе  является 

самостоятельное выполнение его студентом. 
Работы, заимствованные из ИНТЕРНЕТА, засчитываться не будут. 
Не следует допускать: 
- дословного переписывания из книг;
- использования устаревшей литературы;
- отхода от научно-аналитического стиля написания;
- небрежности в оформлении работы.
По  результатам  контрольной  работы  может  быть  проведено 

собеседование. 
Цель  собеседования  –  проверить  знания  изложенного  материала,   

установить самостоятельность работы. Возможно (выборочно) выступление с 
работой на семинаре. 

Лучшие работы (при доработке с помощью преподавателя) могут быть 
представлены к участию в ежегодном конкурсе научных студенческих работ. 
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Приложение 1 

Образец оформления титульного листа

Министерство науки и высшего образования РФ

ФГБОУ ВО Новосибирский ГАУ

Институт ветеринарной медицины и биотехнологии

Кафедра ветеринарно-санитарной экспертизы, биологической и пищевой 

безопасности

КОНТРОЛЬНАЯ РАБОТА

по дисциплине «Современные проблемы ветеринарно-санитарной экспертизы и 

продовольственной безопасности»

Тема: «__________________________________________________________»

Выполнил: студент гр. _____

ФИО

Шифр: _____________

Проверил: ________________
(Должность)

ФИО

Новосибирск 20__
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Приложение 2

Примеры оформления библиографического списка
Официальные документы
Таможенный  кодекс  Таможенного  союза:  текст  с  изменениями  и 

дополнениями  на  2016.  –  Москва:  Эксмо,  2016.  –  288  с.  –  (Актуальное 
законодательство).  –  ISBN  978-5-699-86366-2.  –  Текст  (визуальный): 
непосредственный.

Конституция  Российской  Федерации:  официальный  текст.  –  Москва: 
Издательство  «Рипол-Классик»,  2007.  –  160  с.  –  ISBN  978-5-386-00052-3.– 
Текст  :  электронный  //  Университетская  библиотека  online.  –  URL: 
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=53604 (дата обращения: 29.10.2019. 
– Режим доступа: по подписке.

Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации»: текст с 
изменениями и дополнениями на 2019 г.  –  Москва:  Эксмо,  2019.  –  144 с.  – 
(Законы  и  кодексы).  –  ISBN  978-040-99743-5.  –  Текст  (визуальный): 
непосредственный.

Указ Президента РФ «О дополнительных мерах по обеспечению единства 
правового пространства Российской Федерации»: указ Президента Российской 
Федерации от 10 авг. 2000 г. №1486. – Текст (визуальный): непосредственный // 
Российская газета. – 2000. – 16 авг. – С. 2-4

Постановление  Правительства  РФ  «О  размерах  минимальной  и 
максимальной величин пособия по безработице на 2020 год»: Постановление 
Правительства Российской Федерации от 7 ноября 2019 г. N 1426 г. – Текст: 
электронный  //  Консультант  Плюс:  справочно-правовая  система.  –  URL: 
https://rg.ru/2019/11/13/posobie-dok.html (дата обращения: 10.09.2019).

Описание монографического издания
Книги одного автора
Бондаренко, Т.Н. Zolldent: сборник текстов и упражнений для студентов 

специальности  «Таможенное  дело»  /  Т.Н.  Бондаренко.  –  Королев  М.О.: 
МГОТУ,  2017.  –  40  с.  –  ISBN  978-5-91730-764-0.  –  Текст  (визуальный): 
непосредственный.

Книги двух авторов 
Маховикова,  Г.А.  Таможенное  дело:  учебник  для  бакалавров  /  Г.А. 

Маховикова,  Е.Е. Павлова.  – 2-е изд.,  пер.  и доп. – Москва:  Юрайт, 2016. – 
408 с.  – (Бакалавр.  Академический курс).  – ISBN 978-5-9916-2998-0.  – Текст 
(визуальный): непосредственный.

Книги трех авторов
Буданов,  В.В.  Химическая  кинетика:  учеб.  пособие  для  вузов  / 

В.В. Буданов, Т.Н. Ломова, В.В. Рыбкин. – Санкт-Петербург: Лань, 2019. – 283 
с. – ISBN 978-5-8114-1542-7. – Текст (визуальный): непосредственный.
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Книги четырех авторов
Метрология,  стандартизация  и  сертификация:  учебник  для  студентов 

учреждений  высшего  образования  /  А.И.  Аристов,  Л.И.  Карпов,  В.М. 
Приходько, Т.М. Раковщик. – 6-е изд., перераб. – Москва: Издательский центр 
«Академия», 2018. – 416 с. – (Бакалавриат). – ISBN 978-5-4468-1364-3. – Текст 
(визуальный): непосредственный.

Книги 5 и более авторов
При наличии информации о пяти и более авторах приводят имена первых 

трех и в квадратных скобках сокращение «[и др.]».
Бухгалтерский учет и анализ: учебник / А.Е. Суглобов, Б.Т. Жарылгасова, 

С.А.  Хмелев  [и  др.];  под  ред.  д-ра  эконом.  наук,  проф.  А.Е.  Суглобова.  – 
Москва:  РИОР:  ИНФРА-М,  2017.  –  478  с.  –  (Высшее  образование: 
Бакалавриат).  –  ISBN  978-5-369-01585-8.  –  Текст  (визуальный): 
непосредственный.

Книги под заглавием
Под  заглавием  описывают  книги,  изданные  без  указания  автора  или 

имеющие четыре и более авторов, сборники статей разных авторов и имеющих 
общее заглавие, коллективные монографии, официальные документы и т.п. 

Издание с указанием редактора
Информатика: учебник / под ред. В.В. Трофимова. – Москва: ИД Юрайт, 

2011.  –  911  с.  –  (Основы  наук).  –  ISBN  978-5-9916-1022-3.  –  Текст 
(визуальный): непосредственный.

Издание с указанием составителя
Анатомия  и  физиология:  Словарь-справочник:  учебно-справочное 

пособие  /  Автор-сост.  С.С.  Тверская.  –  3-е  изд.,  испр.  и  доп.  –  Москва: 
Московский психолого-социальный институт; Воронеж: НПО «МОДЕК», 2004. 
– 256 с. – (Библиотека студента). – ISBN 5-89502-559-5 (МПСИ), 5-89395-588-9 
(НПО "МОДЭК"). – Текст (визуальный): непосредственный.

Описание сборника статей
Перспективы,  организационные  формы  и  эффективность  развития 

сотрудничества российских и зарубежных вузов: сборник статей по материалам 
участников  V  Международной  научной  конференции  (13-14  апреля  2017г., 
наукоград Королев) / Государственное бюджетное образовательное учреждение 
высшего образования Московской области «Технологический университет». – 
Москва:  Научный  консультант,  2017.  –  610  с.  –  ISBN  978-5-9500722-7-7.  – 
Текст (визуальный): непосредственный.

Описание ГОСТа
ГОСТ  Р  7.0.100-2018.  Библиографическая  запись.  Библиографическое 

описание. Общие требования и правила составления: национальный стандарт 
Российской Федерации: дата введения 2019-07-01 / Федеральное агентство по 
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техническому  регулированию.  –  Изд.  официальное.  –  Москва: 
Стандартинформ, 2018. – 124 с. – Текст (визуальный): непосредственный.

Описание диссертации, автореферата
Схема  составления  библиографического  описания  для  диссертации 

(автореферата):
Фамилия и инициалы автора. Название работы: Дис. (или Автореф. дис.) 

…  канд.  (или  д-ра.)  каких  наук.  Место  защиты,  год  выхода  диссертации 
(автореферата). Количество страниц.

Пуртов,  А.С.  Принцип  взаимной  выгоды  в  международном 
экономическом праве: Дис. ... канд. юридич. наук: 12.00.10 / Пуртов Александр 
Сергеевич;  Всероссийская  ордена  дружбы  народов  академия  Внешней 
торговли. – Москва, 2010. – 196 с. – Текст (визуальный): непосредственный.

Сорокина, И.В. Методы оценки параметров возможных распределений и 
их  применение  для  прогнозирования  неисправностей  электрооборудования: 
специальность  05.13.01  «Системный  анализ,  управление  и  обработка 
информации (в промышленности)»: диссертация на соискание ученой степени 
кандидата  технических  наук  /  Сорокина  И.В.;  Тверской  государственный 
технический университет. – Тверь: ТвГТУ, 2018. – 137 с. – Текст (визуальный): 
непосредственный.

Разуванов,  А.И.  Восстановление  профессиональной  трудоспособности 
пациентов с имплантированными суставами нижних конечностей: автореферат 
диссертации  на  соискание  ученой  степени  кандидата  медицинских  наук  : 
специальность  14.02.03  /  А.И.  Разуванов  .  –  Минск,  2019.  –  29  с.  Текст 
(визуальный): непосредственный.
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Библиографический список литературы

Список основной литературы

1.  Айзман  Р.И.  Экологическая  и  продовольственная  безопасность: 

учебное пособие / Р.И. Айзман, М.В. Иашвили, С.В. Петров. – Москва: НИЦ 

ИНФРА-М, 2018. - 240 с. (ЭБС Инфра-М)

Список дополнительной литературы

1.  Боровков,  М.  Ф.  Ветеринарно-санитарная  экспертиза  с  основами 

технологии  и  стандартизации  продуктов  животноводства  /  М.  Ф.  Боровков, 

В. П. Фролов, С. А. Серко ;  Под ред.:  Боровков М. Ф..  — 6-е изд.,  стер.  — 

Санкт-Петербург : Лань, 2023. — 476 с. (ЭБС Лань)

2. Никитин, И. Н. Организация ветеринарного дела : учебное пособие / 

И. Н. Никитин. — 4-е изд., перераб. и доп. — Санкт-Петербург : Лань, 2022. — 

288 с. (ЭБС Лань)

3.  Технологическое  оборудование  для  хранения  и  переработки 

сельскохозяйственной продукции: практикум : учебное пособие / составители 

В. Н. Кузнецов И. А. Смирнов. — пос. Караваево : КГСХА, 2020. — 198 с. (ЭБС 

Лань)
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СОВРЕМЕННЫЕ ПРОБЛЕМЫ ВЕТЕРИНАРНО-САНИТАРНОЙ 

ЭКСПЕРТИЗЫ И ПРОДОВОЛЬСТВЕННОЙ БЕЗОПАСНОСТИ

Методические указания по самостоятельному изучению дисциплины и 

выполнению контрольной работы
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	Фонд оценочных средств по дисциплине «Современные проблемы ветеринарно-санитарной экспертизы и продовольственной безопасности»
	Содержание тем дисциплины «Современные проблемы ветеринарно-санитарной экспертизы и продовольственной безопасности»
	Тема 1. Введение. Роль ветеринарных врачей и ветеринарных служб в пищевой цепочке.
	Тема 2. Качество и безопасность продовольственных товаров, показатели качества и безопасности продукции как совокупность ее свойств в обеспечении контроля. Законодательные и нормативно правовые основы обеспечения безопасности продовольственных товаров.
	Тема 3.  Идентификация, характеристика опасных факторов, анализ риска при производстве продовольственных товаров, планово-предупредительные мероприятия.
	Тема 3.1 Биологические факторы опасности–микроорганизмы  и их метаболиты.
	Биологические факторы опасности, характеристик - загрязнение пищевых продуктов микроорганизмами и их метаболитами, сальмонеллез, листериоз, колибактериоз, вибриоз, ботулизм, бактерии рода Escherichia coli, бактерии рода  Proteus, энтерококки. Микотоксины в пищевых продуктах, профилактика алиментарных микотоксикозов. Методы определения микотоксинов. Принципы оценок контаминации продукции и сырья животного происхождения. Санитарно-просветительная работа ветеринарного специалиста по профилактике пищевых токсикоинфекций
	Тема 3.2 Химические факторы опасности, анализ риска. Факторы опасности связанные с химическими элементами, с веществами и соединениями, применяемыми в растениеводстве, животноводстве и ветеринарии, с загрязнением диоксинами и полициклическими ароматическими углеводородами.
	Загрязнение химическими элементами, токсиколого-гигиеническая характеристика химических элементов. Использование регуляторов роста растений. Сточные воды и твердые отходы, используемые для орошения и удобрения. Проблемы применения и контроля гормональных препаратов. Компоненты природной пищи, неблагоприятно влияющие на организм человека. Контроль за остаточным содержанием антибиотиков в других ветеринарных препаратах. Токсическое действие диоксинов и диоксиноподобных соединение. Источники загрязнения окружающей среды полигалогенированными углеводородами. Методы анализа полигалогенированных углеводородов в пищевых продуктах и объектах окружающей среды.
	Тема 3.3 Радиоактивное загрязнение как фактор опасности продовольственных товаров. Физические факторы опасности.
	Основные представления о радиоактивности. Основные принципы радиозащитного питания. Нормативно-правовая база обеспечения радиационной безопасности. Взаимодействие радионуклидов с компонентами природной среды и организмом человека и животных. Радионуклиды естественного и искусственного происхождения. Эффект действия ионизирующих излучений на клетку и организм человека и животных. Важнейшие факторы предотвращения накопления радионуклидов в организме людей и животных.
	Опасности, понятие опасностей их идентификация и характеристика. Опасности биологические, химические и физические на предприятия перерабатывающей пищевой промышленности, значение опасностей при ее, недооценки
	Физические факторы опасности, их характеристика и контроль в обеспечении продовольственной безопасности

	Тема 4. Этапы внедрения системы и организация оценки процессов производства (изготовления) продовольственных товаров на основе принципов НАССР, как одного из способов производства безопасных продовольственных товаров.
	Процесс внедрения системы НАССР. Поэтапное внедрение семи принципов системы НАССР, которая разделена три фазы и 12 отдельных этапов её внедрения, фазы 1 – подготовка, 2. – анализ опасностей, 3 – внедрение
	1. Фаза подготовки включает следующие этапы: Определение цели и стратегий; подбор команды НАССР; сбор материала; обработка данных; сбор и первичный анализ информации по различным опасностям.
	2. Анализ опасностей: определение опасностей и их источников; проведение оценки опасностей; составление списка управляющих воздействий; определение критических точек управления.
	3. Использование: установление критические пределы; внедрение системы управляющих воздействий; установление корректирующих действий; составление плана НАССР; документация, аудиты.
	Описанный подход к этапам внедрения основан на документе Комиссии Кодекс Алиментариус «Рекомендуемый кодекс международной практики. Общие принципы гигиены пищевых продуктов» CAC/RCP 1-1969, Rev.4- 2003. Ориентировочный график внедрения плана НАССР на производстве. Из графика можно получить представление о примерных сроках проведения каждого этапа, а также последовательности (возможно и одновременности) их реализации.
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