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1 Планируемые результаты обучения по дисциплине (модулю), соотнесенные с ре-
зультатами освоения образовательной программы 

Дисциплина Правовые основы управления качеством в соответствии с требованиями 
ФГОС ВО направлена на формирование следующих:  

Таблица 1. Связь результатов обучения с приобретаемыми компетенциями 

Код и наименование 
компетенции 

Код и наименование 
индикатора достижения 

компетенции 

Запланированные 
 результаты обучения 

ПК-2. Способен 

оперативно управ-

лять производством 
продуктов питания 

животного проис-
хождения. 

ИПК-2.1 Управляет ка-

чеством, безопасностью 

и прослеживаемостью 
производства продук-

тов питания животного 
происхождения 

знать: законодательные и нормативные пра-

вовые акты, методические материалы по 

управлению качеством продукции животно-
водства;  

уметь: использовать нормативные правовые 
акты в профессиональной области исследо-
вания; 
владеть: навыками разработки документа-
ции в области качества и безопасности про-

дукции животноводства. 

 

2. Место дисциплины (модуля) в структуре образовательной программы 

Дисциплина «Правовые основы управления качеством» относится к части, формируемой 
участниками образовательных отношений. 

Данная дисциплина опирается на курс дисциплины: «Основы законодательства и стан-
дартизации в пищевой промышленности», «Нормативно-правовые основы стандартизации и 

сертификации».  

3. Содержание дисциплины (модуля) 

Распределение часов по темам и видам занятий представляется в таблице 2 по каждой 

форме обучения (очная, заочная, очно-заочная): 

 

Таблица 2. Очная форма 

№ 
п/п 

Наименование разделов и тем 

Количество часов Формируе-
мые компе-

тенции 

 

Лекции 
(Л) 

Вид за-

нятия 
(ЛР) 

Самост. 

работа 
(СР) 

Всего 

по те-
ме 

1 2 3 4 5 6 7 

1 Введение в дисциплину  

1.1 
Основы обеспечение качества про-
дукции. Реформа технического регу-

лирования в РФ  

4 - 1 5 ПК-2 

2. Основы обеспечения качества и безопасности продукции 

2.1 

Общие вопросы идентификации и 

фальсификации пищевых продуктов. 
Виды фальсификации и их характе-

ристики 

2 4 - 6 

ПК-2 



2.2 

Маркировка пищевой продукции. 
Функции и структура товарной мар-

кировки. Электронная маркировка 

товаров (ФГИС «Меркурий» и 
«Честный знак»). Требование ТР ТС 

022/2011 и ТР ТС 005/2011. 

2 6 - 8 ПК-2 

3. Законодательные основы обеспечения качества и безопасности продукции 

3.1 

Основные положения федерального 

закона РФ «О защите прав потреби-
телей» 

2 12 1 15 ПК-2 

3.2 
Основные положения федерального 
закона РФ «О качестве и безопасно-

сти пищевых продуктов» 

- 2 1 3 ПК-2 

3.3 

Основные положения и требования 

федеральных законов РФ «О техни-

ческом регулировании» и «Стандар-
тизации в Российской Федерации» 

4 26 1 31 ПК-2 

4. Нормативная база в области обеспечения качества и безопасности продукции 

4.1 

Международные стандарты в обла-

сти управления качеством продукции 

и услуг 

1 - - 1 ПК-2 

4.2 

Применение принципов ХАССП для 
обеспечения качества и безопасности 

пищевых продуктов. 
Системы менеджмента безопасности 
пищевой продукции 

2 14 1 17 ПК-2 

4.3 

Международные стандарты на си-
стемы менеджмента качества серии 

ИСО 9001 и экологический менедж-
мент ИСО 9014 

1 - - 1 ПК-2 

Контрольная работа   12 12 ПК 2 

Зачет     9 9 ПК 2 

ИТОГО  18 64 26 108  

 
Учебная деятельность состоит из лекций, практических занятий, самостоятельной рабо-

ты и контрольной работы.  

3.1. Содержание отдельных разделов и тем 
Раздел 1. Введение в дисциплину  
Тема 1.1 Основы обеспечение качества продукции.  
Аспекты качества. Факторы, влияющие на качество продукции. Стадии жизненного цик-

ла продукции. Реформа технического регулирования в РФ. Основы технического регулирова-

ния в РФ в области обеспечения качества и безопасности. Модели и инструменты технического 
регулирования. Сопоставление терминов и требования к качеству и бе6зопасности продукции. 

Раздел 2. Основы обеспечения качества и безопасности продукции 
Тема 2.1 Общие вопросы идентификации и фальсификации пищевых продуктов. 

Виды фальсификации и их характеристики 

Фальсифицированные товары», «подделки-заменители» (суррогаты, имитаторы), «де-
фектные товары». Виды фальсификации продовольственных товаров и их характеристика: ас-

сортиментная (видовая); качественная; количественная; стоимостная; информационная; ком-
плексная, а также их общая характеристика. 

Тема 2.2 Маркировка пищевой продукции. Функции и структура товарной марки-
ровки. Электронная маркировка товаров (ФГИС «Меркурий» и «Честный знак»). Требо-
вание ТР ТС 022/2011 и ТР ТС 005/2011. 



Требования к маркировке упакованной пищевой продукции: наименование продукта; 
наименование и местонахождение изготовителя [юридический адрес, включая страну, и при не-

совпадении с юридическим адресом адрес(а) производств(а)] и организации в РФ, уполномо-

ченной изготовителем на принятие претензий от потребителей на ее территории (при наличии); 
товарный знак изготовителя; масса нетто, или объем, или количество продукта; состав продук-

та; пищевая ценность; назначение и условия применения; рекомендации по приготовлению го-
товых блюд; условия хранения пищевых продуктов; срок годности; срок хранения; срок реали-

зации пищевого продукта; дата изготовления и дата упаковывания; обозначение документа, в 

соответствии с которым изготовлен и может быть идентифицирован продукт; информация о 
подтверждении соответствия. 

Обеспечение соответствия требований к пищевой продукции в части ее маркировки. 

 Раздел 3. Законодательные основы обеспечения качества и безопасности продукции  
Тема 3.1 Основные положения федерального закона РФ «О защите прав потребите-

лей» 
Законодательство РФ О защите прав потребителей как система нормативно-правовых 

актов. Основные права потребителя: на качество; на безопасность; на информацию; на возме-

щение ущерба. Характеристика данных прав в соответствии с законом. Государственные и об-
щественные организации по защите прав потребителей. 

Тема 3.2 Основные положения федерального закона РФ «О качестве и безопасности 
пищевых продуктов» 

Основные понятия; правовое регулирование отношений в области обеспечения качества и 

безопасности пищевых продуктов; оборотоспособность пищевых продуктов, материалов и из-
делий; обеспечение качества и безопасности; полномочия РФ в области обеспечения качества и 

безопасности пищевых продуктов; государственное регулирование в области обеспечения каче-
ства и безопасности пищевых продуктов; государственная регистрация пищевых продуктов, 

материалов и изделий; оценка и подтверждение соответствия требованиям НД пищевых про-

дуктов, материалов и изделий, услуг, оказываемых в сфере розничной торговли пищевыми про-
дуктами и сфере общественного питания, а также систем качества; государственный надзор и 

контроль; мониторинг качества и безопасности пищевых продуктов, здоровья населения; общие 
требования к обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов (при разработке и по-

становке на производство; при изготовлении; при расфасовке, упаковке и маркировке; при хра-
нении и перевозках; при реализации); требования к обеспечению качества и безопасности пи-

щевых продуктов, материалов и изделий, ввоз которых осуществляется на территорию РФ; тре-

бования к организации и проведению производственного контроля за качеством и безопасно-
стью пищевых продуктов, материалов и изделий; требования к работникам, осуществляющим 
деятельность по изготовлению и обороту пищевых продуктов; требования к изъятию из оборота 

некачественных и опасных пищевых продуктов, материалов и изделий; требования к проведе-

нию экспертизы, к утилизации или уничтожению некачественных и опасных пищевых продук-
тов, материалов и изделий, изъятых из оборота; ответственность за нарушение закона. 

Тема 3.3 Основные положения и требования федеральных законов РФ «О техниче-
ском регулировании» и «Стандартизации в Российской Федерации» 

Технические Регламенты; стандартизация;  подтверждение соответствия; аккредитация 

органов по сертификации и испытательных лабораторий (центров); государственный контроль 
(надзор) за соблюдением требований технических регламентов; информация о технических ре-

гламентах и документах по стандартизации; перечень принятых технических регламентов Та-
моженного союза в области безопасности пищевой продукции.  

Раздел 4. Нормативная база в области обеспечения качества и безопасности про-
дукции 

Тема 4.1 Международные стандарты в области управления качеством продукции и 
услуг 

ГОСТ Р 51705.1-2001 Системы качества. Управление качеством пищевых продуктов на 
основе принципов ХАССП. Общие требования. ГОСТ Р ИСО 22000-2019 Системы менеджмен-

та безопасности пищевой продукции. Требования к организациям, участвующим в цепи созда-
ния пищевой продукции. 
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"rÔ.,.i"à. - ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ:»ÐÝì, 2¾2¾, - 360 á. - ISBN 97²-5-²114-49²9-7,- ÂÕÚáâ:

íÛÕÚâàÞÝÝëÙ // »ÐÝì :

https://e.lanbook.com/book/ 1 30 1 9 l ;

URL:

3. ¶ãàÝÐÛë: <<¿ØéÕÒÐï âÕåÝÞÛÞÓØï), <<ÂÕåÝØÚÐ Ø âÕåÝÞÛÞÓØï ßØéÕÒëå ßàÞØ×ÒÞÔáâÒ),

<ÁâÐÝÔÐàâë Ø ÚÐçÕáâÒÞ>), <<²ÕáâÝØÚ ÚÐçÕáâÜD, <<ÃßàÐÒÛÕÝØÕ ÚÐçÕáâÒÞÜ>), <<ºÞÝâàÞÛì ÚÐçÕáâÒÐ

ßàÞÔãÚæØØ>>, <<¼ÕâÞÔë ÜÕÝÕÔÖÜÕÝâÐ ÚÐçÕáâÒa>) Ø Ôà.

4.3. ¿ÕàÕçÕÝì àÕáãàáÞÒ ØÝäÞàÜÐæØÞÝÝÞ-âÕÛÕÚÞÜÜãÝØÚÐæØÞÝÝÞÙ áÕâØ <<¸ÝâÕàÝÕâ))

ßÞ-

á.

ÂÐÑÛØæÐ 3. ¿ÕàÕçÕÝì ØÝäÞàÜÐæØÞÝÝëå àÕáãàáÞÒ

Nb

ß/ß

ÝÐØÜÕÝÞÒÐÝØÕ °ÔàÕá

1. ¾äØæØÐÛìÝëÙ áÐÙâ ¼ØÝáÕÛìåÞ×Ð ÀÞááØØ http://www.mcx.Óul

2, °ÓßÐàÝÐï àÞááØÙáÚÐï ØÝäÞàÜÐæØÞÝÝÐï áØáâÕÜÐ http://aÓis.ru/

3, µÔØÝëÙ áÕàÒØáÝëÙ ßÞàâÐÛ ¼ØÝáÕÛìåÞ×Ð ÀÞááØØ http ://sÕÓçiáÕ. máå. ru/Home/Regist

ersAndResisters

4, ÄÕÔÕàÐÛìÝÞÕ ÐÓÕÝâáâÒÞ ßÞ âÕåÝØçÕáÚÞÜã àÕryÛØ-

àÞÒÐÝØî Ø ÜÕâàÞÛÞÓØØ (À¾ÁÁÂ°½´°ÀÂ), ¸ÝäÞà-

ÜÐæØÞÝÝëÙ ßÞàâÐÛ

http : //www. gost. ru/wàs/àÞrtÐl/

5. ÁÐÙâ µÒàÐ×ØÙáÚÞÓÞ íÚÞÝÞÜØçÕáÚÞÓÞ áÞî×Ð. fIàÐÒÞ-

ÒÞÙ ßÞàâÐÛ µÒàÐ×ØÙáÚÞÓÞ íÚÞÝÞÜØçÕáÚÞÓÞ áÞî×Ð

http :llwww. eurasiancommission. Þrg

6, ÍÛÕÚâàÞÝÝëÙ äÞÝÔ ßàÐÒÞÒÞÙ Ø ÝÞàÜÐâØÒÝÞ-

âÕåÝØçÕáÚÞÙ ÔÞÚãÜÕÝâÐæØØ

htæ:/idocs.cntd.ru

7, ±Ð×Ð ÝÞàÜÐâØÒÝëå ÔÞÚãÜÕÝâÞÒ RUS GOST httn:l/russsost.ru/
ÞÞ, ±ÕáßÛÐâÝÐï ÑØÑÛØÞâÕÚÐ áâÐÝÔÐàâÞÒ Ø ÝÞàÜÐâØÒÞÒ http ://www. docload. ru/



4.4. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (модулю) и 
самостоятельной работы  

1. Правовые основы управления качеством: методические указания к практическим заня-

тиям, контрольной и самостоятельной работе/ Новосиб. гос. аграр. ун-т; биолого-технолог. фак.; 
сост.: О.А. Городок, И.А. Ленивкина – 2-е изд. перераб. и доп. – Новосибирск, 2022. – 53 с. .  

(ЭБС НГАУ) 
 

4.5. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении об-
разовательного процесса по дисциплине (модулю), включая перечень лицензионного и 
свободно распространяемого программного обеспечения, и информационных справочных 
систем, наглядных пособий 

Таблица 4. Перечень лицензионного и свободно распространяемого программного обес-

печения  

№ 

п/п 

Наименование Тип лицензии или правооблада-

тель 

1. MS Windows 2007 Microsoft 

2. MS Office 2007 prof (Word, Excel, Access, PowerPoint) Microsoft 

3. Броузер Mozilla FireFox Mozilla Public License 

4. Почтовый клиент Thunderbird Mozilla Public License 

5. Файловый менеджер FreeCommande  Бесплатная 

 

Таблица 5. Перечень плакатов (по темам), карт, стендов, макетов, презентаций, фильмов и т.д. 

№ 

 п/п 

Тип Наименование Примечание 

1. Презентация Основы обеспечение качества продукции. Реформа тех-

нического регулирования в РФ 

28 слайдов 

2. Презентация Общие вопросы идентификации и фальсификации пи-

щевых продуктов. Виды фальсификации и их характери-
стики 

12 слайдов  

3. Презентация Маркировка пищевой продукции. Функции и структура 
товарной маркировки. Электронная маркировка товаров 

(ФГИС «Меркурий» и «Честный знак»). Требование ТР 

ТС 022/2011 и ТР ТС 005/2011. 

10 слайдов 

4. Презентация Основные положения федерального закона РФ «О защи-
те прав потребителей» 

 44 слайда 

5. Презентация Основные положения и требования федеральных зако-
нов РФ «О техническом регулировании» и «Стандарти-

зации в Российской Федерации» 

46 слайдов 

6. Презентация Применение принципов ХАССП для обеспечения каче-
ства и безопасности пищевых продуктов. 

29 слайдов 

7. Документ Закон Российской Федерации от 07.02.1992 г. № 2300-1 
«О защите прав потребителей» 

45 стр. 

8. Документ Федеральный закон от 27.12.2002 г. № 184-ФЗ «О тех-
ническом регулировании» 

21 стр. 

9. Документ Федеральный закон от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О каче-
стве и безопасности пищевых продуктов» 

19 стр. 

10. Документ Федеральный закон от 29.06.2015 г. №162-ФЗ «О стан-
дартизации в Российской Федерации» 

28 стр. 

11. Документ Федеральный закон от 26 июня 2008 года N 102-ФЗ. «Об 
обеспечении единства измерений» 

19 с. 

12. Документ Технический регламент Таможенного союза "О безопас-

ности молока и молочной продукции" (ТР ТС 033 - 2013) 

192 с. 



13. Документ Технический регламент Таможенного союза "О безопас-
ности мяса и мясной продукции" (ТР ТС 034 - 2013) 

110 с. 

14. Документ Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой продукции» от 9 де-

кабря 2011 года № 880.  

242 с. 

15. Документ Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 

005/2011 «О безопасности упаковки» от 16 августа 2011 
года № 769. 

35 с. 

16. Документ  Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 
022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки» 

от 09 декабря 2011 года № 881. 

29 с. 

17. Документ Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 

024/2011 «Технический регламент на масложировую 
продукцию» от 9 декабря 2011 года № 883..  

37 с. 

 

5. Описание материально-технической базы 

Таблица 6. Перечень используемых помещений: 

№ 

аудитории 

Тип аудитории Перечень оборудования 

З-216 Лекционная 

аудитория 

Аудитория для занятий лек-

ционного типа, семинарского 
типа, текущего контроля и 
промежуточной аттестации, 
групповых и индивидуаль-

ных консультаций. 

Проектор EPSON EB-W06, Проекци-

онный экран Classic Scutum 240×240, 
Системный блок RUSCO, Монитор 
ACER K222HQL, Клавиатура Logitech, 
Мышь компьютерная Logitech, Веб ка-

мера Logitech, Колонки SVEN.  

З-218 Компью-

терный класс 

Аудитория для занятий се-

минарского типа, дипломно-

го и курсового проектирова-
ния, самостоятельной рабо-

ты, текущего контроля и 
промежуточной аттестации, 

групповых и индивидуаль-

ных консультаций 

10 компьютеров с доступом в сеть 

«Интернет» и электронную информа-

ционно-образовательную среду уни-
верситета 

 

6. Порядок аттестации студентов по дисциплине 

Для аттестации студентов по дисциплине используется традиционная система контроля 
и оценки успеваемости обучающихся. 

 



7. ÁÞÓÛÐáÞÒÐÝØÕ àÐÑÞçÕÙ ßàÞÓàirÜÜë

ÁÞÞâÒÕâáâÒãÕâ ãlÕÑÝÞÜã ßÛÐÝã, ãâÒÕàÖÔÕÝÝÞÜã ÃçÕÝëÜ áÞÒÕâÞÜ Ä³±¾Ã ²¾ ½Þ-
ÒÞáØÑ¹àáÚÞÓÞ ³°Ã, ßàÞâÞÚÞÛ Þâ Ú25> ÜÐï2023 Ó¼ 5

ÀÐÑÞçÐï ßàÞÓàÐÜÜÐ ÞÑáãÖÔÕÝÐ Ø ãâÒÕàÖÔÕÝÐ
ÝÐ ×ÐáÕÔÐæØØ ÚÐäÕÔàë ÀÐ×ÒÕÔÕÝØï, ÚÞàÜJIÕÝØïØ çÐáâÝÞÙ ×ÞÞâÕåÝØØ
ßàÞâÞÚÞÛ Þâ <<2²>> ÐÒryáâÐ 2023 Ó. Nb l

(ÔÞÛÖÝÞáâì)

fIàÕÔáÕÔÐâÕÛì ãçÕÑÝÞ-ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÓÞ
áÞÒÕâÐ

(ÔÞÛÖÝÞáâì)

ÀÐÑÞçÐï ßàÞÓàÐÜÜÐ ÞÑáãÖÔÕÝÐ Ø áÞÞâÒÕâáâÒãÕâ ãrÕÑÝÞÜã ßÛÐÝã, ãÓÒÕàÖÔÕÝÝÞÜã ÃçÕÝëÜ
áÞÒÕâÞÜ Ä³±¾Ã ²¾ ½ÞÒÞáØÑØàáÚÞÓÞ ³°Ã, ßàÞâÞÚÞÛ

»ØáØçÕÝÞÚ Þ.².

ÝãÖÝÞÕ ßÞÔçÕàÚÝãâì
¸×ÜÕÝÕÝØÙ ÝÕ âàÕÑãÕâáï/Ø×ÜÕÝÕÝØï ÒÝÕáÕÝë Ò àÐ×ÔÕÛ(-ë):

¿àÕÔáÕÔÐâÕÛì ãçÕÑÝÞ-ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÓÞ áÞÒÕ-
âÐ (ÚÞÜØááØØ)

ÀÐÑÞçÐï ßàÞÓàÐÜÜÐ ÞÑáãÖÔÕÝÐ Ø áÞÞâÒÕâáâÒãÕâ ãçÕÑÝÞÜã ßÛÐÝã, ãâÒÕàÖÔÕÝÝÞÜã ÃçÕÝëÜ
áÞÒÕâÞÜ Ä³±¾Ã ²¾ ½ÞÒÞáØÑØàáÚÞÓÞ ³°Ã, iIàÞâÞÚÞÛ

(ÔÞ:lÖÝÞáÓì)

¸×ÜÕÝÕÝØÙ ÝÕ âàÕÑãÕâáï/Ø×ÜÕÝÕÝØï ÒÝÕáÕÝë Ò àÐ×ÔÕÛ(-ë):

¿àÕÔáÕÔÐâÕÛì ãçÕÑÝÞ-ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÓÞ áÞÒÕ-
âÐ (ÚÞÜØááØØ)

ÄØÞ

ÝãÖÝÞÕ ßÞÔçÕàÚÝãâì

(ÔÞ"lìåÝÞáâì)

Ú.Ò.

ÄØÞ

ßÞÔßØáì ÄØÞ
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