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1. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю) 
соотнесенных с планируемыми результатами освоения 

образовательной программы 

1.1 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине 
В результате изучения дисциплины студент должен: 
знать: - законодательные и нормативно-правовые акты, методические материалы по 

управлению качеством продукции; 
- основные требования, предъявляемые в действующей документации к информации о 

товарах (работах и услугах); 
- законодательные и нормативно-правовые акты, методические материалы по стан-

дартизации и подтверждению соответствия в условиях национального законодательства и 
единого экономического пространства; 

- систему государственного надзора, межведомственного и ведомственного контроля 
за техническими регламентами, стандартами и единством измерений. 

уметь: применять на практике основные принципы работы с нормативными докумен-
тами. 

владеть: навыками разработки оформления нормативно-технической документации. 
 
1.2 Планируемые результаты освоения образовательной программы 
Дисциплина «Правовые основы управления качеством» в соответствии с требования-

ми ФГОС ВО направлена на формирование следующих профессиональных (ПК) компетен-
ций: 

- способностью использовать основы правовых знаний в различных сферах жизнедея-
тельности (ОК-4); 

- способностью организовывать документооборот по производству на предприятии 
питания, использовать нормативную, техническую, технологическую документацию в усло-
виях производства продукции питания (ПК-6). 

  

Таблица 1. Связь результатов обучения с приобретаемыми компетенциями 

№ 

п/п 

 

Осваиваемые знания, умения, навыки 

Формируемые 
компетенции 

(ОК, ПК) 
1  Знать:  

2 - законодательные и нормативно-правовые акты, методические 
материалы по управлению качеством продукции 

ОК-4 

ПК-6 

3 - основные требования, предъявляемые в действующей доку-
ментации к информации о товарах (работах и услугах) 

ОК-4 

ПК-6 

4 - законодательные и нормативно-правовые акты, методические 
материалы по стандартизации и подтверждению соответствия в 
условиях национального законодательства и единого экономическо-
го пространства 

ОК-4 

ПК-6 

5 - систему государственного надзора, межведомственного и ве-
домственного контроля за техническими регламентами, стандартами 
и единством измерений 

 

ОК-4 

ПК-6 

6 Уметь:  

7 - применять на практике основные принципы работы с норма-
тивными документами. 

ОК-4 

ПК-6 

8 Владеть:  

9 - навыками разработки и оформления нормативно-технической 
документации  

ОК-4 

ПК-6 

2. Место дисциплины (модуля) в структуре образовательной программы 
Дисциплина Б1.В.ДВ.02.01 Правовые основы управления качеством относится к ва-

риативной части, дисциплинам по выбору. 
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Данная дисциплина опирается на курс дисциплины: «Основы законодательства и 
стандартизации в пищевой промышленности», «Стандартизация и подтверждение соответ-
ствия», «Метрология» и является основой для последующего изучения дисциплин: «Управ-
ление производством», «Биологическая безопасность пищевых систем».  

 
3. Содержание дисциплины (модуля) 

Распределение часов по темам и видам занятий представляется в таблице 2 и 3 по оч-
ной и заочной форме обучения: 

 

Таблица 2. Очная форма 

№ 

п/п 
Наименование разделов и тем 

Количество часов 
Формиру-
емые ком-
петенции 

(ОПК, ПК) 

Лек-
ции 
(Л) 

Практи-
ческие 

занятия 
(ПЗ) 

Сам. 
 ра-
бота 
(СР) 

Всего  
по 

теме 

 Семестр № 4      

1 Управление качеством 

1.1. Основы обеспечение качества продукции. 
Реформа технического регулирования в РФ 

2  1 3 ОК-4 

ПК-6 

2 Основы обеспечения качества и безопасности продукции 

2.1 Общие вопросы идентификации и фальси-
фикации пищевых продуктов. Виды фаль-
сификации и их характеристики 

2 2 2 6  

 

 

ОК-4 

ПК-6 
2.2 Маркировка пищевой продукции. Функции 

и структура товарной маркировки. Элек-
тронная маркировка товаров (ФГИС «Мер-
курий» и «Честный знак»). Требование ТР 
ТС 022/2011 и ТР ТС 005/2011. 

 2  

 

2 4 

3 Законодательные основы обеспечения качества и безопасности продукции 

3.1. Основные положения федерального закона 
РФ «О защите прав потребителей» 

4 4 2 10  

 

 

 

ОК-4 

ПК-6 

3.2 Основные положения федерального закона 
РФ «О качестве и безопасности пищевых 
продуктов» 

- 6 

 

2 14 

3.3 Основные положения и требования феде-
ральных законов РФ «О техническом регу-
лировании» и «Стандартизации в Россий-
ской Федерации» 

8 10 7 25 

4 Нормативная база в области обеспечения качества и безопасности продукции 

4.1 Международные стандарты в области 
управления качеством продукции и услуг 

2 4 

  

1 8  

 

ОК-4 

ПК-6 
4.2 Применение принципов ХАССП для обес-

печения качества и безопасности пищевых 
продуктов. 
Системы менеджмента безопасности пище-
вой продукции 

 2 1 5 

4.3 Международные стандарты на системы ме-
неджмента качества серии ИСО 9001 и эко-
логический менеджмент ИСО 9014 

 2 1 6 

 Контрольная работа   12 12 ОК-4; ПК-6 

 Подготовка к экзамену    27 27 ОК-4; ПК-6 

 ИТОГО 18 32 58 108  

 



 5 

Таблица 3. Заочная форма 

№ 

п/п 
Наименование разделов и тем 

Количество часов Форми-
руемые 
компе-
тенции 

(ОПК, 
ПК) 

Лек
ции 
(Л) 

Практи-
ческие 

занятия 
(ПЗ) 

Сам. 
 работа 

(СР) 

Все-
го  
по 

теме 

 Семестр № 5      

1 Управление качеством 

1.1. Основы обеспечение качества продукции. 
Реформа технического регулирования в РФ 

1  6 7 ОК-4 

ПК-6 

2 Основы обеспечения качества и безопасности продукции 

2.1 Общие вопросы идентификации и фальси-
фикации пищевых продуктов. Виды фаль-
сификации и их характеристики 

  2 2  

ОК-4 

ПК-6 

2.2 Маркировка пищевой продукции. Функции 
и структура товарной маркировки. Элек-
тронная маркировка товаров (ФГИС «Мер-
курий» и «Честный знак»). Требование ТР 
ТС 022/2011 и ТР ТС 005/2011. 

 1 

 

2 3 

3 Законодательные основы обеспечения качества и безопасности продукции 

3.1. Основные положения федерального закона 
РФ «О защите прав потребителей» 

 1 4 5  

ОК-4 

ПК-6 3.2 Основные положения федерального закона 
РФ «О качестве и безопасности пищевых 
продуктов» 

 1  1 

3.3 Основные положения и требования феде-
ральных законов РФ «О техническом регу-
лировании» и «Стандартизации в Россий-
ской Федерации» 

2 2 

 

15 19 

4 Нормативная база в области обеспечения качества и безопасности продукции 

4.1 Международные стандарты в области 
управления качеством продукции и услуг 

1 - 8 9  

 

 

ОК-4 

ПК-6 

4.2 Применение принципов ХАССП для обес-
печения качества и безопасности пищевых 
продуктов. 
Системы менеджмента безопасности пище-
вой продукции 

 3 14 17 

4.3 Международные стандарты на системы ме-
неджмента качества серии ИСО 9001 и эко-
логический менеджмент ИСО 9014 

  18 18 

 Контрольная работа   18 18 ОК-4 

ПК-6 

 Экзамен    9 9 ОК-4 

ПК-6 

 ИТОГО 4 8 96 108  

 

Учебная деятельность состоит из лекций, практических занятий, самостоятельной ра-
боты, контрольной работы.  
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3.1. Содержание отдельных разделов и тем 

Раздел 1. Введение в дисциплину  
 

Тема 1.1 Основы обеспечение качества продукции.  
Аспекты качества. Факторы, влияющие на качество продукции. Стадии жизненного 

цикла продукции. Реформа технического регулирования в РФ. Основы технического регули-
рования в РФ в области обеспечения качества и безопасности. Модели и инструменты тех-
нического регулирования. Сопоставление терминов и требования к качеству и бе6зопасности 
продукции. 

 

Раздел 2. Основы обеспечения качества и безопасности продукции 

Тема 2.1 Общие вопросы идентификации и фальсификации пищевых продуктов. Ви-
ды фальсификации и их характеристики 

Фальсифицированные товары», «подделки-заменители» (суррогаты, имитаторы), «де-
фектные товары». Виды фальсификации продовольственных товаров и их характеристика: 
ассортиментная (видовая); качественная; количественная; стоимостная; информационная; 
комплексная, а также их общая характеристика. 

Тема 2.2 Маркировка пищевой продукции. Функции и структура товарной маркиров-
ки. Электронная маркировка товаров (ФГИС «Меркурий» и «Честный знак»). Требование ТР 
ТС 022/2011 и ТР ТС 005/2011. 

Требования к маркировке упакованной пищевой продукции: наименование продукта; 
наименование и местонахождение изготовителя [юридический адрес, включая страну, и при 
несовпадении с юридическим адресом адрес(а) производств(а)] и организации в РФ, уполно-
моченной изготовителем на принятие претензий от потребителей на ее территории (при 
наличии); товарный знак изготовителя; масса нетто, или объем, или количество продукта; 
состав продукта; пищевая ценность; назначение и условия применения; рекомендации по 
приготовлению готовых блюд; условия хранения пищевых продуктов; срок годности; срок 
хранения; срок реализации пищевого продукта; дата изготовления и дата упаковывания; обо-
значение документа, в соответствии с которым изготовлен и может быть идентифицирован 
продукт; информация о подтверждении соответствия. 

Обеспечение соответствия требований к пищевой продукции в части ее маркировки. 
 

Раздел 3. Законодательные основы обеспечения качества и безопасности продук-
ции  

 

Тема 3.1 Основные положения федерального закона РФ «О защите прав потре-
бителей» 

Законодательство РФ О защите прав потребителей как система нормативно-правовых 
актов. Основные права потребителя: на качество; на безопасность; на информацию; на воз-
мещение ущерба. Характеристика данных прав в соответствии с законом. Государственные и 
общественные организации по защите прав потребителей. 

 

Тема 3.2 Основные положения федерального закона РФ «О качестве и безопасно-
сти пищевых продуктов» 

Основные понятия; правовое регулирование отношений в области обеспечения каче-
ства и безопасности пищевых продуктов; оборотоспособность пищевых продуктов, материа-
лов и изделий; обеспечение качества и безопасности; полномочия РФ в области обеспечения 
качества и безопасности пищевых продуктов; государственное регулирование в области 
обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов; государственная регистрация пи-

http://www.ozpp.ru/consumer/useful/#1#1
http://www.ozpp.ru/consumer/useful/#2#2
http://www.ozpp.ru/consumer/useful/#3#3
http://www.ozpp.ru/consumer/useful/#4#4
http://www.ozpp.ru/consumer/useful/#4#4
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щевых продуктов, материалов и изделий; оценка и подтверждение соответствия требованиям 
НД пищевых продуктов, материалов и изделий, услуг, оказываемых в сфере розничной тор-
говли пищевыми продуктами и сфере общественного питания, а также систем качества; гос-
ударственный надзор и контроль; мониторинг качества и безопасности пищевых продуктов, 
здоровья населения; общие требования к обеспечению качества и безопасности пищевых 
продуктов (при разработке и постановке на производство; при изготовлении; при расфасов-
ке, упаковке и маркировке; при хранении и перевозках; при реализации); требования к обес-
печению качества и безопасности пищевых продуктов, материалов и изделий, ввоз которых 
осуществляется на территорию РФ; требования к организации и проведению производствен-
ного контроля за качеством и безопасностью пищевых продуктов, материалов и изделий; 
требования к работникам, осуществляющим деятельность по изготовлению и обороту пище-
вых продуктов; требования к изъятию из оборота некачественных и опасных пищевых про-
дуктов, материалов и изделий; требования к проведению экспертизы, к утилизации или уни-
чтожению некачественных и опасных пищевых продуктов, материалов и изделий, изъятых из 
оборота; ответственность за нарушение закона. 

 

Тема 3.3 Основные положения и требования федеральных законов РФ «О техни-
ческом регулировании» и «Стандартизации в Российской Федерации» 

Технические Регламенты; стандартизация;  подтверждение соответствия; аккредита-
ция органов по сертификации и испытательных лабораторий (центров); государственный 
контроль (надзор) за соблюдением требований технических регламентов; информация о тех-
нических регламентах и документах по стандартизации; перечень принятых технических ре-
гламентов Таможенного союза в области безопасности пищевой продукции.  

 

Раздел 4. Нормативная база в области обеспечения качества и безопасности про-
дукции 

 

Тема 4.1 Международные стандарты в области управления качеством продукции 
и услуг 

ГОСТ Р 51705.1-2001 Системы качества. Управление качеством пищевых продуктов 

на основе принципов ХАССП. Общие требования. ГОСТ Р ИСО 22000-2019 Системы ме-
неджмента безопасности пищевой продукции. Требования к организациям, участвующим в 
цепи создания пищевой продукции. 

Тема 4.2 Применение принципов ХАССП для обеспечения качества и безопасно-
сти пищевых продуктов. 

Системы менеджмента безопасности пищевой продукции  
 

Тема 4.3 Международные стандарты на системы менеджмента качества серии 
ИСО 9001 и экологический менеджмент ИСО 1400.  

Международные стандарты системы обеспечения качества продукции. Особенности 
международных стандартов качества. Семейство международных стандартов ИСО серии 
9000 версии 2015 года. 

http://sklad-zakonov.narod.ru/gost/fz_N184_otr.htm#Глава 2. ТЕХНИЧЕСКИЕ РЕГЛАМЕНТЫ#Глава 2. ТЕХНИЧЕСКИЕ РЕГЛАМЕНТЫ
http://sklad-zakonov.narod.ru/gost/fz_N184_otr.htm#Глава 3. СТАНДАРТИЗАЦИЯ#Глава 3. СТАНДАРТИЗАЦИЯ
http://sklad-zakonov.narod.ru/gost/fz_N184_otr.htm#Глава 4. ПОДТВЕРЖДЕНИЕ СООТВЕТСТВИЯ#Глава 4. ПОДТВЕРЖДЕНИЕ СООТВЕТСТВИЯ
http://sklad-zakonov.narod.ru/gost/fz_N184_otr.htm#Глава 5. АККРЕДИТАЦИЯ ОРГАНОВ ПО СЕРТИФИКАЦИИ#Глава 5. АККРЕДИТАЦИЯ ОРГАНОВ ПО СЕРТИФИКАЦИИ
http://sklad-zakonov.narod.ru/gost/fz_N184_otr.htm#Глава 5. АККРЕДИТАЦИЯ ОРГАНОВ ПО СЕРТИФИКАЦИИ#Глава 5. АККРЕДИТАЦИЯ ОРГАНОВ ПО СЕРТИФИКАЦИИ
http://sklad-zakonov.narod.ru/gost/fz_N184_otr.htm#Глава 6. ГОСУДАРСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ (НАДЗОР)#Глава 6. ГОСУДАРСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ (НАДЗОР)
http://sklad-zakonov.narod.ru/gost/fz_N184_otr.htm#Глава 6. ГОСУДАРСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ (НАДЗОР)#Глава 6. ГОСУДАРСТВЕННЫЙ КОНТРОЛЬ (НАДЗОР)
http://sklad-zakonov.narod.ru/gost/fz_N184_otr.htm#Глава 8. ИНФОРМАЦИЯ О ТЕХНИЧЕСКИХ РЕГЛАМЕНТАХ#Глава 8. ИНФОРМАЦИЯ О ТЕХНИЧЕСКИХ РЕГЛАМЕНТАХ
http://sklad-zakonov.narod.ru/gost/fz_N184_otr.htm#Глава 8. ИНФОРМАЦИЯ О ТЕХНИЧЕСКИХ РЕГЛАМЕНТАХ#Глава 8. ИНФОРМАЦИЯ О ТЕХНИЧЕСКИХ РЕГЛАМЕНТАХ


4. ÃçÕÑÝÞ-ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÕ Ø ØÝäÞàÜÐæØÞÝÝÞÕ ÞÑÕáßÕçÕÝØÕ
ÔØáæØßÛØÝë (ÜÞÔãÛï)

4.1. ÁßØáÞÚ ÞáÝÞÒÝÞÙ ÛØâÕàÐâãàë
, l. ÀÕÝ×ïÕÒÐ, Â. ². ¾áÝÞÒë âÕåÝØçÕáÚÞÓÞ àÕÓãÛØàÞÒÐÝØï ÚÐçÕáâÒÐ ßØéÕÒÞ¹ ßàÞÔãÚæØØ.

ÁâÐÝÔiÐàâØ×ÐæØï, ÜÕâàÞÛÞÓØï, ÞæÕÝÚÐ áÞÞâÒÕâáâÒØï : ãçÕÑÝÞÕ ßÞáÞÑØÕ / Â. ². ÀÕÝ×ïÕÒÐ. - 2-Õ

Ø×Ô., áâÕà. - ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ:»ÐÝì, 2020. - 360 á. - ISBN 97B-5-B1I4-49B9,7. - ÂÕÚáâ:
íÛÕÚâàÞÝÝëÙ /l »ÐÝì : íÛÕÚâàÞÝÝÞ-ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï áØáâÕÜÐ. URL:
https ://e,Ianbook. com/book/ 1 30 l 9

,.2. ÂØåÞÝÞÒ, ±. ±, ·ÐÚÞÝÞÔÐâÕÛìÝëÕ ÞáÝÞÒë âÕåÝØçÕáÚÞÓÞ àÕÓãÛØàÞÒÐÝØï. ÂÕåÝØçÕáÚØÕ

àÕÓÛÐÜÕÝâë: ãçÕÑÝÞÕ ßÞáÞÑØÕ / ±, ±. ÂØåÞÝÞÒ, ³, ½. ´ÕÜØÔÕÝÚÞ, ¼. ³. ÁãÛìÜÐÝ. - ÂÒÕàì : ÂÒ³-
ÂÃ, 2020. - 96 á. - ISBN 97²-5-7995-109²-5. - ÂÕÚáâ: íÛÕÚâàÞÝÝìlÙ// »ÐÝì : íÛÕÚâàÞÝÝÞ-

ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï áØáâÕÜÐ. - URL : https ://Õ. lanbook. com/bookl 1 7 1307 ;

3" ¼ÕâàÞÛÞÓØï, áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØï Ø áÕàâØäØÚÐæèI : ãçÕÑÝØÚ ÛÛï Òã×ÞÒJ ¸. °. ¸ÒÐÝÞÒ, Á,

². ÃàãèÕÒ, ´. ¿. ºÞÝÞÝÞÒ [Ø Ôà.] ; ¿ÞÔ àÕÔÐÚæØÕÙ ¸. °, ¸ÒÐÝÞÒÐ Ø Á. ,;4-Õ Ø×Ô.,

áâÕà. - ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ: »ÐÝì, ZOZZ. - 356 á. - ISBN 97²-5-50 : íÛÕÚ-
URL:âàÞÝÝëÙ // »ÐÝì : íÛÕÚâàÞÝÝÞ-ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï

https : //Õ, lÐßÌÞÞk. com/book/20B 66 7

ÚãÜ /

2022, Ò-5-507-
446²0-3. - ÂÕÚáâ : íÛÕÚâàÞÝÝëÙ // »ÐÝì :

https ://e,lanbook, com/book] 237 326
2. ²ÞÛÚÞÒÐ, µ. ¼. ¸áâÞàØï áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØØ, ÜÕâàÞÛÞÓØØ Ø ãßàÐÒÛÕÝØï ÚÐçÕáâÒÞÜ :

ãçÕÑÝÞÕ ßÞáÞÑØÕ / µ. ¼, ²ÞÛÚÞÒÐ. - ½ØÖÝØÙ ½ÞÒÓÞàÞÔ : ½½³°ÁÃ, 2020. - ²Ñ á. - ISBN 97²-5-

52²-00409-9. - ÂÕÚáâ : íÛÕÚâàÞÝÝëÙ // »ÐÝì : íÛÕÚâàÞÝÝÞ-ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï áØáâÕÜÐ. - URL:
https ://e.lanbook. comibook/ 1 64²70 ;

3. ¾áÝÞÒë áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØØ : ãçÕÑÝÞÕ ßÞáÞÑØÕ / áÞáâÐÒØâÕßØ ³. È" ÀãÑØÝ [Ø Ôà.]. - ¼ÐÓ-
ÝØâÞÓÞàáÚ : ¼³ÂÃ ØÜ. ³.¸. ½ÞáÞÒÐ, 2020. - 93 á. - ISBN 978-5-9967-1966-2. - ÂÕÚáâ: íÛÕÚ-
,ÓàÞÝÝëÙ // »ÐÝì : íÛÕÚâàÞÝÝÞ-ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï áØáâÕÜÐ. - URL:
https ://Õ. lanbook. com/book/ 1 7 064l ;

4. ¶ãàÝÐÛë: <<¿ØéÕÒÐï âÕåÝÞÛÞÓØï)), <ÂÕåÝØÚÐ Ø âÕåÝÞÛÞÓØï ßØéÕÒëå ßàÞØ×ÒÞÔáâÒ),
<ÁâÐÝÔÐàâë Ø ÚÐçÕáâÒÞ>>, <<²ÕáâÝØÚ ÚÐçÕáâÒÐ>>, <<ÃßàÐÒÛÕÝØÕ ÚÐçÕáâÒÞÜ>>, <<ºÞÝâàÞÛì ÚÐçÕáâÒÐ

ßàÞÔãÚæØØ>>, <<¼ÕâÞÔë ÜÕÝÕÔÖÜÕÝâÐ ÚÐçÕáâÒÐ) Ø Ôà.

4.3. ¿ÕàÕçÕÝì àÕáãàáÞÒ ØÝäÞàÜÐæØÞÝÝÞ-âÕÛÕÚÞÜÜãÝØÚÐæØÞÝÝÞÙ

4.2. ÁßßáÞÚ ÔÞßÞÛÝØâÕÛìÝÞÙ ÛØâÕàÐâãàë
- 1. ºãÝÔØÚ, Â. ¼. ¼ÕâàÞÛÞÓØï, áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØï Ø

Â, ¼. ºãÝÔØÚ. - 2-Õ Ø×Ô,, áâÕà. - ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ ; »
-ÑØÑÛØÞâÕç URL:

áÕâØ <¸ÝâÕàÝÕâD
3, ÕÝì

Nb

ßlß
ÝÐØÜÕÝÞÒÐÝØÕ °ÔàÕá

1. ÞäØæØÐÛìÝëÙ áÐÙâ ¼ØÝáÕÛìåÞ×Ð ÀÞááØØ http://www,mcx.ru/

2, °ÓàÐàÝÐï àÞááØÙáÚÐï ØÝäÞàÜÐæØÞÝÝÐï áØáâÕNlÐ http://aris,Óu/

3. µÔØÝëÙ áÕàÒØáÝëÙ ßÞàâÐÛ ¼ØÝáÕÛìåÞ×Ð ÀÞááØØ http ://sÕrçiáÕ.máå. Óu/Home/Regis
tÕÓs°ßdRÕïistÕrs

4. ÄÕÔÕàÐÛìÝÞÕ ÐÓÕÝâáâÒÞ ßÞ âÕåÝØçÕáÚÞÜã àÕÓãÛØ-
àÞÒÐÝØî Ø ÜÕâàÞÛÞÓØØ (À¾ÁÁÂ°½´°ÀÂ). ¸Ý-
äÞàÜÐæØÞÝÝëÙ ßÞàâÐÛ

http ://www. gost. Óu/wàs/àÞ¿Ðl/

5. ÁÐÙâ µÒàÐ×ØÙáÚÞÓÞ íÚÞÝÞÜØçÕáÚÞÓÞ áÞî×Ð. ¿àÐÒÞ-
ÒÞÙ ßÞàâÐß µÒàÐ×ØÙáÚÞÓÞ íÚÞÝÞÜØçÕáÚÞÓÞ áÞî×Ð

http ://www.euÓasiancommission. Þ

Óg

6. ÍÛÕÚâàÞÝÝëÙ äÞÝÔ ßàÐÒÞÒÞÙ Ø ÝÞàÜÐâØÒÝÞ-
âÕåÝØçÕáÚÞÙ ÔÞÚãÜÕÝâÐæØØ

http://docs.cntd.rrr

7, ±Ð×Ð ÝÞàÜÐâØÒÝëå ÔÞÚãÜÕÝâÞÒ RUS GOST http://russsost.Óu/
ÞU, ±ÕáßÛÐâÝÐï ÑØÑÛØÞâÕÚÐ áâÐÝÔÐàâÞÒ Ø ÝÞàÜÐâØÒÞÒ http ://www.docload.Óu/

ÞÞ
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4.4. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (моду-
лю) и самостоятельной работы  

1. Правовые основы управления качеством: методические указания к практическим за-
нятиям, контрольной и самостоятельной работе/ Новосиб. гос. аграр. ун-т; биолого-технолог. 
фак.; сост.: О.А. Городок, И.А. Ленивкина – 2-е изд. перераб. и доп. – Новосибирск, 2022. – 

53 с. (ЭБС НГАУ) 
 

4.5. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении 
образовательного процесса по дисциплине (модулю), включая перечень лицензионного 
и свободно распространяемого программного обеспечения, и информационных спра-
вочных систем, наглядных пособий 

Таблица 4. Перечень лицензионного и свободно распространяемого программного 
обеспечения  

№ 

п/п 

Наименование Тип лицензии или  
правообладатель 

1. MS Windows 2007 Microsoft 

2. MS Office 2007 prof (Word, Excel, Access, PowerPoint) Microsoft 

3. Броузер Mozilla FireFox Mozilla Public License 

4. Почтовый клиент Thunderbird Mozilla Public License 

5. Файловый менеджер FreeCommande  Бесплатная 

 

Таблица 5. Перечень плакатов (по темам), карт, стендов, макетов, презентаций, филь-
мов и т.д. 

№ 

п/п 

Тип Наименование Примечание 

1. Презентация Основы обеспечение качества продукции. Реформа тех-
нического регулирования в РФ 

28 слайдов 

2. Презентация Общие вопросы идентификации и фальсификации пи-
щевых продуктов. Виды фальсификации и их характери-
стики 

12 слайдов  

3. Презентация Маркировка пищевой продукции. Функции и структура 
товарной маркировки. Электронная маркировка товаров 
(ФГИС «Меркурий» и «Честный знак»). Требование ТР 
ТС 022/2011 и ТР ТС 005/2011. 

10 слайдов 

4. Презентация Основные положения федерального закона РФ «О защи-
те прав потребителей» 

 44 слайда 

5. Презентация Основные положения и требования федеральных зако-
нов РФ «О техническом регулировании» и «Стандарти-
зации в Российской Федерации» 

46 слайдов 

6. Презентация Применение принципов ХАССП для обеспечения каче-
ства и безопасности пищевых продуктов. 

29 слайдов 

7. Документ Закон Российской Федерации от 07.02.1992 г. № 2300-1 

«О защите прав потребителей» 

45 с. 

8. Документ Федеральный закон от 27.12.2002 г. № 184-ФЗ «О тех-
ническом регулировании» 

21 с. 

9. Документ Федеральный закон от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О каче-
стве и безопасности пищевых продуктов» 

19 с. 

10. Документ Федеральный закон от 29.06.2015 г. №162-ФЗ «О стан-
дартизации в Российской Федерации» 

28 с. 

11. Документ Федеральный закон от 26 июня 2008 года N 102-ФЗ. «Об 
обеспечении единства измерений» 

19 с. 
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12. Документ Технический регламент Таможенного союза "О безопас-
ности молока и молочной продукции" (ТР ТС 033 - 2013) 

192 с. 

13. Документ Технический регламент Таможенного союза "О безопас-
ности мяса и мясной продукции" (ТР ТС 034 - 2013) 

110 с. 

14. Документ Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 

021/2011 «О безопасности пищевой продукции» от 9 де-
кабря 2011 года № 880.  

242 с. 

15. Документ Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 
005/2011 «О безопасности упаковки» от 16 августа 2011 
года № 769. 

35 с. 

16. Документ  Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 
022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки» 
от 09 декабря 2011 года № 881. 

29 с. 

17. Документ Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 
024/2011 «Технический регламент на масложировую 
продукцию» от 9 декабря 2011 года № 883..  

37 с. 

 

5. Описание материально-технической базы 

Таблица 6. Перечень используемых помещений: 
№ 

аудитории 

Тип аудитории Перечень оборудования 

З-216  Аудитория для занятий 
лекционного типа 

Стационарный мультимедийный проектор 
BenQ МХ717, монитор Samsung 19 silver; 
системный блок Intel Core Duo E7500; 
экран Classik Scutum 240х240 см, доска 
аудиторная ДА-12. 

З-201  Аудитория для занятий 
семинарского типа, прак-
тических занятий, теку-
щего контроля и проме-
жуточной аттестации, 
групповых и индивиду-
альных консультаций 

Стационарный мультимедийный проектор, 
доска аудиторная, экран, стенд 1260×900 
(2 шт.), стенд 1500×400, стенд демонстра-
ционный, ноутбук Toshiba Satellite C660-

29F. 

 

6. Используемые интерактивные формы и методы обучения по дисциплине  

 

Таблица 7. Активные и интерактивные формы и методы обучения 

 

№ 
п/п 

 

 

Тема 

 

Кол-

во 
часов 

 

Вид 
учебных 
занятий 

Используемые 
интерактивные 

образовательные 
технологии 

Форми-
руемые 
компе-

тенции  
(ПК) 

1. Маркировка пищевой продукции. 
Функции и структура товарной 
маркировки 

Требование ТР ТС 022/2011 к пи-
щевой продукции в части ее марки-
ровки 

2 ПЗ Выполнение 
творческого 

 задания 

 

 

 

 

 

 

ОК-4 

ПК-6 
2. Законодательная база обеспечения 

и управления качеством. Основные 
положения федерального закона РФ 
«О защите прав потребителей» 

2 ПЗ Выполнение 
творческого 

 задания  

http://docs.cntd.ru/document/902320287
http://docs.cntd.ru/document/902320287
http://docs.cntd.ru/document/902320287
http://docs.cntd.ru/document/902320287
http://docs.cntd.ru/document/902320287
http://docs.cntd.ru/document/902320293
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3. Технические регламенты тамо-
женного союза в области обеспече-
ния безопасности пищевой продук-
ции 

4 ПЗ Кооперативное 
обучение 

Выполнение 
творческого 

 задания 

4. Применение принципов ХАССП 
для обеспечения качества и без-
опасности пищевых продуктов 

2 ПЗ Выполнение 
творческого 

 задания 

 

 

7. Порядок аттестации студентов по дисциплине 

Для аттестации студентов по дисциплине используется традиционная система кон-
троля и оценки успеваемости обучающихся. 

 



². ÁÞÓÛÐáÞÒÐÝØÕ àÐÑÞçÕÙ ßàÞÓàÐÜÜë

ÁÞÞâÒÕâáâÒãÕâ ãçÕÑÝÞÜã ßÛÐÝã, ãâÒÕàÖÔÕÝÝÞÜã ÃçÕÝëÜ ÁÞ²ÕÂ¾¼ Ä³±¾Ã ²¾

½ÞÒÞáØÑØàáÚÞÓÞ ³°Ã, ßàÞâÞÚÞÛ Nb 7 Þâ (29) áÕÝâïÑàï 2022 r.
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