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            1. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю) соотне-
сенных с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

1.1 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине. 
В результате изучения дисциплины студент должен: 
знать:  
- правовые основы и системы стандартизации и сертификации; 
- отечественные и международные стандарты и нормы в области технологии обще-

ственного питания; 
- санитарно-гигиенические требования, предъявляемые к предприятиям питания; 
- требования к качеству и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции. 
уметь:  
- использовать стандарты и другие нормативные документы при оценке, контроле каче-

ства и сертификации продуктов и продукции предприятий питания; 
- внедрять систему обеспечения качества и безопасности продукции питания. 
владеть:   
- методикой сбора, обработки и представления информации для анализа и улучшения 

качества продукции (работ, услуг), практическими навыками разработки нормативной и техно-
логической документации с учетом новейших достижений в области инновационных техноло-
гий производства продукции питания. 

1.2 Планируемые результаты освоения образовательной программы 

Дисциплина Сертификация услуг в общественном питании с требованиями ФГОС ВО 
направлена на формирование следующих компетенций:  

1. Способностью осуществлять технологический контроль соответствия качества про-
изводимой продукции и услуг установленным нормам ОПК-3; 

2. готовностью к участию во всех фазах организации производства и организации об-
служивания на предприятиях питания различных типов и классов ОПК-5; 

3 способностью организовывать документооборот по производству на предприятии пи-
тания, использовать нормативную, техническую, технологическую документацию в условиях 
производства продукции питания ПК-6. 

Таблица 1. Связь результатов обучения с приобретаемыми компетенциями 
№ 

п/п 

 

Осваиваемые знания, умения, навыки 

Формируемые 
компетенции 

(ОПК, ПК) 
1 Знать:  

1.1 правовые основы и системы стандартизации и сертификации  ОПК-3 

1.2 отечественные и международные стандарты и нормы в области тех-
нологии общественного питания 

ОПК-3 

1.3 санитарно-гигиенические требования, предъявляемые к предприяти-
ям питания 

ОПК-3, ОПК-5, 

ПК-6 

1.4 требования к качеству и безопасности сырья, полуфабрикатов и гото-
вой продукции 

ОПК-3, ОПК-5, 

ПК-6 

2 Уметь:  

2.1 использовать стандарты и другие нормативные документы при оцен-
ке, контроле качества и сертификации продуктов и продукции пред-
приятий питания общественного питания 

ОПК-3, ОПК-5, 

ПК-6 

2.2 внедрять систему обеспечения качества и безопасности продукции 
питания 

ОПК-3, ОПК-5, 

ПК-6 

3 Владеть:  

3.1 методикой сбора, обработки и представления информации для анали-
за и улучшения качества продукции (работ, услуг), практическими 
навыками разработки нормативной и технологической документации 
с учетом новейших достижений в области инновационных технологий 
производства продукции питания  

ОПК-3, ОПК-5, 

ПК-6 



 
4 

2. Место дисциплины (модуля) в структуре образовательной программы 

Дисциплина Б1.В.18 Сертификация услуг в общественном питании относится к вариа-
тивной части, обязательной дисциплины. 

Данная дисциплина опирается на курсы дисциплин: «Правовые основы управления ка-
чеством», «Метрология», «Стандартизация, подтверждение соответствия». 

 

 

3. Содержание дисциплины (модуля) 
Распределение часов по темам и видам занятий представляется в таблице 2 по каждой 

форме обучения (очная, заочная). 
 

Таблица 2. Очная форма 

№ 

п/п 
Наименование разделов и тем 

Количество часов Формируе-

мые ком-
пе-тенции 

(ПК) 

Лекции 
(Л) 

Вид заня-
тия (ЛЗ) 

Самост. 
работа 
(СР) 

Всего  
по теме 

1 2 3 4 5 6 7 

 Семестр №8      

1. Общие сведения и законодательно-правовые основы обеспечения качества и безопасно-
сти продукции и услуг общественного питания 

1.1 
Общие сведения об организации об-
щественного питания 

4 - 2 6 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

1.2 Основные законодательные и право-
вые акты в отношении продукции и 
услуг общественного питания. 

4 8 4 16 ОПК-3 

2. Качество и безопасность продукции и услуг общественного питания 

2.1 

Обеспечение качества и безопасности 
продукции и услуг общественного пи-
тания (индустрии питания) 

8 8 4 20 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

2.2 

Квалификационные и санитарные тре-
бования к работникам сети обще-
ственного питания 

 1 6 7 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 
3. Подтверждение соответствия продукции и услуг общественного питания 

3.1 

Общие сведения и основы подтвер-
ждения соответствия продукции и 
услуг общественного питания уста-
новленным требованиям 

6  3 9 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

3.2 

Сертификация как процедура под-
тверждения соответствия услуг обще-
ственного питания.  

10 23 14 47 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

 Контрольная работа   12 12 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

 Подготовка к экзамену   27 27 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

 Итого 32 40 72 144  
 

https://rosstandart.info/wp-content/uploads/zakony-obshestvennoe-pitanie.pdf
https://rosstandart.info/wp-content/uploads/zakony-obshestvennoe-pitanie.pdf
https://rosstandart.info/wp-content/uploads/zakony-obshestvennoe-pitanie.pdf
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Таблица 3. Заочная форма 

№ 

п/п 
Наименование разделов и тем 

Количество часов Формируе-

мые ком-
пе-тенции 

(ПК) 

Лекции 
(Л) 

Вид за-
нятия 
(ЛЗ) 

Самост. 
работа 
(СР) 

Всего  
по теме 

1 2 3 4 5 6 7 

 Семестр №9      

1. Общие сведения и законодательно-правовые основы обеспечения качества и безопасно-
сти продукции и услуг общественного питания 

1.1 
Общие сведения об организации об-
щественного питания 

- - 6 6 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

1.2 Основные законодательные и право-
вые акты в отношении продукции и 
услуг общественного питания. 

1 1 14 16 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 
2. Качество и безопасность продукции и услуг общественного питания 

2.1 

Обеспечение качества и безопасно-
сти продукции и услуг общественно-
го питания (индустрии питания) 

1 1 24 26 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

2.2 

Квалификационные и санитарные 
требования к работникам сети обще-
ственного питания 

  6 6 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

3. Подтверждение соответствия продукции и услуг общественного питания 

3.1 

Общие сведения и основы подтвер-
ждения соответствия продукции и 
услуг общественного питания уста-
новленным требованиям 

  18 18 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

3.2 

Сертификация как процедура под-
тверждения соответствия услуг об-
щественного питания.  

2 8 35 45 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

 Контрольная работа   18 18 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

 Подготовка к экзамену   9 9 ОПК-3, 

ОПК-5, 

ПК-6 

 Итого 4 10 130 144  

 

Учебная деятельность состоит из лекций, лабораторных занятий, самостоятельной рабо-
ты, контрольной работы. 

 

 

3.1. Содержание отдельных разделов и тем 

Раздел 1. Общие сведения и законодательно-правовые основы обеспечения каче-
ства и безопасности продукции и услуг общественного питания 

 

Тема 1.1 Общие сведения об организации общественного питания  

Общие сведения о предприятиях общественного питания. Типы предприятий обществен-
ного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению.  

 

Тема 1.2 Основные законодательные и правовые акты в отношении продукции и 
услуг общественного питания.  

https://rosstandart.info/wp-content/uploads/zakony-obshestvennoe-pitanie.pdf
https://rosstandart.info/wp-content/uploads/zakony-obshestvennoe-pitanie.pdf
https://rosstandart.info/wp-content/uploads/zakony-obshestvennoe-pitanie.pdf
https://rosstandart.info/wp-content/uploads/zakony-obshestvennoe-pitanie.pdf
https://rosstandart.info/wp-content/uploads/zakony-obshestvennoe-pitanie.pdf


 
6 

Основные положения Федеральных законов РФ в отношении продукции и услуг обще-
ственного питания: «О защите прав потребителей» (основные права потребителей), «О качестве 
и безопасности пищевой продукции» (общие требования к обеспечению качества и безопасно-
сти пищевых продуктов), «Об обеспечении единства измерений» (государственное регулирова-
ние в области обеспечения единства измерений), «О санитарно-эпидемиологическом благопо-
лучии населения» (санитарно-эпидемиологические требования к организации питания населе-
ния, СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации обще-
ственного питания населения», СанПиН 1.2.3685-21 Гигиенические нормативы и требования к 
обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания, ФЗ «О 
техническом регулировании (Технические регламенты и установление обязательных требова-
ний), ФЗ «О стандартизации в Российской Федерации» (документы по стандартизации, доку-
менты по стандартизации, в результате применения которых на добровольной основе обеспе-
чивается соблюдение требований технических регламентов), Постановление правительства 
Российской Федерации от 21 сентября 2020 года N 1515 Об утверждении Правил оказания 
услуг общественного питания и др.) 

 

Раздел 2. Качество и безопасность продукции и услуг общественного питания 

Тема 2.1 Обеспечение качества и безопасности продукции и услуг общественного 
питания (индустрии питания).  

Обеспечение качества и безопасности продукции и услуг общественного питания (инду-
стрии питания). Пищевая безопасность в общественном питании. Перечень документов и меро-
приятий, обеспечивающих создание условий безопасности услуг, оказываемых предприятием 
общественного питания. Система управления пищевой безопасностью на основе принципов 
ХАССП. 

 

Тема 2.2 Квалификационные и санитарные требования к работникам сети обще-
ственного питания 

Квалификационные и санитарные требования к работникам общепита. Общие требова-
ния к персоналу заведений общепита. Санитарные правила для работников. Квалификационные 
требования к административному персоналу работников. Квалификационные требования к об-

служивающему персоналу. Квалификационные требования к производственному персоналу 

 

Раздел 3. Подтверждение соответствия продукции и услуг общественного питания 

 

Тема 3.1 Общие сведения и основы подтверждения соответствия продукции и услуг 
общественного питания установленным требованиям 

Общие сведения и основы подтверждения соответствия. Формы и схемы подтверждение 
соответствия. Правила и порядок проведения подтверждения соответствия продукции и услуг 
установленным требованиям. 

 

Тема 3.2 Сертификация как процедура подтверждения соответствия услуг обще-
ственного питания. Сертификация как процедура подтверждения соответствия услуг обще-
ственного питания. Правила и процедуры проведения сертификации услуг общественного пи-
тания. Схемы подтверждения соответствия (оценка мастерства исполнителя услуги, оценка 
процесса оказания услуг, оценка организации (предприятия). Инспекционный контроль за сер-
тифицированной услугой. Заполнение необходимой документации по сертификации услуг об-
щественного питания.  

 

https://rosstandart.info/wp-content/uploads/zakony-obshestvennoe-pitanie.pdf
https://rosstandart.info/wp-content/uploads/zakony-obshestvennoe-pitanie.pdf
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_25584/42074c78808fa1132c164685dc360812a559145c/
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_25584/42074c78808fa1132c164685dc360812a559145c/
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_77904/093c280c2aac18727d9df53400ea798ad9d39aaf/
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_77904/093c280c2aac18727d9df53400ea798ad9d39aaf/
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_22481/434bb9ed79d4e9e735c9fd704cc084d7abec87cf/
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_22481/434bb9ed79d4e9e735c9fd704cc084d7abec87cf/
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_181810/14b75b162ae3bec766d73e2184722882ef3687f1/
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_40241/d7ed121b4d61091a65020a784e42bea784c973e8/
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_40241/d7ed121b4d61091a65020a784e42bea784c973e8/
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_40241/d7ed121b4d61091a65020a784e42bea784c973e8/
https://docs.cntd.ru/document/565854400#6560IO
https://docs.cntd.ru/document/565854400#6560IO


4. ãçÕÑÝÞ_ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÕ Ø ØÝäÞàÜÐæØÞÝÝÞÕ ÞÑÕáßÕçÕßØÕ

ÔØáæØßÛØÝë (ÜÞÔãÛï)

4.7. ÁßuáÞÚ ÞáÝÞÑÝÞil ÛumÕàÐmãàìl
i 1. ¼ÕâàÞÛÞÓØï, áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØï Ø áÕàâØäØÚÐæØJI : ãçÕÑÝØÚ ÔÛï Òã×ÞÒ l Ø, 

^. 
¸ÒÐÝÞÒ, Á. ².

ÃàãèÕÒ, ´. ¿. ºÞÝÞÝÞÒ [Ø Þà,1 ; ¿ÞÛ àÕÔÐÚæØÕÙ ¸. °. ¸ÒÐÝÞÒÐ Ø Á. ². ÃàãèÕÒÐ. - 3-Õ Ø3Ô., áâÕà, -

ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ : »ÐÝì, 2021 - 356 á. _ ISBN 97B-5-B114-B574-L - ÂÕÚáâ : íÛÕÚâàÞÝÝëÙ ll»ÐÝì :

íÛÕÚâàÞÝÝÞ-ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï áØáâÕÜÐ. - URL: https://e.lanbook.com/book/177835.

2. ºã×ìÜØÝ, °. ². ¼ÕâàÞßÞÓØï, áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØï Ø áÕàâØäØÚÐæØï á

ÚÐçÕáâÒÐ : ãçÕÑÝÞÕ ßÞáÞÑØÕ / °. Ò. ºã×ìÜØÝ, Á. ½, ÈãåÐÝÞÒ, ². ´, ºÞÒffi
ÚãâáÚØÙ ³°Ã, 201², - 3²² á, - ISBN 97²-5-91 777,2|2-7 - - ÂÕÚáâ :

âàÞÝÝÞ-ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï áØáâÕÜÐ, - URL : https:i/e.lanbook,com/book/ 1 ]

4.2. Áßuá ÞÚ 0 ÞßÞ ÛÝumuìÝÞ il ÛumÕà Ðmwìl
u|. ¿ãåÐàÕÝÚ¾, î. Ò. ¼ÕâàÞÛÞÓØï, áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØï

âÕáâØàÞÒÐÝØÕ ÑÐ×ÞÒëå ×ÝÐÝØÙ : ãçÕÑÝÞÕ ßÞáÞÑØÕ / î, Ò, ¿ãåÐfft'ÚÞÉ
áâÕà. - ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ : »ÐÝì, 2022. - ×O² á. - ISBN 97B-5JB114-2|

; 2. ÈØèÜÐàÕÒ, ², Î. ¼ÕâàÞÛÞÓØï, áâÐÝÔÐàâØ×ÐæØï, áÕàâØäØÚÐæØï, âÕå¡ffiÕáÚÞÕ àÕÓãÛØàÞ-

ÒÐÝØÕ Ø ÔÞÚãÜÕÝâÞÒÕÔÕÝØÕ : ãçÕÑÝØÚ / Ò.î. ÈØèÜÐàÕÒ. - ¼ÞáÚÒÐ : ºÃÀá : ¸½ÄÀ°-Ü, 2021.

- 3|2 á. - (ÁàÕÔÝÕÕ ßàÞäÕááØÞÝÐÛìÝÞÕ ÞÑàÐ×ÞÒÐÝØÕ), - ISBN 97Ò-5-906923-15-Ò, - ÂÕÚáÂ : íÛÕÚ-

âàÞÝÝëÙ, - URL: https://znanium,com/catalog/pÓoduct/1 14 1²03

×. Àï×ÐÝÞÒÐ, Þ. Ô. ÂÕàÜØÝë Ø ÞßàÕÔÕÛÕÝØï Ò ÞÑÛÐáâØ ÓØÓØÕÝë ßØâÐÝØï, ÞÔÝÞàÞÔÝëå

Óàãßß ßàÞÔÞÒÞÛìáâÒÕÝÝÞÓÞ áëàìï Ø ßØéÕÒëå ßàÞÔãÚâÞÒ àÐáâØâÕÛìÝÞÓÞ ßàÞØáåÞÖÔÕÝØï : áßàÐ-

ÒÞçÝØÚ / Þ. Ô. Àï×ÐÝÞÒÐ, Ò. Ü. ¿Þ×ÝïÚÞÒáÚØÙ. - ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ : »ÐÝì, 2022, - 3²0 á" -
ISBN 97Ò-5-Ò1 |4-242]-4. - ÂÕÚáâ : íÛÕÚâàÞÝÝìlÙ ll»ÐÝì : íÛÕÚâàÞÝÝÞ-ÑØÑÛØÞâÕçÝÐï áØáâÕÜÐ, -
URL : https ://e,lanbook. com/book/Z09B46

. 4. »îÑÕæÚÐï, Â. À. ¾àÓÐÝØ×ÐæØï ÞÑáÛÃÖØÒÐÝØï Ò ØÝÔãáâàØØ ßØâÐÝØï : ãçÕÑÝØÚ i Â. À, »âÞ-

ÑÕæÚÐï. - ÁÐÝÚâ-¿ÕâÕàÑãàÓ:»ÐÝì, 2022, - 30² á, - ISBN 97B-5-B1|4-3754-2. - ÂÕÚáâ:íÛÕÚ-

âàÞÝÝëÙ ll »ÐÝì 
' 
,r.*iàÞrÝÞ-ÑØÑÛØÞÂÕçÝÐï áØáâÕÜÐ. - URL: https://e.lanbook.com/book/206936

5. ¶ãàÝÐ»ë: <<¿ØéÕÒÐï âÕåÝÞ»ÞÓØï)), <ÂÕåÝØÚÐ Ø âÕåÝÞÛÞÓØï ßØéÕÒëå ßàÞØ×ÒÞÔáâÒ)),

<ÁâÐÝÔÐàâë Ø ÚÐçÕáâÒÞ>, <<²ÕáâÝØÚ ÚÐçÕáâÒÐ)), <<ÃßàÐÒÛÕÝØÕ ÚÐçÕáâÒÞÜ>>, <<ºÞÝâàÞÛì ÚÐçÕáâÒÐ

ßàÞÔãÚæØØ>>, <<¼ÕâÞÔë ÜÕÝÕÔÖÜÕÝâÐ ÚÐçÕáâÒÐ) Ø Ôà.

4,3. ¿ÕàÕçÕÝì àÕáãàáÞÒ ØÝäÞàÜÐæØÞÝÝÞ-âÕÛÕÚÞÜÜãÝØÚÐæØÞÝÝÞÙ
áÕâØ <¸ÝâÕàÝÕâ))

ãßàÐÒJIÕÝØï

ÂÐÑÛØæÐ 4. ¿
°ÔàÕáJ\b

ß/ß

ÝÐØÜÕÝÞÒÐÝØÕ

1 ÞäØæØÐÛìÝëÙ áÐÙâ ¼ØÝáÕÛìåÞ×Ð ÀÞááØØ http://www.mcx.ru/

2. °ÓàÐàÝÐï àÞááØÙáÚÐï ØÝäÞàÜÐæØÞÝÝÐï áØálÕrçIÐ httà://Ðris.Óu/

3, µÔØÝëÙ áÕàÒØáÝëÙ ßÞàâÐÛ ¼ØÝáÕÛìåÞ×Ð ÀÞááØØ http : //sÕrçiáÕ. mcx. Óu/½ÞmÕ/RÕgistÕrs

AndResisters

4. ÄÕÔÕàÐÛìÝÞÕ ÐÓÕÝâáâÒÞ ßÞ âÕåÝØçÕáÚÞÜã àÕÓãÛØ-

àÞÒÐÝØî Ø ÜÕâàÞÛÞÓØØ (À¾ÁÁÂ°½´°ÀÂ). ¸ÝäÞà-

ÜÐæØÞÝÝëÙ ßÞàr,ÐÛ

http : //www. gost. ru/wàs/àÞÓtÐl/

5. ÁÐÙâ µÒàÐ×ØÙáÚÞÓÞ íÚÞÝÞÜØçÕáÚÞÓÞ áÞî×Ð. ¿àÐÒÞ-

ÒÞÙ ßÞàâÐÛ µÒàÐ×ØÙáÚÞÓÞ íÚÞÝÞÜØçÕáÚÞÓÞ áÞî×Ð
http : i/www. eurasiancommission. Þrg

6, ÍÛÕÚâàÞÝÝëÙ äÞÝÔ ßàÐÒÞÒÞÙ Ø ÝÞàÜÐâØÒÝÞ-

âÕåÝØçÕáÚÞÙ ÔÞÚçÜÕÝâÐæØØ

http://docs.cntd,ru

7 ±Ð×Ð ÝÞàÜÐâØÒÝëå ÔÞÚãÜÕÝâÞæ R-ÇS 'QÀýJ httà://russïÞst.ru/
Þ(). ±ÕáßÛÐâÝÐï ÑØÑÛØÞâÕÚÐ áâÐÝÔÐàâÞÒ Ø ÝÞàÜÐâØÒÞÒ http ://www. docload.ru/

ltrL
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         4.4. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (модулю) и 
самостоятельной работы 

1. Сертификация услуг в общественном питании: методические указания по выполне-
нию контрольной работы / Новосиб. гос. аграр. ун-т. Биолого-технолог. фак-т; сост: Н.Н. Лан-
цева, О.А. Городок. 2-е изд. перераб. и доп. – Новосибирск, 2022. – 25 с. (ЭБС НГАУ) 

2. Сертификация услуг в общественном питании: учебно-методическое пособие / Ново-
сиб. гос. аграр. ун-т. Биолого-технолог. фак-т; сост: Н.Н. Ланцева, О.А. Городок. 2-е изд. пере-
раб. и доп. – Новосибирск, 2022. – 47 с. (ЭБС НГАУ) 

 

4.5. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении об-
разовательного процесса по дисциплине (модулю), включая перечень программного обес-
печения и информационных справочных систем, наглядных пособий 

 

Таблица 5. Перечень лицензионного программного обеспечения 

№ 
п/п 

Наименование Тип лицензии или 
 правообладатель 

1. MS Windows 2007 Microsoft 

2. MS Office 2007 prof (Word, Excel, Access, PowerPoint) Microsoft 

3. Броузер Mozilla FireFox Mozilla Public License 

4. Почтовый клиент Thunderbird Mozilla Public License 

5. Файловый менеджер FreeCommande  Бесплатная 

 

Таблица 6. Перечень плакатов (по темам), карт, стендов, макетов, презентаций, фильмов 
и т.д. 

№ 
п/п 

Тип Наименование Примечание 

1. Презентация Общие сведения и законодательно-правовые основы 
обеспечения качества и безопасности продукции и 
услуг общественного питания 

14 слайдов 

2. Презентация Обеспечение качества и безопасности продукции и 
услуг общественного питания 

16 слайда 

3. Презентация Подтверждение соответствия продукции и услуг обще-
ственного питания 

20 слайдов 

4. Документ Закон РФ «Об обеспечении единства измерений» 19 стр. 
5. Документ Закон Российской Федерации от 07.02.1992 г. № 2300-1 

«О защите прав потребителей» 
45 стр. 

6. Документ Федеральный закон от 27.12.2002 г. № 184-ФЗ «О тех-
ническом регулировании» 

21 с. 

7. Документ Федеральный закон от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О каче-
стве и безопасности пищевых продуктов» 

19 с. 

8. Документ Федеральный закон от 29.06.2015 г. №162-ФЗ «О стан-
дартизации в Российской Федерации» 

28 с. 

9. Документ Федеральный закон от 26 июня 2008 года N 102-ФЗ. 
«Об обеспечении единства измерений» 

19 с. 

10. Документ СанПиН 2.3/2.4.3590-20 Санитарно-

эпидемиологические требования к организации обще-
ственного питания населения 

57 с. 

11. Документ ГОСТ 31985- 2013 Услуги общественного питания. 
Термины и определения 

16 с. 

12. Документ ГОСТ 31987-2012 Услуги общественного питания. 
Технологические документы на продукцию обще-
ственного питания. Общие требования к оформлению, 

15 с. 
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построению и содержанию 

13. Документ ГОСТ 31989 – 2012 Услуги общественного питания. 
Общие требования к заготовочным предприятиям об-
щественного питания 

8 с. 

14. Документ ГОСТ Р 54609 – 2011 Услуги общественного питания. 
Номенклатура показателей качества продукции обще-
ственного питания 

11 с. 

15. Документ ГОСТ Р 55051 – 2012 Услуги общественного питания. 
Общие требования к кейтерингу 

19 с. 

16. Документ ГОСТ Р 55889-2013 Услуги общественного питания. 
Система менеджмента безопасности продукции обще-
ственного питания. Рекомендации пот применению 
ГОСТ Р ИСО 22000 для индустрии питания 

50 с. 

17. Документ ГОСТ Р 56746 – 2015 Программы предварительных 
требований по безопасности пищевой продукции. 
Часть 2. Общественное питание 

24 с. 

18. Документ ГОСТ Р 56766 - 2015Услуги общественного питания. 
Продукция общественного питания. Требования к из-
готовлению и реализации. 

11 с. 

19. Документ ГОСТ Р 56937-2016 Оценка соответствия. Правила 
проведения добровольной сертификации персонала 

11 с. 

20. Документ ГОСТ Р 57518-2017 Оценка соответствия. Правила и 
процедуры проведения добровольной сертификации 
услуг общественного питания 

12 с.  

21. Документ ГОСТ Р 58984-2020 Оценка соответствия. Порядок 
проведения инспекционного контроля в процедурах 
сертификации 

19 с. 

22. Документ Постановление правительства Российской Федерации 
от 21 сентября 2020 года N 1515 Об утверждении Пра-
вил оказания услуг общественного питания 

6 с. 

 
5. Описание материально-технической базы 

 

Таблица 7. Перечень используемых помещений. 
№ 

аудитории 

Тип аудитории Перечень оборудования 

З-219 «Компью-
терный класс»:  

Аудитория для прак-
тических занятий, 
самостоятельной ра-
боты, текущего кон-
троля и промежуточ-
ной аттестации, ди-
пломного и курсово-
го проектирования 

(Стационарный мультимедийный проектор, экран,8 
компьютеров, выход в сеть "Интернет") 
Microsoft Office 2007 
TGCVH-MV342-YWDTY-4F87M-RKFH4, 
Microsoft Windows 7 
00426-ОЕМ-8992662-00009, 

Программный комплекс "ПЛИНОР"(«Селекс») 
№50/54 от 11.02.2013, Opera, 
Mozilla Firefox, 2ГИС, 
DoubleCommander, R-Studio, STATGRAPHICS Cen-

turion, 
OpenOffice, 
LiberoOffice, doPDF, 
AdobeReader, Dr.WebAnti-virus, 
 GoogleChrom, 

З-218, компью-
терный класс 

Аудитория для прак-
тических занятий, 

(10 компьютеров, выход в сеть "Интернет") 
Microsoft Office 2010 

https://docs.cntd.ru/document/565854400#6560IO
https://docs.cntd.ru/document/565854400#6560IO
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самостоятельной ра-
боты, дипломного и 
курсового проекти-
рования, текуще-го 
контроля и промежу-
точной аттестации 

TGCVH-MV342-YWDTY-4F87M-RKFH4, 
Microsoft Windows 7 
00426-ОЕМ-8992662-00009, 

Mozilla Firefox , 
DoubleCommander, R-Studio, OpenOffice, 
LiberoOffice, doPDF, 
AdobeReader 

З-216 Аудитория 
для занятий лек-
ционного типа 

Аудитория для заня-
тий лекционного ти-
па 

(Стационарный мультимедийный проектор BenQ 
МХ717, монитор Samsung 19 silver; системный 
блок Intel Core Duo E7500; экран Classik Scutum 
240х240 см, доска аудиторная ДА-12) 
Microsoft Office 2017 
3F3NG-RRMMX-869QP-WQV4Q-GF2DH 
Microsoft Windows 7 
00426-ОЕМ-8992662-00009 
Mozilla Firefox DoubleCommander 

 
6. Используемые интерактивные формы и методы  

обучения по дисциплине  
 

Таблица 8. Активные и интерактивные формы и методы обучения (очн/заочн). 
 

 
№ 
п/п 

 
Тема 

Кол-во 
часов 
Л/ЛЗ 

Вид 
учебных 
занятий 

Используемые 
интерактивные 

образовательные 
технологии 

Формируемые 
компетенции  

(ПК) 

1 Процедура подтверждения 
соответствия услуги об-
щественного питания  

10/2 ЛЗ Выполнение 
творческого за-

дания 

ОПК-3, 
ОПК-5, 
ПК-6 

 

 

7. Порядок аттестации студентов по дисциплине 

 

Для аттестации студентов по дисциплине используется традиционная система контроля 
и оценки успеваемости обучающихся. 



². ÁÞÓÛÐáÞÒÐÝØÕ àÐÑÞçÕÙ ßàÞÓàÐÜÜë

ÁÞÞâÒÕâáâÒãÕâ ãçÕÑÝÞÜã ßÛÐÝã, ãâÒÕàÖÔÕÝÝÞÜã ÃçÕÝëÜ áÞÒÕâÞÜ ÄÓ±ÞÃ ²Þ ½Þ-

ÒÞáØÑØàáÚÞÓÞ ³°Ã, ßàÞâÞÚÞÛNÌ 7 Þâ <29> áÕÝâïÑàï2022Ó

ÀÐÑÞçÐï ßàÞÓàÐÜÜÐ ÞÑáãÖÔÕÝÐ Ø ãÓÒÕàÖÔÕÝÐ

*,u ,u..ÔurØØ ÚÐäÕÔàë ÀÐ×ÒÕÔÕÝØï, ÚÞàÜÛÕÝØï Ø çÐáâÝÞÙ ×ÞÞâÕåÝØØ

ßàÞâÞÚÞÛ Nb 3 Þâ (04>> ÞÚâïÑàï 2022r,

(ÛÞÛÖÝÞáâì)

¿àÕÛáÕÛÐâÕÛì ãçÕÑÝÞ-ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÓÞ
ºÞçÝÕÒÐ ¼.».

áÞÒÕâÐ
(ÔÞrrÖÝÞáâì)

3ÐÜÕáâØâÕÛì ÔÕÚÐÝÐ ßÞ ãçÕÑÝÞ-ÒÞáßØâÐâÕ,âIìÝÞÙ
Ò ¿.².

ÞçÝÞÙ Ø ×ÐÞçÝÞÙ Øï

(ÔÞrrÖÝÞáÓì)

àÐÑÞçÐï ßàÞÓàÐÜÜÐ ÞÑáãÖÔÕÝÐ Ø áÞÞâÒÕâáâÒãÕâ ãçÕÑÝÞÜã ßÛÐÝã, ãâÒÕàÖÔÕÝÝÞÜã ÃçÕÝëÜ

áÞÒÕâÞÜ ÄÓ±ÞÃ ²Þ ½ÞÒÞáØÑØàáÚÞÓÞ Ó°ã, ßàÞâÞÚÞÛ

Þâ (( >> 20 Nb

¸×ÜÕÝÕÝØÙ ÝÕ âàÕÑãÕâáï/Ø×ÜÕÝÕÝØï ÒÝÕáÕÝë Ò àÐ×ÔÕÛ(-ë
ÝãÖÝÞÕ æÞÔçÕàÚÝ}"âì

¿àÕÛáÕÔÐâÕÛì ãçÕÑÝÞ-ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÓÞ áÞÒÕ-
,ÓÐ (ÚÞÜØááØØ) _

ÄØÞ
(ÔÞ,rÖÝÞá,Óì)

ÀÐÑÞçÐÏ ßàÞÓàÐÜÜÐ ÞÑáãÖÔÕÝÐ Ø áÞÞâÒÕâáâÒãÕâ ãçÕÑÝÞÜã ßÛÐÝÃ, ãÓÒÕàÖÔÕÝÝÞÜã ÃçÕÝëÜ

áÞÒÕâÞÜ ÄÓ±ÞÃ ²Þ ½ÞÒÞáØÑØàáÚÞÓÞ Ó°ã, ßàÞâÞÚÞÛ

Þâ (( >> Z0 Jä

¸×ÜÕÝÕÝØÙ ÝÕ âàÕÑãÕâáï/Ø×ÜÕÝÕÝØï ÒÝÕáÕÝë Ò àÐ×ÔÕÛ(-ë
ÝãÖÝÞÕ ßÞÔçÕàÚÝrtì

¿àÕÔáÕÔÐâÕÛì ãçÕÑÝÞ-ÜÕâÞÔØçÕáÚÞÓÞ áÞÒÕ-

âÐ (ÚÞÜØááØØ) _ ÄØÞ
(ÔÞÛÖrIÞáâì)
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