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1 ПланируемыеЗрезультатыЗобученияЗпоЗдисциплинеЗПмодулюР,З
соотнесенныеЗсЗрезультатамиЗосвоенияЗобразовательнойЗпрограммы 

ДисциплинаЗ ċĤĵġĞĜя ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤя вЗ соответствииЗ сЗ требованиямиЗ
ФГОСЗВОЗнаправленаЗнаЗформированиеЗследующихЗкомпетенцийбЗ 

ТаблицаЗ1ХЗСвязьЗрезультатовЗобученияЗсЗприобретаемымиЗкомпетенциями 
КодЗиЗнаименованиеЗ

компетенции 

КодЗиЗнаименованиеЗ
индикатораЗдостиженияЗ

компетенции 

ЗапланированныеЗрезультатыЗобучения 

ċК-2. СīĪĭĪĝġĩ 
įĳĜĭĮĞĪĞĜĮĸ Ğ 
įīĬĜĞħġĩĤĤ 
ĬĜģĞĤĮĤġĨ 
īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ 
ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĳġĭĦ
Īĥ īĬĪĠįĦĲĤĤ ĠħĻ 
īĤĵġĞĪĥ 
īĬĪĨķĴħġĩĩĪĭĮĤ 

 

ИċК-2.1 ĊĝħĜĠĜġĮ 
ĩĜĞķĦĜĨĤ 
ĬĜģĬĜĝĪĮĦĤ ĩĪĞķı 
ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĥ Ĥ 
ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĳġĭĦĪĥ 
īĬĪĠįĦĲĤĤ ĠħĻ 
īĤĵġĞĪĥ 
īĬĪĨķĴħġĩĩĪĭĮĤ 

знатьбЗ - ĩĪĞġĥĴĤġ ĠĪĭĮĤĢġĩĤĻ Ğ ĪĝħĜĭĮĤ 
ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĤ Ğ īĤĵġĞĪĥ īĬĪĨķĴħġĩĩĪĭĮĤв 
уметьб - īĬĪĞĪĠĤĮĸ ĮġĪĬġĮĤĳġĭĦĤġ 
ĤĭĭħġĠĪĞĜĩĤĻ, īĪħĸģĪĞĜĮĸĭĻ ĭīĬĜĞĪĳĩĪĥ Ĥ 
ĨĪĩĪğĬĜİĤĳġĭĦĪĥ ħĤĮġĬĜĮįĬĪĥ Ğ ĪĝħĜĭĮĤ 
ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĤ īĤĵġĞķı īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞв 
владетьб īĬĜĦĮĤĳġĭĦĤĨĤ ĩĜĞķĦĜĨĤ ĬĜģĬĜĝĪĮĦĤ 
ĩĪĬĨĜĮĤĞĩĪĥ Ĥ ĮġıĩĪħĪğĤĳġĭĦĪĥ ĠĪĦįĨġĩĮĜĲĤĤ 
ĭ įĳġĮĪĨ ĩĪĞġĥĴĤı ĠĪĭĮĤĢġĩĤĥ īĤĵġĞĪĥ 
ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĤ. 

ИċК-2.2 

ДġĨĪĩĭĮĬĤĬįġĮ 
ģĩĜĩĤĻ įīĬĜĞħġĩĤĻ 
ĤĭīķĮĜĩĤĻĨĤ Ĥ 
ĞĩġĠĬġĩĤġĨ ĩĪĞķı 
ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĥ Ĥ 
ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĳġĭĦĪĥ 
īĬĪĠįĦĲĤĤ ĠħĻ 
īĤĵġĞĪĥ 
īĬĪĨķĴħġĩĩĪĭĮĤ 

знатьб - ĪĭĩĪĞĩķġ ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĳġĭĦĤġ ĭīĪĭĪĝķ 
īĪħįĳġĩĤĻ īĤĵġĞķı īĬĪĠįĦĮĪĞ Ĥ ĮĬĜĠĤĲĤĪĩĩķġ 
ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĳġĭĦĤġ īĬĪĲġĭĭķ, ĤĭīĪħĸģįġĨķġ Ğ 
īĤĵġĞĪĥ īĬĪĨķĴħġĩĩĪĭĮĤ  
уметьб -  ĤĭīĪħĸģĪĞĜĮĸ īĪħįĳġĩĩķġ ģĩĜĩĤĻ ĠħĻ 
ĜĩĜħĤģĜ ĹĦĭīġĬĤĨġĩĮĜħĸĩķı ĠĜĩĩķı, 
ĦĜĭĜĺĵĤıĭĻ īĪĠĝĪĬĜ, ıĜĬĜĦĮġĬĤĭĮĤĦĤ Ĥ 
ĭĪĞġĬĴġĩĭĮĞĪĞĜĩĤĻ ĪĝĶġĦĮĪĞ ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĤ, Ĝ 
ĮĜĦĢġ Ĥı ĤĭīĪħĸģĪĞĜĩĤĻ Ğ ĬĜģĩĪĪĝĬĜģĩķı 
ĮġıĩĪħĪğĤĳġĭĦĤı īĬĪĲġĭĭĜı īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞĜ 
īĬĪĠįĦĮĪĞ īĤĮĜĩĤĻв 
владетьб - ĨġĮĪĠĜĨĤ ĦĪĩĮĬĪħĻ ĦĜĳġĭĮĞĜ ĭķĬĸĻ 
Ĥ ĪĲġĩĦĤ īġĬĭīġĦĮĤĞĩĪĭĮĤ īĬĪĲġĭĭĜ 
ПĮġıĩĪħĪğĤĤ) ĭ īĪģĤĲĤĤ ĹĦĪħĪğĤĳġĭĦĪĥ 
ĝġģĪīĜĭĩĪĭĮĤ Ĥ ĹİİġĦĮĤĞĩĪĭĮĤ ĩĜ īĤĵġĞĪĨ 
īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ 
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2.ЗМестоЗдисциплиныЗПмодуляРЗвЗструктуреЗобразовательнойЗпрограммы 

ДисциплинаЗ ċĤĵġĞĜя ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤя относитсяЗ кЗ частиУЗ формируемаяЗ
участникамиЗобразовательныхЗотношений. 

ДаннаяЗ дисциплинаЗ опираетсяЗ наЗ курсыЗ дисциплинбЗ МолекулярнаяЗ
биология, Биотехнология иЗ являетсяЗ основойЗ дляЗ последующегоЗ изученияЗ
дисциплинбЗУправлениеЗкачествомЗвЗбиотехнологии, ПищевыеЗдобавки.  

3.ЗСодержаниеЗдисциплиныЗПмодуляР 

РаспределениеЗчасовЗпоЗтемамЗиЗвидамЗзанятийЗпредставляетсяЗвЗтаблицеЗ2: 

ТаблицаЗ2ХЗОчнаяЗформа 
№ НаименованиеЗразделовЗ КоличествоЗчасов ФормируемыеЗ
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п/п иЗтем ЛекцииЗ
ПЛР 

ВидЗзанятияЗ 
ПЗПЗР 

Самостоятел
ьнаяЗработаЗ

ПСРР 

ВсегоЗпоЗ
теме 

компетенции 

ПОК,ЗПКР 

1 2 3 4 5 6 7 

 СеместрЗ№__2      

1  ċĬġĠĨġĮ īĤĵġĞĪĥ ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĤ. 
1.1 ПищеваяЗ

биотехнологияЗкакЗ
отрасльЗсовременнойЗ
биотехнологическойЗ
промышленностиХ 

2 6  8  
ПК-2 

2 čĪĞĬġĨġĩĩķġ īĬĪĝħġĨķ Ĥ ĨġĮĪĠķ īĤĵġĞĪĥ ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĤ 

2.1 ОсновнХЗнаправленияЗ
иЗметодыЗпищевойЗ
биотехнологииХЗЗ
СовременнХсостояниеЗ
иЗперспективыЗразви-
тияХ 

2 6  8  
ПК-2 

3. ĊĝĴĜя īĤĴġĞĜя ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤя. 
3.1  РольЗ

микроорганизмовЗвЗ
технологияхЗ
пищевыхЗ
производствХ 

2 4 1 7 ПК-2 

3.2 ФерментныеЗ
препаратыЗвЗпищевыхЗ
биотехнологияхХ 

2 4  6 ПК-2 

3.3 ДНК-технологииЗвЗ
производствеЗ
продуктовЗпитанияХЗ
ГенетическиЗ
модифицированныеЗ
источникиЗпищи.  

2 6  8 ПК-2 

3.4. ОпределениеЗ
видовойЗ
принадлежностиЗ
продукцииЗ
животногоЗиЗ
растительногоЗ
происхождения 

2 6  8 ПК-2 

4. ЧĜĭĮĩĜя īĤĵġĞĜя ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤя 

4.1. БиотехнологииЗвЗ
хлебопеченииЗиЗ
производствеЗ
кондитерскихЗ
изделийХ 

2 2  8  
ПК-2 

4.2 БĤĪĮġıĩĪħĪğĤĳġĭĦĤġ īĬĪĲġĭĭķ Ğ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĢĤĞĪĮĩĪğĪ īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤĻ. 
 

4.2.1. БиотехнологическиеЗ
процессыЗвЗ
производствеЗ

2 2  4 ПК-2 
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№ 

п/п
НаименованиеЗразделовЗ

иЗтем
КоличествоЗчасов ФормируемыеЗ

компетенции
ПОК,ЗПКР

мясопродуктов 

4.2.2. БиотехнологическиеЗ
процессыЗвЗ
производствеЗмолокаЗ
иЗмолочныхЗ
продуктов. 

 2  2 ПК-2 

4.3. ПивоварениеУЗ
спиртоваяЗиЗ
ликероводочнаяЗ
промышленностьХ 

 2  2 ПК-2 

4.4. БиотехнологияЗ
пищевыхЗдобавокХ 

2 4  6 ПК-2 

4.5. БиотехнологияЗ
производстваЗкормовУЗ
кормовых добавокУЗ
премиксовЗиЗ
ветеринарныхЗ
препаратовЗдляЗ
животных. 

2 4  6 ПК-2 

 КонтрольнаяЗработа   12   

 Контроль   27   

 Итого 20 48 40 108  

УчебнаяЗ деятельностьЗ состоитЗ изЗ лекцийУЗ лабораторныхУЗ самостоятельнойУЗ
работыХ 

3.1.ЗСодержаниеЗотдельныхЗразделовЗи тем 

 РазделЗ1.ЗċĬġĠĨġĮ īĤĵġĞĪĥ ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĤ 

 

ТемаЗ 1.1. ПищеваяЗ биотехнологияЗ какЗ отрасльЗ современнойЗ
биотехнологическойЗпромышленности 

     ПищеваяЗ биотехнологиябЗ этапыЗ развитияХЗ ПищеваяЗ биотехнологияЗ наЗ
рубежеЗ яяѻяярЗ вековХЗ НовейшиеЗ достиженияЗ вЗ области пищевойЗ
биотехнологииУЗ трансгенныеЗ организмыЗ иЗ продуктыУЗ геномикаЗ иЗ протеомикаУЗ
инновационныеЗиЗфункциональныеЗпродуктыЗпитанияХЗПищеваяЗбиотехнологияЗ
вЗусловияхЗвозрастающейЗантропогеннойЗнагрузкибЗподходыЗкЗформированиюЗ
качестваЗ иЗ безопасностиХЗ ОсобенностиЗ развитияЗ исследованийЗ иЗ
коммерциализацииЗ пищевыхЗ биотехнологийЗ вЗ СШАУЗ ЯпонииУЗ странахЗ ЕСЗ иЗ
РоссииХ ХарактеристикаЗ различныхЗ видовЗ пищевойЗ биотехнологическойЗ
продукцииЗ ПмировойЗ объемЗ производстваЗ вЗ натуральномЗ иЗ денежномЗ
выраженииРЗиЗееЗосновныеЗпотребителиХ 

 

Раздел 2. čĪĞĬġĨġĩĩķġ īĬĪĝħġĨķ Ĥ ĨġĮĪĠķ īĤĵġĞĪĥ ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤĤ 

 

ТемаЗ 2.1 ОсновныеЗ направленияЗ иЗ методыЗ пищевойЗ биотехнологииЗЗ
СовременноеЗсостояниеЗиЗперспективыЗразвития 
     ИсторияЗ иЗ эволюцияЗ питанияЗ человекаХЗ СовременноеЗ определенияЗ понятияЗ
"здоровье"ХЗ ФакторыУЗ определяющиеЗ среднююЗ продолжительностьЗ жизниЗ
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современногоЗ человекаХЗ РольЗ питанияЗ вЗ поддержанииЗ здоровьяЗ иЗ вЗ
возникновенииЗ болезнейЗ цивилизацииХЗ ОсновныеЗ задачиЗ пищевойЗ
биотехнологииЗ поЗ обеспечениюЗ эффективностиЗ производстваЗ иЗ безопасностиЗ
продуктовЗпитанияХЗРазвитиеЗбиотехнологическогоЗпроизводстваЗвЗмиреХ 
ПродовольственнаяЗ безопасностьЗ какЗ экономико-правоваяЗ категорияХЗ СистемаЗ
федеральныхЗнормативныхЗактовЗправовогоЗрегулированияЗпродовольственнойЗ
безопасностиХЗ ФедеральныйЗ законЗ "ОЗ качестве иЗ безопасностиЗ пищевыхЗ
продуктов"ХЗГосударственноеЗрегулированиеЗиЗобеспечениеЗпродовольственнойЗ
безопасностиХЗ ОбщиеЗ положенияЗ иЗ медико-биологическиеЗ требованияЗ кЗ
качествуЗпродовольственногоЗсырьяЗиЗпищевыхЗпродуктовХЗСущностьЗкачестваЗ
иЗзначениеЗуправленияЗимХЗПоказателиЗкачестваЗпищевыхЗсистемХЗСанитарныеЗ
правилаЗ иЗ нормыХЗ ЭкологическиеУЗ медико-биологическиеУЗ социально-

экономическиеЗ иЗ технологическиеЗ проблемыЗ рациональногоУЗ оптимальногоЗ иЗ
функциональногоЗ питанияХЗ КонцепцияЗ государственнойЗ политикиЗ вЗ областиЗ
здоровогоЗпитанияЗнаселенияЗРФЗнаЗпериодЗдоЗ2020ЗгодаХ 
 

3. ĊĝĵĜя īĤĵġĞĜя ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤя 

 

ТемаЗ3.1.ЗРольЗмикроорганизмовЗвЗтехнологияхЗпищевыхЗпроизводств 

     ХарактеристикаЗ основныхЗ группЗ микроорганизмовУЗ используемыхЗ вЗ
пищевойЗ промышленностиХЗ ФакторыУЗ регулирующиеЗ обменЗ веществЗ
микроорганизмовХЗ ПричиныЗ болезнейЗ иЗ порчиЗ пищевогоЗ сырьяЗ иЗ готовойЗ
продукцииХЗВлияниеЗпостороннейЗмикрофлорыЗнаЗкачествоЗготовойЗпродукцииХЗ
ИнфекцияЗиЗдезинфекцияЗвЗпроизводствеЗпищевыхЗпродуктовХ 
     ВзаимосвязьЗпроцессовЗиЗбиообъектовЗвЗбиотехнологииХЗЗначениеЗасептикиЗвЗ
микробиологическихЗпроизводствахХЗВлияниеЗмассообменаЗнаЗвыходЗиЗкачествоЗ
целевогоЗ продуктаХЗ БиотехнологическиеЗ процессыЗ вЗ связиЗ сЗ особенностямиЗ
метаболизмаЗ клетокХЗ ПринципыЗ управленияЗ качествомЗ целевыхЗ продуктовЗ вЗ
биотехнологииХ 
 

     ТемаЗ3.2 ФерментныеЗпрепаратыЗвЗпищевыхЗбиотехнологиях 

      КлассификацияЗ иЗ номенклатураЗ ферментовХЗ ИсточникиЗ полученияЗ
ферментовХЗ АктивностьЗ ферментныхЗ препаратовХЗ СвойстваЗ ферментовХЗ
КинетикаЗ ферментативныхЗ реакцийХЗ ИммобилизацияЗ ферментовХЗ ОсновныеЗ
ферментативныеЗпроцессыЗвЗпищевойЗбиотехнологииХ 
ФерментыХЗ ЭндогенныеЗ ферментныеЗ системыЗ - важнейшаяЗ составнаяЗ частьЗ
биологическогоЗсырьяХЗОбщиеЗсвойстваЗферментовХЗФерментативнаяЗкинетикаУЗ
механизмЗ ферментативнойЗ реакцииХЗ РольЗ ферментативныхЗ процессовЗ приЗ
разрушенииЗ клеточнойЗ структурыХЗ Окислительно-восстановительныеЗ системыЗ
ПлипоксигеназаУЗ монофенолмонооксигеназаУЗ пероксидазаРУЗ ихЗ рольУЗ механизмЗ
действияЗ иЗ значениеЗ приЗ храненииЗ иЗ переработкеЗ сырьяХЗ ГидролитическиеЗ
ферментыЗ ПэстеразаУЗ гликозидазыУЗ протеазыУЗ липазыУЗ амилазыУЗ каталазаРУЗ
свойстваЗиЗрольЗвЗпревращенияхЗосновныхЗкомпонентовЗпищевогоЗсырьяХ 
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ТемаЗ 3.3. ДНК-технологииЗ вЗ производствеЗ продуктовЗ питания.З
ГенетическиЗмодифицированныеЗисточникиЗпищи  

ИсторияЗ открытияЗ ДНКЗ какЗ носителяЗ генетическойЗ информацииХЗ ГеннаяЗ
инженерияХЗ ОбщиеЗ принципыЗ конструированияЗ новыхЗ организмовЗ дляЗ
биотехнологииХЗТехнологииЗрекомбинантныхЗДНКХЗКлонированиеЗизвестныхЗиЗ
конструированиеЗ новыхЗ белковХЗ ОбщаяЗ схемаЗ векторовЗ дляЗ клонированияЗ иЗ
экспрессииЗ рекомбинантныхЗ ДНКЗ ПолучениеЗ трансгенныхЗ организмовУЗ неЗ
содержащихЗ маркерныеЗ геныХЗ КонструированиеЗ секретирующихЗ организмовХ 
МетодыЗ конструированияЗ продуцентовЗ биологическиЗ активныхЗ веществбЗ
селекцияУЗметодЗрекомбинантныхЗДНКУЗгибридомнаяЗтехнологияХ 
    ПолимеразнаяЗцепнаяЗреакцияХЗГенетическиЗмодифицированныеЗорганизмыХЗ
МетодыЗполученияЗтрансгенныхЗорганизмовХЗТрансгенныеЗживотныеХЗ
ТрансгенныеЗрастенияХЗАнализЗобразцовЗпищевыхЗпродуктовЗнаЗприсутствиеЗ
генетическиЗмодифицированныхЗорганизмовХЗCистемыЗкачественногоЗПЦРХЗ
СкрининговыеЗметодыЗидентификацииЗтрансгеновбЗвыявлениеЗкaфэЗ35ъЗ
промотораЗиЗnosЗтерминатораХ ГМО-специфичныйЗметодЗПЦР 
 ПреимуществаЗ ГМОЗ иЗ возможныеЗ рискиХЗ ЗаконодательноеЗ регулированиеЗ
маркировкиЗпродукцииУЗсодержащейЗГМОХ 
 

ТемаЗ 3.4.З Определение видовойЗ принадлежностиЗ продукцииЗ животногоЗ иЗ
растительногоЗпроисхождения 

        ПрименениеЗ ДНК-технологийЗ вЗ пищевойЗ отраслибЗ ДНК-диагностикаЗ
бактериальныхЗ загрязненийУЗ ДНК-идентификацияЗ видовогоЗ составаЗ сырьяХЗ
МетодыЗ определенияЗ видовогоЗ происхожденияЗ мясаУЗ фальсификацииЗ иЗ
генмодификацииЗ мясопродуктовХЗ Экспресс-методыЗ определенияЗ видовойЗ
принадлежностиЗ мясныхЗ иЗ растительныхЗ ингредиентовУЗ содержащихсяЗ вЗ
кормахУЗ пищевыхЗ продуктахУЗ продовольственномЗ сырьеЗ растительногоУЗ
животногоЗ происхожденияУЗ вЗ томЗ числеЗ подвергавшихсяЗ термическойЗ
обработкеХ 
ГенетическийЗбаркодингХ ПонятиеХЗВозможностиХЗПрактическоеЗприменениеЗвЗ
видовойЗидентификацииХ 
    ФедеральнвйЗзаконЗотЗ05Х07Ха6ЗхЗЯ6-ФЗЗ"ОЗгосударственномЗрегулированииЗвЗ
областиЗ генно-инженернойЗ деятельности"ХЗ ПостановленияЗ ГлавногоЗ
санитарногоЗ врачаЗ РФЗ отЗ ЯЗ ноябряЗ 2000З гХЗ №З 14З «ОЗ порядкеЗ проведенияЗ
санитарно-эпидемиологическойЗ экспертизыЗ продуктовУЗ полученныхЗ изЗ
генетическиЗмодифицированныхЗисточников»Х 
    ГОСТЗ3171а-2012ЗПродуктыЗпищевыеЗиЗкормаХЗЭкспресс-методЗопределенияЗ
сырьевогоЗ составаЗ ПмолекулярныйРЗ дляЗ ускореннойЗ идентификацииЗ
видоспецифичнойЗ ДНКЗ крупногоЗ рогатогоЗ скотаЗ ПйosЗ taurusРУЗ свиньиЗ ПъusЗ
scrofaРУЗ курицыЗ ПоallusЗ gallusРУЗ соиЗ ПоlycineЗ maxРУЗ кукурузыЗ ПZeaЗ maysРУЗ
картофеляЗПъolanumЗtuberosumРЗиЗдрХЗвЗсоставеЗкормовУЗсырьяЗнаЗвсехЗэтапахЗегоЗ
переработкиУЗ транспортировкиУЗ храненияУЗ аЗ такжеЗ полуфабрикатовУЗ готовыхЗ
продуктовЗпитанияЗметодомЗполимеразнойЗцепнойЗреакции 
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ČĜģĠġħ 4. ЧĜĭĮĩĜя īĤĵġĞĜя ĝĤĪĮġıĩĪħĪğĤя 

 

 Тема 4.1. БиотехнологииЗ вЗ хлебопечении Ĥ производствеЗ кондитерскихЗ
изделий  

      ХлебопекарныеЗ дрожжиУЗ производствоЗ дрожжейУЗ ихЗ биологическиеЗ
особенностиХЗ ГОСТЗ 171-Я1УЗ ГОСТЗ 2Я4Я3-а0ХЗ ОпределениеЗ подъемнойЗ силыЗ
дрожжейХ 
СырьеЗдляЗхлебопекарногоЗпроизводстваХЗАссортиментЗизделийЗхлебопекарнойЗ
промышленностиХЗТехнологическиеЗсхемыЗпроизводстваЗхлебаЗизЗпшеничнойЗиЗ
ржанойЗмукиХЗБиотехнологическиеЗпроцессыЗнаЗразныхЗтехнологическихЗэтапахЗ
производстваЗ хлебаХЗ ПрименениеЗ ферментовЗ вЗ хлебопекарнойЗ
промышленностиХЗ ТехнологическаяЗ схемаЗ производстваЗ макаронныхЗ изделийХЗ
ОсновныеЗпоказателиЗкачестваХ 
 

4.2. БĤĪĮġıĩĪħĪğĤĳġĭĦĤġ īĬĪĲġĭĭķ Ğ īĬĪĤģĞĪĠĭĮĞġ īĬĪĠįĦĮĪĞ ĢĤĞĪĮĩĪğĪ 
īĬĪĤĭıĪĢĠġĩĤя. 

 

ТемаЗ4.2.1.ЗБиотехнологическиеЗпроцессыЗвЗпроизводствеЗмясопродуктов  

    СоставЗиЗсвойстваЗмясногоЗсырьяХЗПроизводствоЗколбасЗиЗдругойЗпродукцииЗ
изЗ мясаЗ иЗ мясногоЗ сырьяХЗ ПоказателиЗ качестваЗ готовойЗ продукцииХЗ ОбщаяЗ
технологическаяЗ схемаЗ производстваЗ колбасХЗ ОбработкаЗ субпродуктовХЗ
ПроизводствоЗ ферментныхЗ иЗ эндокринныхЗ препаратовХЗ ПослеубойныеЗ
превращенияЗ мышечнойЗ тканиХЗ ПонятиеЗ обЗ автолизеХЗ ХарактеристикаЗ этаповУЗ
рольЗ ферментовХЗ ТрупноеЗ окоченениеХЗ ОбразованиеЗ актомиозинаХЗ РаспадЗ
гликогенаЗ вЗ развитииЗ автолитическихЗ превращенийЗ мышечнойЗ тканиХЗ
СозреваниеХЗ РольЗ иЗ характеристикаЗ катепсиновХЗ ПредшественникиЗ вкусаЗ иЗ
ароматаЗ мясаХЗ ВлияниеЗ ферментативныхЗ процессовЗ наЗ морфологическиеУЗ
физическиеУЗ структурно-механическиеУЗ физико-химическиеЗ иЗ функционально-
технологическиеЗсвойстваЗмясаЗиЗмясныхЗпродуктовХ 
    КлассификацияЗ мясаЗ вЗ зависимостиЗ отЗ глубиныЗ автолизаХЗ СравнительнаяЗ
характеристикаЗ технологическихУЗ качественныхЗ иЗ потребительскихЗ свойствЗ
мясаЗ вЗ зависимостиЗ отЗ глубиныЗ автолизаЗ мышечнойЗ тканиХЗ ВлияниеЗ физико-
химическихЗфакторовЗнаЗглубинуЗиЗскоростьЗавтолитическихЗпревращенийХ 
    ОрганизацияЗ промышленнойЗ переработкиЗ мясаЗ сЗ учетомЗ объективныхЗ
закономерностейЗ автолизаХЗ ПодходыУЗ методыУЗ способыУЗ используемыеЗ дляЗ
управленияЗ скоростьюЗ автолитическихЗ превращенийХЗ ПонятиеЗ оЗ мясеЗ сЗ
нетрадиционнымЗ характеромЗ процессаЗ автолизаУЗ егоЗ
классификацияХОсобенностиЗ потребительскихЗ иЗ технологическихЗ свойствЗ
сырьяЗиЗспецификиЗпереработкиХЗЗЗЗ 
     АвтолитическиеЗ измененияЗ жировойЗ тканиХЗ ТехнологическоеЗ значениеЗ
гидролитическихЗ измененийЗ жировУЗ катализируемыхЗ тканевымиЗ липазамиХЗ
АвтолитическиеЗизмененияЗ кровиХЗ РаспадЗ основныхЗ веществХЗ АвтолитическиеЗ
измененияЗсубпродуктовХ 
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     АвтолитическиеЗпревращенияЗвЗмясеЗптицыЗиЗптицепродуктахХЗМикрофлораЗ
мясаХЗИсточникиХЗМеханизмЗмикробиальныхЗпроцессовХЗВлияниеЗвнешнихЗ
факторовЗиЗсодержанияЗводыЗвЗмясеЗиЗмясныхЗпродуктахЗнаЗразвитиеЗ
микробиальныхЗпроцессовХЗАктивностьЗводыЗиЗспецификаЗ
развитиямикробиальныхЗпроцессовХЗЗЗКлассификацияЗмясаЗпоЗстепениЗ
свежестиХЗ 
    ПорчаЗмясаЗиЗмясныхЗпродуктовбЗгниениеУЗослизнениеУЗпигментацияЗиЗдругоеЗ
влияниеЗнаЗкачествоЗпродуктовХЗМетодыЗоценкиЗсвежестиЗмясаХЗМетодыЗоценкиЗ
обескровливанияЗмясаХ 
 

ТемаЗ 4.2.2.З БиотехнологическиеЗ процессыЗ вЗ производствеЗ молокаЗ иЗ
молочныхЗпродуктов 

ОсновыЗтехнологииЗмолокаЗиЗмолочныхЗпродуктовХЗСоставЗиЗсвойстваЗмолокаХЗ
ПервичнаяЗ обработкаЗ молокаХЗ КисломолочныеЗ продуктыУЗ ихЗ классификацияХЗ
ТехнологияЗ производстваЗ кисломолочныхЗ продуктовХЗ ОбщаяЗ технологическаяЗ
схемаЗ производстваЗ кисломолочныхЗ продуктовХЗ ПолучениеЗ заквасокЗ
молочнокислыхЗбактерийХЗПроизводствоЗсыраХЗКлассификацияЗсыровХЗ 
    ОсновныеЗ показателиЗ качестваЗ кисломолочнойЗ продукцииХЗ МетодыЗ
определенияЗфальсификацииЗмолокаЗиЗмолочныхЗпродуктовХ 
 
ĎġĨĜ 4.3. ċĤĞĪĞĜĬġĩĤġ, ĭīĤĬĮĪĞĜя Ĥ ħĤĦġĬĪĞĪĠĪĳĩĜя īĬĪĨķĴħġĩĩĪĭĮĸ 

    СырьеЗ для производстваЗ пиваХЗ ТехнологическаяЗ схемаЗ производстваЗ пиваХЗ
ВидыЗ дрожжейУЗ используемыхЗ вЗ пивоваренииХЗ ПроизводствоЗ квасаЗ иЗ
безалкогольныхЗнапитковХЗОсновныеЗпоказателиЗкачестваЗготовойЗпродукцииХ 
КлассификацияЗиЗхарактеристикаЗвиноградныхЗвинХЗСырьеХЗТехнологические 

схемыЗпроизводстваЗвиноградныхЗвинХЗОсновныеЗпоказателиЗкачестваЗготовойЗ
продукцииХЗ СырьеУЗ технологическаяЗ схемаЗ производстваЗ спиртаУЗ основныеЗ
показателиЗ качестваЗ сырьяЗ иЗ готовойЗ продукцииХЗ ИспользованиеЗ побочныхЗ
продуктовЗиЗотходовХ 
 

Тема 4.4. БĤĪĮġıĩĪħĪğĤя пищевых добавок 

         ОсновыЗ биотехнологииЗ пищевыхЗ иЗ биологическиЗ активныхЗ добавокХЗ
КлассификацияХЗ ВеществаУЗ улучшающиеЗ внешнийЗ видЗ пищевыхЗ продуктовХЗ
ВеществаУЗ изменяющиеЗ структуруЗ иЗ физико-химическиеЗ свойстваЗ пищевыхЗ
продуктовХЗ ЗагустителиУЗ гелеобразователиУЗ эмульгаторыХЗ ВеществаУЗ влияющиеЗ
наЗ органолептическиеЗ показателиЗ пищевыхЗ продуктовХЗ ПищевыеЗ добавкиУЗ
замедляющиеЗмикробиологическуюЗиЗокислительнуюЗпорчуЗпищевогоЗсырьяЗиЗ
готовыхЗ продуктовХЗ БиологическиЗ активныеЗ добавкиХЗ НутрицевтикиЗ иЗ
парафармацевтикиХ 
      ОсобенностиЗ производстваЗ белковыхЗ препаратовЗ иЗ аналоговЗ продуктовХЗ
ПищевыеЗ волокнаХЗ ПищевыеЗ волокнаУЗ сырьевыеЗ источникиУЗ потреблениеХЗ
ОсновныеЗ компонентыЗ пищевыхЗ волоконЗ ПгемицеллюлозыУЗ пектиновыеЗ
веществаУЗ целлюлозаУЗ лигнинРУЗ строениеУЗ свойстваЗ иЗ рольЗ вЗ пищеваренииХЗ
Физико-химическиеЗсвойстваЗпищевыхЗволоконЗПводоудерживающаяЗ 
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электронно-библиотечнаяЗсистемаХЗѼ URL: https://e.lanbook.com/book/195120  
2ХЗПроцессыЗиЗаппаратыЗпищевыхЗпроизводствЗиЗбиотехнологииЗ бЗучебноеЗпособиеЗ ЦЗ

ДХЗМХЗБородулинУЗМХЗТХЗШулбаеваУЗЕХЗАХЗСафоноваУЗЕХЗАХЗВагайцеваХЗѼ 3-еЗиздХУЗ
стерХЗѼ Санкт-ПетербургЗ бЗЛаньУЗ 2020ХЗѼ 2а2З сХЗѼ ISBN 978-5-8114-5136-4. Ѽ 

ТекстЗ бЗ электронныйЗ ЦЦЗ ЛаньЗ бЗ электронно-библиотечнаяЗ системаХЗ Ѽ URL: 
https://e.lanbook.com/book/132259 

 

4.3.ЗПереченьЗресурсовЗинформационно-телекоммуникационнойЗсетиЗ
«Интернет»З 

ТаблицаЗ3ХЗПереченьЗинформационныхЗресурсов 

№ 

пЦп 

Наименование Адрес 

1.  ОфициальныйЗсайтЗМинсельхозаЗРоссии http://www.mcx.ru/ 

2.  АграрнаяЗроссийскаяЗинформационнаяЗсистема http://aris.ru/ 

3.  ЕдиныйЗсервисныйЗпорталЗМинсельхозаЗРоссии http://service.mcx.ru/Home/Register
sAndRegisters 

1. РоссельхознадзорЗРоссийскойЗФедерации  

http://www.fsvps.ru/fsvps 

2. НациональныйЗинститутЗбиологическихЗ
наукЗАкадемииЗнаукЗКитаяУЗПекинЗ 

http://www.nibs.ac.cn./english/index
.php 

3. МосковскийЗгосударственныйЗуниверситетЗ
прикладнойЗбиотехнологииЗПМГУПБР 

http://msaab.n4.biz/ 

4. УправлениеЗпоЗэтическимЗпроблемамЗвЗ
биотехнологическихЗисследованиях 

http://www.hhs.gov/ohrp/ 

5. ФакультетЗпищевыхЗбиотехнологииЗюжно-
уральскогоЗгосударственногоЗуниверситета 

http://eda.susu.ac.ru/obshie/uch_otd
el.html 

6. сайтЗдляЗфермеров http://webfermer.narod.ru/mark
er.htm 

 

 

4.4.З МетодическиеЗ указанияЗ дляЗ обучающихсяЗ поЗ освоениюЗ
дисциплиныЗПмодулюРЗиЗсамостоятельнойЗработы 

1.З ПищеваяЗ биотехнологиябЗ методХЗ указанияЗ кЗ практическимЗ занятиям/ 

состХЗ СебежкоЗ ОХИХвЗ НовосибХЗ госХаграрХЗ ун-тХЗ Биолого-технологХЗ фак-тХѻ 
НовосибирскУЗ2022ХЗ−75ЗсХЗХЗhttp://nsau.edu.ru/subjects/1346/ 

 

2. ПищеваяЗ биотехнологиябЗ методХЗ указанияЗ поЗ выполнениюЗ самостХЗ иЗ
контрХЗ работ/ состХЗ СебежкоЗ ОХИХвЗ НовосибХЗ госХаграрХЗ ун-тХЗ Биолого-технологХЗ
фак-тХѻ НовосибирскУЗ2022ХЗ−105ЗсХЗЗhttp://nsau.edu.ru/subjects/1346/ 

4.5.З ПереченьЗ информационныхЗ технологий,З используемыхЗ приЗ
осуществленииЗ образовательногоЗ процессаЗ поЗ дисциплинеЗ ПмодулюР,З
включаяЗ переченьЗ программногоЗ обеспеченияЗ иЗ информационныхЗ
справочныхЗсистем,ЗнаглядныхЗпособий 

 

http://www.fsvps.ru/fsvps
http://www.nibs.ac.cn./english/index.php
http://www.nibs.ac.cn./english/index.php
http://webfermer.narod.ru/marker.htm
http://webfermer.narod.ru/marker.htm
http://nsau.edu.ru/subjects/1346/
http://nsau.edu.ru/subjects/1346/
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1 ИспользованиеЗ видеопроекторовЗ дляЗ демонстрацииЗ видеофильмовЗ поЗ
пищевымЗдобавкамУЗпищевомуЗпроизводствуУЗтрансгеннымЗживотным 

ТаблицаЗ 4ХЗ ПереченьЗ лицензионногоЗ иЗ свободноЗ распространяемогоЗ
программногоЗобеспеченияЗ 

№ 
пЦп 

Наименование ТипЗлицензииЗилиЗ
правообладатель 

1. Libre office неЗограничено 

2. МойЗофис неЗограничено 

3. БроузерЗəнɞɟкɫ.Бɪɚузɟɪ неЗограничено 

4. ЯндексХТелемост неЗограничено 

5. ГосударственнаяЗинформационнаяЗсистемаЗвЗсфереЗ
ветеринарии 

ċĪ ģĜīĬĪĭį 

 

ТаблицаЗ5ХЗПереченьЗплакатовЗПпоЗтемамРУЗкартУЗстендовУЗ 
макетовУЗпрезентацийУЗфильмовЗиЗтХдХ 

№ 

пЦп 

Тип Наименование Примечание 

1. Видеофильмы ПроизводствоЗ пиваУЗ ХлебопекарноеЗ
производствоУЗ ИзЗ чегоЗ делаютЗ халвужЗ
ПищевыеЗ красителибЗ натуральныеЗ иЗ
искусственныеЗ ОтбеливателиУЗ ТрансгенныеЗ
животныеУЗПроизводствоЗэтанолаЗ 

От10ЗдоЗ60Змин 
 

2. Презентации ПоЗвсемуЗкурсу ОтЗ50ЗдоЗа0ЗслайдовЗ
наЗпрезентацию 

3. ПрезентацииЗ
производстве
нныхЗфирм 

ЛикероводочнаяЗ продукцияУЗ
АссортиментЗкисло-молочнойЗпродукции 

5 шт 

4. Фотографии ПроизводственныхЗпроцессов 
 

ВЗзначительномЗ
количестве 

5. Документ правилаЗ сертификацииЗ продукцииЗ
животногоЗпроисхожденияЗЕвросоюза 

 

http://faolex.fao.org
/docs/texts/ire54449
.doc 

6. Документ СертификатЗ наЗ продукциюЗ геннойЗ
инженерии 

http://cmmp.ru/page.as
px?id_page=861 

7. Документ 

 

ГОСТЗ РЗ 21571-2014З ПродуктыЗ пищевыеХЗ
МетодыЗ анализаЗ дляЗ обнаруженияЗ
генетическиЗ модифицированныхЗ организмовЗ
иЗполученныхЗизЗнихЗпродуктовХЗЭкстракцияЗ
нуклеиновыхЗкислот 

46ЗсХ 

8. Документ 

 

ГОСТЗ РЗ 53214-200ЯЗ ПродуктыЗ пищевыеХЗ
МетодыЗ анализаЗ дляЗ обнаруженияЗ
генетическиЗ модифицированныхЗ организмовЗ
иЗ полученныхЗ изЗ нихЗ продуктовХЗ ОбщиеЗ
требованияЗиЗопределения 

1аЗсХ 

9. Документ ГОСТЗ РЗ 53244-200ЯЗ ПродуктыЗ пищевыеХЗ
МетодыЗ анализаЗ дляЗ обнаруженияЗ
генетическиЗ модифицированныхЗ организмовЗ
иЗ полученныхЗ изЗ нихЗ продуктовХЗ МетодыУЗ

65ЗсХ 

http://faolex.fao.org/docs/texts/ire54449.doc
http://faolex.fao.org/docs/texts/ire54449.doc
http://faolex.fao.org/docs/texts/ire54449.doc
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2021571-2014.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2021571-2014.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2021571-2014.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2021571-2014.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2021571-2014.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2053214-2008.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2053214-2008.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2053214-2008.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2053214-2008.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2053214-2008.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2053244-2008.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2053244-2008.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2053244-2008.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2053244-2008.pdf
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основанныеЗнаЗколичественномЗопределенииЗ
нуклеиновыхЗкислот 

 

5.ЗОписаниеЗматериально-техническойЗбазы 

ТаблицаЗ6ХЗПереченьЗиспользуемых помещенийб 
№ 

аудитории 
ТипЗаудитории ПереченьЗоборудования 

НК-502 АудиторияЗдляЗзанятийЗ
лекционногоЗтипаУЗпрактическихЗ
занятийУЗтекущегоЗконтроляЗиЗ
промежуточнойЗаттестацииУЗ
групповыхЗиЗиндивидуальныхЗ
консультаций 

СтационарныйЗмультимедийныйЗпроекторУЗ
ноутбукУЗэкранЗ3х4ЗмУЗаудиооборудованиеЗ
ПколонкиР 

НК-506 Научно-исследовательскаяЗ
лабораторияЗэколого-
ветеринарнойЗгенетикиЗиЗ
биохимии 

ГематологическийЗанализаторЗPCE 90Vet, 

полуавтоматическийЗбиохимическийЗанализаторЗ
«Photometr 5010»ЗУЗполуавтоматическийЗ
биохимическийЗанализаторЗ«Photometr 5010vТ»УЗ
центрифугаЗСМ-6ЗМТУЗцентрифугаЗ«ДостанЗ3Х01»УЗ
наборЗдозаторовЗпеременногоЗобъёмаУЗтермостатЗ
воздушныйУЗфотометрЗМКМФ-02УЗфотометрЗКФКЗ2З
МПУЗминиротаторЗ«Bio-RS-24»УЗхолодильникиЗ2ЗштУЗ
морозильнаяЗкомераЗ«Атлант»У весыЗлабораторныеЗ
ВСЛАЗ200Ц10УЗфотометрЗмикропланшетныйЗ
Multiscan FC 

НК-507 Научно-исследовательскаяЗ
лабораторияЗэлементологииЗ
сельскохозяйственныхЗ
животных 

ВесыЗлабораторныеЗ«НьютонЗЛС»УЗНоутбукЗHP 

Pavilion 15au021urУЗаналитическийЗкомплаексЗдляЗ
элеметногоЗанализаЗПААСЗМГА-1000ЗсЗприставкойЗ
АТЗОНД-1). 

НК-508 Учебно-исследовательскаяЗ
лабораторияЗцитогенетикиЗиЗ
ПЦР 

КультуральныйЗбокс 

БоксЗмикробиологическийЗ«ЛаминарЗС»УЗ
холодильникЗ«Indesit»УЗморозильнаяЗкамераЗ
«Gorenie»УЗамплификаторЗ«БИС»УЗмикротермостатЗ
модельЗ206ЗУЗмикроцентрифугаЗ«Minispin»УЗЗ
ультрафиолетовыйЗтрансиллюминаторУЗ
видеосистемаЗдляЗпросмотраЗиЗдокументацииЗгелейЗ
«ТСРЗ-20-МС»УЗэлектрофоретическаяЗкамераЗ
горизонтальнаяУЗисточникЗпитанияЗдляЗ
электрофорезаЗ«ЭльфЗ4»УЗнаборЗдозаторовЗ
переменного объёмаУЗвортексЗ«Microspin FV-2400»Х 

НК-509 Учебно-исследовательскаяЗ
лабораторияЗцитогенетикиЗиЗ
ПЦР 
Микроскопная 

ТринокулярныйЗмикроскопЗчrimoЗъtarУЗцифроваяЗ
камераЗдляЗмикроскопаЗчrimoЗъtarУЗмикроскопЗР-7 

П3ЗштРУЗмикроскопЗМикромедЗР-1ЗП3ЗштХРЗУЗнаборЗ
автоматическихЗдозаторовХЗ 

НК-511 АудиторияЗдляЗлабораторныхЗиЗ
практическихЗзанятийУЗтекущегоЗ
контроляЗиЗпромежуточнойЗ
аттестацииУЗгрупповыхЗиЗ
индивидуальныхЗконсультаций 

СтационарныйЗмультимедийныйЗпроекторУЗ
ноутбукУЗэкранЗ3х4ЗмУЗаудиооборудованиеЗ
ПколонкиРУЗцентрифугиЗ2ЗштУЗрефрактометрУЗ
электрическаяЗплитка 

НК-512 СпецпомещениеЗдляЗмытьяЗ
лабораторнойЗпосуды 

СтеллажиУЗсушильныйЗшкафЗES 4610УЗдисилляторУЗ
электроплитаЗ4-хЗкомфорочнаяЗсЗдуховымЗшкафомУЗ
раковиныЗхимическиЗустойчивые 

НК-513 СпецпомещениеЗдля храненияЗ
реактивов 

 СтелажиУЗсейфЗжелезный 

6.ЗПорядокЗаттестацииЗстудентовЗпоЗдисциплине 

ДляЗ аттестацииЗ студентовЗ поЗ дисциплинеЗ используетсяЗ традиционнаяЗ
системаЗконтроляЗиЗоценкиЗуспеваемостиЗобучающихсяХ 

 

http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2053244-2008.pdf
http://www.syntol.ru/docs/normativnye-dokumenty/gmo/GOST%20P%2053244-2008.pdf
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АННОТАЦИЯ 

учебнойЗдисциплины ПищеваяЗбиотехнологияЗПнаправлениеЗподготовкиЗ
16Х04Х01ЗБиотехнологияУЗквалификацияЗПстепеньРЗмагистрР 
 

ОбщаяЗ трудоемкостьЗ дисциплиныЗ составляетЗ 3З зачетныхЗ единицЗ (108 

часов). 
ДисциплинаЗ З относитсяЗ кЗ частиУЗ формируемаяЗ участникамиЗ

образовательныхЗотношенийХ 
ДисциплинаЗ ПищеваяЗ биотехнологияЗ вЗ соответствииЗ сЗ требованиямиЗ ФГОСЗ
ВОЗнаправленаЗнаЗформирование следующих профессиональныхЗкомпетенцийЗЗ
ППКРЗмагистраб 
- СпособенЗ участвоватьЗ вЗ управленииЗ развитиемЗ производстваЗ
биотехнолдогическойЗпродукцииЗдляЗпищевойЗпромышленностиЗППК-2). 

УчебнаяЗ деятельностьЗ состоитЗ из лекцийУЗ лабораторныхЗ работУЗ
контрольнойУЗсамостоятельнойЗработыХ 

 ПромежуточнаяЗформаЗконтроляЗѻ экзаменХ 
 


